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Enigma
Goûter au Geisha tout en fruit de la nouvelle plantation 
de Jamison Savage

Jamison Savage a été profondément marqué par sa rencontre avec 
le champion du monde, Sasa Sestic avec lequel il a décidé, en 2017, 
de créer une ferme de haute altitude (jusqu’à 2 300 m) : Iris Estate. 
Productive depuis seulement deux années, nous voulions vous 
partager ce nouveau joyaux de très haute altitude, ouvragé par deux 
maîtres du café.

AGRICULTURE 
Conventionnelle  

PROFIL DE DÉGUSTATION
Acidulé / Fruité

PUISSANCE
  Équilibré

RICHESSE AROMATIQUE

FERMENTATION
Naturelle carbonique prolongée 

NOTES
Fruits exotiques, baies noires, 
fruits de la passion

VARIÉTÉ
Arabica / Geisha green tips

SÉCHAGE
Sur lit et sous tunnel

RECETTE ESPRESSO
IN : 20 g
OUT : 42 g
25 secondes
9 bar

MÉTHODE V60
Café : 15 g et Eau : 250 g – 94 °C  –  3 min
Préinfusion : 45 g – 30 s
30 s – 2 min 30 s : verser jusqu’à 200 g
2 min 30 s  –  3 min : verser jusqu’à 250 g


