I’Arbre a Café

Autour du volcan
PANAMA

Nos producteurs amis de Boquete et du Volcan



Autour du volcan

LArbre a Café célébre le Geisha et son terroir délection,
le volcan Baru au Panama.

Lorsque le torréfacteur se fait créateur, tel un maitre de chais,
il assemble les meilleurs crus pour composer sa vision du Panama et
du Geisha, en toute émotion. Autour du volcan, signé LArbre a Gafé
est un café unique, comme une image, un instant... supendu.

REpOMMANDE
METHODE V60

Café:15g et Eau: 250g — 94°C — 3min
Préinfusion:45g-30s

30 s - 2min 308 : verser jusqu’a 200g
2min 30s - 3min : verser jusqua 250g

AGRICULTURES FERMENTATION
GConventionnelles Naturelle carbonique,
. naturelle carbonique levurée,

PROFIL DE DEGUSTATION naturelle Nitro
Doux [ Fruité

NOTES
PUISSANCE Framboise, raisin
00000 rort

VARIETE
RICHESSE AROMATIQUE Arabica | Geisha
00000

SECHAGE

Sur lit et en tunnel
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