I’Arbre a Café

Timana
COLOMBIE

15 associations de producteurs de la région de Huila,
Origin Coffee



Timana

Gotitez aux plus hautes altitudes colombiennes.

Le Colombie a inventé le café de haute qualité et reste une des
origines les plus intéressantes et dynamiques aujourd’hui. A LArbre
a Café, nous oeuvrons pour une expression authentique du terroir et
sommes séduits par les cafés venus de plus hautes altitudes dans ce
pays riche en diversité et en expertise. El Timana est l'illustration de
cette caféiculture vraie et profonde.

RECETTE ESPRESSO

IN:20g
OUT :42¢g
25 secondes
9 bar
92°C
AGRICULTURE FERMENTATION
Biologique certifiée Lavée traditionnelle
PROFIL DE DEGUSTATION NOTES
Acidulé [ Fruité Chocolat au lait, pamplemousse,
mirabelle
PUISSANCE
@00 OO Equilibré VARIETE
Arabica [ Caturra, Castillo,
RICHESSE AROMATIQUE Collomsis,
00000
SECHAGE
Patio
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www.larbreacafe.com

www.pro.larbreacafe.com
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