L’Arbre a Café

Amarillo
PANAMA

Ratibor et Tessie Hartmann, Mi Finquita
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Amarillo

Le Gatuai dans toute son intensite.

Tessie et Ratibor Hartmann comptent parmi les producteurs les plus
authentiques que nous connaissons. Si la famille Hartmann, établie
a Santa Clara, fait référence dans le café depuis trois générations,
et présente un modele d’agroforesterie unique, Ratibor et Tessie
ont pris leur envol en fondant leurs propres micro-plantation.
Mi Finquita en fait partie. Logée sur les plus hauts coteaux du
volcan Bart, dans le versant dor du Geisha, ils sont aujourd’hui au
firmament du café. Pas étonnant, que LArbre a Café les ai choisis
comme pionniers du Coffee Globe.
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