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Muscat Blanc pdlinka 2024

PALINKANK TORTENETE

A Grof Degenfeld Szol6birtok 2019-ben elészor
készitette el termékcsaladjanak leglijabb tételét,
mellyel egy régi alom valt valora. A palinka
alapanyagaul szolgald asziszemek 100%-ban sajat

tulajdont, organikusan miuvelt tertletekrdl
szdrmaznak.

Els6 kiadasu palinkank limitalt szériaban késziilt, és
kizarolag webshopunkban, valamint

kastélyszallonk vinotékajaban vasarolhatdé meg.

TERMOHELY - TALAJ
Galambos dul6

EVJARAT

2024 tavaszan a  hirtelen felmelegedésnek
koszonhetden a szOlok az el6z6 évek atlagahoz
képest két héttel korabban fakadtak. Jalius végéig
meleg és csapadékos, mediterran iddjaras jellemezte
a Tokaji borvidéket, melyet aszily kovetett az
augusztusi honapban.

SZURET
Az asztalapot képezd botritiszmentes egészséges
szOl0szemeket augusztus utols6 hetében, kézzel
sziireteltiik.

TECHNOLOGIA

A sargamuskotaly sz6l6t bogyodzva dolgoztuk fel
aztatas nélkiil, majd ezt kdvetden a szinelt mustot
iranyitottan erjesztettiik. A palinka teltségének és
krémességének érdekében a seprot is felhasznalasra
kertilt.

FAJTAK
100% Sargamuskotaly

KOSTOLASI JEGYZET
Ilataban a rendkiviil forré évjaratnak koszonhetden
sz6l0s, mazsolas illatjegyek fedezhetd fel.

A seprének koszonhetden krémes, sz610s izvilagh
elegans palinka.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET

Optimalis fogyasztasi hémérséklet 18-20°C. Oblos,
tulipan formaja, talpas poharbol kortyolgatva
javasoljuk fogyasztasat.

ETELPAROSITAS
Kivalo digestiv.

ANALITIKA
Alkoholtartalom: 42%
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