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Tokaji Organikus Late Harvest ,, Fortissimo” 2025

TERMOHELY - TALAJ

Tarcal - Terézia diilé

Talaja a 16sz €s a barna erddtalaj optimalis keveréke,
amely riolit alapkdzeten, de perlit kiipon nyugszik.
Mezozombor - Zomborka diilé

Az alapkdzet riolit, amely szinte teljesen fedett riolit
tufaval. Talaja jellemzden barna erdétalaj, azonban
eléfordulnak benne 16szfoltok. A dild felsod
harmadérol a barna erdétalaj mar lekopott és csupan
a riolittufa malladék maradt, amely rendkiviil
gazdag ritka nyomelemekben.

SZOLOULTETVENY

1999 és 2010 kozott lett ujratelepitve, 1,8 illetve 2
méteres sortavolsaggal és 0,8 méter tétavolsaggal a
modern szdélotermesztés iranyelvei szerint. A t6kén
2 riigyes rovidcsapos metszést alkalmazunk. A
toketerhelés 1,5 kg. Az Osszes szOldiiltetvényiink
2009 ¢6ta organikus miivelés alatt all.

EVJARAT

Az el6z0 évekhez képest visszafogottan meleg,
enyhén aszédlyos évjarat Tokajban. A nyar végi
tartos hlivos €jszakdknak kdszonhetden az atlagnal
magasabb savérzet. A heves szeptember elejei
esOzések hatasara nagy feliileten botrytis.

SZURET
A Dbotritiszes fiirtoket szeptember végén és oktober
elején kézzel sziireteltiik.

BORKESZITES-ERLELES

A mustot tartdlyban erjesztettiik szelektalt
¢lesztékkel 14-16 °C-on. Az érlelést ugyanigy, acél
tartalyban végeztiik.

FAJTAK
90 % Harslevelu, 10 % Furmint

KOSTOLASI JEGYZET

Szinében sotét szalmasarga. lllatdban a repceméz,
aszalt sargabarack és az érett vilmos korte aromai
dominalnak. Kostolasakor a repceméz kortével
egészil ki. A lecsengés soran a Zomborka diild
hiivos, asvanyos karakterével talalkozhatunk.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
11°C

ETELPAROSITAS
Aperitifnek és gyiimolesos édességek, valamint
libam4j mell¢é kivalo.

ANALITIKA

Szarazsagi fok: édes
Alkoholtartalom: 11 %
Cukortartalom: 94,4 g/l
Titralhat6 savtartalom: 7,43 g/l
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