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Gérard Bertrand révéle ['histoire des
grands terroirs du Sud de la France.

990 évoque les temps des seigneurs
féodaux et la citadelle de Fitou qui a
longtemps marqué la frontiére entre le
royaume de France et celui d’Aragon.
Depuis plus de mille ans le vignoble est
idéalement situé entre mer et montagne
sur un terroir de calcaire et schistes.
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APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE.

%) Vinification & élevage

La récolte est déclenchée aprés un suivi trés précis des maturités et
d'une dégustation quotidienne des baies. La cueillette est manuelle

et les raisins sont méticuleusement triés dés leur entrée au chai. ECHE

Les 2 cépages sont vinifiés séparément ce qui permet de tirer le
meilleur parti du potentiel de chaque cépage. Le Carignan est
vinifié en macération carbonique d'une durée de 10 a 15 jours, et
une macération traditionnelle avec égrappage total est réalisée
pour le Grenache. Une partie du vin est élevée en barrique pour
une durée de 12 mois.

N8| Notes de dégustation — f% Encépagement

La robe est d'un beau grenat. Grenache, Carignan

Le nez révéle des arbmes de fruits mdrs,
d'épices, de torréfaction et de bourgeon
de cassis.

La puissance des tanins est douce avec un
grain velouté. L'équilibre est parfait. Fitou

Narbonne

A déguster a 18°C avec des viandes grillées,
un morceau de beeuf ou du gibier.
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