
COMMENTAIRE DE DEGUSTATION : 
 

Le Merlot surprend par la profondeur et l’intensité de sa 
couleur rubis sombre. Il donne des vins soyeux et onctueux, et 
ses notes épicées lui confèrent son caractère méditerranéen. 
 
La robe est d’un rouge dense, profond.  
Le nez révèle un bouquet de petits fruits rouges et d’épices, et 
très légèrement boisé. Rond et élégant, ce vin se fond à 
merveille dans la bouche, sur des notes de fruits rouges, cerise 
et framboise. Il offre de délicieux arômes fruits murs qui se 
développent sur une finale persistante. 
 
A déguster à 18°C avec des viandes, des volailles grillées et des 
fromages affinés. 
 

www.gerard-bertrand.com 

RESERVE SPECIALE MERLOT 
IGP PAYS D’OC 

PRESENTATION : 
 

Gérard Bertrand, passionné par l’Art de Vivre Méditerranéen et spécialiste des 
vins premium du Sud de la France,  révèle dans la gamme Réserve Spéciale 
l’expression élégante, fruitée et généreuse des meilleurs terroirs de la région. 
 
Les terroirs exceptionnels du Languedoc, marqués par un ensoleillement optimal 
et une faible pluviométrie, dévoilent toute la complexité des cépages 
emblématiques du Sud de la France, permettant ainsi la création de vins de 
grande qualité. 

 
CEPAGES : 
 

100% Merlot 

 
METHODES CULTURALES ET VINIFICATIONS : 
 

Les baies sont récoltées à pleine maturité. La fermentation alcoolique est 
réalisée sous contrôle des températures en macération traditionnelle. Suite à la 
fermentation malolactique, le vin est en partie élevé en cuve pendant environ 8 
mois pour garder le fruit, l’autre partie étant entonnée dans des fûts de chêne. 
Après un léger collage, ce vin est conservé plusieurs en bouteille. 


