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I’Arbre a Café

Geédéo
ETHIOPIE

Familles paysannes, micro-plantations



Gédéo

Notre éthiopien naturel gourmand et aromatique

Gédéo est cultivé en polyculture entre Yargacheffe et Guji dans
des jardins biologiques de 2000 a 2150 metres daltitude par 37
fermiers éthiopiens. Récolte manuelle, tri et séchage a la station
de Suke expriment pleinement lidentité dun terroir unique.
Explosion aromatique, corps généreux et texture soyeuse, Gédéo
offre lexpérience mémorable d’'un tres grand café naturel d’Ethiopie.
Aboire et 4 partager avec le plus grand nombre.

RECOMMANDE

RECETTE ESPRESSO

IN:18g

OUT:45g

30 secondes

9 bar

93°C

AGRICULTURE FERMENTATION

Jardins biologiques Naturelle

PROFIL DE DEGUSTATION NOTES

Acidulé [ Fruité Fruits rouges, vanille,
sucre de canne

PUISSANCE

00000 rort VARIETE

Arabica [ Gibirinna et Serto
RICHESSE AROMATIQUE

00000 SECHAGE
Sur lit en plein air

Entreprise
www.larbreacafe.com E B varbre a casé

www.pro.larbreacafe.com larbreacafe —
ertifiée



