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JACU BIRD 
La magie de la nature pour une émotion rare.

Issu de cerises de café mangées par des oiseaux sauvages, les Jacus, 
Jacu Bird est considéré comme l’or du café. La Fazenda Camocim, 
offi ciellement réserve nationale des Jacus, est cultivée en biodynamie. 
Depuis 2009, L’Arbre à Café partage l’incroyable expérience de ce café 
dont moins de 1000 kg sont ramassés chaque année. Plein et généreux, 
onctueux et doux, Jacu Bird est un café pour ceux qui veulent vivre 
une expérience apaisante, confortable et chaleureuse, comme une 
douceur infi nie.

AGRICULTURE
Biodynamique certifi ée

PROFIL DE DÉGUSTATION
Corsé / Épicé

PUISSANCE
  Fort

RICHESSE AROMATIQUE

FERMENTATION
Digestion oiseaux inspirée 
du Kopi Luwak 

SÉCHAGE
Sur lit et sous tunnel

VARIÉTÉ
Arabica / Variées

RECETTE ESPRESSO
In : 20 g

Out : 42 g
30 secondes

9 bar
93°C
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