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Le Petit Gourmand
FR. Créez facilement des repas variés et ludiques pour vos enfants, avec les outils du « Le Petit Gourmand » !

PRÉCAUTIONS D’EMPLOI
- Nettoyer les ustensiles avant la première utilisation.
-  Après chaque utilisation, laver le produit à l’eau chaude 

savonneuse en rinçant abondamment.

USTENSILES DU SET
· 1 x double cuillère à melon
· 1 x couteau emporte-pièce cœur
· 1 x couteau emporte-pièce étoile
· 1 x couteau coupe-légumes ondulé
· 1 x éplucheur spirale - coupe légume à spaghetti
· 2 x moules en silicone
· 1 x livret recettes

A. DOUBLE CUILLÈRE À MELON

Pratique pour préparer un bol rempli de petites sphères de 
 

et appétissants !

Cet outil peut être utilisé avec n’importe quel ingrédient mou.

ananas, etc. 

avocat, etc.
-  Beurre
-  Fromage

B.  COUTEAUX EMPORTE-PIÈCES CŒUR ET 
EMPORTE-PIÈCE ÉTOILE

ludiques, des cœurs et des étoiles, pour créer des repas variés 
et appétissants. 

Couper les ingrédients en morceaux de 5 cm. Prenez l’outil, 
tirez la partie arrière de ce dernier qui est amovible, puis 

poussez la partie amovible pour que l’aliment puisse ressortir. 
Cet outil peut être utilisé avec tout ingrédient souple / mou.

ananas, etc. 

cuite, panais, navet, etc.
-  Beurre
-  Fromage 
-  Pate des cookies

C. COUTEAU COUPE-LÉGUMES ONDULÉ

pour décorer vos plats de manière ludique. 

utilisé avec tout ingrédient.

 
banane, etc. 

navet, asperge, radis etc. 
-  Beurre
-  Fromage

-  Glace compact / bien dure 

céleri, etc.)

-  Bandes de pates pour vos tartes

D.  ÉPLUCHEUR SPIRALE - 
COUPE LÉGUME À SPAGHETTI

des spaghettis de légumes et une pour  réaliser des spirales et 

manière d’incorporer des légumes au régime alimentaire de 

les légumes riches en eau - tel que la courgette - avec un 

légumes ne soit trop mou. 

2.  Placez les aliments au centre de l’ustensile. 
3.  Placez le couvercle au-dessus et insérer l’aliment.

montre tout en exerçant une légère pression vers le bas. 

pomme de terre, patate douce etc.

pomme de terre, patate douce etc. 

E. MOULES EN SILICONE

au bain marie ou encore pour congeler vos préparations crues. 

Ces moules peuvent être utilisés pour cuisiner tous 

- Cake aux légumes

- Glaces ou autres préparations à surgeler

DE. Mit den Küchenhelfern „Le Petit Gourmand“ gestalten Sie ganz einfach abwechslungsreiche und unterhaltsame Mahlzeiten für Ihre Kinder!

VORSICHTSMAßNAHMEN BEIM GEBRAUCH
- Küchenutensilien vor dem ersten Gebrauch reinigen.

waschen und gründlich abspülen.

IM SET ENTHALTENE UTENSILIEN

· 1 x Herz-Ausstechmesser

A. DOPPELTER MELONENLÖFFEL

appetitliche Gerichte zu kreieren! 
Auch geeignet, um aus der Nahrung ganz leicht Kerne zu 

verwendet werden.

Birne, Kiwi, Ananas usw. 

- Butter
- Käse

B.  HERZ-AUSSTECHMESSER UND 
STERN-AUSSTECHMESSER

abwechslungsreiche und appetitliche Gerichte zu kreieren. 

Kiwi, Ananas usw. 

- Butter
- Käse

C. WELLENSCHNITTMESSER FÜR GEMÜSE

Wellenschnitt, um Ihre Gerichte im Handumdrehen zu dekorieren. 

Wird wie ein klassisches Messer verwendet. 

- Butter
- Käse
- Brühwurst

- Kuchenteig, Pizzateig usw.

D.  SPIRALSCHNEIDER FÜR GEMÜSESPAGHETT

von Gemüsespaghetti und eine Klinge zur Herstellung von 

Gemüsespaghetti sind eine ausgezeichnete Möglichkeit, 

bilden sie eine Alternative zu herkömmlichen Nudeln und 
ermöglichen es Ihnen, Ihre Mahlzeiten zu variieren. 

Gemüsespiralen dekorieren.

Küchenrolle entwässern, um zu verhindern, dass Ihr Gemüse 
zu weich wird.  

 

Abwärtsdruck ausüben.

E. SILIKONFORMEN

von rohen Zubereitungen. 

- Gemüsekuchen

EN. Create appealing dishes for your children easily with the 6 tools of “Le Petit Gourmand” set.

SAFETY INSTRUCTIONS

rinse thoroughly.

TOOLS
· 1 x double melon baller
· 1 x heart shaped cutter
· 1 x start shaped cutter
· 1 x crinkle tool
· 1 x spiral and julienne slicer
· 2 x silicone moulds
· 1 x recipes book

A. DOUBLE MELON BALLER

It has 2 sizes, to make big or small balls according to your needs.

It could be also use to remove easily the seeds or to core your 

kiwi, pineapples, etc.

avocado, etc. 
-  Butter

B. HEART SHAPED AND STAR SHAPED CUTTER

dishes ideas. 

the handle to make the ingredient go out.

one you just need to cut it into slices.

apples, kiwi, pineapples, etc.

parsnip, turnip, etc.
-  Butter
-  Cheese
-  Cookies pastry

C. CRINKLE TOOL

pineapples, bananas, etc.

asparagus, radish etc.
-  Butter
-  Cheese

D. SPIRAL AND JULIENNE SLICER

carbs like pasta or noodles. Also the curls slicer can be use to 
decorate salads and to peel vegetable very easily. 

going soggy.

tool can be use with any long root vegetables such as 
carrots, courgettes, parsnips, cucumbers, potatoes and 
sweet potatoes, etc.

carrot, zucchini, parsnip, cucumber, potato, sweet potato etc.

E. SILICON MOULDS

 

uncooked preparations.

- Cold desserts like pastries and puddings

D.C.B.A.
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NL. Creëer op een eenvoudige manier gevarieerde en ludieke maaltijden voor uw kinderen met de instrumenten van Le Petit Gourmand!

VOORZORGEN BIJ GEBRUIK
- Het keukengerei reinigen voor het eerste gebruik.

HET KEUKENGEREI VAN DE SET
· 1 x dubbele meloenlepel
· 1 x mes met uitsteekvorm hartje
· 1 x mes met uitsteekvorm ster

· 1 x spiraalsnijder - groentespaghetti snijder
· 2 x bakvormen van silicone
· 1 x receptenboekje 

A. DUBBELE MELOENLEPEL

grote bolletjes te maken. 

ze met een heerlijke vulling te vullen.  

rond bolletje.

zacht ingrediënt.

ananas, enz. 

avocado, enz.
- Boter
- Kaas

B.  MESSEN MET UITSTEEKVORMEN HARTJE EN STER

Met deze uitsteekvormen kunt u ludieke vormen, hartjes 
en sterren, maken en zo gevarieerde en smakelijk uitziende 
maaltijden bereiden. 

Met deze uitsteekvormen kunt u ludieke vormen, hartjes 
en sterren, maken en zo gevarieerde en smakelijk uitziende 

 
soepel/zacht ingrediënt.

ananas, enz. 

pastinaak, knolraap, enz.
- Boter
- Kaas
- Cookiebeslag

C. GROENTESNIJDER MET GOLFVORM

uw gerechten op een ludieke manier te decoreren.  

instrument kan gebruikt worden voor ieder ingrediënt.

knolraap, asperge, radijs, enz.
- Boter
- Kaas
- Gekookte worstjes
- Hardgekookte eieren 
- Compact / goed hard ijs 

wortels, selderij, enz. 

D.  SPIRAALSNIJDER - GROENTESPAGHETTI SNIJDER

van groentespaghetti en een voor het maken van spiralen en 

is een uitstekende manier om groente deel te laten uitmaken 

schillen en uw gerechten versieren met mooie groentespiralen. 

water bevatten, zoals courgette, na het maken van de spiralen 
met keukenpapier droog te deppen, om te vermijden dat de 
groente te zacht wordt.  

2. Plaats het voedsel in het midden van het keukengerei. 
3. Zet het deksel erop en steek het voedsel erin.

licht naar beneden. 

komkommer, aardappel, bataat, enz. 

E. BAKVORMEN VAN SILICONE 

door middel van stoomkoken, gebak bakken in de oven, 
au bain-marie bereidingen en het invriezen van uw rauwe 
bereidingen.  

- Groentecakes

ES. ¡Cree comidas variadas y divertidas para sus hijos fácilmente, con las herramientas de Petit Gourmand!

PRECAUCIONES DE EMPLEO

caliente y enjuague bien.

UTENSILIOS DEL SET
· 1 x cuchara de melón doble
· 1 x cortador de corazón
· 1 x cortador de estrella 
· 1 x cortador de vegetales ondulados
· 1 x pelador en espiral - cortador de espaguetis
· 2 x moldes de silicona.

A. CUCHARA DE MELON DOBLE

y apetitosas!

pastelitos para rellenarlos con ingredientes deliciosos. 

 
ingrediente blando.

- Mantequilla

B.  CORTADORES  CON FORMA DE CORAZÓN 
Y ESTRELLA

para crear comidas variadas y apetitosas. 

herramienta, tire de la parte posterior de la herramienta que 

alimento, empuje la parte extraíble para que la comida pueda salir. 
 

ingrediente blando.

chirivía, nabo, etc.
- Mantequilla

C. CORTADOR DE VEGETALES ONDULADOS

una manera divertida. 

- Mantequilla

- Huevos duros
- Hielo compacto / duro

- Hojas de ensalada, espinacas etc.
- Pastas de pasta, pizza etc.

D.  PELADOR EN ESPIRAL - CORTADOR DE ESPAGUETIS

espaguetis vegetales y otra para hacer espirales y pelar las 

excelente manera de incorporar vegetales en la dieta del 

tradicional y permite variar las comidas. Con el pelador en 

platos con hermosos espirales de vegetales.

una toalla de papel una vez que sus espirales estén hechas 
para evitar que sus verduras queden demasiado blandas.
1. Corte los alimentos para obtener extremos planos.
2. Coloque el alimento en el centro del utensilio.
3. Coloque la tapa encima e inserte el alimento.
4.  Gire la tapa hacia la derecha mientras ejerce una ligera 

presión hacia abajo.

chirivía, pepino, patata, batata, etc. 

E. MOLDES DE SILICONA

de maría o congelar sus preparaciones crudas. 

 

- Huevos
- Magdalenas o magdalenas
- Pastel de verduras

- Helados u otras preparaciones para congelar

IT. Create facilmente pasti vari e divertenti per i vostri bambini con gli attrezzi di Le Petit Gourmand!

PRECAUZIONI PER L’USO
- Pulire gli utensili prima del primo utilizzo.

risciacquando poi abbondantemente.

UTENSILI DEL SET
· 1 x doppio scavino per melone
· 1 x coltello decoratore taglio a cuore
· 1 x coltello decoratore taglio a stella
· 1 x coltello taglia-verdure ondulato
· 1 x  pelapatate a spirale - taglia-verdure a spaghetti
· 2 x stampi in silicone
· 1 x  ricettario 

A. DOPPIO SCAVINO PER MELONE

o verdura oppure creare pasti divertenti e appetitosi! 

ananas, ecc. 

- Burro
- Formaggio

B.  COLTELLO DECORATORE A CUORE E 
DECORATORE A STELLA

e stelle, per creare pasti vari e appetitosi. 

strumento, tirare la parte posteriore di quest’ultimo, che è 

volta tagliato l’alimento, spingere la parte rimovibile perché 

utilizzato con qualsiasi ingrediente morbido / molle.

ananas, ecc. 

pastinaca, rapa, ecc.
- Burro
- Formaggio
- Impasto per cookie

C. TAGLIA-VERDURE ONDULATO

decorare i piatti in modo divertente.  

essere utilizzato con qualsiasi ingrediente. 

asparago, ravanelli, ecc. 
- Burro
- Formaggio

- Gelato compatto / molto duro

carote, sedano ecc. 
- Foglie di insalata, di spinaci ecc. 
- Impasti per torte, pizze, ecc.

D.  PELAPATATE A SPIRALE - 
TAGLIA-VERDURE A SPAGHETTI

spaghetti di verdura e una per realizzare spirali e sbucciare 

anche di avere un’alternativa alla pasta tradizionale e quindi 
di variare i pasti.
Grazie al pelapatate a spirale si potranno sbucciare le verdure 

zucchine, con carta assorbente da cucina una volta realizzate 
le spirali per evitare che la verdura sia troppo molle.  

2. Mettere gli alimenti al centro dell’utensile. 
3. Metterci sopra il coperchio e inserire l’alimento.
4.  Girare il coperchio in senso orario esercitando una leggera 

pressione verso il basso. 

pastinaca, cetriolo, patata, patata dolce, ecc.  

E. STAMPI IN SILICONE

congelare preparazioni crude. 

- uova

- torte salate di verdura

- gelati o altre preparazioni da surgelare

PT. Crie refeições variadas e lúdicas para os seus filhos e facilmente com as ferramentas do Le Petit Gourmand!

PRECAUÇÕES DE UTILIZAÇÃO

enxaguando abundantemente.

UTENSÍLIO DO CONJUNTO

· 1 x descascador em espiral/corta-legumes em esparguete

· 1 x caderno de receitas

A. COLHER DUPLA PARA MELÃO

sementes ou caroços dos seus alimentos ou para escavar 

- Manteiga

B.  FACAS SACA-BOCADOS EM FORMA DE CORAÇÃO 
E DE ESTRELA

Corte os ingredientes em pedaços de aproximadamente 5 
cm. Pegue no utensílio, puxe a parte posterior do mesmo, 

alimento cortado, pressione a parte móvel para que o alimento 

pastinaga, nabo, etc.
- Manteiga

- Massa de biscoitos

C. FACA CORTA-LEGUMES ONDULADA

utilizado com qualquer ingrediente. 

banana etc. 

espargo, rabanete, etc. 
- Manteiga

- Gelo compacto/duro 

- Massas de tarte, piza, etc.

D.  DESCASCADOR EM ESPIRAL/ 
CORTA-LEGUMES EM ESPARGUETE

igualmente ter uma alternativa às massas tradicionais e variar 

com belas espirais de legumes. 

1. Corte os alimentos de modo a obter extremidades lisas. 
2. Coloque os alimentos no centro do utensílio. 
3. Coloque a tampa por cima e insira o alimento. 

pepino, batata, batata-doce, etc.

E. FORMAS DE SILICONE 

para bolos, em banho-maria ou ainda para congelar os seus 
preparados crus. 

- Bolo de legumes

- Gelados ou outros preparados para congelar


