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TERMŐHELY - TALAJ 

Mezőzombor - Galambos dűlő 

Talaja jellemzően barna erdőtalaj, azonban 

előfordulnak benne löszfoltok. Az alapkőzet riolit, 

amely szinte teljesen fedett riolit tufával. 

 

SZŐLŐÜLTETVÉNY 

1999 és 2010 között lett újratelepítve, 1,8 illetve 2 

méteres sortávolsággal és 0,8 méter tőtávolsággal a 

modern szőlőtermesztés irányelvei szerint. 

A tőkén 2 rügyes rövidcsapos metszést 

alkalmazunk. A tőketerhelés 1,5 kg. Az összes 

szőlőültetvényünk 2009 óta organikus művelés alatt 

áll. 

 

ÉVJÁRAT 

Az előző évekhez képest visszafogottan meleg, 

enyhén aszályos évjárat Tokajban. A nyár végi 

tartós hűvös éjszakáknak köszönhetően az átlagnál 

magasabb savérzet. A heves szeptember elejei 

esőzések hatására nagy felületen botrytis. 

 

SZÜRET 

Szeptember közepén technológiailag érett 

szőlőfürtöket szedtünk a félszáraz, organikus 

Muscat Blanc borunk elkészítéséhez. 

 

TECHNOLÓGIA 

A szőlőt egész fürtösen préseltük, majd a mustot 

organikus fajélesztővel, rozsdamentes acél 

tartályban erjesztettük és a bort tartályban érleltük.  

 

FAJTÁK 

100% Furmint 

 

KÓSTOLÁSI JEGYZET 

Színében halvány szalmasárga. Friss, üde illatában 

a sárga almás és krétás jegyek mellett a lime 

fedezhető fel. Ízvilágát szintén ásványos és almás 

karakter jellemzi, citromos közepesen hosszú 

lecsengéssel. 

FOGYASZTÁSI HŐMÉRSÉKLET  
8-10 °C 

 

ÉTELPÁROSÍTÁS 

Ajánljuk halakhoz, tenger gyümölcseihez, könnyű 

nyári ételekhez. 

 

ANALITIKA 

Alkoholtartalom: 12,5 % 

Cukortartalom: 7 g/l 

Titrálható savtartalom: 7 g/l 
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