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Certifiée

L’ARBRE A CAFE

CAFES ENTRE TERRE ET CIEL

FLHOR
HONDURAS
Flhor de Maria Zelaya, Conejo 18
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FLHOR

Notre don du ciel venu d'un terroir mythique.

La famille de Flhor est pionniére des coopératives de femmes et de
I'agriculture biologique et biodynamique au Honduras. Conejo 18, du
nom d'un roi Maya, se situe dans le magnifique terroir de Marcala,
connu pour ses cafés floraux et chocolatés. Doux et intense, aux
aromes fruités et chocolatés, Flhor est I'un des cafés biodynamiques
les plus consensuels et équilibrés. Un café pour tous, a toute heure et
en toute préparation.

RECETTE ESPRESSO
In:189
Out: 369
26 secondes
9 bar
93°C

AGRICULTURE FERMENTATION
Biodynamique certifiée Lavée
PROFIL DE DEGUSTATION SECHAGE
Doux / Chocolaté Sur patio pendant 15 jours
PUISSANCE VARIETE
@000 Equilibré Arabica / Parainema

RICHESSE AROMATIQUE
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