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AUTOUR DU VOLCAN 
Les joyaux des Geisha du Panama.

Autour du Volcan est un assemblage d’exception. Trois hommes et 
leurs plantations, situées en forêts natives à des altitudes extrêmes sur 
les pentes du Volcan Barù, nous offrent des Geisha purs et précis dont 
les fermentations ont été dessinées différemment pour vous offrir un 
assemblage parfait, révélant au mieux les terroirs respectifs de chacun. 
Pour tous les amateurs de café comme un thé puissant et délicat : 
agrumes, fl eurs, raisin... un très grand café.
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CAFÉS ENTRE TERRE ET CIEL

AGRICULTURE
Conventionnelle   

PROFIL DE DÉGUSTATION
Doux / Floral

PUISSANCE
  Équilibré

RICHESSE AROMATIQUE

FERMENTATION
Naturelle carbonique,
naturelle ASD levurée, 
anaérobie naturelle levurée 

SÉCHAGE
Sur lit et sous tunnel

VARIÉTÉ
Arabica / Geisha

SOCIÉTÉ 
À MISSION

MÉTHODE V60
Café : 15 g et Eau : 250 g – 94°C

Préinfusion : 45 g – 45 s
30 s : verser jusqu’à 130 g

1 min : verser jusqu’à 180 g
1 min 30 s : verser jusqu’à 250 g

Fin d’extraction : 2 min 45 s / 3 min


