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TERMŐHELY - TALAJ 

Tarcal - Terézia dűlő 

Talaja a lösz és a barna erdőtalaj optimális keveréke, 

amely riolit alapkőzeten, de perlit kúpon nyugszik. 

Mezőzombor - Galambos dűlő 

Talaja jellemzően barna erdőtalaj, azonban 

előfordulnak benne löszfoltok. Az alapkőzet riolit, 

amely szinte teljesen fedett riolit tufával. 

 

SZŐLŐÜLTETVÉNY 

1999 és 2002 között lett újratelepítve, 1,8 méteres 

sortávolsággal és 0,8 méter tőtávolsággal a modern 

szőlőtermesztés irányelvei szerint. A tőkén 2 rügyes 

rövidcsapos metszést alkalmazunk. A tőketerhelés 

1,5 kg. Az összes szőlőültetvényünk 2009 óta 

organikus művelés alatt áll. 

 

ÉVJÁRAT 

A viszonylag száraz telet, kevésbé csapadékos 

tavasz követte. Ezt követően egy rég nem látott 

száraz nyár köszöntött be, több hőhullámmal. A 

nyár folyamán az organikus növényvédelem 

eszközeivel erősítettük a szőlő kondícióját, amely 

így a mélyre nyúló gyökereinek köszönhetően csak 

kevesebb jelét mutatta szárazságstressznek. 

Örömmel tapasztaltuk, hogy a szőlő a nagy 

szárazság ellenére is megőrizte a savait. Ehhez 

valószínűleg a vízhiány okozta kisebb fürttömeg is 

hozzájárult. 

 

SZÜRET  
A botrytiszes fürtöket októberben kézzel 

szüreteltük. 

 

FAJTÁK 

45% Hárslevelű, 25% Furmint, 15% Zéta, 15% 

Kövérszőlő  

 

BORKÉSZÍTÉS-ÉRLELÉS 

Egészfürtös préselést követően tartályban erjedt 

fajélesztős beoltás után, majd 500 literes zempléni 

tölgyfahordókba fejtettük, amelyekben még 8 

hónapig érleltük. 

Palackozás időpontja: 2023.08.18. 

 

KÓSTOLÁSI JEGYZET 

Színe szalmasárga. Illata komplex, melyben licsi, 

körte és érett sárgabarack jegyei figyelhetők meg. 

Ízben birsalmás és körtés jegyek dominálnak. A 

lecsengésében finom hordóhasználat és élénk savak 

párosulnak.  

 

FOGYASZTÁSI HŐMÉRSÉKLET 

9-10 °C 

 

ÉTELPÁROSÍTÁS 

Fogyasztása érlelt sajtokhoz, távol-keleti pikáns 

ételekhez, aperitifként és önmagában ajánlott.  

 

ANALITIKA 

Szárazsági fok: édes 

Alkoholtartalom: 11 % 

Cukortartalom: 148,7 g/l 

Titrálható savtartalom: 6,86 g/l  
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