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L’ARBRE A CAFE

CAFES ENTRE TERRE ET CIEL

GEISHA D'ELIDA
PANAMA
Famille Lamastus, Finca Elida
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L’ARBRE A CAFE

CAFES ENTRE TERRE ET CIEL
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GEISHA D’ ELIDAR

L'un des plus beaux Geisha.

La famille Lamastus, s'est hissée au firmament du café en remportant
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a maintes reprises le Best of Panama et en obtenant la meilleure note
jamais donnée a un café, 98/100. La ferme Elida constitue le fleuron de
leurs fermes, a 2000 meétres, c'est la plus haute et arborée de Boquete.
L'Arbre a Café apprécie particulierement leur approche écologique et
ultra-innovante. En extraction douce, Geisha d'Elida vous révelera ses
notes de pamplemousse, d'abricot et de péche.

METHODE V60
Café:15g et Eau:250g -94°C
Préinfusion : 45g - 45s
30s:verser jusqu'a130g
Tmin : verser jusqu'a 180g
Tmin30s: verser jusqu’a 250g
Fin d'extraction : 2min45s/3min

AGRICULTURE
Conventionnelle

PROFIL DE DEGUSTATION
Acidulé / Fruité

PUISSANCE
®@000 Equilibré

RICHESSE AROMATIQUE
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FERMENTATION
Naturelle ASD

SECHAGE
Sur lit et en plein air

VARIETE
Arabica / Geisha
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