Blue Mariposa
PEROU

LArbre a Café, Notre ferme Finca Mariposa



Blue Mariposa

Lexpression de notre terroir Mariposa

Le Blue Mariposa est la réalisation d'un réve fou, celui de devenir
producteur, et de vous proposer notre propre café. Ce réve a débuté
en 2018 par lachat d’'un terrain daltitude au Pérou que nous avons
transformé en une plantation biodynamique de 35 hec, en agro-
écologie et en agroforesterie. Le Blue Mariposa est une 6de a ce réve
et aux papillons qui peuplent le lieu.

RECOMMANDE
RECETTE ESPRESSO

IN:19g

OUT :50g
30 secondes
9 bar

92°C

AGRICULTURE
Agroécologique et
biodynamique

PROFIL DE DEGUSTATION
Doux / Chocolaté

PUISSANCE
@000 Equilibré

RICHESSE AROMATIQUE
00000

www.larbreacafe.com

www.pro.larbreacafe.com

FERMENTATION
Lavée en fit ovoide

NOTES
Chocolat blang, fruits jaunes,
amande fraiche

VARIETE
Arabica [ Catigua rouge
et obata rouge et jaune

SECHAGE
Sur lit en chambre

Entreprise
E B varbre a casé
larbreacafe

Certifiée



