I’Arbre a Café

Terroir
PANAMA

Jamison Savage, Finca Deborah



Terroir

Le best seller incontesté de la Finca Deborah

Jamison est LA star du moment avec 3 de ses cafés qui ont remporté
les trois premieres places du podium au championnat du monde
2024. Du jamais vu ! Sa ferme Finca Deborah est 'une des plantations
les plus prestigieuses et hautes du Panama, perchée tout en haut
du volcan Baru en pleine forét centenaire. LArbre a Café est un
partenaire historique de la Finca Deborah. Terroir se dévoile devant
vous, véritable étendard du geisha lavé. Explosif en bouche, il
symbolise le pur bonheur du geisha lavé, dans toute son intensité

et sa richesse.

RECETTE ESPRESSO

METHODE V60

IN:20g Café:15g et Eau: 2508 — 94°C

OUT:42g Préinfusion:45g-45s

25 secondes 30s:verser jusqua 130g

9 bar 1min : verser jusqua 180 g

93°C 1min 30s: verser jusqua 250g
Fin d’extraction : 2min 45s/3min

AGRICULTURE FERMENTATION

Conventionnelle Lavée

PROFIL DE DEGUSTATION NOTES

Acidulé [ Floral

PUISSANCE
@000 O LEquilibré

RICHESSE AROMATIQUE
00000

www.larbreacafe.com

www.pro.larbreacafe.com

Jasmin, Lavande, Ylang ylang,
Fleur doranger

VARIETE
Arabica [ Geisha green tips

SECHAGE
Sur lit et sous tunnel

Entreprise
E B varbre a casé
larbreacafe

Certifiée



