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4-IN-1 GRILL AND P1ZZA OVEN WITH GRIDDLE AND SEAR PLATE

4 IN 1 GASGRILL MIT PIZZASTEIN, GRILLROST UND PLANCHA

4-1-1 GRILL OG PI1ZZAOVN MED GRILLRIST OG STEGEPLADE

4-1-1 GRILL OCH PIZZAUGN MED STEKPLAT OCH BRANNPLATTA

4-EN-1GRIL ET FOUR A PIZZA AVEC PLAQUE DE CUISSON ET PLAQUE DE SAISIE
4-EN-1 PARRILLA Y HORNO PARA PI1ZZA CON PLANCHA Y PLACA DE SELLADO

USE OUTDOORS ONLY. NOT FOR COMMERCIAL USE.

NUR IM FREIEN VERWENDEN.
NICHT FUR DIE GEWERBLICHE NUTZUNG.

BRUG KUN UDENDORS.
IKKE TIL PROFESSIONEL BRUG.

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK. EJ FOR KOMMERSIELLT BRUK.

UTILISER A LEXTERIEUR UNIQUEMENT.

NE PAS UTILISER A DES FINS COMMERCIALES.
2531-GAR-CGC11508
2531-25

USO EN EXTERIORES SOLAMENTE. Model/ Modell/Model/Modell/
NO ES DE USO COMERCIAL. Modeéle/Modelo: : 820-0264B

¢ This instruction manual contains important information necessary for the proper
assembly and safe use of the appliance.

e Read the instructions before using the appliance.

* Follow all warnings and instructions before assembling and when using the appliance.

e Keep this manual for future reference.
Part Number: 19001163A0
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION

DANGER: If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.

2. Extinguish any open flame.

3. Open lid.

4. If odor continues, keep away from the appliance and immediately call your gas supplier
or local fire department.

DANGER

1. Never operate this appliance unattended.

2. Never operate this appliance within 3.05 m (10 ft) of any structure, combustible material
or other gas cylinder.

3. Never operate this appliance within 7.62 m (25 ft) of any flammable liquid.

This appliance is not intended for and should never be used as a heater.

5. If a fire should occur, keep away from the appliance and immediately call your fire department.
Do not attempt to extinguish an oil or grease fire with water.

Eal

FAILURE TO FOLLOW THESE INSTRUCTIONS COULD RESULT IN FIRE, EXPLOSION OR
BURN HAZARD, WHICH COULD CAUSE PROPERTY DAMAGE, PERSONAL INJURY OR
DEATH.

Read the following instructions carefully before attempting to assemble, operate or install the product. Failure to follow these instructions
may result in serious bodily injury and/or property damage. If you have questions regarding the product, please call our customer service
department at +49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. You can also
reach us by email at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia), ServiceDE@nexgrill.de (In Germany) or ServiceFR@nexgrill.com (In France).

The liquefied petroleum gas (LPG) supply cylinder to be used must be constructed and marked in accordance with the specifications for
LPG cylinders that adhere to national standards for the country of use.



IMPORTANT SAFETY INFORMATION

1. Tabletop grill is for outdoor use only. Grill should be operated in a well-ventilated space. Never operate in an enclosed
space, garage or building. Your grill is not intended to be installed in or on recreational vehicles and/or boats .

2. Heated liquids remain at scalding temperatures long after the cooking process. Do not touch the cooking appliance until
liquids have cooled to 46.12 °C (115 °F) or lower.

3. Do not install or use grill within 91.44 cm (36 in) of combustible materials from back and sides of grill. Grill shall not be
located under overhead surfaces (closed carport, garage, porch, patio) that can catch fire.

4. Never attempt to attach this grill to the self-contained LPG system of a camper trailer or motor home.

5. It is the responsibility of the assembler/owner to assemble, install and maintain gas grill. Do not let children and pets
operate or play near your tabletop grill. Failure to follow these instructions could result in serious personal injury and/or
property damage.

6. Always open lid before lighting grill. When grill is not in use, close the LPG cylinder valve and disconnect.

7. Carefully follow instructions in this manual for proper assembly and leak-testing of your grill. Do not use grill until leak
checked. If leak is detected at any time, it must be stopped and corrected before using grill further.

8. Appliance area should be kept clear and free from combustible materials, gasoline, bottled gas in any form and other
flammable vapors and liquids. Do not obstruct flow of combustion and ventilation air.

9. Never try to light grill with lid closed. Buildup of gases is very dangerous and could cause an explosion.

10. Keep any electrical cord or fuel supply hose away from heated surfaces.

11. LPG is a flammable gas and improper handling may result in explosion and/or fire and serious accident or injury.

12. This appliance will be hot during and after use. Use insulated oven mitts or gloves for protection from hot surfaces or
splatter from cooking liquids.

13. Do not leave your grill unattended while in operation.

14. Do not use while under the influence of drugs or alcohol.

15. Do not store any spare LPG cylinder, full or empty, under or near your grill.

16. Appliance is not intended for commercial use or rental.

17. The cylinder must be turned off and disconnected when the appliance is not in use.

18. Do not modify the appliance. Any parts sealed by the manufacturer shall not be altered by the user.

19. Warning: accessible parts may be very hot. Keep away from children.

20.Changing the gas cylinder shall be carried out away from any source of ignition.

21. Turn off the gas supply at the gas cylinder after use. Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or
burn hazard which could cause property damage, personal injury or death.

22.Do not move the appliance during use.

® Operate the grill only on a tabletop, no higher than 81.28 cm (32 in) and no lower than
60.96 cm (24 in). = 3048CM

e Place the LPG tank on the ground adjacent to the tabletop and with a minimum ] ‘Hgg?ﬁ&l\ﬁx
clearance of 30.48 cm (12 in) and no further than 60.96 cm (24 in) from the grill.

e Failure to follow these instructions could cause the LPG tank to overheat and

.

vent gas, which could ignite, causing serious personal injuries or property §z WARNING: R/
damage and/or a tripping hazard over the gas hose or LPG tank, pulling the grill " HO?“;';E;‘J“”

off the tabletop, causing serious personal injuries or property damage.

OUTDOOR GRILL SAFETY

THE FUEL SYSTEM: Gas grills are used safely by millions of people when following simple safety precautions.

The items in the fuel system are designed for operation with this grill. They must not be replaced with any other brand. (See parts list for
replacement items.)

GAS BURNER: The gas burner is constructed of stainless steel and should not require maintenance other than inspection for insects/nests
inside the air intake slots.

LPG REGULATOR CAUTION: The gas pressure regulator provided with this appliance must be used. This regulator is equipped with
the required orifice and is set for the required outlet pressure for this appliance. This combination of orifice size and pressure regulation
specifications provides the intended cooking performance. Substitution of regulator for any other device is dangerous and could result in
serious injury.

FUEL SUPPLY HOSE: Keep the fuel hose away from any heated surface(s).

LIQUEFIED PETROLEUM GAS (LPG) FUEL WARNING:

LPG is a flammable gas. Improper handling may result in an explosion and/or fire and serious accident or injury. Your grill is designed to
operate with LPG only and is equipped with the proper orifice for LPG, according to the appropriate gas category.

CAUTION: Do not connect this grill with any gas supply other than LPG. LPG gas is heavier than air and settles in lower areas. Make certain
adequate ventilation is available when using your grill. The gas cylinder must only be stored outside in a well-ventilated area out of the reach
of children when the grill is not in use.



__PARTS LIST

LEFT BACK LEG




PREPARATION

Before beginning assembly, installation or operation of product, make sure all parts are present and
undamaged. Compare parts with package contents list and diagram above. If any part is missing or damaged,
do not attempt to assemble, install or operate the product. Contact customer service for replacement parts.
READ ALL SAFETY WARNINGS, ASSEMBLY AND INSTALLATION INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
ATTEMPTING TO ASSEMBLE.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

QUESTIONS, PROBLEMS, MISSING PARTS? Before returning to your retailer, call our Customer Service Department
at +49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. You can
also reach us by email at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia), ServiceDE@nexgrill.de (In Germany) or
ServiceFR@nexgrill.com (In France).

TOOLS NEEDED Nor iNcLUDED)

=)

Phillips head screwdriver




ASSEMBLY STEPS
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EUROPEAN GAS PRESSURES AND SPECIFICATIONS

Global Leisure Group Deutschland GmbH

Manufacturer Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Model 820-0264B
Appliance category I3+(28-30/37) I38/P(30) I3B/P(a7) I3B/p(50)
Type of gas Butane Propane Butane, Propane or their mixture
Gas pressure (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Main Burner Injector size (& mm) 0.83 0.83 0.78 0.73
Nominal heat input (Hs) (kW) Total: 5.6

Gas consumption (g/h) (total)

Butane - Total: 408

Propane - Total: 400

NOTE

Use 30 mbar regulator and its corresponding injector size for butane/propane under the category lss/ro).
Use 30 mbar regulator and its corresponding injector size for butane under the category ls+2s-30137).

Use 37 mbar regulator and its corresponding injector size for propane under the category Is+2s-30137).

Use 50 mbar regulator and its corresponding injector size for butane/propane under the category Izsrso).

Marking on the injectors indicate the injector sizes. For example, "0.72" means the injector size is 0.72 mm.

Country Gas Type Pressure

BE, CH, CY,CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I13B/P 28-30 mbar
PL I13B/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Country codes are in accordance with EN ISO 3166-1:2006.

CONNECTION INSTRUCTIONS

GAS HOOK-UP

Only the pressure regulator and hose assembly supplied with the grill should be used. Make sure the hose is not
subjected to twisting. Any replacement pressure regulator and hose assembly should comply with EN 16129:2013
and the national regulation. The flexible hose used, with a length not exceeding 1.50 m (59 in), should comply with

EN 16436-1:2014. This grill is configured for liquefied petroleum gas. Do not use a natural gas supply.

Periodic routine inspection of the regulator hose assembly should be performed at least once per year to discover
potential wear, deterioration, or damage that could allow gas to leak. We recommend replacement of the regulator hose

assembly every five (5) years, or sooner if wear, deterioration, or damage is discovered.

Total gas consumption (per hour) with all burners set on “HIGH”:

EACH BURNER 2.8 kW
TOTAL 5.6 kW

WARNING:

NEVER ATTEMPT TO USE DAMAGED OR OBSTRUCTED EQUIPMENT. SEE YOUR LOCAL LIQUEFIED

PETROLEUM GAS DEALER FOR REPAIR.




LIQUEFIED PETROLEUM GAS CYLINDER REQUIREMENTS

Only use cylinders with a minimum capacity of 5 kg (11 Ib) and a maximum capacity of 15 kg
(33 1b). A cylinder of approximately 318 mm (12.5 in) in diameter by 580 mm (22.8 in) in height shall
be the maximum size LPG cylinder which can be used.

A dented or rusty LPG cylinder may be hazardous and should be checked by your supplier. Never
use a cylinder with a damaged valve. The LPG supply cylinder to be used must be constructed and
marked in accordance with the specifications for LPG cylinders that adhere to national regulations
for the country of use. The gas cylinder must have a shut-off valve terminating at the valve outlet.
Storage of an outdoor cooking gas appliance indoors is permissible only if the cylinder is
disconnected and removed from the outdoor cooking gas appliance. The cylinder system must
be arranged for vapor withdrawal. The cylinder must include a collar to protect the cylinder valve.
The LPG cylinder must be fitted with an overfill protection device (OPD).

If fitted, remove the plastic valve cover from the LPG cylinder. Make sure the grill's gas hose does
not contact the grease pan or grill firebox when the LPG cylinder is positioned.

— 318 mm (maximum) —

(wnwixew) ww 089
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LPG CYLINDER

CONNECTING THE LIQUEFIED PETROLEUM GAS CYLINDER

connecting the regulator.

assembly.

connection instructions for it.

clockwise.

anti-clockwise.

procedure.
Connect by Sliding Collar (4)

Connect by Turning Clockwise (1)
Screw regulator onto cylinder by turning the connecting nut

Fully close the cylinder valve on the LPG cylinder and make
sure the burner valves are in the “OFF” (O) position prior to

Inspect the valve connections, burner ports, and the regulator

There are different types of regulators. Some connect by
pushing ON and disconnect by pulling OFF, while others use
a nut with either a left-hand or right-hand thread to attach to
the cylinder valve. Identify your regulator type and follow the

Connect by Turning Anti-Clockwise (2)
Screw regulator onto cylinder by turning the connecting nut

Connect by Turning Lever/Snapping into Position (3)

Turn regulator lever clockwise to the OFF position. Push
regulator down on cylinder valve until your hear the audible
‘click’. Check that the regulator is fully locked and in place
by gently pulling upwards. If regulator disengages, repeat

Make sure regulator lever is in the off position. Slide the
retaining ring of the regulator up. Push the regulator down
onto the cylinder valve and maintain downward pressure
on the regulator. Slide retaining ring down to lock regulator

onto cylinder valve. Check that the regulator is secured. If
the regulator disengages, repeat procedure.

Note: If your grill is not equipped with a hose and regulator assembly, please refer to the "European Gas Pressures and

Specifications" table to clarify the regulator gas pressure and orifice size required.

REPLACING THE LIQUEFIED PETROLEUM GAS CYLINDER
Turn the grill burner knobs clockwise to “OFF” (O) and make sure the grill is cool.

Turn the gas supply off at source and disconnect regulator from cylinder. Refer to "TURNING OFF YOUR GRILL AND
DISCONNECTING REGULATOR" section of manual for detailed disconnecting the regulator instructions.

Place dust cap on cylinder valve outlet whenever the cylinder is not in use. Only install the type of dust cap on the cylinder
valve outlet that is provided with the cylinder valve. Other types of caps or plugs may result in leakage of gas.




LEAK TEST

WARNING:

CHECK ALL GAS SUPPLY FITTINGS FOR LEAKS BEFORE EACH USE. DO NOT USE THE GRILL UNTIL ALL
CONNECTIONS HAVE BEEN CHECKED AND DO NOT LEAK. DO NOT SMOKE WHILE LEAK-TESTING. NEVER

LEAK-TEST WITH AN OPEN FLAME.

GENERAL

Although gas connections on the grill are leak-tested prior to shipment, a complete leak test must be performed at the
installation site. Before each use, check all gas connections for leaks using the procedures listed below. If the smell of gas is
detected at any time, turn off gas supply and immediately check the entire system for leaks.

BEFORE TESTING

Make sure all packing materials have been removed from the grill, including the burner tie-down straps.

S —
\50%
S0
0
50 %

STEP 1

CREATE THE SOAPY WATER

Prepare a solution of equal parts water and ammonia-free dish
detergent. Apply the solution using a spray bottle or a brush for
even coverage.

STEP 2

CONNECTING THE REGULATOR TO THE LPG CYLINDER
There are different types of regulators. Identify your regulator
type and follow the connection instructions for it.

Refer to "CONNECTING THE LIQUEFIED PETROLEUM GAS
CYLINDER" section of manual for detailed instructions.



1.

WARNING:

2.

STEP 3

TO TEST

Make sure the burner valves are in the "OFF" (O) position.
Identify your regulator type. Turn the gas supply on at source
by following the instructions specific to that regulator.
Screw-on regulator

Turn the valve handwheel, located at the cylinder,
anti-clockwise.

Clip-on regulator

Move the regulator lever to the ON position.

Apply the soap solution to all gas fittings. Soap bubbles will
appear where a leak is present.

If a leak is present, immediately turn the LPG cylinder valve
to the CLOSED position and tighten leaky fittings.

Turn the LPG cylinder valve back to the OPEN position and
recheck.

Should the gas continue to leak from any of the fittings, turn
the LPG cylinder valve to the CLOSED position and contact
our Customer Service Department at: +49 5251 875 6174
(DE). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30
a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. You can also reach us by email at
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE),
or ServiceFR@nexgrill.com (FR).

If there is evidence of excessive abrasion or wear, or the
hose is cut, it must be replaced prior to the outdoor cooking
gas appliance being put into operation.

DO NOT STORE GRILL INDOORS UNLESS THE CYLINDER IS DISCONNECTED. DO NOT STORE CYLINDER
IN A BUILDING, GARAGE, OR ANY OTHER ENCLOSED AREA, AND KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN

AT ALL TIMES.

INSTALLER FINAL CHECK

Maintain specified clearance of 91.44 cm (36 in) from combustible materials and construction.

1. All internal packaging has been removed.

The hose and regulator are properly connected to the LPG cylinder.

2.
3. The unit has been tested and is free of leaks.
4. The gas supply shutoff valve has been located.

WARNING:

1. DO NOT STORE SPARE LPG CYLINDERS UNDER OR NEAR THIS APPLIANCE.
2. NEVER FILL THE CYLINDER BEYOND 80 PERCENT CAPACITY.
3. IF THE INFORMATION IN ITEMS 1 AND 2 IS NOT FOLLOWED EXACTLY, A FIRE CAUSING DEATH OR

SERIOUS INJURY MAY OCCUR.



OPERATING INSTRUCTIONS

THIS COOKING APPLIANCE IS FOR OUTDOOR USE ONLY AND SHALL NOT BE USED IN A BUILDING,
GARAGE OR ANY OTHER ENCLOSED AREA.

_PREPARING TO LIGHT YOUR GRILL

STEP 1

‘ FIND A LEVEL SURFACE ON WHICH TO PLACE THE GRILL.

MOVING INSTRUCTIONS
Caution: Never move the grill with burners lit or the grill is still hot.

Make sure control knob is in the “OFF” (O) position. Disconnect the LPG cylinder from the regulator.
Remove the regulator from the LPG cylinder. Be sure the grill has completely cooled for at least 30 minutes.
Close the lid. Use the legs or firebox to carry the grill.
NOTE: It is best to leave the grease tray in place attached to the bottom of the grill; some grease may
continue to drip from drain hole during transport.

STEP 2

CONNECT TO LPG CYLINDER.
There are different types of regulators. Identify your regulator

type and follow the connection instructions for it.




LIGHTING YOUR GRILL

IMPORTANT - FIRST TIME USE:
It is important that the grill be lit and allowed to heat up for at least 10 minutes before any food is placed on the

cooking grid. It is normal for some smoke to appear during the initial operation of the grill. After initial heating,
the grill is ready for use. A cooking spray may be used on the cooking grids to allow easier clean up.

STEP 3

WITH THE LID OPEN, PUSH AND TURN THE CONTROL
KNOB ANTICLOCKWISE TO HIGH RATE POSITION
SEVERAL TIMES. DURING THIS PERIOD, YOU WILL HEAR A
SNAPPING SOUND. THE BURNER WILL BE IGNITED.

If ignition does not occur within 3-5 seconds, turn the control knob "OFF" (O). Wait 5 minutes before
attempting to re-light the grill. If the grill fails to ignite after the second attempt, call our Customer Service
Department at: +49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. -
2:00 p.m., GMT+2. You can also reach us by email at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia),
ServiceDE@nexgrill.de (In Germany), or ServiceFR@nexgrill.com (In France)

With burner lit, gently close the lid and allow the grill to warm up for 5-10 minutes prior to use.

GRILL MODE

—_

Open the lid and position the grill grate into place.

Turn burners on high.

3. Close the lid and allow the grill to warm up for 10-15
minutes prior to cooking.

4. You may cook on the grill in any weather. If the ambient

temperature is extremely cold or hot, the cooking times

will be slightly increased or decreased. Keep the grill out

of excessive winds when operating.

N

NOTE: The cooking times listed below are only suggestions.
Cooking times vary depending on thickness of meats and
the desired degree of preparation.

Steak — (T-Bone), thick cut, medium doneness: grill 10 minutes on each side on MED setting.

Chicken — (Quarters): grill 30 minutes per side on MED setting. Check for doneness.

Pork — (Ribs/chops): grill 10-20 minutes per side on MED setting. Check for doneness.

Fish — grill 20-30 minutes on LOW setting.

Turkey — (Breast): grill 10 minutes per 0.5 kg or per pound or until internal temperature reaches 76 °C (170 °F)

on MED setting.



PIZZA OVEN MODE

WAIT FOR UNIT TO COMPLETELY COOL DOWN BEFORE SWITCHING OUT ANY COOKING SURFACES.

STEP 1: PREPARING THE PIZZA OVEN:
1. Open the lid and place the pizza stone in the center of
the cooking grids, as shwon in the image to the left.

STEP 2: PRE-HEATING THE PIZZA OVEN:

. Close the lid and the front pizza door before lighting.
. With the lid closed, light the grill and turn the control
knobs to the high setting.

. Preheat the grill with the pizza stone for 15 minutes.

STEP 3: BAKING THE PIZZA:

1. With the lid closed, open the front pizza
door and use a pizza peel to place a pizza,
no larger than 30.48 cm (12 in) in the center
of the stone.

2. Keep the lid and the front pizza door closed
while baking to prevent heat loss.

3. Keep the control knobs set to medium while
baking.

4. Bake the pizza for 6-8 minutes. Cooking
time may vary depending on the size and
thickness of the pizza.

5. Open the front pizza door to check
periodically until the pizza reaches your
preferred level of doneness.

6. Rotating the pizza during baking process
may be required to ensure even cooking and
achieve the desired doneness.

7. Open the lid or open the front pizza door to
take out the pizza.

NOTE: Lightly dust your pizza peel with flour or cornmeal
to ensure smooth, stick-free transfers of your pizza to and
from the stone




GRIDDLE MODE

IMPORTANT - FIRST TIME USE:

To ensure the best performance and durability, it is recommended to season the griddle plate prior to its first
use. Proper seasoning enhances non-stick performance and prevents rust.

To season griddle plate:

- Clean the Griddle: Wash with warm water and a small amount of dish soap. Rinse thoroughly and dry.

- Apply Oil: Coat the entire surface with a thin layer of high-smoke-point oil (like vegetable or flaxseed oil).

- Heat the Griddle: Place on the grill and heat on medium for 20 minutes, or until the oil smokes.

« Cool and Repeat: Allow to cool, then repeat the oiling and heating process 2-3 times for optimal seasoning.

N

Open the lid and position the cooking

griddle in the center of the cooking grids.

NOTE: Drain hole should be on the bottom right side, as
indicated in the image to the left.

Turn burners on high.

Close the lid and allow the grill to warm up for 10-15
minutes prior to cooking.

SEARING MODE

N

Open the lid and place the cooking griddle,

searing side up, at the center of the cooking grids.
NOTE: Drain hole should be on the bottom left side, as
indicated in the image to the left.

Turn burners on high.

Close the lid and allow the grill to warm up for 10-15
minutes prior to cooking.

TURNING OFF YOUR GRILL AND DISCONNECTING REGULATOR

There are various types of regulators. Determine the specific
type of regulator you are using and follow the corresponding
instructions for proper disconnection.

1. Turn knob to “OFF” (O) position.

2. Turn the gas supply off at source and disconnect regulator
from cylinder by following the instructions specific to your
regulator.

(1) Disconnect by Turning Anti-Clockwise

Turn the valve handwheel, located at the cylinder, clockwise.
Unscrew regulator from cylinder by turning the connecting
nut anti-clockwise.

(2) Disconnect by Turning Clockwise

Turn the valve handwheel, located at the cylinder, clockwise.

Unscrew regulator from cylinder by turning the connecting
nut clockwise.
(3) Disconnect by Turning Lever/Snapping into Position
Move the regulator lever to the OFF position. Push in on
regulator lever until it releases from cylinder.
(4) Disconnect by Sliding Collar
Move the regulator lever to the OFF position. Pull up on the
retaining ring to disengage regulator from cylinder valve. Lift
regulator away from the cylinder valve.

3. Allow the grill body to cool at least 30 minutes before
attempting to move or transport.
CAUTION: Do not attempt to re-light the grill without following

all the lighting instructions.



CARE AND MAINTENANCE

The tabletop grill is designed and made of materials that will last many years with normal use. Following these instructions
will improve the longevity of the grill and quality of cooking. To ensure safe operation of your grill, the area of cooking should
always be kept free of combustible materials of any type, such as gasoline or other flammable vapors or liquids.

CLEANING

FIREBOX: Use warm soapy water to clean this area. Do not allow grease to build up.
OUTSIDE GRILL PARTS: The outside of the grill can be cleaned easily with warm soapy water.
COOKING GRID: The cooking grids are made of coated cast iron. They should be scrubbed with a grill brush immediately
after cooking, while the grill is still warm.
GRIDDLE PLATE: The griddle plate should be scrubbed with a grill brush immediately after cooking, while the griddle is still
warm.
P1ZZA STONE: Allow the stone to cool completely before cleaning. Use a wire brush or stone brush and scraper to remove
debris, and a damp cloth with hot water if needed. Ensure the stone is fully dry before storing.
GREASE TRAY: The grease tray can be cleaned easily with warm soapy water.
CAUTION: Keep the grease tray clean and free of heavy buildup to maintain optimal grill performance and prevent
flare-ups. Be sure to clean the grease tray after each use.
DRAIN HOLE: The drain hole must be kept clear of grease and food particles to allow drippings to drain properly into the
grease tray. This must be done to maintain proper operation of your grill.
BURNERS — Extreme care should be taken when removing and replacing a burner. It must be correctly centred on the orifice
before any attempt is made to relight the grill. Frequency of cleaning will depend on how often you use the grill.
Failure to properly place the burner over the orifice could cause a fire to occur behind and beneath the valve panel, thereby
damaging the grill and making it unsafe to operate. Before cleaning, make sure the gas supply is CLOSED and control knobs
are in the "OFF" (O) position and the burners have cooled. Disconnect the hose and regulator from the gas cylinder.

STEP 1

To remove the burners for cleaning:
1. Remove the cooking grid and flame tamers.

Sscrews.

burners
. Lift the burners out of the firebox.

2. Locate the burner screws and remove the

3. Remove the cotter pin and igniters from the




STEP 2

To clean the grill burners:

1. Clean the exterior of the burner with a wire brush.

2. Use a metal scraper for stubborn stains or debris.

3. Clear clogged ports with a straightened paper clip. Never use a wooden toothpick as it may break off and clog the port.

4. Check and clean burners / venturi tubes for insects and insect nests. A clogged tube can lead to a fire beneath, and behind
the main control panel.

STEP 3

To reinstall the burners:

1. Assemble ignitors to the burners.

2. Insert the burners onto the main
burner gas valves.

3. Make sure the orifice tip is inside
the burner venturi.

4. Align the burner screws holes with
the firebox holes, insert screws
and tighten.

5. Install flame tamers and cooking grids.




SPIDER WEB INSPECTION

NATURAL HAZARD - SPIDERS AND OTHER INSECTS

FACT: Sometimes spiders and other small insects climb into the burner tube. The spiders spin webs, build
nests and lay eggs. The webs or nests can be very small, but they are very strong and can block the flow
of gas, causing an unsafe situation. Clean burner prior to use after storing, at the beginning of grilling
season or after a period of one month not being used.

WHEN TO LOOK FOR SPIDERS
You should inspect the burners at least twice a year or immediately after any of the following conditions occur:

1.

HWN

Gas can be smelled in conjunction with burner flames appearing yellow.
The grill does not reach temperature.

The grill heats unevenly.

The burners make popping noises.

STORAGE

This grill, like all equipment, will look better and last longer if kept out of the weather when not in use. Store
the grill out of direct sunlight and indoors whenever possible and when storing for an extended period of time.
The grill should not be exposed to harsh weather conditions such as heavy rain, strong winds, or snow. A cover
is included to protect the grill when not in use.

CAUTION: Do not store LPG cylinders in enclosed areas.

When using a cover or moving the grill, always wait until the grill has cooled for at least 30 minutes.
- Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air.

- A clogged tube can lead to a fire beneath the appliance.

- Let the appliance cool down before putting the cover on.

This appliance must be kept away from flammable materials, gasoline and other flammable vapors and liquids
during use. Make sure all openings into the grill body are free of blockages or debris and there are no objects
or materials blocking the flow of combustion or ventilation. Make sure the legs are in the up position when
using the grill. Check burner air inlet openings (behind the inlet guard on the right end of the grill body) for
insect nests or blockages. Make sure the slots in the burner tube are clear.

When the grill is not in use, turn the control knobs to the “OFF” (O) position. Close the LPG cylinder valve and
detach regulator. If stored indoors, detach and leave the LPG cylinder outdoors. LPG cylinders must be stored
out of reach of children.



WARRANTY STATEMENT

The manufacturer warrants to the original consumer-purchaser only that this product (Model #820-0264B) shall be free from defects in
workmanship and materials after correct assembly and under normal and reasonable home use for the periods indicated below beginning
on the date of purchase. The manufacturer reserves the right to require photographic evidence of damage, or the return of defective parts,
postage and or freight pre-paid by the consumer, for review and examination.

MAIN BURNERS: 5 year LIMITED warranty against perforation.

COOKING GRIDS AND FLAME TAMERS: 1 year LIMITED warranty; does not cover dropping, chipping, scratching, or surface damage.
ALL OTHER PARTS: 1 year LIMITED warranty (Includes, but is not limited to, valves, frame, housing, control panel, igniter, regulator, hoses)
*Does not cover chipping, scratching, cracking surface corrosion, scratches or rust.

Upon consumer supplying proof of purchase as provided herein, Manufacturer will repair or replace the parts that are proven defective
during the applicable warranty period. Parts required to complete such repair or replacement shall be free of charge to you except for
shipping costs, as long as the purchaser is within the warranty period from the original date of purchase. The original consumer-purchaser
will be responsible for all shipping charges of parts replaced under the terms of this limited warranty. This limited warranty is applicable in
Germany and Scandinavia, is only available to the original owner of the product and is not transferable. Manufacturer requires reasonable
proof of your date of purchase. Therefore, you should retain your sales receipt and/or invoice. If the unit was received as a gift, please ask
the gift-giver to send in the receipt on your behalf, to the below address. Defective or missing parts subject to this limited warranty will not
be replaced without registration or proof of purchase. This limited warranty applies to the functionality of the product ONLY and does not
cover cosmetic issues such as scratches, dents, corrosions or discolouring by heat, abrasive and chemical cleaners or any tools used in the
assembly or installation of the appliance, surface rust, or the discolouration of stainless-steel surfaces. Surface rust, corrosion, or powder
paint chipping on metal parts that does not affect the structural integrity of the product is not considered a defect in

workmanship or material and is not covered by this warranty. This limited warranty will not reimburse you for the cost of any inconvenience,
food, personal injury or property damage. If an original replacement part is not available, a comparable replacement part will be sent. You
will be responsible for all shipping charges of parts replaced under the terms of this limited warranty.

ITEMS MANUFACTURER WILL NOT PAY FOR:

« Service calls to your home.

« Repairs when your product is used for other than normal, single-family household or residential use.

- Damage resulting from accident, alteration, misuse, lack of maintenance/cleaning, abuse, fire, flood, acts of God, improper installation,
and installation not in accordance with electrical or plumbing codes or use of products not approved by the manufacturer.

« Any food loss due to product failures.

« Replacement parts or repair labour costs for units operated outside of Germany and Scandinavia.

« Pickup and delivery of your product.

« Postage fees or photo processing fees for photos sent in as documentation.

« Repairs to parts or systems resulting from unauthorized modifications made to the product.

« The removal and/or reinstallation of your product.

« Shipping cost, standard or expedited, for warranty/non-warranty and replacement parts.

DISCLAIMER OF IMPLIED WARRANTIES; LIMITATION OF REMEDIES

Repair or replacement of defective parts is your exclusive remedy under the terms of this limited warranty. Manufacturer will not be
responsible for any consequential or incidental damages arising from the breach of either this limited warranty or any applicable implied
warranty, or for failure or damage resulting from acts of God, improper care and maintenance, grease fire, accident, alteration, replacement
of parts by anyone other than Manufacturer, misuse, transportation, commercial use, abuse, hostile environments (inclement weather, acts
of nature, animal tampering), improper installation or installation not in accordance with local codes or printed manufacturer instructions.

THIS LIMITED WARRANTY IS THE SOLE EXPRESS WARRANTY GIVEN BY THE MANUFACTURER. NO PRODUCT PERFORMANCE
SPECIFICATION OR DESCRIPTION WHEREVER APPEARING IS WARRANTED BY MANUFACTURER EXCEPT TO THE EXTENT SET FORTH
IN THIS LIMITED WARRANTY. ANY IMPLIED WARRANTY PROTECTION ARISING UNDER THE LAWS OF ANY STATE OR PROVINCE ,
INCLUDING IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE OR USE, IS HEREBY LIMITED IN
DURATION TO THE DURATION OF THIS LIMITED WARRANTY.

Neither dealers nor the retail establishment selling this product has any authority to make any additional warranties or to promise remedies
in addition to or inconsistent with those stated above. Manufacturer's maximum liability, in any event, shall not exceed the documented
purchase price of the product paid by the original consumer. This warranty only applies to units purchased from an authorized retailer and
or re-seller. NOTE: Some states and provinces do not allow an exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so some of
the above limitations or exclusions may not apply to you; this limited warranty gives you specific legal rights as set for herein. You may also
have other rights, which vary from province to province.

If you wish to obtain performance of any obligation under this limited warranty, you should write to:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Str. 25,
33100 Paderborn, Deutschland

All consumer returns, parts orders, general questions, and troubleshooting assistance can be acquired by calling
+49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2.
You can also reach us by email at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia), ServiceDE@nexgrill.de (In Germany), or
ServiceFR@nexgrill.com (In France).



REPLACEMENT PARTS LIST




PART PART
NO. (DESCRIPTION) g ) e (DESCRIPTION) QTY
1 Main lid 1 19 Main manifold assembly 1
2 R pin 6 20 Regulator, LP 1
3 Pizza door shafts 2 21 Left front leg 1
4 Lid bumpers 2 22 Left back leg 1
5 Pizza door assembly 1 23 Right front leg 1
6 Lid hinges 2 24 Right back leg 1
7 Temperature gauge 1 25 Main knobs 2
8 Firebox hinges 2 26 Knob seat 2
9 Lid shafts 2 27 Main control panel 1
10 Grease box assembly 1 28 Firebox 1
1M1 Grease box bracket 1 29 Main burner igniter wires 2
12 Flame tamer 2 30 Main burners 2
13 Supporting bracket for griddle, left 1 31 Cooking grid 1
14 Pizza stone storage tray 1 32 Cross channel 1
15 Supporting bracket for griddle, right 1 Grill cover 1
16 Cooking griddle 1 Manual 1
17 Pizza stone 1 Hardware pack 1
18 Main gas valves 2

TROUBLESHOOTING

PROBLEMS WHAT TO DO

—_

Check to see if the LPG cylinder is empty.
Grill will not light 2. Check burner ports for any blockage. Use a paper clip to clear plugged ports.
3. Check the gas orifice on the burner for an obstruction. If orifice is blocked, clean with a needle.

—_

Check for spiders and insects.

. Call our customer service department at: +49 5251 875 6174 (In Germany). Monday
-Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. You can also reach us
by email at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia), ServiceDE@nexgrill.de (In Germany), or
ServiceFR@nexgrill.com (In France)

Burner flame is 2
yellow or orange
in conjunction with
gas odor.

Make sure the grill area is clear of dust.
Make sure the burner and orifice are clean.
Check for spiders and insects.

Is there adequate gas supply available?

Is the grill being preheated for 5-10 minutes?

Low heat with the
control knob on
the "HIGH" setting.
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Fehlerbehebung

SICHERHEIT BEIM GRILLEN IM FREIEN

DAS BRENNSTOFFSYSTEM: Gasgrills werden von Millionen Menschen sicher benutzt, wenn sie einfache Vorsichtsmaknahmen beachten.
Die Brennstoffsystemkomponenten sind flir den Betrieb dieses Grills ausgelegt. Sie diirfen durch keine andere Marke ersetzt werden. (Fir
Ersatzteile, siehe die Stuickliste.)

GASBRENNER: Der Gasbrenner besteht aus rostfreiem Stahl, und bis auf die Untersuchung der Luftschlitze auf Insekten/Nester sollten keine
Wartungsarbeiten erforderlich sein.

FLUSSIGGASREGLER — ACHTUNG: Es muss der mit diesem Gerat mitgelieferte Gasdruckregler verwendet werden. Dieser Druckregler ist
mit dem erforderlichen Mundstlick ausgestattet und auf den erforderlichen Ausgangsdruck dieses Gerét eingestellt. Diese Kombination aus
MundstiickgroRe und Druckregulierung gewéhrleistet die gewlinschte Grillleistung.

BRENNSTOFFSCHLAUCH: Der mit diesem Gerat gelieferte Schlauch mit Druckregler ist 91,44 cm (3 Ful) lang. Halten Sie den Schlauch von
allen erhitzten Oberflachen fern.

FLUSSIGGAS (LPG) - WARNUNG:

Flussiggas ist ein brennbares Gas. Unsachgeméke Handhabung kdnnte zu Explosionen und/oder Brénden und schweren Unféllen oder
Verletzungen fiihren. Ihr Grill ist ausschlieRlich fiir den Betrieb mit Fllissiggas konzipiert und, gemafk der entsprechenden Gaskategorie, mit
dem flr Flissiggas geeigneten Mundstlick ausgerustet.

ACHTUNG: SchlieRen Sie diesen Grill an keine andere Gasversorgung als Fliissiggas an. Flissiggas ist schwerer als Luft und sammelt sich
am Boden an. Sorgen Sie bei der Verwendung des auféerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1. Gaszufuhr zum Gerat abschalten.

2. Flammen l6schen.

3. Deckel 6ffnen.

4. Wenn es weiterhin nach Gas riechen sollte, Abstand halten und sofort den Gasversorger
oder die ortliche Feuerwehr verstandigen.

GEFAHR

1. Lassen Sie dieses Gerat niemals unbeaufsichtigt.

2. Verwenden Sie das Gerat niemals in einem Umkreis von 3,05 m (10 Fu?) von Gebauden,
brennbarem Material oder anderen Gasflaschen.

3. Verwenden Sie dieses Gerat niemals in einem Umkreis von 7,62 m (25 FuR) von brenn-
baren Fliissigkeiten.

4. Dieses Gerat ist nicht als Heizgerat gedacht und sollte niemals als solches verwendet
werden.

5. Falls ein Feuer ausbricht, halten Sie sich von dem Gerét fern und alarmieren Sie sofort
Ihre Feuerwehr. Versuchen Sie nicht, brennendes Ol oder Fett mit Wasser zu I6schen.

BEI NICHTBEACHTUNG DIESER ANWEISUNGEN BESTEHT BRAND-, EXPLOSIONS-
ODER VERBRENNUNGSGEFAHR UND DADURCH DIE GEFAHR VON SACHSCHADEN
UND SCHWEREN ODER TODLICHEN VERLETZUNGEN.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie mit der Montage, der Inbetriebnahme oder der Installation des
Produkts beginnen. Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann schwere korperliche Verletzungen und/oder Sachschaden zur Folge
haben. Bei Fragen zum Produkt wenden Sie sich bitte unter einer der folgenden Telefonnummern an unseren Kundendienst:

+49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag —Donnerstag 7:30 —17:00 Uhr, Freitag 7:30 —14:00 Uhr, GMT+2.

Sie kénnen uns auch per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder
ServiceFR@nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.

Die zu verwendende Flissiggasflasche (LPG) muss gemal den Spezifikationen fiir Flissiggasflaschen gebaut und gekennzeichnet

sein, die den nationalen Normen des Landes entsprechen, in dem sie verwendet wird.

19.

Der Tischgrill ist nur fiir die Verwendung im Freien geeignet. Der Grill muss in einer gut bellifteten Umgebung betrieben
werden. Verwenden Sie ihn niemals in Rdumen, einer Garage oder einem Gebaude. Ihr Grill ist nicht fiir die Aufstellung in
oder an Wohnmobilen und/oder Booten gedacht.

Bei erhitzten Flissigkeiten besteht auch lange nach dem Grillen noch Verbriihungsgefahr. Berlihren Sie das Gerat erst,
wenn die Flussigkeiten auf 46,11 °C (115 °F) oder darunter abgekihlt sind.

Installieren oder verwenden Sie den Grill nicht, wenn der Abstand zu brennbarem Material an der Riickseite oder den
Seitenwanden des Grills 91,44 cm (36 Zoll) unterschreitet. Der Grill darf nicht unter einer Uberdachung (z. B. geschlossener
Carport, Garage, Veranda, Terrasse), die Feuer fangen kann, aufgestellt werden.

Versuchen Sie niemals, diesen Grill an das autonome Flissiggassystem eines Wohnwagens oder Wohnmobils
anzuschlieRen.

. Esliegtin der Verantwortung des Monteurs/Besitzers, den Gasgrill zu montieren, zu installieren und zu warten. Halten Sie

Kinder und Haustiere von lhrem Tischgrill fern. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Verletzungen
und/oder Sachschéaden fiihren.

. Offnen Sie immer den Deckel, bevor Sie den Grill ziinden. SchlieRen Sie das Ventil der Fliissiggasflasche, wenn der Grill

nicht verwendet wird.

Befolgen Sie sorgfaltig die Anweisungen dieser Anleitung fiir die ordnungsgemafke Montage und die Dichtigkeitspriifung
Ihres Grills. Verwenden Sie den Grill erst, wenn Sie ihn auf undichte Stellen tberpriift haben. Falls Sie zu irgendeinem
Zeitpunkt eine undichte Stelle entdecken, muss diese repariert und abgedichtet werden, bevor Sie den Grill weiter
verwenden.

Der Bereich um das Gerat herum sollte von brennbaren Materialien, Benzin, Gasflaschen jeder Art und anderen brennbaren
Dampfen und Flissigkeiten freigehalten werden. Blockieren Sie nicht die Luftwege zum Brenner und zur Beliiftung.
Versuchen Sie niemals, den Grill bei geschlossenem Deckel zu ziinden! Die Ansammlung von Gasen ist sehr gefahrlich
und kann eine Explosion verursachen.

. Halten Sie Stromkabel oder Brennstoffschlauche von erhitzten Oberflachen fern.
. Flissiggas ist ein brennbares Gas und unsachgemake Handhabung kdnnte zu Explosionen und/oder Branden und

schweren Unféllen oder Verletzungen fiihren.

. Dieses Gerét ist wahrend und nach der Verwendung heiR. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder andere geeignete

Handschuhe zum Schutz vor heiken Oberflachen oder Kochfliissigkeitsspritzern.

. Lassen Sie |hren Grill wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
. Verwenden Sie ihn nicht unter Einfluss von Alkohol oder Medikamenten.
. Bewahren Sie keine Uiberschiissigen Fliissiggasbehéalter — egal ob gefiillt oder leer — unter oder in der Néhe lhres Grills

auf.

. Das Gerat ist nicht fiir die gewerbliche Nutzung oder Vermietung bestimmt.
. Die Gasflasche muss vom Gerat getrennt werden, wenn das Gerat nicht verwendet wird.
. Fiihren Sie keine Anderungen am Gerét durch. Vom Hersteller versiegelte Teile diirfen vom Benutzer nicht verdndert

werden.
Warnung: Zugangliche Teile kdnnen sehr heif sein. Von Kindern fernhalten.

20.Das Auswechseln der Gasflasche muss fernab von Ziindquellen durchgefiihrt werden.

21.

Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche ab. Udskiftning af regulator med enhver anden enhed
er farlig og kan resultere i alvorlig personskade.

22 .Bewegen Sie das Gerat wiahrend des Gebrauchs nicht.

® \/erwenden Sie den Grill nur auf Tischplatten, die nicht héher als 81,28 cm (32 Zoll)
und nicht niedriger als 60,96 cm (24 Zoll) sind.

e Stellen Sie den Flissiggastank am Boden neben der Tischplatte mit einem [E== | J‘jz"‘?&fMMm
Mindestabstand von 30,48 cm (12 Zoll) und einem maximalen Abstand von 60,96 cm e s gg-ggﬁMMﬂ
(24 Zoll) zum Grill auf. —

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann dazu fiihren, dass sich der
Fllissiggastank Uberhitzt und Gas austritt, das sich entziinden und schwere
Verletzungen oder Sachschéaden verursachen kann, und/oder dass Sie tUber den

 WARNUNG: e
Der Schlauch ist
eine Stolperfalle

81,28 CM
— 32Z0LL

Gasschlauch oder den Flissiggastank stolpern und den Grill von der Tischplatte
ziehen, was zu schweren Verletzungen oder Sachschaden flihren kann.
off the tabletop, causing serious personal injuries or property damage.



__STUCKLISTE




VORBEREITUNG

Bevor Sie mit der Montage, der Installation oder der Inbetriebnahme des Produkts beginnen, priifen Sie, ob
alle Teile vorhanden und unbeschadigt sind. Vergleichen Sie die Teile mit der Verpackungsinhaltsliste und
den Abbildungen oben. Montieren, installieren oder verwenden Sie das Produkt nicht, wenn irgendein Teil
fehlt oder beschéadigt ist. Wenden Sie sich an den Kundendienst, um Ersatzteile zu bestellen.

LESEN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE, MONTAGE- UND INSTALLATIONSANWEISUNGEN SORGFALTIG
DURCH, BEVOR SIE MIT DER MONTAGE BEGINNEN.

MONTAGEANLEITUNG

FRAGEN, PROBLEME, FEHLENDE TEILE? Bevor Sie das Produkt zurtickgeben, wenden Sie sich bitte unter einer
der folgenden Telefonnummern an unseren Kundendienst: +49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag —Donnerstag
7:30 —17:00 Uhr, Freitag 7:30 —14:00 Uhr, GMT+2. Sie kdnnen uns auch per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in
Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder ServiceFR@nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.

NOTWENDIGES WERKZEUG (NICHT IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN)
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EUROPAISCHE GASBETRIEBSDRUCKE UND -SPEZIFIKATIONEN

Hersteller Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Stralle 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modell 820-0264B
Geratekategorie I3+(28-30137) I3B/P(30) I3B/p(37) I3B/P(50)
Gasart Butan Propan Butan, Propan oder deren Gemisch
Gasdruck (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
InjektorgroRe des Hauptbrenners (& mm) 0,83 0,83 0,78 0,73
Nennwarmebelastung (Hs) (kW) Gesamt: 5,6
Butan - gesamt: 408
Gasverbrauch (g/h) (gesamt)
Propan - gesamt: 400

HINWEIS

Verwenden Sie einen 30-mbar-Druckregler und die dazugehdrige Disengrofe flr Butan-/Propangas unter der
Kategorie Iss/r@o).

Verwenden Sie einen 30-mbar-Druckregler und die dazugehdrige Diisengrofke fiir Butangas unter der
Kategoriels+2s-30/37).

Verwenden Sie einen 37-mbar-Druckregler und die dazugehodrige Disengrofke flir Propangas unter der Kategorie
|3+(28-30/37).

Verwenden Sie einen 50-mbar-Druckregler und die dazugehdorige DisengrofRe fir Butan-/Propangas unter der
Kategorie Iss/rso).

Die Markierungen auf den Dlsen geben die Disengrofke an. Beispielsweise steht "0.72" fir die Disengroke 0,72

mm.

Land Gasart Druck

BE, CH, CY,CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30V/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I13B\/P 28-30 mbar

PL I3BVP 37 mbar

AT, CH, DE, SK I3B\/P 50 mbar

*Landercodes gemaf EN ISO 3166-1:2006.

ANSCHLUSSHINWEISE

GASANSCHLUSS

Nur der mitgelieferte Druckregler und die mitgelieferte Schlauchleitung dirfen verwendet werden. Achten Sie darauf,
dass der Schlauch nicht verdreht wird. Jeder Ersatzdruckregler und jede Ersatzschlauchleitung muss der EN 16129:2013
und den nationalen Vorschriften entsprechen. Der verwendete Flexschlauch darf eine Lange von 1,5 Metern nicht
Uberschreiten und muss der EN 16436-1:2014 entsprechen. Dieser Grill ist fiir Flissiggas konfiguriert. Verwenden Sie
kein Erdgas.

Eine regelméRige Routineinspektion der Druckregler-Schlauch-Einheit sollte mindestens einmal pro Jahr durchgefiihrt
werden, um Verschlei, Abnutzung oder Schaden zu entdecken, die zu einem Austritt von Gas flihren kdnnten. Wir
empfehlen, die Druckregler-Schlauch-Einheit alle fuinf (5) Jahre zu auszutauschen — wenn Verschleifs, Abnutzung oder
Schéaden festgestellt werden friilher. Gesamter Gasverbrauch (pro Stunde) mit allen Brennern in “HIGH”-Stellung:
JEDER BRENNER 2.8 kW

ZUSAMMEN 5.6 kW

WARNUNG:
VERSUCHEN SIE NIEMALS, EIN BESCHADIGTES ODER VERSTOPFTES GERAT ZU BENUTZEN. WENDEN
SIE SICH AN IHREN ORTLICHEN FLUSSIGGASHANDLER ZWECKS REPARATUR.




ANFORDERUNGEN AN FLUSSIGGASFLASCHEN

Verwenden Sie nur Gasflaschen mit einer Mindestkapazitdt von 5 kg und einer Hochstkapazitat
von 15 kg. Eine Flasche mit einem Durchmesser von etwa 318 mm (12,5 Zoll) und einer H6he von [ 318 mm (Maximum) ——
580 mm (22,8 Zoll) ist die maximale Grolke der Flissiggasflasche, die verwendet werden kann.
Eine verbeulte oder rostige Flissiggasflasche kann gefahrlich sein und sollte von Ihrem Handler
Uberprift werden. Benutzen Sie niemals eine Gasflasche mit einem beschadigten Ventil. Die
zu verwendende Flissiggasflasche muss gemaR den Spezifikationen flr Flissiggasflaschen
entsprechend den nationalen Vorschriften des Landes, in dem sie verwendet wird, gebaut
und gekennzeichnet sein. Der Gasbehalter muss Uber ein Absperrventil verfligen, das am
Ventilausgang endet. Die Aufbewahrung eines Outdoor-Gasgrills im Haus ist nur dann zulassig,
wenn die Flasche abgeklemmt und vom Outdoor-Gasgrill entfernt wurde. Das Zylindersystem
muss Uber einen Dampfabzug verfiigen. Die Gasflasche muss lber einen Kragen zum
Schutz des Behélterventils verfiigen. Die Fliissiggasflasche muss mit einer Uberfiillsicherung
(OPD) ausgestattet sein. Entfernen Sie die Kunststoffventilkappe (falls vorhanden) von der Y
Flissiggasflasche. Stellen Sie sicher, dass der Gasschlauch des Grills nicht die Fettpfanne oder
den Feuerraum des Grills beriihrt, wenn Sie die Flissiggasflasche aufstellen.

(WNWiXeW) Ww 08G
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FLUSSIGGASFLASCHE

ANSCHLUSS DER FLUSSIGGASFLASCHE

Schlieken Sie das Flaschenventil der Flissiggasflasche
vollstandig und vergewissern Sie sich, dass die Brennerventile in
"OFF" (0) -Stellung sind, bevor Sie den Druckregler anschlieen.
Uberpriifen Sie die Ventilanschliisse, die Brenneroffnungen und
die Druckreglereinheit. Es gibt viele verschiedene Arten von
Reglern. Bei einigen Druckreglern muss man zum AnschlieRen
"ON" driicken und zur Trennung "OFF" ziehen, wahrend andere
Uber eine Mutter verfligen, die entweder ein Links- oder ein
Rechtsgewinde hat und mit dem Flaschenventil verbunden wird.
Identifizieren Sie lhren Druckreglertyp und befolgen Sie die flr
diesen Druckregler spezifischen Anschlussanweisungen.

Anschluss durch Drehen im Uhrzeigersinn (1)

Schrauben Sie den Druckregler auf die Gasflasche durch
Drehen der Uberwurfmutter im Uhrzeigersinn.

Anschluss durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn (2)
Schrauben Sie den Druckregler auf die Gasflasche durch
Drehen der Uberwurfmutter gegen den Uhrzeigersinn.
Anschluss durch Schwenkhebel / Einrasten (3)

Drehen Sie den Hebel des Druckreglers im Uhrzeigersinn in
Position "OFF". Driicken Sie den Druckregler nach unten auf
das Flaschenventil, bis Sie ein "Klicken" héren. Vergewissern
Sie sich, dass der Druckregler vollstandig eingerastet ist, indem
Sie ihn vorsichtig nach oben ziehen. Falls sich der Regler [6st,
Vorgang wiederholen.

Verbindung per Schiebemuffe (4)

Stellen Sie sicher, dass sich der Hebel des Reglers in "OFF"-
Position befindet. Schieben Sie den Haltering des Reglers nach
oben. Driicken Sie den Regler nach unten auf das Flaschenventil
Hinweis: Wenn Ihr Grill nicht mit einem Schlauch und  ynd halten Sie den abwaértsgerichteten Druck auf den Regler
Druckregler ausgestattet ist, sehen Sie bitte in der Tabelle  pej. Schieben Sie den Haltering nach unten, um den Regler
"Europaische Gasbetriebsdriicke und-spezifikationen" nach,  aquf dem Flaschenventil zu arretieren. Vergewissern Sie sich,
um erforderlichen Gasbetriebsdruck und Mundstiickgréke  dass der Regler fest sitzt. Wenn sich der Regler 16st, Vorgang
zu ermitteln. wiederholen.

ERSETZEN DER FLUSSIGGASFLASCHE

Drehen Sie die Grillbrenner-Bedienkndpfe im Uhrzeigersinn auf "OFF" (0) und stellen Sie sicher, dass der Grill kalt ist. Schalten
Sie die Gaszufuhr an der Quelle ab und trennen Sie den Druckregler von der Gasflasche. Detaillierte Informationen

zum Abklemmen des Druckreglers finden Sie im Kapitel "ABSCHALTEN DES GRILLS UND ABKLEMMEN DES DRUCKREGLERS".
Bringen Sie immer die Staubkappe am Ventilausgang der Gasflasche an, wenn die Gasflasche nicht verwendet wird. Bringen
Sie am Ventilausgang der Gasflasche nur die mit dem Flaschenventil mitgelieferte Staubkappe an. Andere Arten von Kappen
und Stopfen kdonnen dazu fiihren, dass Gas austritt.




DICHTIGKEITSPRUFUNG

WARNUNG:

UBERPRUFEN SIE VOR JEDER VERWENDUNG ALLE GASARMATUREN AUF UNDICHTE STELLEN. BENUTZEN
SIE DEN GRILL ERST WENN ALLE VERBINDUNGEN UBERPRUFT WURDEN UND DICHT SIND. WAHREND
DER DICHTIGKEITSPRUFUNG NICHT RAUCHEN! FUHREN SIE DIE DICHTIGKEITSPRUFUNG NIEMALS MIT

OFFENER FLAMME DURCH.

ALLGEMEINES

Obwohl die Gasanschliisse des Grills vor dem Versand auf Dichtigkeit geprift wurden, bedarf es einer vollstandigen
Dichtigkeitsprifung am Aufstellungsort. Prifen Sie vor jedem Gebrauch alle Gasanschlisse nach den hier beschriebenen
Verfahren auf Undichtigkeiten. Wenn Sie zu irgendeinem Zeitpunkt Gasgeruch wahrnehmen, Gaszufuhr abschalten und sofort

das gesamte System auf Undichtigkeiten tberprifen.

VOR UBERPRUFUNG
Vergewissern Sie sich, dass das gesamte Verpackungsmaterial vom Grill entfernt wurde, auch die Brenner-Spanngurte.

SCHRITT 1
= HERSTELLEN DER SEIFENLAUGE
50 % Mischen Sie eine 50/50-Lésung aus Wasser und
\ ammoniakfreiem Geschirrspilmittel, die mit einer Spriihflasche
‘ oder einem Pinsel aufgetragen wird.
50 %

SCHRITT 2

ANSCHLUSS DES REGLERS AN DIE LPG-FLASCHE
Es gibt verschiedene Arten von Reglern.
Identifizieren Sie Ihren Reglertyp und befolgen
Sie die entsprechenden Anschlussanweisungen.
Detaillierte Anweisungen finden Sie im Abschnitt
~Anschluss der Flissiggasflasche“ des Handbuchs.




SCHRITT 3

1.

WARNUNG:

2.

UBERPRUFUNG

1. Stellen Sie sicher, dass sich die Brennerventile in "OFF" (O)
Position befinden.

Finden Sie heraus, von welchem Typ |hr Druckregler ist.
Schalten Sie die Gaszufuhr an der Quelle ein, indem Sie die
druckreglerspezifischen Anweisungen befolgen.
Schraubbarer Druckregler

Drehen Sie das an der Gasflasche befindliche Ventil-Handrad
gegen den Uhrzeigersinn.

Anklemmbarer Druckregler

Hebel des Druckreglers in "ON"-Position bringen.

. Alle Gasarmaturen mit Seifenlauge benetzen. Dort, wo eine

undichte Stelleist, entstehen Seifenblasen.

Wenn eseine undichte Stelle gibt, VentilderFlissiggasflasche
sofortin Position "CLOSED" drehen und undichte Anschllisse
festziehen.

Ventil der Fliussiggasflasche zurtick in "OPEN"-Position
drehen und erneut priifen.

Sollte das Gas weiterhin aus einer der Armaturen austreten,
drehen Sie das Ventil der Fliissiggasflasche in die "CLOSED"-
Position und wenden Sie sich bitte unter einer der folgenden
Telefonnummern an unseren Kundendienst: +49 5251 875
6174 (in Deutschland). Montag —Donnerstag 7:30 —17:00
Uhr, Freitag 7:30 —14:00 Uhr, GMT+2. Sie kénnen uns auch
per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien),
ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder ServiceFR@
nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.

Bei Anzeichen von Uberméafkiger Abnutzung oder wenn der
Schlauch Schnitte aufweist, muss das Teil ersetzt werden,
bevor der Outdoor-Gasgrill in Betrieb genommen wird.

BEWAHREN SIE DEN GRILL NICHT IN INNENRAUMEN AUF, ES SEI DENN, DIE GASFLASCHE IST
ABGEKLEMMT. BEWAHREN SIE DIE GASFLASCHE NICHT IN EINEM GEBAUDE, EINER GARAGE
ODER IRGENDEINEM ANDEREN GESCHLOSSENEN RAUM AUF, UND HALTEN SIE SIE IMMER VON

KINDERN FERN.

ENDKONTROLLE DURCH DEN MONTEUR

Einhaltung des angegebenen Abstands von 91,44 cm (36 Zoll) zu brennbaren Materialien und Konstruktionen.

1

2.
S
4.

Sémtliches Verpackungsmaterial innen wurde entfernt.

Schlauch und Druckregler sind sachgemal’ an die Fliissiggasflasche angeschlossen.
Das Aggregat wurde Uberprift und weist keine undichten Stellen auf.

Das Absperrventil fiir die Gaszufuhr wurde gefunden.

WARNUNG:

1. BEWAHREN SIE KEINE ERSATZFLASCHEN MIT FLUSSIGGAS UNTER ODER NAHE DIESEM GERAT AUF.

2. BEFULLEN SIE DIE FLASCHE NIE UBER 80 PROZENT.

3. WERDEN DIE ANWEISUNGEN IN PUNKT 1 UND 2 NICHT GENAUESTENS BEFOLGT, KANN ES ZU
EINEM BRAND KOMMEN MIT SCHWEREN ODER TODLICHEN VERLETZUNGEN.



BETRIEBSANLEITUNG

DIESES GRILLGERAT IST NUR FUR DIE VERWENDUNG IM FREIEN GEEIGNET UND DARF NICHT
IN EINEM GEBAUDE, EINER GARAGE ODER EINEM ANDEREN GESCHLOSSENEN RAUM BENUTZT
WERDEN.

_VORBEREITUNG ZUM ANZUNDEN DES GRILLS

= SCHRITT 1
ﬂ“ ) SUCHEN SIE EINE EBENE FLACHE ZUR AUFSTELLUNG DES

; 1 GRILLS.

GERAT BEWEGEN

Achtung: Bewegen Sie den Grill niemals, wenn die Brenner noch brennen oder der Grill noch heif ist.
Stellen Sie sicher,dass sich der Bedienknopfin "OFF" (O)-Position befindet. Trennen Sie die Fllissiggasflasche
vom Druckregler. Entfernen Sie den Regler vom Flissiggastank. Stellen Sie sicher, dass der Grill mindestens
30 Minuten lang vollsténdig abgekihlt ist. Schlieken Sie den Deckel. Tragen Sie den Grill, indem Sie ihn an
den Fuken oder am Feuerraum festhalten.

HINWEIS: Belassen Sie die Fettauffangschale am besten an der Unterseite des Grills; wahrend des
Transports konnte noch Fett aus der Abflussoffnung tropfen.

SCHRITT 2

AN LPG-FLASCHE ANSCHLIESSEN.

Es gibt verschiedene Reglertypen. Identifizieren Sie
Ihren Reglertyp und folgen Sie den entsprechenden
Anschlussanweisungen.




ZUNDEN DES GRILLS

WICHTIG — BEI ERSTINBETRIEBNAHME:

Es ist wichtig, dass der Grill angeziindet ist und mindestens 10 Minuten lang aufheizt, bevor Essen auf den
Grillrost gelegt wird. Es ist normal, dass bei der Erstinbetriebnahme des Grills etwas Rauch entsteht. Nach
dem ersten Aufheizen ist der Grill einsatzbereit. Mit einem Kochspray lasst sich das Grillrost leichter reinigen.

SCHRITT 3

DRUCKEN SIE BEI GEOFFNETEM DECKEL DEN
BEDIENKNOPF MEHRERE MALE GEGEN DEN
UHRZEIGERSINN AUF DIE HOCHSTLEISTUNGSPOSITION
UND DREHEN SIE IHN. WAHREND DIESER ZEIT HOREN SIE
EIN SCHNAPPENDES GERAUSCH. DER BRENNER WIRD
GEZUNDET.

Falls der Grill nicht innerhalb von 3 bis 5 Sekunden ztindet, Bedienknopf in "OFF" (O)-Position drehen.
Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie versuchen, den Grill erneut anzuziinden. Wenn der Grill auch beim zweiten
Versuch nicht ziindet, wenden Sie sich bitte unter einer der folgenden Telefonnummern an unseren
Kundendienst: +49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag —Donnerstag 7:30 —17:00 Uhr, Freitag 7:30
—14:00 Uhr, GMT+2. Sie kdnnen uns auch per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien),
ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder ServiceFR@nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.

Wenn der Brenner brennt, schlieRen Sie vorsichtig den Deckel und lassen Sie den Grill vor dem Gebrauch
5-10 Minuten aufwarmen.

GRILLMODUS

Offnen Sie den Deckel und setzen Sie den Grillrost ein.

Schalten Sie die Brenner auf hochste Stufe.

3. SchlieRen Sie den Deckel und lassen Sie den Grill 10-15
Minuten lang aufwarmen, bevor Sie mit dem Grillen
beginnen.

4. Sie konnen bei jedem Wetter auf dem Grill grillen. Wenn
die Umgebungstemperatur extrem kalt oder heif ist,
verlangern oder verkiirzen sich die Garzeiten leicht.
Halten Sie den Grill wihrend des Betriebs von starkem
Wind fern.

HINWEIS: Die unten aufgefiihrten Garzeiten sind nur

Vorschldge. Die Garzeiten variieren je nach Dicke des

N~

Fleisches und gewiinschtem Zubereitungsgrad.

Steak — (T-Bone), dick geschnitten, medium: auf jeder Seite 10 Minuten grillen, bei MED-Einstellung.
Hiihnchen — (Viertel): auf jeder Seite 30 Minuten grillen, bei MED-Einstellung. Uberpriifen Sie den Gargrad.
Schwein — (Rippchen/Koteletts): auf jeder Seite 10 bis 20 Minuten grillen, bei MED-Einstellung. Uberpriifen
Sie den Gargrad.

Fisch — 20 bis 30 Minuten grillen, bei LOW-Einstellung.

Putenbrust: 10 Minuten grillen pro Pfund oder bis die Innentemperatur von 76 °C (170 °F) erreicht ist

bei MED-Einstellung.



PIZZAOFEN-MODUS

WARTEN SIE, BIS DAS GERAT VOLLSTANDIG ABGEKUHLT IST, BEVOR SIE DIE KOCHFLACHEN
AUSTAUSCHEN.

SCHRITT 1: DEN PIZZAOFEN VORBEREITEN:
1. Offnen Sie den Deckel und legen Sie den Pizzastein in
die Mitte der Grillroste, wie im Bild links gezeigt.

SCHRITT 2: DEN PIZZAOFEN VORHEIZEN:

1. SchlieRen Sie den Deckel und die vordere Pizzatiir, bevor
Sie ihn anziinden.

2. Ziinden Sie den Grill bei geschlossenem Deckel an und
drehen Sie die Bedienknopfe auf die hohe Einstellung.

3. Heizen Sie den Grill mit dem Pizzastein 15 Minuten lang
vor.

SCHRITT 3: DIE PIZZA BACKEN:

1. Offnen Sie bei geschlossenem Deckel die
vordere Pizzatiir und legen Sie mit einem
Pizzaschieber eine Pizza, die nicht groRer
als 30,48 cm (12 Zoll) ist, in die Mitte des
Steins.

2. Halten Sie den Deckel und die vordere
Pizzatiir wahrend des Backens geschlossen,
um Warmeverlust zu vermeiden.

3. Lassen Sie die Bedienknopfe wahrend des
Backens auf mittlerer Stufe.

4. Backen Sie die Pizza 6-8 Minuten lang. Die
Backzeit kann je nach Grofte und Dicke der
Pizza variieren.

5. Offnen Sie die vordere Pizzatiir, um
regelmafig zu priifen, ob die Pizza den
gewilinschten Gargrad erreicht hat.

6. Es kann erforderlich sein, die Pizza wahrend
des Backvorgangs zu drehen, um ein
gleichméaRiges Garen und den gewiinschten
Gargrad zu gewahrleisten.

7. Offnen Sie den Deckel oder die vordere

7 Pizzatiir, um die Pizza herauszunehmen.

= ‘ HINWEIS: Bestdauben Sie lhren Pizzaschieber leicht

mit Mehl oder Maismehl, um ein reibungsloses,

klebenfreies Ubertragen lhrer Pizza auf und vom Stein zu

gewadbhrleisten.




GRILLMODUS

WICHTIG — ERSTER GEBRAUCH::

Um optimale Leistung und Haltbarkeit zu gewahrleisten, wird empfohlen, die Grillplatte vor dem ersten
Gebrauch einzubrennen. Richtiges Einbrennen verbessert die Antihaftwirkung und verhindert Rost.

Einbrennen der Grillplatte:

« Grillplatte reinigen: Mit warmem Wasser und etwas Spiilmittel waschen. Griindlich abspiilen und trocknen.
- Ol auftragen: Die gesamte Oberfldche mit einer diinnen Schicht Ol mit hohem Rauchpunkt (wie Pflanzen- oder Leinsamendl)

bestreichen.

- Grillplatte erhitzen: Auf den Grill legen und 20 Minuten lang bei mittlerer Hitze erhitzen oder bis das Ol raucht.
« Abkiihlen und wiederholen: Abkiihlen lassen, dann den OI- und Erhitzungsvorgang 2-3 Mal wiederholen, um eine optimale

Einbrennung zu erzielen.

N

Den Deckel 6ffnen und die Grillplatte

in die Mitte der Grillroste legen.

HINWEIS: Das Abflussloch sollte sich unten rechts
befinden, wie im Bild links angegeben.Turn burners on
high.

Brenner auf hochste Stufe stellen.

Schlieen Sie den Deckel und lassen Sie den Grill 10-15
Minuten lang aufwarmen, bevor Sie mit dem Grillen

ANBRATMODUS

N

Offnen Sie den Deckel und legen Sie die Grillplatte mit der Anbratseite
nach oben in die Mitte der Grillroste. HINWEIS: Das Abflussloch sollte
sich unten links befinden, wie im Bild links angegeben.

Schalten Sie die Brenner auf hochste Stufe.

Schlieften Sie den Deckel und lassen Sie den Grill 10-15 Minuten lang
aufwarmen, bevor Sie mit dem Grillen beginnen.

Es gibtverschiedene Arten von Reglern. Stellen Sie fest, welchen
Reglertyp Sie verwenden, und befolgen Sie die entsprechenden
Anweisungen zum ordnungsgemafen Trennen.

Drehen Sie den Drehknopf in “OFF” (O) Position.

2. Finden Sie heraus, von welchem Typ Ihr Druckregler ist. Schalten
Sie die Gaszufuhr an der Quelle ab und trennen Sie den
Druckregler von der Flasche, indem Sie die druckreglerspezifischen

Anweisungen befolgen.

Trennung durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn (1)

Drehen Sie das an der Gasflasche befindliche Ventil-Handrad im
Uhrzeigersinn. Schrauben Sie den Druckregler von der Gasflasche
ab, indem Sie die Uberwurfmutter gegen den Uhrzeigersinn

drehen.
Trennung durch Drehen im Uhrzeigersinn (2)

Drehen Sie das an der Gasflasche befindliche Ventil-Handrad im
Uhrzeigersinn. Schrauben Sie den Druckregler von der Gasflasche
ab, indem Sie die Uberwurfmutter im Uhrzeigersinn drehen.

Trennen Sie die Verbindung, indem Sie den Hebel in die Position

(3) drehen/einrasten lassen

Schieben Sie den Hebel des Druckreglers in “OFF”-Position.
Driicken Sie den Hebel des Druckreglers nach innen, bis er sich

vom Zylinder [ost.
Trennen per Schiebemuffe (4)

Schieben Sie den Hebel des Druckreglers in “OFF”-Position.
Ziehen Sie den Sicherungsring nach oben, um den Druckregler
vom Flaschenventil zu I6sen. Entfernen Sie den Druckregler vom

Flaschenventil.

. Lassen Sie das Gehduse des Grills mindestens 30 Minuten

lang abkuhlen, bevor Sie ihn bewegen oder transportieren.
ACHTUNG: Das erneute Anziinden des Grills darf nur unter
Beachtung aller diesbezliglichen Anweisungen erfolgen.



PFLEGE UND WARTUNG

Der Tischgrill wurde aus Materialien hergestellt, die bei normalem Gebrauch viele Jahre lang halten. Durch Befolgen dieser
Anweisungen verbessern Sie die Langlebigkeit des Grills sowie die Grillqualitdt. Um einen sicheren Betrieb lhres Grills
zu gewahrleisten, muss die Grillzone immer frei von brennbaren Materialien jeglicher Art, wie z. B. Benzin oder anderen
entflammbaren Dampfen oder Flissigkeiten, gehalten werden.

REINIGUNG

FEUERRAUM Reinigen Sie diesen Bereich mit warmem Seifenwasser. Achten Sie darauf, dass sich kein Fett ansammelt.
AUSSENTEILE DES GRILLS: Die Aukenseite des Grills ldsst sich leicht mit warmem Seifenwasser reinigen.
GRILLROST: Die Grillroste bestehen aus beschichtetem Gusseisen. Sie sollten unmittelbar nach dem Grillen, wenn der Grill
noch warm ist, mit einer Grillblrste geschrubbt werden.
GRILLPLATTE: Die Grillplatte sollte unmittelbar nach dem Grillen, wenn die Grillplatte noch warm ist, mit einer Grillblrste
geschrubbt werden.
PIZZASTEIN: Lassen Sie den Stein vor dem Reinigen vollsténdig abkihlen. Entfernen Sie Riickstande mit einer Drahtburste
oder SteinbUrste und einem Schaber und bei Bedarf mit einem feuchten Tuch und heikem Wasser. Stellen Sie sicher, dass der
Stein vollstandig trocken ist, bevor Sie ihn verstauen.
FETTAUFFANGSCHALE: Die Fettauffangschale lasst sich leicht mit warmem Seifenwasser reinigen.
ACHTUNG: Halten Sie die Fettauffangschale sauber und frei von starken Ablagerungen, um eine optimale Grillleistung
aufrechtzuerhalten und Stichflammen zu vermeiden. Reinigen Sie die Fettauffangschale unbedingt nach jedem Gebrauch.
ABFLUSSLOCH: Das Abflussloch muss frei von Fett und Speiseresten gehalten werden, damit das Fett richtig in die
Fettauffangschale ablaufen kann. Dies muss getan werden, um den ordnungsgemafen Betrieb Ihres Grills aufrechtzuerhalten.
BRENNER — Beim Entfernen oder Ersetzen eines Brenners duRerst vorsichtig vorgehen. Er muss korrekt auf dem Mundstiick
zentriert sein, bevor Sie den Grill erneut anzuziinden versuchen. Die Haufigkeit der Reinigung hangt davon ab, wie oft Sie den
Grill benutzen. Wird der Brenner nicht ordnungsgemaf tiber dem Mundstuick platziert, kann ein Feuer hinter und unter der
Ventilplatte entstehen, wodurch der Grill beschadigt wird und eine Weiterverwendung nicht mehr sicher vertretbar ist. Stellen
Sie vor der Reinigung sicher, dass die Gaszufuhr GESCHLOSSEN ist, die Bedienknopfe sich in "OFF" (O) Position befinden
und die Brenner abgekihlt sind. Trennen Sie Schlauch und Druckregler von der Gasflasche.

SCHRITT 1

So entfernen Sie die Brenner zum Reinigen:

Flammenbandiger.
entfernen Sie diese.

den Brennern.
4. Heben Sie die Brenner aus dem Feuerraum.

1. Entfernen Sie den Grillrost und die
2. Suchen Sie die Brennerschrauben und

3. Entfernen Sie den Splint und die Zinder von




SCHRITT 2

So reinigen Sie die Grillbrenner:

1. Reinigen Sie die AuRenseite des Brenners mit einer Drahtburste.

2. Verwenden Sie einen Metallschaber fiir hartnackige Flecken und Riickstanden.

3. Verstopfte Offnungen mit einer auseinandergezogenen Biiroklammer reinigen. Keinesfalls hdlzerne Zahnstocher benutzen,
da diese abbrechen und die Offnung verstopfen kénnen.

4. Brenner/Venturirohre auf Insekten und Insektennester uberprifen und reinigen. Ein verstopftes Rohr kann einen Brand
verursachen, z. B. hinter dem Bedienfeld.

SCHRITT 3

So installieren Sie den Brenner neu:

1. Montieren Sie die Ziinder an die
Brenner.

2. Setzen Sie die Brenner auf die
Gasventile der Hauptbrenner.

3. Vergewissern Sie sich, dass
sich die Mundstlckspitze im
Venturirohr befindet.

4. Locher fir die Brennerschrauben
auf die Locher im Feuerraum
ausrichten, Schrauben einsetzen
und festziehen.

5. Installieren Sie Flammensperren und
Girillroste.




UBERPRUFUNG AUF SPINNENNETZE

NATURGEFAHREN < SPINNEN UND ANDERE INSEKTEN

FAKT: Manchmal krabbeln Spinnen und andere kleine Insekten in das Brennerrohr. Die Spinnen spinnen
Netze, bauen Nester und legen Eier. Die Spinnennetze oder Nester konnen sehr klein sein, sind aber sehr
stark und kénnen den Gasfluss blockieren, wodurch es zu gefahrlichen Situationen kommen kann. Nach
Einlagerung, zu Beginn der Grillsaison oder nachdem er einen Monat lang nicht benutzt wurde, sollten Sie
den Brenner reinigen, bevor Sie den Grill benutzen.

WANN MAN NACH SPINNEN SCHAUEN SOLLTE

Sie sollten die Brenner mindestens zweimal pro Jahr oder unmittelbar nach Eintritt der folgenden Situationen inspizieren:
1. Gasgeruch in Verbindung mit gelblichen Flammen.

2. Der Grill erreicht seine Temperatur nicht.

3. Der Grill heizt ungleichmalfkig auf.

4. Die Brenner machen knallende Gerdusche.

AUFBEWAHRUNG

Wie alle Gerate sieht auch dieser Grill besser aus und halt langer, wenn er bei Nichtgebrauch nicht der Witterung
ausgesetzt wird. Lagern Sie den Grill moglichst nicht in der direkten Sonne und wenn Sie ihn langere Zeit
lagern, in Innenrdumen.

Der Grill sollte keinen rauen Wetterbedingungen wie starkem Regen, starkem Wind oder Schnee ausgesetzt
werden. Eine Abdeckung ist im Lieferumfang enthalten, um den Grill bei Nichtgebrauch zu schiitzen.

ACHTUNG: Bewahren Sie Flussiggasflaschen nicht in geschlossenen Raumen auf. Warten Sie immer, bis
der Grill mindestens 30 Minuten abgekihlt ist, bevor Sie eine Abdeckhaube verwenden oder den Grill
bewegen.

- Die Brennerabluft und -zuluft darf nicht blockiert werden.

- Ein verstopftes Rohr kann einen Brand unter dem Gerat verursachen.

Der Bereich um dieses Gerat herum muss freigehalten werden von brennbaren Materialien, Benzin oder
anderen brennbaren Dampfen und Flissigkeiten. Stellen Sie sicher, dass alle Grill6ffnungen frei von
Verstopfungen und Schmutz sind und dass keine Gegenstande oder Materialien die Brennerabluft oder
-zuluft blockieren. Stellen Sie sicher, dass sich die Filike in aufrechter Position befinden, wenn Sie den Girill
benutzen. Uberpriifen Sie die Lufteintrittséffnungen des Brenners (hinter dem Schutzgitter am rechten
Ende des Grillkorpus) auf Insektennester und Verstopfungen. Vergewissern Sie sich, dass die Schlitze im
Brennerrohr sauber sind. Wenn der Grill nicht verwendet wird, drehen Sie die Bedienkndpfe in die Position
"OFF" (O). SchlieRen Sie das Ventil der Fliissiggasflasche und entfernen Sie den Druckregler. Wenn Sie
den Grill in einem Raum aufbewahren, Gasflasche entfernen und im Freien lassen. Flissiggasflaschen
dirfen nicht in Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.



GARANTIEERKLARUNG

Der Hersteller garantiert dem Erstkaufer dieses Produkts (Modell #820-0264B), unter Voraussetzung einer korrekten Montage und normalem
Privatgebrauch, die Freiheit von Herstellungs- und Materialfehlern. Diese Garantie gilt flir die unten genannte Zeit, gerechnet ab dem Kaufdatum. Der
Hersteller behalt sich das Recht vor, Beweisfotos von Schaden anzufordern oder die Riicksendung defekter Teile zu verlangen (Porto und/oder Fracht
vom Kunden im Voraus bezahlt), um eine Uberpriifung und Untersuchung durchfiihren zu kénnen.

HAUPTBRENNER: 5 JAHRE BESCHRANKTE GARANTIE GEGEN PERFORIERUNG.

GRILLROSTE UND FLAMMENBANDIGER: 3 JAHRE EINGESCHRANKTE GARANTIE; SCHADEN DURCH FALLENLASSEN, ABPLATZUNGEN, KRATZER
ODER OBERFLACHENSCHADEN SIND NICHT ABGEDECKT.

ALLE ANDEREN TEILE: 1 JAHRE EINGESCHRANKTE GARANTIE (EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF VENTILE, RAHMEN, GEHAUSE,
BEDIENFELD, ZUNDER, DRUCKREGLER, SCHLAUCHE)

*GILT NICHT, WENN TEILE ABPLATZEN, KRATZER ENTSTEHEN, OBERFLACHENRISSE ZUR KORROSION FUHREN ODER ROST AUFTRITT.

Unter der Voraussetzung, dass der Verbraucher den Kauf gemak den hier festgelegten Bedingungen nachweist, repariert oder ersetzt der Hersteller
die Teile, die sich wahrend der entsprechenden Garantiezeit als defekt erwiesen haben. Die Reparatur oder den Ersatz der Teile ist fiir Sie, abgesehen
von den Versandkosten, kostenlos, solange sich das Produkt noch in der Garantiezeit, gerechnet ab dem urspriinglichen Kaufdatum, befindet. Der
Erstkdufer ist fur alle Versandkosten der im Rahmen dieser eingeschrankten Garantie ersetzten Teile verantwortlich. Diese eingeschréankte Garantie
gilt in den Skandinavien und Deutschland, steht nur dem Erstkaufer des Produkts zu und ist nicht tibertragbar. Der Hersteller verlangt

einen angemessenen Nachweis lber lhr Kaufdatum. Aus diesem Grund sollten Sie lhre Quittung und/oder Ihre Rechnung aufbewahren. Wenn Sie
das Gerat als Geschenk erhalten haben, bitten Sie den Schenker / die Schenkerin, die Quittung in Ihrem Namen an die unten angegebene Adresse
zu schicken. Defekte oder fehlende Teile, die unter diese beschrénkte Garantie fallen, werden ohne Beleg oder Kaufnachweis nicht ersetzt. Diese
eingeschrankte Garantie gilt NUR fir die Funktionalitat des Produkts und erstreckt sich nicht auf kosmetische Probleme, wie z. B. Kratzer, Dellen,
Korrosion oder Verfarbungen durch Hitze, Scheuermittel und chemische Reiniger oder Werkzeuge, die bei der Montage oder Installation des Gerats
verwendet wurden, Oberflachenrost oder die Verfarbung von Edelstahloberflachen. Oberflachenrost, Korrosion oder Abplatzen des Pulverlacks auf
Metallteilen, welche die strukturelle Integritat des Produkts nicht beeintrachtigen, gelten nicht als Herstellungs- oder Materialfehler und fallen nicht
unter diese Garantie. Diese eingeschrankte Garantie ersetzt Ihnen nicht die Kosten von Nachteilen, Lebensmitteln, Personen- oder Sachschaden.
Falls ein Originalersatzteil nicht verfligbar ist, schicken wir Ihnen ein vergleichbares Ersatzteil. Sie ist fur alle Versandkosten der im Rahmen dieser
eingeschrankten Garantie ersetzten Teile verantwortlich.

DER HERSTELLER ZAHLT NICHT FUR:

e Serviceeinsatze bei lhnen zu Hause.

¢ Reparaturen,wenn Ihr Produkt fiir andere Zwecke als flir den normalen Gebrauch in einem Einfamilienhaushalt verwendet wird.

« Schaden, die auf Unfalle, Modifikationen, Missbrauch, mangelnde Wartung/Reinigung, Brand, Uberschwemmung, héhere Gewalt, unsachgemagke
oder vorschriftswidrige Installation oder die Verwendung von Teilen, die vom Hersteller nicht autorisiert sind, zurtickzufiihren sind.

« Lebensmittelverluste aufgrund von Produktfehlern.

« Ersatzteil- oder Reparaturkosten flir Geréte, die aukerhalb der Skandinavien und Deutschland.

e Abholung und Lieferung Ihres Produkts.

¢ Versandgebuhren und Entwicklungskosten von Fotos, die zur Dokumentation eingesandt werden.

« Durch nicht autorisierte Modifikationen des Produkts veranlasste Reparaturen an Teilen oder Systemen.

e Die Entfernung und/oder Neuinstallation lhres Produkts.

« Versandkosten, egal ob Standard oder Eilzustellung, flir Garantie-/Nichtgarantie- und Ersatzteile.

HAFTUNGSBESCHRANKUNG / BESCHRANKUNG DER MANGELANSPRUCHE

Im Rahmen dieser eingeschrankten Garantie haben Sie ausschlieRlich Anspruch auf Reparatur oder Ersatz der defekten Teile. Der Hersteller haftet
im Rahmen dieser eingeschrankten Garantie oder jedweden impliziten Garantie nicht fir Folgeschdaden oder zuféallige Schaden oder flir Ausfalle oder
Schaden, die auf hbhere Gewalt, unsachgemaRe Pflege und Wartung, Fettbrand, Unfalle, Verwendung nicht autorisierter Ersatzteile, Fehlgebrauch,
Transport, gewerbliche Verwendung, aggressive Umweltbedingungen (Extremwetter, Naturkatastrophen, tierische Manipulation), unsachgemafke
oder nicht den 6rtlichen Vorschriften oder gedruckten Herstelleranweisungen entsprechende Installation zurlickzufihren sind.

DIESEEINGESCHRANKTE GARANTIEIST DIEEINZIGE AUSDRUCKLICHE GARANTIEVON SEITENDESHERSTELLERS. JEDELEISTUNGSBESCHREIBUNG
ODER -SPEZIFIKATION DES PRODUKTS, AN WELCHER STELLE AUCH IMMER, IST NUR IN DEM IN DIESER EINGESCHRANKTEN GARANTIE
ANGEGEBENEN UMFANG ALS ZUSICHERUNG ZU VERSTEHEN. JEDE IMPLIZITE GARANTIE NACH DEN GESETZLICHEN BESTIMMUNGEN IHRES
BUNDESLANDS, INSBESONDERE DIE IMPLIZITE GARANTIE DER MARKTFAHIGKEIT ODER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK, WIRD
HIERMIT AUF DIE DAUER DIESER EINGESCHRANKTEN GARANTIE BEGRENZT.

Weder der Handler noch die Verkaufsstétte dieses Produkts ist berechtigt zur Ubernahme einer weiteren Garantie oder Zusicherung weiterer
Méngelanspriiche, die liber die oben genannten Anspriiche hinausgehen oder im Widerspruch dazu stehen. Die maximale Haftung des Herstellers
Ubersteigt in keinem Fall den dokumentierten und vom Erstkaufer entrichteten Kaufpreis des Produkts. Diese Garantie gilt nur fiir Gerate, die bei einem
autorisierten Handler oder Wiederverkaufer erworben wurden. HINWEIS: In einigen Bundesstaaten und Provinzen sind Haftungsauschliisse oder
-beschréankungen bei Neben- oder Folgeschaden nicht zulassig, sodass einige der oben genannten Haftungsausschliisse oder -einschréankungen fir
Sie moglicherweise nicht gelten; diese eingeschrankte Garantie gibt Ihnen die hierin beschriebenen Rechte. Méglicherweise stehen lhnen weitere
Rechte zu, die sich von Provinz zu Provinz unterscheiden.

Wenn Sie diese eingeschrankte Garantie in irgendeiner Weise in Anspruch nehmen wollen, schreiben Sie bitte an folgende Adresse:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Str. 25,
33100 Paderborn, Deutschland

Fir Warenriicksendungen, Ersatzteilbestellungen, allgemeine Fragen und Hilfe bei der Fehlerbehebung wenden Sie sich bitte unter einer
+49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag —Donnerstag 7:30 —17:00 Uhr, Freitag 7:30 —14:00 Uhr, GMT+2.
Sie kénnen uns auch per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder ServiceFR@nexgrill.
com (in Frankreich) erreichen.



ERSATZTEILLISTE




BAUTEIL MENGE BAUTEIL MENGE
nli (BESCHREIBUNG) N2 (BESCHREIBUNG)
1 Hovedlag 1 19 Hovedmanifold 1
2 R-Stift 6 20 Regulator, flydende propan 1
3 Pizzatlirwellen 2 21 Linkes vorderes Bein 1
q Deckelpuffer 2 22 Linkes hinteres Bein 1
5 Pizzatlirbaugruppe 1 23 Rechtes vorderes Bein 1
6 Deckelscharniere 2 24 Rechtes hinteres Bein 1
7 Temperaturmaler 1 25 Kontrolknap 2
8 Feuerkastenscharniere 2 26 Steuerknopfsitz 2
9 Deckelwellen 2 27 Hovedbetjeningspanel 1
10 Fettkastenbaugruppe 1 28 Feuerkasten 1
1M Fettkastenhalterung 1 29 Hovedbraender teendkabel 2
12 Flammetaeammer 2 30 Hauptbrenner 2
13 Stutzhalterung fur Grillplatte, links 1 31 Grillrist 1
414 | Aufbewahrungstablett fiir Pizzastein 1 32 Tveerkanal 1
415 | Stitzhalterung fir Grillplatte, rechts 1 Grillovertraek 1
16 Grillplatte 1 Bedienungsanleitung 1
17 Pizzastein 1 Montagesatz 1
18 Hovedgasventil 2
PROBLEME LOSUNG
1. Uberpriifen Sie, ob die Fliissiggasflasche leer ist.
S . . 2. Untersuchen Sie die Brennerdffnungen auf Verstopfungen. Verwenden Sie eine Blroklammer,
Grill Iasst sich nicht = o
anziinden um verstopfte Offnungen zu reinigen.
3. Untersuchen Sie das Gasmundstiick am Brenner auf Blockierungen. Falls das Mundstlick
verstopft ist, mit einer Nadel reinigen.
Die Brennerflamme ist 1. Suchen Sie nach Spinnen und Insekten.
elb oder orange 2. Rufen Sie bitte unseren Kundendienst an unter einer der folgenden Telefonnummern:
31 Verbindun rgnit +49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag —Donnerstag 7:30 —17:00 Uhr, Freitag 7:30 —14:00
Gasaeruch g Uhr, GMT+2. Sie kdnnen uns auch per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien),
9 ’ ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder ServiceFR@nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.
1. Stellen Sie sicher, dass der Bereich um den Grill herum frei von Staub ist.
Der Grill wird nicht heiR | 2. Vergewissern Sie sich, dass Brenner und Mundstiick sauber sind.
trotz Bedienknopf 3. Suchen Sie nach Spinnen und Insekten.
in ,HIGH*-Stellung. 4. Ist eine angemessene Gaszufuhr verfiigbar?
5. Wurde der Grill 5 bis 10 Minuten lang vorgewarmt?
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VIGTIG SIKKERHEDSINFORMATION

FARE: HVIS DU LUGTER GAS:

1. Luk for gastilforslen til apparatet.

2. Sluk enhver aben ild.

3. Abn laget.

4. Hvis lugten fortseetter, hold afstand til apparatet og kontakt omgaende din lokale
gasleverandor eller brandvaesen.

FARE

1. Lad aldrig denne enhed veere uden opsyn, nar den er taendt.

2. Placer aldrig apparatet taettere end 3,05 m (10 fod) pa bygningsvaerker, breendbare
materialer eller andre gasbeholdere.

3. Brug aldrig dette apparat indenfor en afstand pa 7,62 m (25 fod) af breendbare
vaesker.

4. Dette apparat er ikke designet som, og ma aldrig bruges som, varmeapparat.

5. Skulle brand opstd, hold afstand til apparatet og kontakt strakt brandvaesenet.
Forsag ikke at slukke en olie- eller fedtbrand med vand.

MANGLENDE OVERHOLDELSE AF DISSE INSTRUKTIONER KAN FORARSAGE RISIKO
FOR BRAND, EKSPLOSION ELLER FORBR/ZANDING, HVILKET KAN FORE TIL TING-
SKADE, PERSONSKADE OG D@D.

Lees de felgende instruktioner ngje, for du forseger at samle, betjene eller installere produktet. Manglende overholdelse af disse
instruktioner kan forarsage alvorlig person- eller tingskade. Hvis du har spergsmal til produktet, kontakt venligst vores kundeservice pa:
+49 5251 875 6174 (DE) Mandag-torsdag 7:30 - 17:00, fredag 07:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ogsa kontakte os via e-mail pa ServiceDK@
nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) eller ServiceFR@nexgrill.com (FR).

Beholderen til flydende petroleumsgas (flaskegas) der anvendes skal veere konstrueret og maerket i overensstemmelse med de
specifikationer for flaskegas-beholdere, der overholder nationale standarder i anvendelseslandet.



VIGTIG SIKKERHEDSINFORMATION

1. Bordgrillen er kun til udendears brug. Grillen skal anvendes pa et godt ventileret sted. Brug aldrig grillen i et lukket rum,
garage eller bygning. Din grill er ikke designet til installation i, eller pa, fritidskeretejer og/eller bade.

2. Opvarmede veesker forbliver varme nok til at skolde, laenge efter madlavning. Raer ikke apparatet for vaeskerne er nedkalet
til 46,11°C (115°F) eller mindre.

3. Installer og anvend ikke grillen indenfor en afstand af 91,44 cm (36 tommer) fra breendbare materialer, malt fra grillens
bagside og sider. Grillen ma ikke placeres under overdaekning (lukket carport, garage, overdaekket terrasse), der kan
braende.

4. Forseg aldrig at forbinde denne grill til det integrerede flaskegas-system i en campingvogn eller autocamper.

5. Samling, installation og vedligeholdelse af gasgrillen er ejerens eller den person der samler grillens ansvar. Lad ikke barn
og keeledyr betjene bordgrillen eller lege i neerheden af den. Manglende overholdelse af disse instruktioner kan forarsage
alvorlig person- eller tingskade.

6. Abn altid laget for grillen teendes. Nar grillen ikke er i brug, luk ventilen p& gasbeholderen.

7. Overhold neje manualens instruktioner for korrekt samling og laekageprevning af grillen. Brug ikke grillen feor udfert
laekageprovning. Hvis en laeskage opdages, ma denne stoppes og udbedres for grillen kan bruges igen.

8. Omradet omkring apparatet skal holdes ryddeligt og frit for braendbare materialer, benzin, flaskegas af alle slags samt
braendbare dampe og vaesker. Bloker ikke tilferslen af luft til forbreending og ventilation.

9. Forseg aldrig at teende grillen med lukket 1ag! Ophobning af gas er meget farligt og kan fare til en eksplosion.

10. Hold stremferende ledninger og braendstofslanger vaek fra opvarmede overflader.

11. Flaskegas er brandbar gas, og forkert handtering kan resultere i eksplosion og/eller brand samt alvorlig ulykke eller
skade.

12. Dette apparat vil vaere varmt under og efter brug. Brug isolerede ovnhandsker som beskyttelse mod varme overflader
eller sprojt fra vaesker i madlavningen.

13. Lad ikke grillen vaere uden opsyn mens den er taendt.

14. Brug ikke grillen nar du er pavirket af stoffer eller alkohol.

15. Opbevar ikke ekstra gasbeholdere under eller nzer din grill — uanset om disse er fulde eller tomme.

16. Apparatet er ikke designet til professionel brug eller udlejning.

17. Beholderen skal afkobles nar apparatet ikke er i brug.

18. Foretag ikke aendringer pa apparatet. Dele, der er forseglet af producenten ma ikke aendres af brugeren.

19. Advarsel: tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold afstand til barn.

20.Udskiftning af gasbeholderen skal ske pa sikker afstand af antaendingskilder.

21. Luk gastilferslen pa gasbeholderen efter brug. Udskiftning af regulator med enhver anden enhed er farlig og kan resultere
i alvorlig personskade.

22 .Flyt ikke apparatet under brug.

° Brug kun grillen pa en bordplade, der er hgjst 81,28 cm (32t) hgj, og ikke lavere
end 60,96 cm (24 tommer). P A AT
O Placer gasflasken pa jorden ved siden af bordet med en afstand pa minimum == 60.96 CM
30,48 cm (12 tommer), og maksimum 60,96 cm (24 tommer) fra grillen. [\ O=0 /= 24TOMMER MAKS.
° Manglende overholdelse af disse instruktioner kan fa gasbeholderen til at ———2\
overophede og lukke gas ud, hvilket kan fore til anteendelse og dermed alvorlig = g ADVARSEL: s
person- eller tingskade samt fare for at snuble over gasslange eller -beholder, 83 Slangen udger
hvorved grillen kan blive trukket ned fra bordet og forarsage alvorlig person- eller B en faldfare _—

tingskade.

GRILLSIKKERHED UDEND®@RS

BRZANDSTOFSYSTEMET: Gasgrill bruges sikkert af millioner af mennesker, der overholder enkle sikkerhedsregler.

Delene i braendstofsystemet er designet til brug med denne grill. De ma ikke udskiftes med andre maerker. (Se listen over dele for reservedele.)
GASBRZAENDER: Gasbraenderen er konstrueret i rustfri stal, og ber ikke kreeve vedligeholdelse udover inspektion for insekter/reder i
luftindtagene.

GAS-VENTIL, ADVARSEL: Gastrykventilen der folger med dette apparat skal anvendes. Ventilen er udstyret med den kraevede munding og
er indstillet til det korrekte forsyningstryk for dette apparat. Denne kombination af mundingens starrelse og trykregulering giver den tilteenkte
funktion under madlavning. Udskiftning af regulator med enhver anden enhed er farlig og kan resultere i alvorlig personskade.
BRAENDSTOFSLANGE: Hold braendstofslangen vaek fra opvarmede overflader.

ADVARSEL OM FLYDENDE PETROLEUMSGAS (FLASKEGAS):

Flaskegas er en brandbar gas. Forkert handtering kan fere til eksplosion og/eller ild samt alvorlig ulykke eller skade. Din grill er udelukkende
designet til brug med flaskegas, og er udstyret med den korrekte munding til flaskegas, i henhold til den relevante gaskategori.
ADVARSEL: Forbind ikke denne grill til anden gasforsyning end flaskegas. Flaskegas er tungere end Iuft og lejrer sig i lavere omrader. Serg
for at tilstreekkelig ventilation er tilstede, nar du bruger din grill. Nar grillen ikke er i brug ma gasflasken kun opbevares udenders pa et godt
ventileret sted, ude af borns reekkevidde.
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FORBEREDELSE

For samling, installation eller betjening af produktet indledes, serg for at alle dele er til stede og intakte.
Sammenlign delene med listen over pakkens indhold samt diagrammet ovenfor. Hvis en del mangler eller er
beskadiget, forsag ikke at samle, installere eller betjene produktet. Kontakt kundeservice for erstatningsdele.

LZAS ALLE SIKKERHEDSFORSKRIFTER SAMT INSTRUKTIONER FOR SAMLING OG INSTALLATION NOQJE
FOR DU FORSOGER AT SAMLE ENHEDEN

SAMLEVEJLEDNING

SPQRGSMAL, PROBLEMER, MANGLENDE DELE? For du returnerer til forhandleren, kontakt vores kundeservice-
afdeling pa: +49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag-torsdag 7:30 -17:00, fredag 7:30 -14:00, GMT+2.

Du kan ogsa kontakte os via e-mail pa ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland) eller
ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrig).
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EUROPEISKE GASTRYK 0OG SPECIFIKATIONER

Fabrikant Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Tyskland
Model 820-0264B
Enhedskategori I3+(28-30v37) I38vP(30) I3BvP@37) I3BvP(50)
Gastype Butane Propan Butan, Propan eller deres blanding
Gastryk (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Hovedbraenderens injektionsstarrelse (& mm) 0,83 0,83 0,78 0,73
Nominalt varmeinput (Hs) (kW) Total: 5,6

Butan - Total: 408
Gasforbrug (g/t) (total)

Propan - Total: 400

BEM/ZERK

Brug 30 mbar-regulatorventil samt den tilsvarende injektionssterrelse til butan/propan i kategorien I13B/P(30).
Brug 30 mbar-regulatorventil samt den tilsvarende injektionssterrelse til butan i kategorien 13+(28-30/37).
Brug 37 mbar-regulatorventil samt den tilsvarende injektionssterrelse til propan i kategorien 13+(28-30/37).
Brug 50 mbar-regulatorventil samt den tilsvarende injektionsstarrelse til butan/propan i kategorien 13B/P(50).

Meerkning pa injektorerne indikerer injektionsstarrelserne. "0.72" betyder f.eks. at injektorstarrelsen er 0.72 mm.

Country Gas Type Pressure

BE, CH, CY,CZ, ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I3B/P 28-30 mbar
PL I13B/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I3B/P 50 mbar

*Country codes are in accordance with EN ISO 3166-1:2006.

FORBINDELSESVEJLEDNING

GASFORBINDELSE

Brug kun den trykregulator- og slange-enhed, der felger med grillen. Serg for, at slangen ikke udseettes for vrid. Enhver
erstatningstrykregulator- og slange-enhed skal overholde EN 16129:2013 og national lovgivning. Den fleksible slange, som
ikke ma have en laengde over 1,5 meter, skal overholde EN 16436-1:2014. Grillen er konfigureret til flaskegas. Brug ikke en
naturgasforsyning.

Periodisk rutineinspektion af regulator- og slange-delen skal udferes mindst arligt for at opdage eventuel slid, nedbrydning
eller skade, der kan muliggere gasleekage. Vi anbefaler udskiftning af regulator- og slangeenheden hvert femte (5.) ar, eller
hurtigere, hvis slid, nedbrydning eller skade opdages.

Samlet gasforbrug (pr. time) med alle braendere pa “H@J”:

PR. BRZENDER 2,8 kW

TOTAL 5,6 kW

ADVARSEL:

FORSOG ALDRIG AT BRUGE BESKADIGET ELLER TILSTOPPET UDSTYR. KONTAKT DIN LOKALE
FLASKEGASFORHANDLER FOR REPARATION.



KRAV TIL FLASKEGASBEHOLDER

Brug kun beholdere med en minimumskapacitet pa 5 kg og en maksimumkapacitet pa 15 kg.
En beholder pa ca. 318 mm (12.5 tommer) i diameter og 580 mm (22.8 tommer) i hgjden er den 318 mm (maksimum) ——
storste storrelse flaskegasbeholder, der ma bruges.

En bulet eller rusten flaskegasbeholder kan veere farlig, og ber kontrolleres af din leverander.
Brug aldrig en cylinder med en beskadiget ventil. Beholderen til flaskegas der anvendes
skal veere konstrueret og meerket i overensstemmelse med de specifikationer for flaskegas-
beholdere, der overholder nationale standarder i anvendelseslandet. Gasbeholderen skal have
en lukkeventil, der lukker ved ventiludtaget. En udenders gasenhed til madlavning ma kun
opbevares indenders hvis gasbeholderen frakobles og fjernes fra den udenders gasenhed til
madlavning. Beholdersystemet skal veere indrettet til udtag af gas i luftform. Beholderen skal
vaere forsynet med en krave, der beskytter ventilen. Flaskegasbeholderen skal veere udstyret
med et system der beskytter mod overfyldning (OPD).

(wnwisyew) ww 08G————

Hvis et sadant er monteret, fijern plastik-daekslet fra ventilen pa flaskegasbeholderen. Serg Y
for at grillens gasslange ikke kommer i kontakt med fedtbakken eller grillens ildkasse, nar
flaskegasbeholderen saettes pa plads.

[ [ =]

FLASKEGASBEHOLDER

FORBIND REGULATOREN TIL FLASKEGAS-BEHOLDEREN

FORBIND REGULATOREN TIL FLASKEGAS-BEHOLDEREN

Luk ventilen pa flaskegasbeholderen helt, og serg for at
breender-ventilerne star pa “OFF” (O), inden regulatoren
forbindes. Inspicer ventilforbindelserne, breenderportene og
regulatorenheden.

Der findes forskellige typer regulatorer. P4 nogle regulatorer
trykkes PA for at forbindes og traekkes AF for at fiernes, mens
andre har en motrik med enten et venstre- eller hgjregevind,
der forbindes til beholderventilen. Identificer din regulators
type og folg de instruktioner for tilslutning, der passer til den
pagaeldende regulator.

Forbindes ved at dreje med uret (1)

Skruv regulatoren fast pa beholderen ved at dreje forbindelse-
smotrikken med uret.

Forbindes ved at dreje mod uret (2)

Skruv regulatoren fast pa beholderen ved at dreje forbindelse-
smetrikken mod uret.

Forbindes ved at dreje handtag/klikke pa plads (3)
Drejregulatorens handtag med uret til OFF. Tryk regulatoren ned
pa beholderens ventil, indtil du herer et tydeligt 'klik'. Kontroller
at regulatoren er helt l1ast og pa plads ved at trackke forsigtigt
opad. Hvis regulatoren kommer los, gentag proceduren.
Forbindelse ved at skubbe kraven ned (4)

Serg for at regulatorens handtag er sat til OFF. Feor
fastgerelsesringen pa regulatoren op. Skub regulatoren ned
pa cylinderventilen og fasthold det nedadgdende tryk pa
regulatoren. For fastgerelsesringen ned for at Idse regulatoren
til beholderens ventil. Kontroller at regulatoren sidder fast. Hvis
regulatoren kommer lgs, gentag proceduren.

Bemeaerk: Hvis en slange- og regulatorenhed ikke fglger med din grill, se venligst tabellen "Europaeiske Gastryk og
Specifikationer" for at identificere det regulator-gastryk og den mundingsstarrelse, der kraeves.

UDSKIFTNING AF BEHOLDEREN MED FLASKEGAS

Drej grillens knapper til betjening af breenderne med uret til "OFF" (0), og serg for at grillen er kold. Luk for gastilferslen ved
kilden, og fiern regulatoren fra beholderen. Se "SADAN SLUKKER DU GRILLEN OG AFMONTERER REGULATOREN" i
manualen for en detaljeret vejledning til, hvordan regulatoren fjernes.

Monter stovdeaekslet pa beholderens udgangsventil, nar beholderen ikke er i brug. Monter kun den type stovdeeksel pa
beholderens udgangsventil, der faelger med ventilen. Andre typer daeksler eller propper kan forarsage gasleekage.



LAKAGETEST

ADVARSEL:

KONTROLLER ALLE GASFORSYNINGS-FITTINGS FOR LAKAGE FOR HVER BRUG. BRUG IKKE GRILLEN
FOR ALLE FORBINDELSER ER KONTROLLERET OG IKKE LAZKKER. RYGNING ER FORBUDT UNDER
LZEKAGEKONTROL. UDF@R ALDRIG LZEKAGEKONTROL NAR ABEN FLAMME.

GENERELT

Selvom gasforbindelserne pa grillen er lackagetestet inden afsending, skal en fuldsteendig lsekagekontrol udferes pa
installationsstedet. For hver brug, kontroller alle gasforbindelser for laekager ved hjeelp af de nedenfor anferte procedurer. Hvis
der pa noget tidspunkt kan lugtes gas, sluk straks for gastilferslen og kontroller omgaende hele systemet for laekager.

FOR TEST

Sorg for, at alt emballagemateriale er fjernet fra grillen, inklusive de stropper, der holder breenderne pa plads.

S —
\50%
SO
0
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TRIN 1

LAV SZABEVAND
Forbered en 50/50-oplgsning af vand og ammoniak-frit sulfo,
som skal paferes med sprayflaske eller barste.

TRIN 2

TILSLUTNING AF REGULATOREN TIL LPG-FLADEN

Der findes forskellige typer regulatorer. Identificer din
regulatortype og folg tilslutningsinstruktionerne for den.

Se afsnittet "FORBIND REGULATOREN TIL FLASKEGAS-
BEHOLDEREN" i manualen for detaljerede instruktioner.



1.

ADVARSEL:

2.

TRIN 3

TEST

Serg for at breenderventilerne star pa "OFF" (O).

Identificer din regulatortype. Abn gastilferslen ved kilden
ved at folge de instruktioner, der er specifikke for den
pageeldende regulator.

Regulator til fastskruning

Drej ventilens handhjul, ved beholderen, mod uret.
Regulator der klipses fast

Flyt regulatorhandtaget til ON.

Fastger seebeoplesningen til alle gas-fittings. Seebebobler
vil ses hvor en lackage forekommer.

Hvis en leekage findes, drej straks flaskegas-beholderens
ventil til LUKKET og teetn de laeskkende fittings.

Drej flaskegas-cylinderen tilbage til ABN-positionen, og
kontroller den igen.

| tilfeelde af at gassen fortsat lackker fra en eller flere fittings,
drej flaskegas-beholderens ventil til LUKKET og kontakt
vores kundeservice pa: +49 5251 875 6174 (in Deutschland).
Montag —-Donnerstag 7:30 -17.00 Uhr, Freitag 7:30
—14:00 Uhr, GMT+2. Sie kdnnen uns auch per E-Mail unter
ServiceDK@nexgril.com (in  Skandinavien), ServiceDE@
nexgrill.de (in Deutschland) oder ServiceFR@nexgrill.com (in
Frankreich) erreichen.

Hvis der er tegn pa for meget slitage eller slid, eller hvis
slangen er brudt, skal denne udskiftes for den udenders
gasenhed til madlavning bruges.

OPBEVAR IKKE GRILLEN INDENDQ@RS, MEDMINDRE BEHOLDEREN ER AFBRUDT. OPBEVAR IKKE
BEHOLDERES | EN BYGNING, GARAGE ELLER ANDET LUKKET STED, OG HOLD DEN ALTID UDENFOR

BORNS RZAKKEVIDDE.

SLUTKONTROL AF INSTALLAT@R

Oprethold den specificerede afstand pa 91,44 cm (36 tommer) til braendbare materialer og bygninger.

1

2.
S
4.

Al intern emballage er fjernet.

Slangen og regulatoren er korrekt forbundet til flaskegas-beholderen.

Enheden er testet og laekagefri.
Ventilen til aflukning af gastilferslen er identificeret.

ADVARSEL:

1. OPBEVAR IKKE EKSTRA FLASKEGAS-BEHOLDERE UNDER ELLER NZAR DETTE APPARAT.
2. FYLD ALDRIG BEHOLDEREN OVER 80 PROCENT AF KAPACITETEN.
3. HVIS INFORMATIONEN UNDER 1 OG 2 IKKE FOLGES N@JE, KAN EN BRAND OPSTA OG FORE TIL D@D

ELLER ALVORLIG PERSONSKADE.



BETJENINGSVEJLEDNING

GARAGE ELLER PA ANDET LUKKET STED.

A MADLAVNINGSAPPARATET ER KUN TIL UDEND@RS BRUG, OG MA IKKE BRUGES | EN BYGNING,

_KLARGORING TIL OPTANDING AF GRILL

INSTRUKTIONER FOR FLYTNING

TRIN 1

FIND ET PLANT UNDERLAG AT PLACERE GRILLEN PA.

Advarsel: Flyt aldrig grillen mens braenderne er teendt eller mens grillen stadig er varm.

regulatoren fra flaskegas-tanken. Serg for at grillen er kelet helt af i mindst 30 minutter. Luk laget. Brug

ﬂ Soerg for at betjeningsknappen star pa “OFF” (O). Frakobl flaskegas-beholderen fra regulatoren. Fjern

benene eller ildkassen til at lofte grillen i.

BEMZRK: Det er bedst at lade fedtbakken blive pa plads i bunden af grillen. Fedt kan stadig dryppe fra
draenhullet under transport.

TRIN 2

FORBIND TIL BEHOLDER.
Der findes forskellige typer regulatorer. Identificer din
regulatortype og folg tilslutningsinstruktionerne for den.



SADAN TANDER DU DIN GRILL

VIGTIGT - INDEN FORSTE IBRUGTAGNING:

Det er vigtigt at grillen er teendt og far lov at varme op i mindst 10 minutter, fer mad placeres pa stegeristen.
Det er normalt at der kommer reg under den indledende brug af grillen. Efter opvarmning er grillen klar til
brug. En stegespray kan bruges pa stegeristene for nemmere rengering.

TRIN 3

MED LAGET ABENT, SKUB OG DREJ KNAPPEN
DREJEKNAP MOD URET TIL HOJHASTIGHEDSPOSITION
FLERE GANGE. | DENNE PERIODE VIL DU HORE EN
SNAPPLYD. BRZENDEREN VIL BLIVE ANT/ZANDT.

Hvis teending ikke sker indenfor 3-5 sekunder, drej betjeningsknappen til "OFF" (O). Vent 5 minutter feor du
forseger at taende grillen igen. Hvis grillen ikke teender i andet forseg, kontakt vores kundeservice pa:
+49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag-torsdag 7:30 -17:00, fredag 7:30 -14:00, GMT+2.

Du kan ogsa kontakte os via e-mail pa ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i
Tyskland) eller ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrig).

Med braenderen teendt, luk forsigtigt laget og lad grillen varme op i 5-10 minutter far brug.

GRILLTILSTAND

1. Abn laget og placer grillristen pa plads.
2. Teend braenderne hgijt.

/% 3. Luk laget og lad grillen varme op i 10-15 minutter for
Yy ;7/1,7,,/////// tilberedning.
£ 4. Du kan lave mad pa grillen i al slags vejr. Hvis den
l omgivende temperatur er ekstremt kold eller varm, eges

eller formindskes tilberedningstiden lidt. Hold grillen
ude af overdreven vind under drift.

BEM/ERK: Tilberedningstiderne nedenfor er kun forslag.
Tilberedningstiderne varierer afhaengigt af kedets tykkelse
og den gnskede tilberedningsgrad.

Bof — (T-Bone), tyk udskaering, medium: grill 10 minutter pa hver side ved MEDIUM varme.

Kylling — (Lar og overlar): grill 30 minutter pa hver side ved MEDIUM varme. Kontroller gennemstegning.
Svin — (Ribs/kotelet): grill 10-20 minutter pr. side ved MEDIUM varme. Kontroller gennemstegning.

Fisk — grill 20-30 minutter ved LAV varme.

Kalkun — (Bryst): grill 10 minutter pr. 0,5 kg eller pund, eller indtil kernetemperaturen nar 76°C (170°F) ved
MEDIUM varme.



PIZZAOVN TILSTAND

VENT TIL ENHEDEN ER HELT AFKQLET, FOR DU SKIFTER TILBEREDNINGSFLADER UD.

TRIN 1: FORBEREDELSE AF PIZZAOVNEN:
1. Abn laget og placer pizzastenen i midten af grillristene,
som vist pa billedet til venstre.

TRIN 2: FORVARM PIZZAOVNEN:

1. Luk laget og pizzaderen foran, for du taender.

2. Teend grillen med laget lukket og drej
betjeningsknapperne til den hgje indstilling.

3. Forvarm grillen med pizzastenen i 15 minutter.

TRIN 3: BAGNING AF PIZZAEN:

1. Med laget lukket skal du abne den forreste
pizzalage og bruge en pizzaskreel til at
placere en pizza, ikke storre end 30,48 cm
(12 tommer) i midten af stenen.

2. Hold laget og den forreste pizzalage lukket
under bagningen for at forhindre varmetab.

3. Hold betjeningsknapperne indstillet pa
medium under bagning.

4. Bag pizzaen i 6-8 minutter. Tilberedningstid
kan variere afhaengigt af pizzaens storrelse
og tykkelse.

5. Abn den forreste pizzalage for at tjekke
med jeevne mellemrum, indtil pizzaen nar dit
foretrukne niveau af feerdighed.

6. Det kan vaere nodvendigt at rotere pizzaen
under bagningsprocessen for at sikre
ensartet tilberedning og opna den gnskede
feerdighed.

7. Abn laget, eller &bn pizzaderen foran for at
tage pizzaen ud.

BEM/ERK: Stov let din pizzaskal med mel eller majsmel
1\ for at sikre glatte, stavfrie overforsler af din pizza til og fra
A stenen




GRILLE-TILSTAND

VIGTIGT - FORSTE GANGS BRUG:

For at sikre den bedste ydeevne og holdbarhed anbefales det at krydre grillpladen fer den forste brug.
Korrekt krydring forbedrer non-stick ydeevne og forhindrer rust.

Sadan krydres stegepladen:

- Renggr grillen: Vask med varmt vand og en lille maengde opvaskemiddel. Skyl grundigt og tar.

- Pafer olie: Bekleed hele overfladen med et tyndt lag olie med hgjt ragpunkt (som vegetabilsk eller horfrgolie).

« Opvarm grillen: Placer pa grillen og varm pa medium i 20 minutter, eller indtil olien ryger.

- Afkgl og gentag: Lad det kgle af, og gentag derefter olie- og opvarmningsprocessen 2-3 gange for optimal krydring.

1. Abn laget og placer stegepladen i midten af grillristene.

BEM/ERK: Draenhullet skal veere i nederste hgjre side,

som vist pa billedet til venstre.

Taend braenderne hgijt.

3. Luk laget og lad grillen varme op i 10-15 minutter for
tilberedning.

N

BRANDENDE TILSTAND

1. Abn laget og placer stegepladen, med den

svidende side opad, i midten af grillristene.

BEM/ERK: Draenhullet skal vaere i nederste venstre side, som vist pa
billedet til venstre.

Taend braenderne hgijt.

3. Luk laget og lad grillen varme op i 10-15 minutter for tilberedning.

N

SADAN SLUKKER DU GRILLEN O0G AFMONTERER REGULATOREN

Der findes forskellige typer regulatorer. Bestem den specifikke
type regulator, du bruger, og folg de tilsvarende instruktioner
for korrekt frakobling.

1. Drej handraget til “OFF” (O).

2. ldentificer din regulatortype. Luk gastilferslen ved kilden
ved at folge de instruktioner, der er specifikke for den
pagaeldende regulator.

Afbryd ved at dreje mod uret (1)
Drej ventilens handhjul, ved beholderen, med uret.
Skruv regulatoren lgs fra beholderen ved at dreje
forbindelsesmeotrikken mod uret.
Afbryd ved at dreje med uret (2)
Drej ventilens handhjul, ved beholderen, med uret.
Skruv regulatoren lgs fra beholderen ved at dreje

3 4 forbindelsesmeotrikken med uret.

Afbryd ved at dreje handtaget/klikke pa plads (3)
FlytregulatorhandtagettilOFF. Tryk ned paregulatorenheden,
indtil den frigeres fra beholderen.

Afbryd ved at traekke kraven op (4)

Flyt regulatorhandtaget til OFF. Treek forbindelsesringen
up for at frigere regulatoren fra beholderens ventil. Loft
regulatoren vaek fra beholderens ventil.

3. Lad grillen kele af i mindst 30 minutter for du forseger at
flytte eller transportere den.

ADVARSEL: Forsag ikke at teende grillen igen uden at folge
instruktionerne for optaending.




PLEJE OG VEDLIGEHOLD

Bordgrillen er designet og produceret i materialer der vil holde til mange ars normal brug. Hvis du overholder disse instruktioner
vil det @ge grillens levetid og kvaliteten af madlavningen. For at sikre sikker brug af din grill, ber madlavningsomradet altid
holdes fri af brandbare materialer af enhver slags, som f.eks. benzin eller andre brandbare dampe eller vaesker.

RENGORING

BRZANDKAMMER: Brug varmt saebevand til at rense dette omrade. Lad ikke fedt samle sig.
UDVENDIGE GRILLDELE: Ydersiden af grillen kan nemt renggres med varmt seebevand.
KOGEGITTER: Kogeristene er lavet af belagt stebejern. De skal skrubbes med en grillberste umiddelbart efter tilberedning,
mens grillen stadig er varm.
PLADE: Stegepladen skal skrubbes med en grillberste umiddelbart efter tilberedning, mens stegepladen stadig er varm.
PIZZASTEN: Lad stenen kale helt af inden rengering. Brug en stalbarste eller stenberste og skraber til at fierne snavs, og en
fugtig klud med varmt vand, hvis det er nedvendigt. Serg for, at stenen er helt tor for opbevaring.
FEDTBAKKE: Fedtbakken kan let rengores med varmt saebevand.
FORSIGTIG: Hold fedtbakken ren og fri for kraftig ophobning for at opretholde optimal grillydelse og forhindre
opblussen. Serg for at rengoere fedtbakken efter hver brug.
DRAENHUL: Draenhullet skal holdes fri for fedt og madpartikler for at lade dryp lobe ordentligt ned i fedtbakken. Dette skal
gores for at opretholde korrekt drift af din grill.
BRZANDERE - Ekstrem forsigtighed ber udvises, nar en braender fjernes eller udskiftes. Den skal centreres korrekt pa
mundingen for grillen forseges taendt igen. Hvor tit rengering er pakraevet afhaenger af, hvor ofte du bruger grillen.
Hyvis ikke braenderen placeres korrekt over mundingen kan en brand opsta bag og under ventilpanelet, hvilket beskadiger
grillen og ger den farlig at betjene. Fer rengering, serg for at gastilferslen er LUKKET og at betjeningsknapperne star pa "OFF"
(O), samt at braenderne er kolet af. Afbryd slangen og regulatoren fra gasbeholderen.

TRIN 1

Sadan fjernes braenderne til rengering:

1. Fjern grillristen og flammetaemmeren.

2. Find braenderskruerne og fijern dem.

3. Fjern splitten og taenderne fra breenderne.
4. Loft breenderen ud af ildkassen.




TRIN 2

Sadan rengeres grilloraenderne:

Rens breenderens overflade med en stalberste.

Brug en metalskraber til genstridige pletter eller rester.

Rens tilstoppede huller med en udrettet papirclips. Brug aldrig en tandstikker, da den kan knaekke og stoppe hullet.
Kontroller og rens braendere/venturirer for insekter og insekt-reder. Et tilstoppet ror kan fgre til en brand under og bag
hovedbetjeningspanelet.

BwN S

TRIN 3

Sadan geninstalleres breenderne:

1. Monter teendingerne i breenderne.
2. Monter breenderne pa
hovedventilerne til braenderne.

3. Serg for at mundingsstykket (A) er

inden i breenderens venturirer (B).
4. Juster braendernes skruehuller
sd de passer med hullerne i
ildkassen, indsaet skruerne og
stram dem.
5. Installer flammetaemmere og grillriste.




INSPEKTION FOR EDDERKOPPESPIND

NATURLIG FARE - EDDERKOPPER OG ANDRE INSEKTER

OBS: Til tider kan edderkopper og andre sma insekter kravle ind i breenderens rer. Edderkopperne
spinder spind, bygger reder og leegger ag. Spindene eller rederne kan veere meget sma, men de er
meget steerke og kan blokere gasstremmen, og skabe en farlig situation. Rens braenderen for brug efter
opbevaring, ved grillseesonens start eller efter en maned uden brug.

HVORNAR SKAL DU KIGGE EFTER EDDERKOPPER
Du ber inspicere braenderne mindst to gange om aret, eller umiddelbart efter felgende situationer er opstaet:

1.

HWN

Gas kan lugtes samtidigt med at braenderens flamme ser gul ud.
Grillen nar ikke den enskede temperatur.

Grillen varmer ujaevnt.

Braenderne laver poppende lyde.

OPBEVARING

Ligesom alt andet udstyr vil denne grill se bedre ud og holde laengere, hvis den holdes i ly for vejret nar den
ikke bruges. Store the grill out of direct sunlight and indoors whenever possible and when storing for an

extended period of time.

The grill should not be exposed to harsh weather conditions such as heavy rain, strong winds, or snow. A cover

is included to protect the grill when not in use.

ADVARSEL: Opbevar ikke flaskegas-beholdere pa lukkede steder. Inden et deckke monteres eller grillen
flyttes, vent altid til grillen har kelet af i mindst 30 minutter.

- Bloker ikke tilfarslen af luft til forbraending og ventilation.

- Et tilstoppet ror kan fore til en brand under apparatet.

Denne enhed skal placeres i et omrade der er frit for brandbare materialer, benzin og andre brandbare
dampe og vaesker. Serg for at alle dbninger i selve grillen er fri og ikke tilstoppede, og at ingen genstande
eller materialer blokerer stremmen af luft til forbraending eller ventilation. Serg for at benene er slaet ud
nar grillen bruges. Kontroller breenderens indtagsabninger (bag indtagsskaermen til hgjre pa selve grillen)
for insekter og blokeringer. Sgrg for at hullerne i breenderens ror er frie.

Nar grillen ikke er i brug, drej betjeningsknapperne til “OFF” (O). Luk ventilen pa flaskegas-beholderen
og afmonter regulatoren. Hvis grillen opbevares indendors, skal gasbeholderen frakobles og opbevares
udenders. Flaskegasbeholdere skal opbevares udenfor berns raekkevidde.



GARANTIERKLARING

Producenten garanterer kun overfor den oprindelige forbruger-keber, at dette produkt (model #820-0264B) vil veere fri for mangler i udferelse
og materialer efter korrekt samling og under normal og rimelig hjemmebrug i de perioder, der er angivet nedenfor fra kebsdatoen. Producenten
forbeholder sig ret til at kraeve fotografisk dokumentation af skade, eller returnering af defekte dele med porto og/eller fragt betalt af forbrugeren, til
gennemsyn og inspektion.

HOVEDBR/ZAENDERE: 5 ars BEGRANSET garanti mod perforering.

TILBEREDNINGSRISTER OG FLAMMETZAMMERE: 1 ars BEGRANSET garanti; daekker ikke drypformning, afskalning, ridser eller overfladeskader.
ALLE ANDRE DELE: 1 ars BEGRZANSET garanti (inklusive, men ikke begraenset til, ventiler, stel, skal, betjeningspanel, taeending, regulator, slanger)
*Deekker ikke afskalning, ridser, korrosion af revnede overflader, ridser eller rust.

Mod forbrugerens fremvisning af kebsdokumentation som angivet, vil producenten reparere eller udskifte de dele, der pavises defekte under den
geeldende garantiperiode. Dele der er nedvendige for at udfere en sadan reparation vil veere gratis for dig, bortset fra forsendelsesomkostninger, sa
leenge kgberen fortsat er indenfor garantiperioden for den originale kebsdato. Den originale forbruger-keber vil baere alle forsendelsesomkostninger
for dele der udskiftes under denne begraensede garanti. Denne begreensede garanti er gaeldende i Skandinavien eller Tyskland, gaelder kun for
den oprindelige ejer af produktet og kan ikke overferes til andre. Producenten kraever rimelig dokumentation for kebsdatoen. Du ber derfor gemme
kvittering og/eller faktura. Hvis enheden er modtaget i gave, bed venligst giveren sende kvitteringen til nedenstadende adresse pa dine vegne.
Defekte eller manglende dele, der er underlagt denne begraensede garanti, vil ikke blive erstattet uden registrering eller kebsdokumentation. Denne
begreensede garanti geelder KUN produktets funktionalitet, og daekker ikke skader af kosmetisk betydning som f.eks. ridser, buler, korrosion eller
misfarvning grundet varme, slibende eller kemiske rengeringsmidler eller veerktej brugt i samling eller installation af apparatet, overfladerust, eller
misfarvning af rustfri stal-overflader. Overfladerust, korrosion eller afskalning af pulverlakering pa metaldele, der ikke pavirker produktets strukturelle
styrke, anses ikke for mangler i udferelse eller materialer og deekkes ikke af denne garanti. Denne begraensede garanti daekker ikke erstatning for
ulejlighed, mad, person- eller tingskade. Hvis en original erstatningsdel ikke er tilgaengelig, vil en sammenlignelig erstatningsdel blive sendt. Du vil
baere alle forsendelsesomkostninger for dele der erstattes under denne begraensede garantis vilkar.

EMNER, PRODUCENTEN IKKE VIL BETALE FOR:

e Service-besog til dit hjem.

« Reparation nar dit produkt er anvendt til andet end normalt brug i en husholdning med en familie eller hjiemmebrug.

« Skader der opstar som folge af uheld, modifikation, fejlagtig brug, manglende vedligehold/rengering, misbrug, brand, oversvemmelse, force
majeure, forkert installation eller installation der ikke lever op til lovgivning for el og vvs, eller brug af produktet til andre formal end det af
producenten godkendte.

« Ethvert tab af mad grundet produktfejl.

e Erstatningsdele eller reparationstid for enheder, der anvendes udenfor Skandinavien eller Tyskland.

« Afhentning og levering af dit produkt.

« Porto og fotofremkaldelsesudgifter for billeder, der indsendes som dokumentation.

* Reparation af dele eller systemer, der skyldes uautoriseret modifikation af produktet.

« Fjernelse og/eller geninstallation af dit produkt.

« Forsendelsesomkostninger, standard eller ekspres, for dele under eller uden garanti samt erstatningsdele.

FRASKRIVELSE AF INDIREKTE GARANTIER; UDBEDRINGSBEGR/ZENSNING

Reparation eller udskiftning af defekte dele er din eksklusive udbedring under denne begraensede garanti. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle indirekte- eller folgeskader, der matte opsta som felge af brud pa enten denne begraensede garanti eller en indirekte, geeldende garanti,
eller for defekt eller skade som felge af force majeure, forkert pleje og vedligeholdelse, fedtbrand, uheld, sendring, udskiftning af dele udfert af andre
end producenten, forkert brug, transport, professionel brug, misbrug, ugunstige omgivelser (barsk vejr, naturfeenomener, dyr), forkert installation eller
installation, der ikke stemmer overens med lokal lovgivning eller trykte producentanvisninger.

DENNE BEGRANSEDE GARANTI ER DEN ENESTE UDTRYKKELIGE GARANTI, DER GIVES AF PRODUCENTEN. PRODUCENTEN YDER INGEN GARANTI
FOR SPECIFIKATIONER ELLER BESKRIVELSER AF PRODUKTETS YDELSE, UANSET HVOR DISSE MATTE OPTR/ADE, UNDTAGEN | DET OMFANG
DISSE ER FREMSAT | DENNE BEGR/ANSEDE GARANTI. ENHVER INDIREKTE GARANTI-BESKYTTELSE DER MATTE FOLGE AF LOVGIVNINGEN |
ENHVER STAT ELLER PROVINS, HERUNDER INDIREKTE GARANTI FOR SALGBARHED ELLER EGNETHED TIL ET BESTEMT FORMAL, BEGRENSES
HERMED | TID TIL DENNE BEGRANSEDE GARANTIS VARIGHED.

Hverken forhandlere eller den detailorganisation, der seelger dette produkt har autoritet til at yde yderligere garantier eller love udbedring udover,
eller i modstrid med, det ovennaevnte. Producentens maksimale erstatningsansvar kan under ingen omstaendigheder overskride den dokumenterede
kebspris, der er betalt for den oprindelige forbruger. Denne garanti geelder kun enheder kebt fra en autoriseret forhandler eller detailhandler.
BEM/ZRK: Nogle stater og provinser tillader ikke eksklusion eller begraensning af skadesansvar ift. indirekte- eller falgeskader, hvorfor enkelte af de
ovennaevnte begraensninger maske ikke gaelder for dig. Denne begraensede garanti giver dig de specifikke rettigheder, der er fremsat heri. Du har
muligvis ogsa andre rettigheder, som varierer fra provins til provins.

Hvis du gnsker at gore enhver forpligtelse under denne begraensede garanti gaeldende, bor du skrive til:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Str. 25,
33100 Paderborn, Deutschland

Alle returneringer fra forbrugere, bestillinger af dele, generelle spargsmal og fejlsagningshjaelp kan fas ved at ringe til kundeserviceafdelingen pa:
+49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag-torsdag 7:30 -17:00, fredag 7:30 -14:00, GMT+2.
Du kan ogsa kontakte os via e-mail pa ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland) eller
ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrig).



LISTE OVER DELE




DEL MZANGDE DEL MZANGDE
N (BESKRIVELSE) AL (BESKRIVELSE)
1 Garhaube 1 19 Hauptverteiler 1
2 R-split 6 20 Regler, LP 1
3 Pizzadoraksler 2 21 Venstre forben 1
4 Lagbuffer 2 22 Venstre bagben 1
5 Pizzadersamling 1 23 Hajre forben 1
6 Lagheaengsler 2 24 Hajre bagben 1
7 Temperaturanzeige 1 25 Bedienknopf 2
8 lldkassehaengsler 2 26 Kontrolknap seede 2
9 Lagskafte 2 27 Hauptbedienfeld 1
10 Fedtboksamling 1 28 lldkasse 1
1M Fedtboksbeslag 1 29 Hauptbrennerziindkabel 2
12 Flammenverteiler 2 30 Hovedbreender 2
13 Stettebeslag til grillplade, venstre 1 31 Grillrost 1
14 Pizzasten opbevaringsbakke 1 32 Quersttick 1
15 Stettebeslag til grillplade, hajre 1 Grillabdeckung 1
16 Grillplade 1 Brugsanvisning 1
17 Pizzasten 1 Beslagsaet 1
18 Hauptventil 2
FEJLSOGNING
PROBLEMAS HVAD SKAL DU GORE

—_

Kontroller om flaskegas-beholderen er tom.

2. Kontroller at braenderhullerne er fri for blokeringer. Brug en papirclips til at rense stoppede
Grillen teender ikke huller.

3. Kontroller gasmundingen pa braenderen for blokeringer. Hvis mundingen er blokeret, renger
med en nal.

—_

Kontroller for edderkopper og insekter.
Braenderens flamme er | 2. Kontakt vores kundeserviceafdeling pa: +49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag-torsdag
gul eller orange, og der 7:30 -17:00, fredag 7:30 -14:00, GMT+2.Du kan ogséa kontakte os via e-mail pa ServiceDK@

lugter af gas. nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland) eller ServiceFR@nexgrill.com
(i Frankrig).
1. Serg for at grillomradet er fri for stov.
Lav varme nar 2. Serg for at braender og munding er rene.
betjeningsknappen er 3. Kontroller for edderkopper og insekter.
pa "H@J". 4. Er passende gasforsyning tilstede?
5. Har grillen forvarmet i 5-10 minutter?
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

FARA: Om du kd@nner gaslukt:

1.

Stang av gasen till apparaten.

2. Slack all 6ppen laga.
3.
4. Om lukten fortsatter, hall dig borta fran apparaten och kontakta omedelbart

Oppna locket.

gasleverantoren eller den lokala brandkaren.

FARA

Al’.

b

Anvand aldrig apparaten utan uppsikt.

Anvéand aldrig denna apparat inom 3,05 m (10 fot) fran en byggnad, bréannbart ma-
terial eller en annan gasflaska.

Anvénd aldrig apparaten inom 7,62 m (25 fot) fran en brannbar vatska.

Den har apparaten ar inte avsedd for och bor aldrig anvandas som varmare.

Om en brand skulle uppsta, hall dig borta fran apparaten och ring omedelbart
brandkaren. Forsok inte slacka en olje- eller fettbrand med vatten.

OM DU INTE FOLJER DESSA ANVISNINGAR KAN DET LEDA TILL BRAND, EXPLO-
ION ELLER BRANNSKADA, VILKET KAN ORSAKA EGENDOMSSKADOR, PERSON-
KADOR ELLER DODSFALLSION ELLER BRANNSKADA, VILKET KAN ORSAKA EGEN-

DOMSSKADOR, PERSONSKADOR ELLER DODSFALL

Las foéljande instruktioner noggrant innan du forsoker montera, anvanda eller installera produkten. Om du inte foljer dessa anvisningar
kan det leda till allvarlig personskada och/eller egendomsskada. Om du har fragor om produkten kan du ringa var kundtjanst pa: +49
5251875 6174 (DE). Mandag - torsdag 07:30 - 17:00, fredag 07:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ocksa na oss via e-post pa foljande adress:
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com (FR).

Den gasolflaska som ska anvandas ska vara konstruerad och markt i enlighet med specifikationerna for gasolflaskor som foljer de
nationella standarderna for det land dar gasolflaskan ska anvandas.



VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

1. Bordgrillen &r endast avsedd for utomhusbruk. Grillen ska anvandas i ett val ventilerat utrymme. Anvénd aldrig maskinen
i ett slutet utrymme, garage eller byggnad. Grillen &r inte avsedd att installeras i eller pa fritidsfordon och/eller batar.

2. Uppvédrmda vatskor har skallande temperaturer langt efter tillagningsprocessen. Ror inte vid apparaten forran vatskorna
har svalnat till 46,12 °C (115 °F) eller lagre.

3. Installera eller anvand inte grillen inom 91,44 cm (36 tum) fran bréannbart material fran grillens baksida och sidor. Grillen far

inte placeras under 6verliggande ytor (sluten carport, garage, veranda, uteplats) som kan fatta eld.

Forsok aldrig att ansluta grillen till det fristdende gasolsystemet i en husvagn eller husbil.

Det & montérens/dgarens ansvar att montera, installera och underhalla gasolgrillen. Lat inte barn och husdjur anvéanda

eller leka i narheten av grillen. Om du inte foljer dessa anvisningar kan det leda till allvarlig personskada och/eller sakskada.

Oppna alltid locket innan du tdnder grillen. N&r grillen inte anvénds stanger du ventilen fér gasolflaskander.

Fo6lj noga instruktionerna i den har handboken for att montera och testa grillen pa korrekt s&tt. Anvand inte grillen forrén

l&ckaget har kontrollerats. Om ett lackage upptédcks vid nagot tillfalle maste det stoppas och atgdrdas innan grillen

anvands vidare.

8. Omradet runt apparaten ska hallas fritt fran brannbara material, bensin, gas i alla former av flaskgas och andra brannbara
angor och vétskor. Hindra inte flodet av férbrannings- och ventilationsluft.

9. Forsok aldrig att tanda grillen n&r locket ar stangt! Ansamling av gaser &r mycket farligt och kan orsaka en explosion.

10. Hall alla elkablar och bransleslangar borta fran uppvéarmda ytor.

11. LPG ar en brandfarlig gas och felaktig hantering kan leda till explosion och/eller brand och allvarliga olyckor eller skador.

12. Apparaten blir varm under och efter anvandning. Anvénd isolerade grytvantar eller handskar for att skydda dig mot heta
ytor eller stank fran matlagningsvétskor.

13. Lamna inte grillen obevakad n&r den &r i drift.

14. Anvéand inte produkten nar du &r paverkad av droger eller alkohol.

15. Forvara inga reservflaskor, fulla eller tomma, under eller i ndrheten av grillen.

16. Apparaten &r inte avsedd for kommersiell anvandning eller uthyrning.

17. Flaskan maste kopplas bort nar apparaten inte anvands.

18. Andra inte apparaten. Alla delar som &r férseglade av tillverkaren far inte &ndras av anvéndaren.

19. Varning: Tillgdngliga delar kan vara mycket varma. Férvara den borta fran barn.

20.Det &r forbjudet att placera gasflaskan pa apparatens bottenplatta.

21. Byte av gasflaska ska ske pa avstand fran alla antdndningskallor.

22.Sténg av gastillférseln vid gasflaskan efter anvandning..

ok

N

e Anvand grillen endast pa en bordsskiva, inte hogre &n 81,28 cm (32 tum) och inte
lagre an 60,96 cm (24 tum). . 30M8CM

e Placera gasolbehallaren pa marken bredvid bordsskivan med ett minsta avstand pa | 60.96CM
30,48 cm (12 tum) och inte langre an 60,96 cm (24 tum) fran grillen. — =241 MAX

e Om du inte foljer dessa anvisningar kan det leda till att LPG-tanken Overhettas och att : =1
ventilationsgas, som kan antédndas och orsaka allvarliga personskador eller egendom VARNING WH 77
skador och/eller en snubbelrisk ver gasslangen eller LPG-tanken, genom att dra Slang & en sk for tip
grillen fran bordsskivan, vilket kan orsaka allvarliga personskador eller. sakskador

SAKERHET VID UTOMHUSGRILLNING

81.28CM
321IN

BRANSLESYSTEMET: Gasolgrillar anvdnds sdkert av miljontals méanniskor nar de foljer enkla sakerhetsforeskrifter. Branslesystemet &r
konstruerat for att fungera med den har grillen. De far inte bytas ut mot nagot annat marke. (Se reservdelsférteckningen for ersattningsartiklar.)
GASBRANNARE: Gasbrénnaren ar tillverkad av rostfritt stal och ska inte underhéllas annat &n for att kontrollera om det finns insekter/nastar
i luftintagssparen.

LPG-REGULATOR FORSIKTIGHET: Den gastrycksregulator som medfdljer apparaten maste anvéndas. Regulatorn &r utrustad med
erforderlig 6ppning och &ar installd for det utloppstryck som kravs for den har apparaten. Denna kombination av dppningsstorlek och
tryckregleringsspecifikationer ger den avsedda matlagningsprestandan.

FUEL SUPPLY HOSE: The hose-connected regulator provided with this appliance is 91.44 cm (3 ft) length. Keep the fuel hose away from any
heated surface(s).

VARNING FOR LPG-BRANSLE (LIQUEFIED PETROLEUM GAS):

LPG &r en brandfarlig gas. Felaktig hantering kan leda till explosion och/eller brand och allvarliga olyckor eller skador. Grillen &r konstruerad
for att endast fungera med gasol och &r utrustad med ratt 6ppning for gasol, enligt Iamplig gaskategori.

VARNING: Anslut inte grillen till nagon annan gasforsorjning an gasol. LPG-gas ar tyngre &n luft och ldgger sig i lagre omraden. Se till att det
finns tillrdacklig ventilation nar du anvéander grillen. Gasflaskan far endast férvaras utomhus pa ett vélventilerat omrade utom rackhall for barn
nar grillen inte anvands.



_ LISTA OVER DELAR




FORBEREDELSE

Innan montering, installation eller anvéandning av produkten pabdrjas, kontrollera att alla delar finns och att
de ar oskadad. Jamfor delarna med forpackningens innehallsforteckning och diagrammet ovan. Om nagon
del saknas eller &r skadad, forsok inte att montera, installera eller anvanda produkten. Kontakta kundtjanst

for reservdelar..
LAS ALLA SAKERHETSVARNINGAR, MONTERINGS- OCH INSTALLATIONSINSTRUKTIONER NOGGRANT
INNAN DU FORSOKER ATT MONTERA IHOP.

MONTERINGSANVISNINGAR

FRAGOR, PROBLEM, SAKNADE DELAR? Innan du returnerar till din dterférsaljare ska du ringa var kundtjanst pé:
+49 5251 875 6174 (DE). Mandag - torsdag 07:30 - 17:00, fredag 07:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ocksa na oss via e-post pa
féljande adress: ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com (FR).
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EUROPEISKA GASTRYCK OCH SPECIFIKATIONER

Tillverkare Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modellnummer 820-0264B
Apparat kategori I3+(28-30/37) I3g/P(30) I3/P(37) 138/P(50)
Typ av gas Butan Propan Butan, Propan eller deras blandning
Gastryck (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Huvudbrannarens injektionsstorlek (& mm) 0,83 0,83 0,78 0,73
Nominell varmeingang (Hs) (kW) Total: 5,6
Butan - Total: 408
Gasforbrukning (g/t) (total)
Propan - Total: 400

OBS

Anvéand en regulator pa 30 mbar och motsvarande injektorstorstorlek for butan/propan i kategorin 13B/P(30).
Anvéand en regulator pa 30 mbar och motsvarande storlek pa injektorn for butan i kategori 13+(28-30/37).
Anvéand en regulator pa 37 mbar och motsvarande injektorstorstorlek for propan i kategori 13+(28-30/37).
Anvand 50 mbar regulator och motsvarande injektorstorstorlek for butan/propan i kategorin I3B/P(50).

Markningen pa injektorerna anger injektorstorlekar. Till exempel betyder "0.72" att injektorns storlek &r 0,72 mm.

Country Gas Type Pressure

BE, CH, CY, CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

S|, SK I13B/P 28-30 mbar
PL 13P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I3B/P. 50 mbar

*Country codes are in accordance with EN 1ISO 3166-1:2006.

ANVISNINGAR FOR ANSLUTNING

GASANSLUTNING

Endast den tryckregulator och slang som levereras med grillen ska anvandas. Se till att slangen inte vrids. Alla
utbytestrycksregulatorer och slangaggregat ska uppfylla kraven i EN 16129:2013 och nationella foreskrifter. Den flexibla
slang som anvéands, med en langd pa hogst 1,50 meter, ska uppfylla kraven i EN 16436-1:2014. Den har grillen ar
konfigurerad for gasol. Anvand inte naturgas.

Regelbunden rutininspektion av regulatorns slangaggregat bor utféras minst en gang per ar for att upptacka eventuellt
slitage, forsamring eller skador som kan leda till att gas lacker ut. Vi rekommenderar att du byter ut regulatorns
slangaggregat vart femte (5) ar, eller tidigare om slitage, férsamring eller skador upptacks.

Total gasforbrukning (per timme) med alla brannare pa "HIGH"
VARJE BRANNARE 2.8 kW
TOTALT 5.6 kW

VARNING:

FORSOK ALDRIG ATT ANVANDA SKADAD ELLER BLOCKERAD UTRUSTNING. KONTAKTA DIN LOKALA
ATERFORSALJARE AV FLYTANDE PETROLEUMGAS FOR REPARATION.



KRAV PA GASFLASKOR FOR FLYTANDE PETROLEUMGAS

Anvand endast flaskor med en kapacitet pa minst 5 kg och hogst 15 kg. En behallare med en
diameter pa cirka 318 mm (12,5 tum) och en hdjd pa 580 mm (22,8 tum) ska vara den maximala
storleken pa den LPG-flaska som kan anvandas.

En bucklig eller rostig gasolflaska kan vara farlig och bér kontrolleras av din leverantor. Anvand
aldrig en flaska med en skadad ventil. Den gasolflaska som ska anvandas ska vara konstruerad och
markt i enlighet med specifikationerna for gasolflaskor som foljer de nationella bestammelserna
i anvandningslandet. Gasflaskan maste ha en avstangningsventil som slutar vid ventilens utlopp.
Det ar tillatet att forvara en gasapparat for matlagning utomhus inomhus endast om flaskan &r
kopplas bort och avldgsnas fran gasapparaten for utomhusmatlagning. Flaskans system maste
vara anpassat for anguttag. Cylindern maste ha en krage som skyddar cylinderventilen.
LPG-flaskan maste vara utrustad med ett dverfyllningsskydd (OPD). Om den &r monterad, ta
bort plastventilkapan fran gasolflaskan. Se till att grillens gasslang inte kommer i kontakt med
fettpannan eller grillens eldstad nar gasolflaskan &ar placerad..

— 318 mm (maximum) —

(wnwixew) ww 089
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LPG-FLASKA

ANSLUTNING AV GASOLFLASKAN

regulatorn.

anslutningsmuttern medurs.

anslutningsmuttern moturs.

forfarandet.
Anslut med skjutbar krage (4)

Anslut genom att vrida medurs (1)
Skruva fast regulatorn pa cylindern genom att vrida

Anslut genom att vrida moturs (2)
Skruva fast regulatorn pa cylindern genom att vrida

ANSLUTNING AV REGULATORN TILL LPG-CYLINDERN
Sténg flaskventilen pa gasolflaskan helt och hallet och se till
att brannarventilerna &r i ldget "OFF" (O) innan du ansluter

Inspektera ventilanslutningarna, brannarportarna och
regulatorn. Vissa regulatorer trycker pa ON for att ansluta och
drar av OFF for att koppla bort, medan andra har en mutter
som antingen har en vanster- eller h6gergangad ganga som
ansluts till flaskventilen. Identifiera din typ av regulator och fo6lj
anslutningsinstruktionerna for den regulatorn.

Anslut genom att vrida spaken/knappa i ldge (3)

Vrid regulatorspaken medurs till OFF-laget. Tryck ned
regulatorn pa flaskventilen tills du hor ett horbart "klick".
Kontrollera att regulatorn &r helt 1ast och pa plats genom
att dra forsiktigt uppat. Om regulatorn lossnar, upprepa

Kontrollera att regulatorspaken &r i avstangt lage. Skjut
upp regulatorns hallarring. Tryck regulatorn nedat pa
flaskventilen och bibehall tryck nedat pa regulatorn. Skjut
ner hallarringen for att 1dsa regulatorn pa cylinderventilen.

Kontrollera att regulatorn ar sakrad. Om regulatorn lossnar,

upprepa forfarandet.

OBS: Om grillen inte &r utrustad med en slang och regulator, se tabellen "Europeiska gastryck och specifikationer" for att

klargora vilket gastryck och vilken 6ppningsstorlek som kravs for regulatorn.

ERSATTA DEN FLYTANDE PETROLEUMGASCYLINDERN

Vrid grillorénnarna medurs till "OFF" (O) och se till att grillen &r kall. Sténg av gastillforseln vid kéllan och koppla bort regulatorn
fran flaskan. Se avsnittet "Sténg av grillen och koppla bort regulatorn" i manualen for detaljerade instruktioner om hur du
kopplar bort regulatorn. Satt pa dammskyddet pa flaskans ventilutiopp nér flaskan inte anvands. Montera endast den typ av
dammskydd pa cylinderventilens utlopp som levereras med cylinderventilen. Andra typer av lock eller pluggar kan leda till

gaslackage..



LACKAGEPROVNING

VARNING:

KONTROLLERA ALLA GASANSLUTNINGAR FOR ATT SE OM DE LACKER FORE VARJE ANVANDNING.
ANVAND INTE GRILLEN FORRAN ALLA ANSLUTNINGAR HAR KONTROLLERATS OCH INTE LACKER. ROK
INTE NAR DU UTFOR LACKAGEPROVNINGEN. TESTA ALDRIG LACKAGET MED OPPEN LAGA.

ALLMANT

Aven om gasanslutningarna pa grillen tathetstestas fére leverans, maste ett fullstédndigt tithetstest utféras vid installationsplatsen.
Fore varje anvandning ska du kontrollera att alla gasanslutningar inte lacker med hjéalp av de forfaranden som anges nedan.
Om gaslukt upptécks vid nagot tillfdlle ska du stdnga av gastillforseln och omedelbart kontrollera hela systemet for att se om

det finns nagra lackor..

INNAN TESTNING

Se till att allt forpackningsmaterial har avlagsnats fran grillen, inklusive fastbanden for brannaren.

STEG 1

SKAPA TVALVATTEN

Forbered en 50/50-I6sning av vatten och ammoniakfri
diskmedel tvattmedlet, som ska appliceras med en sprayflaska
eller en pensel.

STEG 2

ANSLUTA REGULATOREN TILL LPG-CYLINDERN

Det finns olika typer av regulatorer. Identifiera din typ av
regulator och folj anslutningsinstruktionerna for den.

Se avsnittet ""ANSLUTA GASOLCYLINDERN"" i manualen for
detaljerade instruktioner.



1.

VARNING:

2.

STEG 3

ATT TESTA

Kontrollera att brannarventilerna &r i laget "OFF" (O).
Identifiera din typ av regulator. SIa pa gastillforseln vid kéllan
genom att folja instruktionerna for den regulatorn.
Regulator som skruvas pa

Vrid ventilhandhjulet, som sitter vid cylindern, moturs.
Regulator som knéapps pa

Flytta regulatorspaken till Iaget ON.

Applicera tvallésningen pa alla gasarmaturer. Tvalbubblor
uppstar om det finns ett lackage.

Om det finns ett lackage ska du omedelbart vrida
gasolflaskans ventil till det sténgda ldaget och dra at de
kopplingar som lacker.

Vrid tillbaka ventilen pa gasolflaskan till laget OPEN (6ppen)
och kontrollera pa nytt.

Om gasen fortsatter att Iacka fran nagon av kopplingarna,
vrid gasolflaskans ventil till CLOSED-laget och kontakta var
kundtjénst pa: +49 5251 875 6174 (DE). Mandag - torsdag
07:30 - 17:00, fredag 07:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ocksa na
oss via e-post pa foljande adress: ServiceDK@nexgrill.com
(DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com
(FR). Om en lacka forekommer, vrid omedelbart gasolflaskans
ventil till STANGD-l&get och dra &t lackande kopplingar.

Om det finns tecken pa o6verdriven noétning eller slitage,
eller om slangen har skurits av, maste den bytas ut innan
gasapparaten for utomhusmatlagning tas i bruk.

FORVARA INTE GRILLEN INOMHUS OM INTE FLASKAN AR BORTKOPPLAD. FORVARA INTE FLASKAN
| EN BYGGNAD, ETT GARAGE ELLER NAGOT ANNAT SLUTET OMRADE OCH HALL DEN ALLTID UTOM

RACKHALL FOR BARN.

SLUTKONTROLL AV INSTALLATOREN

Hall ett angivet avstand pa 91,44 cm (36 tum) fran brénnbara material och konstruktioner.

1. Alla inre forpackningar har avlagsnats.

2. Slangen och regulatorn ar korrekt anslutna till gasolflaskan.
3. Enheten har testats och ar fri fran lackor.

4. Avstangningsventilen for gastillférseln har lokaliserats.

VARNING:

1. FORVARA INTE RESERVFLASKOR MED GASOL UNDER ELLER | NARHETEN AV DENNA APPARAT.

2. FYLL ALDRIG FLASKAN TILL MER AN 80 PROCENT.

3. OM INFORMATIONEN | PUNKTERNA 1 OCH 2 INTE FOLJS EXAKT, KAN EN BRAND SOM ORSAKAR
DODSFALL ELLER ALLVARLIG SKADA UPPSTA.



DRIFTSINSTRUKTIONER

DENNA SPIS AR ENDAST AVSEDD FOR UTOMHUSBRUK OCH FAR INTE ANVANDAS | EN BYGGNAD,
ETT GARAGE ELLER NAGOT ANNAT SLUTET UTRYMME.

. FORBEREDELSER FOR ATT TANDA GRILLEN
STEG 1

‘ HITTA EN JAMN YTA ATT PLACERA GRILLEN PA.

FLYTTNINGSANVISNINGAR
Varning: Flytta aldrig grillen nér brannarna ar tanda eller néar grillen fortfarande ar varm. Kontnrollera att

ﬁ reglaget ar i "OFF”(O) lage. Koppla bort gasolflaskan fran regulatorn. Ta bort regulatorn fran LPG-tanken.

Se till att grillen har svalnat helt i minst 30 minuter.

Stang locket. Anvand benen eller eldstaden for att bara grillen.
OBS: It Det &r bast att |ata fettbrickan sitta kvar pa plats i botten av grillen, eftersom lite fett kan fortsatta

att droppa fran draneringshalet under transporten.

STEG 2

ANSLUT TILL GASOLCYLINDERN.
Det finns olika typer av regulatorer. Identifiera din typ av

regulator och f6lj anslutningsinstruktionerna for den.




TANDA GRILLEN

VIKTIGT - FORSTA GANGEN DU ANVANDER DEN:

Det ar viktigt att grillen tands och varms i minst 10 minuter innan mat placeras pa gallret. Det &r normalt att det
uppstar lite rok nar grillen boérjar fungera. Efter den forsta uppvarmningen &r grillen redo att anvandas. For att
underlatta rengdringen kan du anvdanda matlagningsspray pa grillgallret.

STEG 3

MED LOCKET OPPET, TRYCK OCH VRID REGLAGET

RATTEN MOTURS FOR ATT POSITIONERA HOG HASTIGHET
FLERA GANGER. UNDER DENNA PERIOD KOMMER DU ATT
HORA ETT KNAPPANDE LJUD. BRANNAREN KOMMER ATT

TANDAS.

Om téndningen inte sker inom 3-5 sekunder, vrid reglaget till "OFF" (O). Vénta 5 minuter innan du forscker
tanda grillen igen. Om grillen inte tands efter det andra forsoket, ring var kundtjanst pa: +49 5251 875
6174 (DE). Mandag - torsdag 07:30 - 17:00, fredag 07:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ocksa na oss via e-post
pa foljande adress: ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com
(FR). N&r brénnaren ar tdnd stanger du forsiktigt locket och later grillen varmas upp i 5-10 minuter innan du
anvander den.

GRILL-LAGE

1. Oppna locket och placera grillgallret pa plats.

2. Séatt brannarna pa hég varme.

3. Stédng locket och Iat grillen varmas upp i 10-15 minuter
innan du bérjar laga mat..

4. Du kan grilla i alla vider. Om omgivningstemperaturen
ar extremt kall eller varm, kommer tillagningstiderna att
vara nagot langre eller kortare. Hall grillen borta fran
kraftig blast under anvandnin.

OBS: Tillagningstiderna som anges nedan ar endast
rekommendationer. Tillagningstiden varierar beroende pa
kottets tjocklek och 6nskad tillagningsgrad.

Biff — (T-Bone), tjock skiva, medium stekt: grilla 10 minuter pa varje sida pa MED-installning.

Kyckling — (Kvartar): grilla 30 minuter per sida pa MED-installning. Kontrollera att den &r genomstekt.

Flask — (Revben/kotletter): grilla 10—20 minuter per sida pa MED-installning. Kontrollera att det &r genomstekt.
Fisk — grilla 20—30 minuter pa LAG instéllning.

Kalkon — (Brost): grilla 10 minuter per 0,5 kg eller per pund, eller tills innertemperaturen nar 76 °C (170 °F) pa
MED-instéllning.



PIZZAUGN-LAGE

ANTA TILLS ENHETEN AR HELT KALL INNAN DU BYTER UT NAGRA GRYNSKA YTOR.

FORBEREDA PIZZAUGN:
1. Oppna locket och placera pizzasten i mitten av
grillytorna, som visas pa bilden till vinster.

FOR-VARMNING AV PIZZAUGN:

Stang locket och frampizzad6rren innan du tander.

. Med locket stangt, tand grillen och vrid reglagen till hég
instéllning.

. Forvarm grillen med pizzastenen i 15 minute.

BAKA PIZZAN:

1. Med locket stiangt, 6ppna frampizzadorren
och anvand en pizzaspade for att placera
en pizza, max 30,48 cm (12 tum) i mitten av
stenen.

2. Hall locket och frampizzadérren stiangda
under bakningen for att forhindra
varmeforlust.

3. Hall kontrollknapparna instéllda pa medium
under bakning.

4. Baka pizzan i 6-8 minuter. Tillagningstiden
kan variera beroende pa pizzans storlek och

tjocklek.

5. Oppna frampizzadérren for att kontrollera
regelbundet tills pizzan nar din 6nskade
stekgrad.

6. Rotation av pizzan under bakprocessen
kan kravas for jamn tillagning och 6nskad
stekgrad.

7. Oppna locket eller frampizzadérren for att ta
ut pizzan.

N OBS: Pudra latt pizzaspaden med mjoél eller majsmjol for
Aol att sakerstdlla smidig och kladdfri 6verféring av pizzan till
och fran stenen.




GRILLPLATTA-LAGE

VIKTIGT - FORSTA ANVANDNING:

For att sékerstalla basta prestanda och hallbarhet rekommenderas att griddleplattan sdsongsbehandlas
innan forsta anvandning. Ratt sdsongsbehandling forbattrar icke-stickegenskaper och forhindrar rost.

For att sdsongsbehandla griddleplattan:

- Rengor griddlen: Tvéatta med varmt vatten och en liten mangd diskmedel. Skdlj noggrant och torka.

- Applicera olja: Applicera ett tunt lager av olja med hdg rokpunkt (som gronsaks- eller linfroolja).

. Varm griddlen: Placera pa grillen och varm pa medium i 20 minuter, eller tills oljan borjar ryka.

- Lat svalna och upprepa: Lat svalna, och upprepa oljning och uppvarmningsprocess 2-3 ganger for optimal
sasongsbehandling.

1. Oppna locket och placera

griddleplattan i mitten av grillens galler.

OBS: Avloppshalet ska vara pa nedre hogra sidan,

enligt bilden till vdanster..

Satt bréannare pa hogsta instéllning.

3. Stéang locket och lat grillen varmas upp i 10-15 minuter
innan matlagning

N

SEAR-LAGE

1. Oppna locket och placera griddleplattan,

searing-sidan upp, i mitten av grillens galler.

OBS: Avloppshalet ska vara pa nedre véanstra sidan,

enligt bilden till vanster.

S&tt bréannare pa hogsta instéllning.

3. Stéang locket och lat grillen varmas upp i 10-15 minuter
innan matlagning.

N

STANGA AV GRILL OCH FRIGORA REGULATOR

Det finns olika typer av regulatorer. Bestam vilken specifik typ av
regulator du anvander och folj de motsvarande instruktionerna
for korrekt bortkoppling.

1. Vrid vredet till “OFF” (O) position.

2. TStang av gasforsorjningen vid kallan och koppla bort
regulatorn fran cylindern genom att folja instruktionerna
specifika for din regulator.

(1) Koppla bort genom att vrida moturs

Vrid ventilhandhjulet, beldget pa cylindern, medurs.

Skruva loss regulatorn fran cylindern genom att vrida
kopplingsmuttern moturs.

(2) Koppla bort genom att vrida medurs

Vrid ventilhandhjulet, beldget pa cylindern, medurs.

Skruva loss regulatorn fran cylindern genom att vrida

3 4 kopplingsmuttern medurs.

(3) Koppla bort genom att vrida spaken/snappa pa plats
Flytta regulatorns spak till OFF-laget. Tryck in pa regulatorns
spak tills den lossnar fran cylindern.

(4) Koppla bort genom att skjuta pa klamman

Flytta regulatorns spak till OFF-laget. Lyft upp pa lasringen
for att frigora regulatorn fran cylinderventilen. Lyft bort
regulatorn fran cylinderventilen.

3. Lat grillens kropp svalna i minst 30 minuter innan du

forsoker flytta eller transportera den.
VARNING: Forsok inte att tdanda grillen utan att folja alla
tandningsinstruktioner.




SKOTSEL OCH UNDERHALL

Bordsgrillen &r konstruerad och tillverkad av material som haller i manga ar vid normal anvdndning. Om du féljer dessa
anvisningar kan du forbattra grillens livslangd och kvaliteten pa matlagningen. For att garantera en séker drift av grillen ska
grillplatsen alltid hallas fri fran brannbara material av alla slag, t.ex. bensin eller andra brannbara angor eller vatskor.

RENGORING

FIREBOX: Anvand ljummet, sapigt vatten for att rengora detta omrade. Lat inte fett byggas upp.
UTVANDIGA GRILLDELAR: Grillens utsida kan enkelt rengéras med ljummet, sdpigt vatten
GRILLGALLER: Grillgallren &r gjorda av belagd gjutjarn. De bor borstas med en grillborste direkt efter matlagning, medan
grillen fortfarande ar varm.
GRILLPLAT: Grillplaten bor borstas med en grillborste direkt efter matlagning, medan gradden fortfarande &r varm.
PIZZASTEN: Lat stenen svalna helt innan du rengér den. Anvand en metallborste eller stenborste och en skrapa for att ta bort
skrap, samt en fuktig trasa med varmt vatten vid behov. Se till att stenen &r helt torr innan férvaring.
FETTRADGREJ: Fetttrdget kan enkelt rengéras med ljummet, sdpigt vatten.
FORSIKTIGHET: Hall fetttrdget rent och fritt frdn tung beldggning for att uppratthalla optimal grillprestanda och
forhindra flammor. Var noga med att rengéra fetttraget efter varje anvandning.
DRAINHAL: Dréneringshalet maste hallas fritt fran fett och matrester for att se till att vatskan rinner ordentligt ner i fetttraget.
Detta dr nodvandigt for att uppratthalla korrekt drift av din grill
BRANNARE - Extrem forsiktighet bér vidtas vid borttagning och ersattning av en brannare. Den maste vara korrekt centrerad
pa venturin fore nagon atgard for att aterstarta grillen. Frekvensen for rengdring beror pa hur ofta du anvander grillen..
Att inte korrekt placera brannaren 6ver venturin kan orsaka en brand bakom och under ventilpanelen, vilket kan skada grillen
och géra den osaker att anvanda. Innan rengdring, se till att gasen & AVSTANGD och reglagen &r i "AV" (O) ldge och att
brannarna har svalnat. Koppla loss slang och regulator fran gascylindern.

_HURDU RENGOR BRANNARNA

STEG 1

For att ta bort brannarna for rengoring:

1. Ta bort grillgallret och flamférdrojare.

2. Hitta brannarens skruvar och ta bort skruvarna.

3. Ta bort lasskruven och tandstiften fran
brannarna.

4. Lyft ut brannarna ur forbréanningsboxen..




STEG 2

For att rengora grillens brannare:

1. Rengo6r utsidan av bréannaren med en stalborste.

2. Anvand en metallskrapa for envisa flackar eller skrap.

3. Rensa igensatta portar med en ratad pappersklamma. Anvand aldrig en trasticka eftersom den kan ga sénder och téppa till
porten.

4. Kontrollera och rengdr brannare / venturirér for insekter och insektbon. Ett igensatt rér kan leda till en brand under och
bakom huvudkontrollpanelen.

STEG 3

For att installera brannarna igen:

1. Montera tandstiften pa brannarna.

2. Placera brannarna pa
huvudbrannarens gasventiler.

3. Se till att brénnarens munstycke
arinne i brannarens venturi.

4. Justera bréannarens skruvhal med
eldfacket hal, satt in skruvarna
och dra at.

5. Installera flamrotorer och
kokgaller.




SPINDELVAVSINSPEKTION

NATURLIG FARO * SPINDLAR OCH ANDRA INSEKTER

FAKTUM: Ibland klattrar spindlar och andra sma insekter in i brannarréret. Spindlar spinner nat, bygger
bon och ldgger &gg. Nat eller bon kan vara valdigt sma, men de ar mycket starka och kan blockera
gasflodet, vilket skapar en osdker situation. Rengor brannaren innan anvandning efter forvaring, i borjan
av grillsasongen eller efter en period av en manad utan anvandning.

NAR DU SKA KONTROLLERA SPINDLAR
Du bor inspektera bréannarna minst tva ganger om aret eller omedelbart efter att nagon av féljande situationer uppstar:

1

2.
3.
4.

Gas kan kannas tillsammans med att brénnarlagorna ser gula ut.
Grillen nar inte ratt temperatur.

Grillen varms ojamnt.

Brénnarna ger ifran sig kndppande ljud.

LAGRING

Denna grill, liksom all utrustning, kommer att se battre ut och halla Iangre om den forvaras skyddad fran vader
och vind nar den inte anvands. Forvara grillen inomhus eller pa en plats skyddad fran direkt solljus och extrema
vaderférhallanden som kraftigt regn, starka vindar eller sno. Ett skydd ingar for att skydda grillen nar den inte
anvands.

VARNING: Forvara inte gasolflaskor i slutna utrymmen.

Nar du anvander ett lock eller flyttar grillen ska du alltid vanta tills grillen har svalnat i minst 30 minuter.
e Hindra inte flodet av forbrannings- och ventilationsluft.

e Ettigensatt ror kan leda till en brand under apparaten

e Lat apparaten svalna innan du lagger pa skyddet.

Denna enhet maste forvaras i ett omrade fritt fran brannbara material, bensin och andra brandfarliga angor
och vatskor. Kontrollera att alla 6ppningar till grillhuset ar fria fran blockeringar eller skrap och att det inte finns
nagra foremal eller material som blockerar forbranningen eller ventilationen. Se till att benen ar i uppatvant
lage nar du anvander grillen. Kontrollera brannarens luftintagsdppningar (bakom intagsskyddet i grillkroppens
hogra ande) for att se om det finns insektsbon eller blockeringar.

Se till att slitsarna i brannroret ar fria. Nar grillen inte anvénds ska du vrida reglagen till "OFF" (O) position.
Stang ventilen pa gasolflaskan och ta bort regulatorn. Om férvaringen sker inomhus ska gasolflaskan lossas
och lamnas utomhus. LPG-flaskor maste férvaras utom rackhall for barn.



GARANTIFORKLARING

Tillverkaren garanterar endast den ursprungliga konsumenten-kdparen att denna produkt (modell #820-0264B) ar fri fran defekter i
utforande och material efter korrekt montering och under normal och rimlig anvandning i hemmet under de perioder som anges nedan
med borjan pa inképsdatumet. Tillverkaren forbehaller sig ratten att krdva fotografiska bevis pad skador eller att defekta delar skickas
tillbaka, med post och/eller frakt forbetald av konsumenten, for granskning och undersékning.

HUVUDBRANNARE: 5 &rs LIMITED-garanti mot perforering.

KOKGALLER OCH LAGTAMARE: 1 &rs begransad garanti; téacker inte fall, flisor, repor eller ytskador.

ALLA ANDRA DELAR: 1 ars begransad garanti (omfattar, men &r inte begrénsad till, ventiler, ram, holje, kontrollpanel, téndare, regulator,
slangar) *Det tacker inte bucklor, repor, sprickbildning, ytkorrosion, repor eller rost.

Nar konsumenten Idmnar in ett bevis pa kop enligt bestdimmelserna i detta avtal kommer tillverkaren att reparera eller ersatta de delar som
visat sig vara defekta under den tilldmpliga garantiperioden. Delar som krévs for att slutféra en sadan reparation eller ett sddant utbyte ska
vara kostnadsfria for dig, forutom fraktkostnader, sa ldnge kdparen befinner sig inom garantiperioden fran det ursprungliga inkdpsdatumet.
Den ursprungliga konsumenten-kdparen ansvarar for alla fraktkostnader for delar som byts ut enligt villkoren i denna begransade garanti.
Denna begransade garanti galler i Tyskland och Skandinavien, ar endast tillganglig for den ursprungliga agaren av produkten och kan inte
overlatas. Tillverkaren kraver ett rimligt bevis pa ditt inkdpsdatum. Darfor bor du behalla ditt kvitto och/eller din faktura. Om du fick enheten
i gava ber du den som gav presenten att skicka in kvittot for din rakning till nedanstdende adress. Defekta eller saknade delar som omfattas
av denna begransade garanti ersatts inte utan registrering eller bevis pa kdp. Denna begransade garanti géller ENDAST produktens
funktionalitet och tacker inte kosmetiska problem som repor, bucklor, korrosion eller missfargning genom varme, slipmedel och kemiska
rengoringsmedel eller verktyg som anvands vid montering eller installation av apparaten, ytrost eller missfargning av ytor av rostfritt stal.
Ytlig rost, korrosionpa grund av pulverfarg pa metalldelar som inte paverkar produktens strukturella integritet betraktas inte som en defekt
i utforande eller materialtacks inte av denna garanti. Denna begransade garanti ersatter inte kostnaden for olagenheter, mat, personskador
eller egendomsskador. Om en originalreservdel inte ar tillgénglig skickas en jamforbar reservdel. Du ansvarar for alla fraktkostnader for
delar som ersatts enligt villkoren i denna begréansade garanti.

OBJEKT SOM TILLVERKAREN INTE BETALAR FOR:

« Servicebesok i ditt hem.

« Reparationer nar produkten anvands for annat &n normalt bruk i enfamiljshushall eller bostader.

« Skador till foljd av olyckshandelse, andring, felaktig anvéndning, bristande underhall/rengéring, missbruk, brand, dversvamning,
naturkatastrofer, felaktig installation, installation som inte 6verensstammer med el- eller VVS-standarder eller anvandning av produkter
som inte ar godkanda av tillverkaren.

« Eventuell forlust av livsmedel pa grund av produktfel.

- Kostnader for reservdelar eller reparationsarbete for enheter som anvands utanfor Tyskland och Skandinavien.

« Hamtning och leverans av din produkt.

- Portoavgifter eller avgifter for fotobearbetning for foton som skickas in som dokumentation.

« Reparationer av delar eller system till foljd av otillatna &ndringar av produkten.

- Demontering och/eller aterinstallation av din produkt.

- Fraktkostnad, standard eller expedierad, for garanti/icke-garanti och reservdelar.

ASIDOSATTANDE AV OTILLATNA GARANTIER; BEGRANSNING AV GOTTGORELSE

Reparation eller byte av defekta delar ar din enda majlighet enligt villkoren i denna begransade garanti. Tillverkaren ansvarar inte for
foljdskador eller tillfalliga skador som uppstar till foljd av brott mot denna begransade garanti eller nagon tillamplig underférstadd garanti,
eller for fel eller skador som uppstar till foljd av naturkatastrofer, felaktig skdtsel och felaktigt underhall, fettbrand, olyckshandelse,
andring, byte av delar av ndgon annan an tillverkaren, felaktig anvéandning, transport, kommersiell anvdndning, missbruk, fientliga miljcer
(ogynnsamma vaderforhallanden, naturkatastrofer, djurplageri), felaktig installation eller installation som inte &r i enlighet med lokala
foreskrifter eller tryckta instruktioner fran tillverkaren.

DENNA BEGRANSADE GARANTI AR DET ENDA UTTALADE GARANTI FRAN TILLVERKAREN. INGEN SPECIFIKATION ELLER BESKRIVNING
AV PRODUKTENSPRESTANA, SOM LIGGER UTANFOR DET DET SOM SAGTS | DENNA BEGRANSADE GARANTI, AR GARANTERAT AV
TILLVERKAREN. VARJE TILLAMPLIGT GARANTISKYDD ENLIGT LAGAEN | EN STAT ELLER PROVINS, INKLUSIVE UNDERFORSTADD
GARANTIFOR MARKNADANPASSNING FOR ETT SPECIFIKT SYFTE ELLER ANVANDNING, AR BEGRANSAD TILL VARAKTIGHETEN AV
DEN BEGRANSADE GARANTIN.

Varken aterforsaljare eller detaljhandelsféretag som séljer denna produkt har befogenhet att ge nagra ytterligare garantier eller lova
atgéarder utdver eller i strid med dem som anges ovan. Tillverkarens maximala ansvar ska under alla omstandigheter inte Gverstiga det
dokumenterade inkopspriset for produkten som betalats av den ursprungliga konsumenten. Denna garanti galler endast enheter som
kopts fran en auktoriserad aterforséljare eller aterforsaljare. OBS: Vissa stater och provinser tillater inte uteslutning eller begransning av
tillfalliga skador eller foljdskador, sa vissa av ovanstaende begransningar eller uteslutningar kanske inte galler for dig.Denna begrédnsade
garanti ger dig specifika juridiska rattigheter enligt vad som anges héar. Du kan ocksa ha andra rattigheter, som varierar fran provins till
provins.
Om du vill fa ett ansvar enligt denna begrénsade garanti uppfylld ska du skriva till:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Str. 25,
33100 Paderborn, Deutschland

Alla konsumentreturer, reservdelsbestéliningar, allménna fragor och felsokningshjalp kan erhallas genom att ringa
+49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag—torsdag 7:30-17:00, fredag 7:30-14:00, GMT+2.
Du kan ocksa na oss via e-post pa ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland)
eller ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrike).



RESERVDELAR




DEL DEL
e (BESKRIVNING) S (BESKRIVNING) SNTAL
1 Lock 1 19 Huvudgrenror 1
2 R-stift 6 20 Regulator, LP 1
3 Pizzadorrsaxlar 2 21 Vénster framre ben 1
4 Lockbuffert 2 22 Vanster bakre ben 1
5 Pizzadorrsmontering 1 23 Hoger framre ben 1
6 Locksgangjarn 2 24 Hoger bakre ben 1
7 Temperaturméatare 1 25 Kontrollvred 2
8 Eldlddans gangjarn 2 26 Reglageknappens séte 2
9 Lockaxlar 2 27 Kontrollpanel 1
10 Fettlddemontering 1 28 Eldlada 1
11 Fettladsbeslag 1 29 Huvudbrénnarens téandtrad 2
12 Flamtamjare 2 30 Huvudbréannare 2
13 Stodbeslag for grillplatta, vdnster 1 31 Grillgaller 1
14 Forvaringsbricka for pizzasten 1 32 Korskanal 1
15 Stodbeslag for grillplatta, hoger 1 Grillskydd 1
16 Grillplatta 1 Bruksanvisning 1
17 Pizzasten 1 Beslagssats 1
18 Huvudventil, gas 2

FELSOKNING

PROBLEM VAD DU SKA GORA

Kontrollera att gasolflaskan &ar tom.

2. Kontrollera att bréannarportarna inte ar blockerade.

Anvand ett gem for att rensa upp igensatta portar.

3. Kontrollera om brénnarens gasdppning ar blockerad. Om dppningen ar blockerad, rengdr den
med en nal

Grillen tands inte

awN S

N

Kontrollera om det finns spindlar och insekter.

2. Ring var kundtjanst pa: +49 5251 875 6174 (DE). Mandag - torsdag 07:30 - 17:00, fredag 07:30 -
14:00, GMT+2. Du kan ocksa na oss via e-post pa foljande adress: ServiceDK@nexgrill.com (DK),
ServiceDE@nexgrill.de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com (FR).

Brannarlagan ar
gul eller orange i
kombination med
gaslukt

L 1. Se till att grillomradet ar fritt frdn damm.
Lag varme med 2. Kontrollera att brannaren och mynningen &r rena.
reglaget pa 3. Kontrollera om det finns spindlar och insekter.
installningen 4. Finns det tillracklig gastillgdng?
"HIGH". =

Forvarms grillen i 5-10 minuter?
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MISES EN GARDE IMPORTANTES

DANGER: Si vous sentez une odeur de gaz:

1. Coupez l'alimentation du gaz a I'appareil.

2. Eteignez toute flamme nue.

3. Soulevez le couvercle.

4. Si l'odeur persiste, tenez-vous a I'écart de l'appareil et contactez immédiatement le
service des pompiers.

DANGER

1. Ne jamais utiliser cet appareil sans surveillance.

2. Ne jamais utiliser cet appareil dans les 3,05 m (10 pi) d’une structure, de matériel
combustible ou autre bouteille de gaz.

3. Ne jamais utiliser cet appareil dans les 7,62 m (25 pi) de liquides inflammables.

4. Cet appareil n’est pas destiné a servir d’élément chauffant et ne doit pas étre utilisé
en tant que tel.

5. Si un incendie se déclenche, tenez-vous a I’écart de I'appareil et contactez
immédiatement le service des pompiers. Ne pas essayer d’éteindre un incendie d’huile
ou de graisse avec de I’eau.

LA NON-CONFORMITE AUX PRESENTES CONSIGNES PEUT AVOIR POUR RESULTAT
UN INCENDIE, UNE EXPLOSION OU UN RISQUE DE BRULURES QUI POURRAIENT
ENTRAINER DES LESIONS CORPORELLES GRAVES VOIRE LA MORT OU DES DOM-
MAGES MATERIELS.

Lire attentivement les consignes suivantes avant 'assemblage, I'utilisation ou l'installation du produit. Leur non-respect pourrait entrainer
des blessures graves ou des dommages matériels. Adresser toute question a notre service a la clientéle, au +49 5251 875 6174 (DE) entre
7:30 h et 17:00 h, du lundi au jeudi, 7:30 h et 14:00 h, vendredi, GMT+2, ou par courriel a ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.
de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com (FR).

Le réservoir de gaz utilisée doit avoir été fabriquée et identifiée conformément aux normes nationales du pays d’utilisation.



MISES EN GARDE IMPORTANTES

1. Le gril de table est concu pour un usage extérieur uniguement. Toujours I'utiliser dans un endroit bien aéré; ne jamais I'utiliser
dans un espace clos, un garage ou un batiment. Ne pas I'installer dans ou sur des véhicules récréatifs ou des embarcations.
Les liquides chauffés demeurent a des températures élevées longtemps apres la cuisson. Ne jamais toucher I'appareil de
cuisson tant que les liquides ne se sont pas refroidis a une température de 46,11 °C (115 °F) ou moins.

Ne pas installer et utiliser le gril a moins de 91,44 cm (36 po) de matieres combustibles situées a I'arriere ou sur les cotés du

gril. Ne pas placer le gril sous une surface suspendue (abris d’auto, garage, porche ou patio fermés) qui pourrait s’enflammer.

Ne jamais raccorder le gril au systeme d’alimentation au GPL autonome d’une caravane ou d’une autocaravane.

Il incombe a 'assembleur ou au propriétaire d’assembler, d’installer et d’entretenir le gril. Ne pas laisser d’enfants utiliser

le gril. Empécher les enfants et les animaux domestiques de jouer a proximité. Le non-respect de ces consignes pourrait

entrainer des blessures graves ou des dommages matériels.

Ouvrir le couvercle avant d’allumer le gril. Lorsque le gril n’est pas utilisé, fermer le robinet de la bouteille de GPL.

Suivre attentivement les instructions de ce manuel pour garantir un assemblage approprié et détecter les fuites. Ne pas

utiliser le gril avant d’avoir vérifié qu’il n’y a pas de fuites. En cas de fuite, arréter le gril et corriger le probleme avant d’en

reprendre I'utilisation.

8. Ne jamais utiliser I'appareil a proximité de matiéres combustibles, d’essence, de tout réservoir de gaz ni de vapeurs et de
liquides inflammables. Ne pas bloquer la circulation de I'air de combustion et de ventilation.

9. Ne jamais allumer le gril lorsque le couvercle est fermé! 'accumulation de gaz est trés dangereuse et pourrait provoquer
une explosion.

10. Tenir les cordons d’alimentation électrique et la conduite de gaz loin des surfaces chaudes.

11. Le GPL est un gaz inflammable. Toute manipulation inappropriée pourrait provoquer une explosion ou un incendie et
entrainer des accidents et des blessures graves.

12. Lappareil est chaud pendant et aprés I'utilisation. Utiliser des gants isolants pour vous protéger des surfaces chaudes et des
éclaboussures de liquides de cuisson.

13. Ne pas laisser le gril sans surveillance pendant I'utilisation.

14. Ne pas utiliser avec les facultés affaiblies par la drogue ou I'alcool.

15. Ne pas entreposer de réservoir de GPL, plein ou vide, en dessous ou a proximité du gril.

16. Lappareil n’est pas destiné a un usage commercial ou a la location.

17. Débrancher le réservoir de GPL lorsque I'appareil n’est pas utilisé.

18. Ne pas modifier I'appareil. Les piéces scellées par le fabricant ne doivent pas étre modifiées par I'utilisateur.

19. ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants.

20.Le remplacement de le réservoir de gaz doit étre fait loin des sources d’inflammation.

21. Fermer le réservoir de gaz pour couper I'alimentation aprés I'utilisation. Le non-respect de ces instructions peut entrainer
un incendie, une explosion ou des brllures susceptibles de provoquer des dommages matériels, des blessures corporelles
ou la mort.

22 .Ne déplacez pas I'appareil pendant son utilisation.
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e Toujours utiliser le gril sur une table, non plus haut que 81,28 cm (32 po) et pas plus bas que
60,96 cm (24 po).

30.48CM
o Placer la bouteille de GPL sur le sol, a cété de la table, en laissant un espace allant de 30,48 %J  12INMIN
cm (12 po) & 60,96 cm (24 po) entre la bouteille et le gril. N R

° Respectez ces consignes pour éviter de surchauffer la bouteille et de causer une fuite de - ‘
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pourrait entrainer des blessures ou des dommages matériels graves. g’“ risque de trébuchement

AUTRES RENSEIGNEMENTS SUR LA SECURITE

SYSTEME D’ALIMENTATION : Des millions de personnes utilisent sécuritairement des grils au gaz en suivant de simples mesures de sécurité.
Les composants du systeme d’alimentation sont congus pour étre utilisés avec ce gril. lls ne doivent pas étre remplacés par des composants
d’une autre marque. (Voir la liste des pieces de rechange.)

BRULEUR A GAZ : Le brilleur & gaz est fait d’acier inoxydable et ne devrait pas nécessiter d’entretien autre que I'inspection pour retirer les
insectes ou les nids a l'intérieur des prises d’air.

MISE EN GARDE RELATIVE AU REGULATEUR DE PRESSION : Le régulateur de pression de gaz de I'appareil doit étre utilisé. Il est muni d’un
orifice de la bonne taille et est réglé selon la pression requise pour cet appareil, combinaison essentielle pour obtenir les résultats de cuisson
attendus. Substitution of regulator for any other device is dangerous and could result in serious injury.

CONDUITE DE GAZ : Tenir la conduite loin des surfaces chaudes.

AVERTISSEMENT DU GAZ DE PETROLE LIQUEFIE (GPL) :

Le GPL est un gaz inflammable. Toute manipulation inappropriée pourrait provoquer une explosion ou un incendie et entrainer des accidents
et des blessures graves. Le gril est congu pour fonctionner au propane ou au butane uniquement et est équipé d’un orifice approprié au gaz,
selon le cas.

MISE EN GARDE : Ne pas raccorder le gril a une source de gaz autre que du GPL. Comme le GPL est plus lourd que I'air, il demeure dans
les zones basses. Vérifier que I'aération est adéquate durant I'utilisation du gril. Lorsque le gril n’est pas utilisé, la bouteille de GPL doit étre
entreposée a I'extérieur, dans une zone bien aérée, hors de la portée des enfants.



__LISTE DES PIECES




PREPARATION

Avant de commencer 'assemblage, I'installation ou I'utilisation du produit, vérifier que toutes les pieces sont
présentes et intactes. Comparer le contenu de I'emballage avec la liste des pieces ci-dessus. Si des pieces
sont manquantes ou endommagées, ne pas tenter d’assembler, d’installer ou d’utiliser le produit. Communi-
quer avec le service a la clientele pour obtenir des pieces de rechange.

RLIRE ATTENTIVEMENT TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE AINSI QUE LES INSTRUCTIONS D’AS-
SEMBLAGE ET D’INSTALLATION AVANT LASSEMBLAGE.ATTEMPTING TO ASSEMBLE.

INSTRUCTIONS D'ASSEMBLAGE

DES QUESTIONS? IL MANQUE DES PIECES? Avant de retourner chez le détaillant, appeler le service a la clientéle
au +49 5251 875 6174 (DE) entre 7:30 h et 17:00 h, du lundi au jeudi, 7:30 h et 14:00 h, vendredi, GMT+2, ou écrire a
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) ou ServiceFR@nexgrill.com (FR).
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PRESSIONS DE GAZ ET EXIGENCES EUROPEENNES

Fabricant Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modéle 820-0264B
Catégorie de |'appareil I3+(28-30/37) I38/P(30) I3B/p(37) I3B/p(50)
Type de gaz Butane Propane Butane, propane ou leur mélange
Pression du gaz (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Taille de l'injecteur du brdleur principal (& mm) 0,83 0,83 0,78 0,73
Apport de chaleur nominale (Hs) (kW) Total: 5,6
Butane - Total: 408
Consommation de gaz (g/h) (total)
Propane - Total: 400

Remarque :

Utiliser un régulateur de 30 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le propane et le butane de catégorie
I3B/P30).

Utiliser un régulateur de 30 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le butane de catégorie I3+@2s-30/37).
Utiliser un régulateur de 37 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le propane de catégorie ls+(2s30137).
Utiliser un régulateur de 50 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le propane et le butane de catégorie
I3B/P(50).

La taille des injecteurs est inscrite sur ces derniers. Par exemple, « 0.90 » signifie que I'injecteur mesure 0.90 mm.

Pays Type de gaz |Pression du gaz
BE, CH, CY,CZ,ES,FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I13B/P 28-30 mbar

PL I13P/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Les codes de pays sont conformes a la norme EN ISO 3166-1: 2006.

INSTRUCTIONS DE RACCORDEMENT

RACCORDEMENT DE LA CONDUITE DE GAZ

Utiliser uniquement le régulateur de pression et la conduite fournis avec le gril. Assurez-vous que le tuyau ne subit
pas de torsion. Les régulateurs et conduites de rechange doivent étre conformes a la norme EN 16129:2013 et a la
réglementation nationale. La conduite souple, d’'une longueur maximale de 1,50 m, doit étre conforme a la norme EN
16436-1:2014. Le gril est concu pour fonctionner au propane ou au butane. Ne pas utiliser de gaz naturel.

Une inspection de routine périodique pour I'ensemble de tuyau du régulateur doit étre effectuée au moins une fois par
an pour découvrir une usure, une détérioration ou des dommages potentiels qui pourraient permettre une fuite de gaz.
Nous recommandons de remplacer le tuyau du régulateur tous les cing (5) ans, ou le plus tot si I'on découvre une usure,
une détérioration ou des dommages.

Consommation totale de gaz (par heure) lorsque tous les brlileurs sont au réglage le plus élevé :

BRULEURS INDIVIDUELS 2.8 kW

TOTAL 5.6 kW

WARNING:
NEVER ATTEMPT TO USE DAMAGED OR OBSTRUCTED EQUIPMENT. SEE YOUR LOCAL LIQUEFIED
PETROLEUM GAS DEALER FOR REPAIR.




EXIGENCES RELATIVES AUX RESERVOIRS DE GAZ

Utilisez uniquement des bouteilles d'une capacité minimale de 5 kg et maximale de 15 kg. Un —— 318 mm (maximum) ——|

réservoir d'un diametre approximatif de 318 mm (12,5 pouces) et d'une hauteur de 580 mm (22,8
pouces) sera la mesure maximale pouvant étre utilisée pour la bouteille de GPL.

Un réservoir de GPL bosselée ou rouillée peut constituer un danger et doit étre inspectée par le
fournisseur de gaz. Ne jamais utiliser de réservoir dont le robinet est endommagé. Le réservoir de
gaz utilisée doit avoir été fabriquée et identifiée conformément aux normes nationales du pays
d’utilisation. Le réservoir doivent étre dotées d’une soupape d’arrét menant a un robinet.
Lentreposage intérieur d’un appareil de cuisson au gaz pour I'extérieur est autorisé uniquement si
le réservoir est débranché et enlevé de I'appareil. La conduite d’alimentation en gaz doit pouvoir
évacuer les vapeurs. Le réservoir doit comporter un collet protégeant la soupape d’arrét.

Le réservoir de GPL doit étre dotée d’un dispositif antidébordement.

Si fourni, retirer le bouchon en plastique du robinet de la bouteille. Assurez-vous que le tuyau de
gaz n’entre pas en contact avec le plateau a graisse ou la chambre de cuisson lorsque la bouteille
est mise en place. [e [ o
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RESERVOIR DE GAZ

RACCORDEMENT DE LE RESERVOIR DE GAZ

Fermez completement la soupape de la bouteille de GPL et
assurez-vous que les soupapes sont en position d'arrét «<OFF» (O)
avant de connecter le régulateur.
Inspectez les connexions de la vanne, les ports sur les brileurs et
I'ensemble du régulateur.
Il existe différents types de régulateurs. Certains régulateurs
ont besoin d'appuyer sur ON pour se connecter et OFF pour
déconnecter, tandis que d'autres ont un écrou qui a un filetage
a gauche ou a droite qui se connecte au robinet de la bouteille.
Identifiez votre type de régulateur et suivez les instructions de
connexion spécifiques a ce régulateur.
Connecter en tournant dans le sens horaire (1)
Visser le régulateur sur le cylindre en tournant I'écrou de
raccordement dans le sens horaire.
Connecter en tournant dans le sens horaire (2)
Visser le régulateur sur le cylindre en tournant I'écrou de
raccordement dans le sens anti horaire.
Connecter en tournant le levier / encliquetage en position (3)
Tournez le levier du régulateur dans le sens horaire jusqu'a la
position d'arrét OFF. Appuyez sur le régulateur jusqu'a ce que
vous entendiez un Clique sonore. Vérifiez que le régulateur est
completement verrouillé et en place en tirant doucement vers
le haut. Si le régulateur se désengage, répétez la procédure.
Connecter par collier coulissant (4)
Assurez-vous que le levier du régulateur est en position d'arrét.
Faites glisser le rond de retenue du régulateur vers le haut.
Poussez le régulateur sur la valve du cylindre et maintenez la
pression vers le bas sur le régulateur. Faites glisser la bague
de retenue vers le bas pour verrouiller le régulateur sur le
robinet de la bouteille. Vérifiez que le régulateur est sécurisé.
Si le régulateur se désengage, répétez la procédure.
regulator disengages, repeat procedure.

Remarque: Si votre gril n'est pas équipé d'un ensemble tuyau et régulateur, veuillez vous reporter au tableau "Pressions de
gaz et exigences européennes" pour clarifier la pression de gaz du régulateur et la taille de I'orifice requise.

REMPLACEMENT DE LE RESERVOIR DE GAZ

Tourner les boutons du brileur du gril dans le sens horaire (position O) et attendre que le gril refroidisse.

Fermez la source de l'alimentation de gaz et débrancher le régulateur du cylindre. Référez-vous a la section du manuel
"ETEIGNER VOTRE GRIL ET DECONNECTER LE REGULATEUR" pour des instructions détaillées sur la déconnexion du
régulateur.

Toujours placer un bouchon cachepoussiere sur la sortie du robinet de le bouteille lorsque le réservoir n'est pas en service.
Utiliser uniquement le type de bouchon cache-poussiére fourni avec le robinet de la bouteille. D'autres types de bouchons
peuvent permettre des fuites de GPL.



ESSAI D’ETANCHEITE

AVERTISSEMENT

VERIFIER TOUS LES RACCORDEMENTS DE LA CONDUITE DE GAZ POUR DETECTER LES FUITES AVANT
CHAQUE UTILISATION. NE PAS UTILISER LE GRIL SANS AVOIR INSPECTE TOUS LES RACCORDEMENTS.
NE PAS FUMER PENDANT LESSAI D’ETANCHEITE. NE JAMAIS EFFECTUER UN ESSAI D’ETANCHEITE AVEC

UNE FLAMME NUE.

GENERALITES

Bien que les raccordements du gril aient été mis a I'essai en usine, un essai d’étanchéité complet doit étre effectué sur les
lieux d’installation. Avant chaque utilisation, vérifier que les raccordements ne fuient pas en suivant les instructions ci-dessous.
En présence d’une odeur de gaz, fermer I'alimentation en gaz et soumettre immédiatement tous les raccordements a un essai

d’étanchéité.
AVANT LESSAI

Vérifier que I'emballage a été entierement retiré du gril, y compris les sangles des brlleurs.

e
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ETAPE 1

PREPARER UN MELANGE D’EAU SAVONNEUSE
Préparer une solution constituée a parts égales d’eau et
de savon a vaisselle sans ammoniac, a appliquer avec un
pulvérisateur ou une brosse.

ETAPE 2

LE BRANCHEMENT DU REGULATEUR AU CYLINDRE DE GPL
Il existe différents types de régulateurs. Identifiez votre type
de régulateur et suivez les instructions de raccordement
correspondantes. Reportez-vous ala section «kcRACCORDEMENT
DE LE RESERVOIR DE GAZ » du manuel pour obtenir des
instructions détaillées.



1.

2.

AVERTISSEMENT :
NE PAS ENTREPOSER LE GRIL A LINTERIEUR

ETAPE 3

EFFECTUER LESSAI

Assurez-vous que les vannes du brlleur sont en position
d'arrét «OFF> (O).

Identifiez votre type de régulateur. Ouvrez la source de
'alimentation de gaz en suivant les instructions spécifique
pour votre régulateur.

Régulateur a vis

Tournez le volant de la vanne situé sur le cylindre dans le
sens anti horaire.

Régulateur a clip

Déplacez le levier du régulateur en position ON.

Appliquer de I'eau savonneuse sur tous les raccordements
de la conduite de gaz. Des bulles de savon apparaitront en
présence d’une fuite.

En cas de fuite, fermer immédiatement le robinet et resserrer
les raccordements en cause.

Rouvrir le robinet et revérifier la présence de fuites.

Si la fuite persiste, fermer le robinet et communiquer avec le
service a la clientele au +49 5251 875 6174 (DE) entre 7:30
h et 17:00 h, du lundi au jeudi, 7:30 h et 14:00 h, vendredi,
GMT+2, ou a ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@
nexgrill.de (DE) ou ServiceFR@nexgrill.com (FR).

Si la conduite est endommagée ou présente des signes
d’abrasion ou d’usure excessive, elle doit étre remplacée
avant la prochaine utilisation.

A MOINS D’AVOIR DEBRANCHE LA BOUTEILLE. NE PAS

ENTREPOSER LA BOUTEILLE DANS UN BATIMENT, UN GARAGE OU TOUT AUTRE ENDROIT FERME.
TOUJOURS TENIR HORS DE LA PORTEE DES ENFANTS.

VERIFICATION FINALE APRES LINSTALLATION

Tenir le gril a au moins 91,44 cm (36 po) de toute matiere combustible ou structure.

1. Lemballage a entierement été retiré de I'intérieur du gril.

2. La conduite avec régulateur est bien raccordée au réservoir de GPL.
3. Les raccordements ont été soumis a un essai d’étanchéité qui n’a révélé aucune fuite.

4. Lemplacement de la soupape d’arrét du gaz a été déterminé.

AVERTISSEMENT :

1. NE PAS ENTREPOSER DE RESERVOIR DE GPL EN DESSOUS OU A PROXIMITE DE LAPPAREIL.
2. NE JAMAIS REMPLIR LE RESERVOIR A PLUS DE 80 % DE SA CAPACITE.
3. LE NON-RESPECT DE CES CONSIGNES PEUT PROVOQUER UN INCENDIE QUI RISQUE D’ENTRAINER

DES BLESSURES GRAVES OU MORTELLES.



INSTRUCTIONS D'UTILISATION

CET APPAREIL DE CUISSON EST CONGU POUR UN USAGE EXTERIEUR UNIQUEMENT ET NE DOIT PAS
ETRE UTILISE DANS UN BATIMENT, UN GARAGE OU TOUT AUTRE ENDROIT FERME.

_AVANT L'ALLUMAGE

(=]

CONSIGNES DE DEPLACEMENT
Attention : Ne jamais déplacer le gril lorsque les

ETAPE 1

TROUVER UNE SURFACE PLANE OU PLACER LE GRIL.

brlleurs sont allumés ou le gril est encore chaud.

Débrancher et retirer le régulateur de le réservoir. Attendre au moins 30 minutes que le gril refroidisse
completement. Fermer le couvercle. Utilisez les pieds ou la chambre de cuisson pour transporter le gril.
N.B. : Il est recommandé de laisser le plateau a graisse en place, au bas du gril, puisque de la graisse
pourrait encore s’égoutter de 'orifice de vidange pendant le transport.

ETAPE 2

SE CONNECTER A LA BOUTEILLE DE GPL.
Il existe différents types de régulateurs. Identifiez votre
type de régulateur et suivez les instructions de connexion

correspondantes.

_ALLUMAGE DU GRIL

IMPORTANT — PREMIERE UTILISATION

sur la grille de cuisson.

Il importe d’allumer le gril et de le laisser chauffer pendant au moins 10 minutes avant de mettre des
aliments sur la grille de cuisson. Il est normal que le gril dégage de la fumée a sa premiére utilisation. Aprés
ce chauffage initial, le gril sera prét a étre utilisé. Pour faciliter le nettoyage, vaporiser un enduit antiadhésif



ETAPE 3

AVEC LE COUVERCLE OUVERT, POUSSEZ ET TOURNEZ LE
BOUTON DE COMMANDE

DANS LE SENS INVERSE DES AIGUILLES D'UNE MONTRE
JUSQU'A LA POSITION HIGH PLUSIEURS FOIS. PENDANT
CE TEMPS, VOUS ENTENDREZ UN BRUIT SEC. LE BRULEUR
S'/ALLUMERA.

Si les brlileurs ne s’allument pas dans les 3 a 5 secondes, remettre les boutons en position arrét, puis
attendre 5 minutes avant de retenter d’allumer le gril. S’il ne s’allume toujours pas a la deuxieme tentative,
communiquer avec le service a la clientele au +49 5251 875 6174 (DE) entre 7:30 h et 17:00 h, du lundi au
jeudi, 7:30 h et 14:00 h, vendredi, GMT+2, ou par courriel a ServiceDK@nexgrill.com (DK),
ServiceDE@nexgrill.de (DE), or ServiceFR@nexgrill.com (FR)

Une fois les brileurs allumés, fermer doucement le couvercle et laisser le gril chauffer de 5 a 10 minutes
avant de I'utiliser.

MODE GRIL

1. Ouvrez le couvercle et positionnez la grille du gril en
place.
2. Allumez les briileurs a puissance élevée.
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) ///‘;7/‘,,,, 27777 3. Fermez le couvercle et laissez le gril se réchauffer
7 7 pendant 10 a 15 minutes avant de commencer la
cuisson.

4. Vous pouvez cuisiner sur le gril par tous les temps.
Si la température ambiante est extrémement froide
ou chaude, les temps de cuisson seront Iégérement
augmentés ou diminués. Gardez le gril a I'abri des vents
excessifs pendant son fonctionnement.

S REMARQUE : Les temps de cuisson indiqués ci-dessous ne

sont que des suggestions. Les temps de cuisson varient
en fonction de I'épaisseur des viandes et du degré de
préparation souhaité.

Bifteck d’aloyau — Tranche épaisse, cuite a point : griller 10 minutes de chaque c6té a intensité moyenne.
Poulet — Quarts de poulet a frire de taille moyenne : griller 30 minutes de chaque c6té a intensité moyenne.
Vérifier que la viande est bien cuite.

Porc — Cobtes levées/cotelettes : griller de 10 a 20 minutes de chaque cété a intensité moyenne. Vérifier que la
viande est bien cuite.

Poisson — Griller de 20 a 30 minutes a intensité faible.

Dinde — Poitrine : griller a intensité moyenne 10 minutes par 500 g ou jusqu’a ce que la température interne
atteigne 77 °C (170 °F).

MODE DE CUISSON

1. Ouvrez le couvercle et placez la plaque de
cuisson au centre des grilles de cuisson.
REMARQUE : le trou de drainage doit se trouver en bas a
gauche, comme indiqué sur I'image de gauche.

2. Allumez les briileurs a puissance élevée.

3. Fermez le couvercle et laissez le gril se réchauffer pendant
10 a 15 minutes avant la cuisson




MODE FOUR A PIZZA

ATTENDEZ QUE LAPPAREIL REFROIDISSE COMPLETEMENT AVANT D'ETEINDRE TOUTE SURFACE DE
CUISSON.

ETAPE 1: PREPARATION DU FOUR A PIZZA

1. Ouvrez le couvercle et placez la pierre a pizza au centre
des grilles de cuisson, comme indiqué sur I'image de
gauche.

ETAPE 2 : PRECHAUFFAGE DU FOUR A PIzZ

1. Fermez le couvercle et la porte avant de I'allumer.

2. Avec le couvercle fermé, allumez le gril et tournez les
boutons de commande sur le réglage élevé.

3. Préchauffez le gril avec la pierre a pizza pendant 15
minutes.

ETAPE 3 : CUISSON DE LA PIZZA

1. Avec le couvercle fermé, ouvrez la porte
avant de la pizza et utilisez une pelle a pizza
pour placer une pizza, pas plus grande que
30,48 cm (12 po) au centre de la pierre.

2. Gardez le couvercle et la porte avant de la
pizza fermés pendant la cuisson pour éviter
toute perte de chaleur.

3. Gardez les boutons de commande réglés sur
moyen pendant la cuisson.

4. Faites cuire la pizza pendant 6 a 8 minutes.
Le temps de cuisson peut varier en fonction
de la taille et de I'épaisseur de la pizza.

5. Ouvrez la porte avant de la pizza pour
vérifier périodiquement jusqu'a ce que la
pizza atteigne le niveau de cuisson souhaité.

6. Il peut étre nécessaire de faire tourner
la pizza pendant la cuisson pour assurer
une cuisson uniforme et obtenir la cuisson
souhaitée.

7. Ouvrez le couvercle ou ouvrez la porte avant
de la pizza pour sortir la pizza.

REMARQUE : Saupoudrez Iégérement votre pelle a pizza
de farine ou de semoule de mais pour assurer un transfert
en douceur et sans collage de votre pizza vers et depuis la
pierre.




MODE PLAQUE A CUISINE

IMPORTANT - PREMIERE UTILISATION :

Pour garantir des performances et une durabilité optimales, il est recommandé d'assaisonner la plaque
de cuisson avant sa premiére utilisation. Un assaisonnement approprié améliore les performances
antiadhésives et empéche la rouille. Pour assaisonner la plaque de cuisson :

- Nettoyez la plaque de cuisson : lavez-la a |'eau tiede et avec une petite quantité de liquide vaisselle.
Rincez abondamment et séchez.

- Appliquez de I'huile : recouvrez toute la surface d'une fine couche d'huile a point de fumée élevé (comme
de I'huile végétale ou de I'huile de lin).

- Faites chauffer la plaque de cuisson : placez-la sur le gril et faites chauffer a feu moyen pendant 20
minutes, ou jusqu'a ce que I'huile fume.

- Refroidissez et répétez : laissez refroidir, puis répétez le processus d'huilage et de chauffage 2 a 3 fois
pour un assaisonnement optimal.

1. Ouvrez le couvercle et placez la plaque de

cuisson au centre des grilles de cuisson.

REMARQUE : le trou de drainage doit se trouver en bas a

droite, comme indiqué sur I'image de gauche.

Allumez les brileurs a puissance élevée.

3. Fermez le couvercle et laissez le gril se réchauffer
pendant 10 a 15 minutes avant la cuisson.

N

ETEINDRE VOTRE GRIL ET DECONNECTER LE REGULATEUR

Il existe différents types de régulateurs. Déterminez le type
spécifique de régulateur que vous utilisez et suivez les
instructions correspondantes pour une déconnexion correcte.
1. Mettre les boutons en position éteinte (O).

2. ldentifiez votre type de régulateur. Fermer la source de
I'alimentation de gaz et débrancher le régulateur de la
bouteille en suivant les instructions propres a ce régulateur.
Déconnecter en tournant dans le sens anti horaire (1)
Tournez le volant de la vanne, situé sur le cylindre, dans le
sens horaire. Dévissez le régulateur du cylindre en tournant
I'écrou de connexion dans le sens anti horaire.
Déconnecter en tournant dans le sens horaire (2)

Tournez le volant de la vanne, situé sur le cylindre, dans le

sens horaire. Dévissez le régulateur du cylindre en tournant
I'écrou de connexion dans le sens horaire.

Déconnecter en tournant le levier / encliquetage en
position (3)

Déplacez le levier du régulateur en position d'arrét OFF.
Appuyez sur le levier du régulateur jusqu'a ce qu'il se
détache du cylindre.

Déconnecter par collier coulissant (4)

Déplacez le levier du régulateur en position d'arrét OFF.
Tirez le rond de retenue pour débrancher le régulateur de
la valve de la bouteille. Enlever le régulateur de la valve du
cylindre.

3. Laissez le corps du gril refroidir au moins 30 minutes avant

d'essayer de le déplacer ou de le transporter.
ATTENTION: N'essayez pas de rallumer le gril sans suivir
toutes les instructions d'allumage.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Le gril de table est congu et fabriqué avec des matériaux qui dureront plusieurs années avec une utilisation normale. Suivre
ces instructions améliorera la longévité du gril et la qualité de la cuisson. Pour assurer le fonctionnement en toute sécurité
de votre gril, la zone de cuisson doit toujours étre exempte de matériaux combustibles de tout type, tels que I'essence ou
d'autres vapeurs ou liquides inflammables.

NETTOYAGE

FOYER : Utilisez de I'eau chaude savonneuse pour nettoyer cette zone. Ne laissez pas la graisse s'accumuler.
ELEMENTS EXTERIEURS DU GRIL : L'extérieur du gril peut étre nettoyé facilement avec de I'eau chaude savonneuse.
GRILLE DE CUISSON : Les grilles de cuisson sont en fonte revétue. Elles doivent étre frottées avec une brosse a gril
immédiatement apres la cuisson, pendant que le gril est encore chaud.
PLAQUE DE CUISSON : La plaque de cuisson doit étre frottée avec une brosse a gril immédiatement apres la cuisson,
pendant que la plaque est encore chaude.
PIERRE A PIZZA : Laissez la pierre refroidir complétement avant de la nettoyer. Utilisez une brosse métallique ou une brosse
a pierre et un grattoir pour éliminer les débris, et un chiffon humide avec de I'eau chaude si nécessaire. Assurez-vous que la
pierre est completement seche avant de la ranger.
BAC A GRAISSE : Le bac a graisse peut étre nettoyé facilement avec de I'eau chaude savonneuse.

ATTENTION : Gardez le bac a graisse propre et exempt de dépdbts importants pour maintenir des performances optimales

du gril et éviter les poussées de flammes. Assurez-vous de nettoyer le bac a graisse apres chaque utilisation.
ORIFICE DE VIDANGE : L'orifice de vidange doit étre exempt de graisse et de particules alimentaires pour permettre aux
gouttes de s'écouler correctement dans le bac a graisse. Cela doit étre fait pour maintenir le bon fonctionnement de votre gril.
BRULEURS- Une extréme prudence doit &tre observée lors du retrait et du remplacement d'un brileur. I doit étre correctement
centré sur I'orifice avant toute tentative de rallumer le gril. La fréquence de nettoyage dépend de la fréquence d'utilisation
du gril. Le fait de ne pas placer correctement le brlleur sur I'orifice peut provoquer un incendie derriere et sous le panneau
de soupape, endommageant ainsi le gril et rendant son fonctionnement dangereux. Avant le nettoyage, assurez-vous que
I'alimentation en gaz est FERMEE et que les boutons de commande sont en position « OFF » (O) et que les briileurs ont
refroidi. Débranchez le tuyau et le régulateur de la bouteille de gaz.

ETAPE 1

nettoyage:

de flamme.
2. Localisez les vis du br(leur et retirez les vis.

braleurs
4. Soulevez les brileurs hors du foyer.

Pour retirer les brlleurs principaux pour le

1. Retirez la grille de cuisson et les amortisseurs

3. Retirez la goupille fendue et les allumeurs des




ETAPE 2

Pour nettoyer le brdleur du gril :

1. Nettoyez I'extérieur du briileur avec une brosse métallique.

2. Utilisez un grattoir métallique pour éliminer les taches ou les débris tenaces.

3. Débouchez les orifices obstrués avec un trombone déplié. N'utilisez jamais de cure-dent en bois, car il pourrait se casser et
obstruer I'orifice.

4. Vérifiez et nettoyez les brlleurs/tubes Venturi pour détecter les insectes et les nids d'insectes. Un tube obstrué peut
provoquer un incendie en dessous et derriére le panneau de commande principal.

ETAPE 3

Pour réinstaller les brlleurs principaux :

Assemblez les allumeurs aux br(ileurs.

Insérez les brilleurs sur les vannes a gaz du brdleur principal.

Assurez-vous que I'embout de I'orifice se trouve a l'intérieur du venturi du brdleur.
Alignez les trous des vis du brdleur avec les trous du foyer, insérez les vis et serrez.
Installez les pare-flammes et les grilles de cuisson.

GIFSERINIES

Rl




RETRAIT DES TOILES D’ARAIGNEES

DANGER NATUREL — ARAIGNEES ET INSECTES

Les araignées et les petits insectes s’introduisent parfois dans le tube des brlleurs. Les araignées y tissent
des toiles, construisent des nids et pondent des ceufs. Ces toiles et ces nids peuvent étre tres petits, mais
suffisamment résistants pour bloquer le flux du gaz, causant une situation dangereuse. Avant d’utiliser
I'appareil, nettoyer les brileurs aprés un entreposage, au début de la saison ou lorsqu’il n’a pas servi
pendant un mois ou plus.

VERIFICATION DE LA PRESENCE D’ARAIGNEES

Inspecter les brlleurs au moins deux fois par an ou lorsque survient 'une des situations suivantes :
1. Les flammes produites par les brlleurs sont jaunes et accompagnées d’une odeur de gaz.

2. Le gril n’atteint pas la température souhaitée.

3. Le gril ne chauffe pas de maniere uniforme.

4. Des petits bruits secs proviennent des br(leurs.

R

ANGEMENT

Comme tout autre appareil, le gril conservera une meilleure apparence et durera plus longtemps s’il est a I'abri
des intempéries quand il n’est pas utilisé. Rangez le gril a I'abri de la lumiere directe du soleil et a l'intérieur
autant que possible et lorsque vous le rangez pendant une période prolongée.

Le gril ne doit pas étre exposé a des conditions météorologiques difficiles telles que de fortes pluies, des vents
violents ou de la neige. Une housse est incluse pour protéger le gril lorsqu'il n'est pas utilisé.

MISE EN GARDE : Ne pas entreposer les réservoirs de GPL dans un endroit clos. Laisser le gril refroidir
pendant au moins 30 minutes avant de le couvrir d’une housse ou de le déplacer.

- Ne pas bloquer la circulation de 'air de combustion et de ventilation.

- Un tube bouché augmente le risque d’apparition de flammes sous I'appareil.

Ne jamais utiliser 'appareil a proximité de matieres combustibles, d’essence ni de vapeurs et de liquides
inflammables. Veiller a ce que toutes les ouvertures du gril soient dégagées et exemptes de débris, et
qu’aucun objet ou matiere n’obstrue la circulation de I'air de combustion et de ventilation. Toujours déplier
les pieds avant d’utiliser le gril. Vérifier qu’il n’y a pas d’insectes, de nids ou d’autres obstructions dans les
prises d’air des brlleurs (derriere le dispositif de protection, a I'extréme droite du gril). Veiller a ce que les
fentes dans les tubes des brileurs soient dégagées.

Lorsque le gril n'est pas utilisé, tournez les boutons de commande en position d'arrét (O), fermez le
robinet de la valve sur la bouteille de GPL et débranchez la bouteille de la conduite de gaz.

Sile gril est entreposé a l'intérieur, débrancher la bouteille et la laisser a I'extérieur. Conserver les bouteilles
de GPL hors de la portée des enfants.

PROBLEMS WHAT TO DO

Grill will not light

1. Check to see if the LPG cylinder is empty.
2. Check burner ports for any blockage. Use a paper clip to clear plugged ports.
3. Check the gas orifice on the burner for an obstruction. If orifice is blocked, clean with a needle.

—

Check for spiders and insects.

Burner flame is 2. Call our customer service department at: +49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday
yellow or orange 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. You can also reach us by email
in conjunction with at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia), ServiceDE@nexgrill.de (In Germany), or
gas odor. ServiceFR@nexgrill.com (In France).
1. Make sure the grill area is clear of dust.
Low heat with the | 2. Make sure the burner and orifice are clean.
control knob on 3. Check for spiders and insects.
the "HIGH" setting. | 4- Is there adequate gas supply available?
5. Is the grill being preheated for 10-15 minutes?




ENONCE DE GARANTIE

Le fabricant garantit au premier acheteur seulement que ce produit (modele 820-0264B) sera exempt de défauts de matériaux et de fabrication,
aprés un assemblage approprié et dans des conditions normale et raisonnable d’utilisation domestique, pour les périodes indiquées

ci-dessous, a compter de la date d’achat. Le fabricant se réserve le droit d’exiger des photographies ou le retour des piéces défectueuses, dont
I’envoi est aux frais du consommateur, aux fins d’évaluation et d’examen.

BRULEURS PRINCIPAUX : Garantie LIMITEE de 5 ans contre la perforation.

GRILLE DE CUISSON ET DEFLECTEUR DE FLAMMES : Garantie LIMITEE de 1ans ; ne couvre pas les égouttures, I'effritement, les égratignures ou
les dommages superficiels.

AUTRES PIECES : Garantie LIMITEE de 1ans (y compris, sans toutefois s’y limiter les vannes, le cadre, le boitier, le panneau de commande, I'allumeur,
le régulateur et les tuyaux). * Ne couvre pas I'effritement, les égratignures, la fissuration par corrosion et la rouille.

Dés réception de la preuve d’achat fournie par le consommateur, le fabricant réparera ou remplacera les pieces qui s’avérent défectueuses pendant
la période de garantie applicable, durant laquelle les pieces requises pour effectuer la réparation ou le remplacement seront gratuites a I'exception
des frais de transport. Le premier acheteur est responsable de tous les frais de transport des piéces remplacées en vertu de la présente garantie
limitée. La garantie limitée, applicable en Allemagne et en Scandinavie, n’est offerte qu’au premier propriétaire du produit et n’est pas transférable.
Le fabricant exige une preuve raisonnable de la date d’achat. Lacheteur devrait donc conserver le recu ou la facture. Si 'appareil est un cadeau,
demander a I'acheteur d’envoyer le recu a I'adresse ci-dessous. Les pieces défectueuses ou manquantes couvertes par la garantie limitée ne seront
pas remplacées sans enregistrement du produit ou preuve d’achat. La garantie limitée couvre les problémes fonctionnels SEULEMENT et non les
problémes esthétiques tels que les égratignures, les bosses, la corrosion ou la décoloration causée par la chaleur, les produits nettoyants abrasifs
ou chimiques ou I'utilisation d’outil durant I'assemblage ou l'installation de I'appareil, la rouille superficielle ou la décoloration des surfaces en acier
inoxydable. La rouille superficielle, la corrosion ou I’écaillage de la peinture en poudre sur les piéces en métal qui ne compromet pas l'intégrité
structurelle du produit n’est pas considéré comme un défaut de matériaux ou de fabrication et n’est donc pas couvert par la garantie. La garantie
limitée ne couvre pas les désagréments, la perte d’aliments, les blessures et les dommages matériels. Si une piece de rechange d’origine n’est pas
disponible, une piece équivalente sera expédiée. Les frais de transport des piéces remplacées en vertu de la garantie limitée sont a la charge de
I’acheteur.

LE FABRICANT N’EST PAS RESPONSABLE DES FRAIS LIES AUX ELEMENTS SUIVANTS :

e Visites a domicile.

e Réparations d’'un produit dont I'utilisation ne correspond pas a un usage unifamilial ou domestique normal.

< Dommages causés par un accident, une modification, une mauvaise utilisation, un manque d’entretien ou de nettoyage, un usage abusif, un
incendie, une inondation, un cas de force majeure, une installation fautive, une installation non conforme aux codes de I'électricité ou de la
plomberie, ou I'utilisation de produits non approuvés par le fabricant.

e Perte d’aliments due a une défaillance du produit.

« Pieces de rechange ou frais de main-d’oeuvre pour la réparation d’appareils utilisés en dehors de I'Allemagne et de la Scandinavie.

« Ramassage et livraison du produit.

« Port ou traitement des photographies envoyées a titre de preuve.

« Réparations de pieces ou de systemes résultant de modifications non autorisées.

« Retrait ou réinstallation du produit.

« Expédition standard ou accélérée des pieces de rechange couvertes ou non par la garantie.

EXONERATION DE GARANTIES IMPLICITES; LIMITATION DES RECOURS

La réparation ou le remplacement des pieces défectueuses est le seul recours en vertu de la garantie limitée. Le fabricant n’est pas responsable des
dommages indirects ou accessoires entrainés par la violation de la garantie limitée ou de toute garantie implicite applicable, ni des défectuosités ou
des dommages causés par un cas de force majeure, un entretien et un nettoyage inadéquats, un feu de graisse, un accident, une modification du
produit, le remplacement de piéces par une personne autre que le fabricant, une mauvaise utilisation, le transport du produit, un usage commercial
ou abusif, un milieu hostile (intempéries, phénoménes naturels ou dommages causés par des animaux) ou une installation inadéquate ou non
conforme aux codes locaux ou aux instructions imprimées du fabricant.

LA PRESENTE GARANTIE LIMITEE EST LA SEULE GARANTIE EXPRESSE FOURNIE PAR LE FABRICANT. AUCUNE SPECIFICATION OU DESCRIPTION
EN MATIERE DE RENDEMENT N’EST GARANTIE PAR LE FABRICANT SAUF DANS LA MESURE STIPULEE PAR LA PRESENTE GARANTIE LIMITEE.
TOUTE GARANTIE IMPLICITE EN VERTU DES LOIS ETATIQUES OU PROVINCIALES, Y COMPRIS LA GARANTIE IMPLICITE DE QUALITE MARCHANDE
ET D’ADAPTATION A UN USAGE DONNE, EST LIMITEE A LA DUREE DE LA PRESENTE GARANTIE LIMITEE.

Ni le détaillant ni le commercgant n’est autorisé a offrir une garantie supplémentaire ou a promettre des recours au-dela de ceux susmentionnés ou
incompatibles avec ceux-ci. Le montant de la responsabilité maximale du fabricant ne peut en aucun cas dépasser le prix d’achat documenté du
produit payé par le premier acheteur. La garantie ne s’applique qu’aux appareils achetés aupres d’un détaillant ou d’un revendeur autorisé. N.B. :
Puisque certains Etats et certaines provinces ne permettent pas I’exclusion ou la restriction des dommages indirects ou accessoires, certaines des
restrictions ou des exclusions énoncées ci-dessus pourraient ne pas s’appliquer. La garantie limitée donne des droits spécifiques a I'acheteur, qui
pourrait aussi avoir d’autres droits selon I'Etat ou la province ol il habite.

Pour demander 'exécution d’une obligation en vertu de cette garantie limitée, écrire a :
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Str. 25,
33100 Paderborn, Deutschland

Pour retourner un produit, commander des pieces ou obtenir des renseignements généraux ou de 'assistance technique, communiquer avec le
service a la clientele au +49 5251 875 6174 (DE), entre 7:30 h et 17:00 h, du lundi au jeudi, 7:30 h et 14:00 h, vendredi, GMT+2.
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) ou ServiceFR@nexgrill.com (FR).



LISTE DES PIECES DE RECHANGE




N° PIECE QTE N° PIECE QTE
(DESCRIPTION) (DESCRIPTION)
1 Couvercle principal 1 19 Collecteur principal 1
2 Goupille en R 6 20 Régulateur, LP 1
3 Axes de porte a pizza 2 21 Pied avant gauche 1
4 Butée de couvercle 2 22 Pied arriere gauche 1
5 Assemblage de porte a pizza 1 23 Pied avant droit 1
6 Charniéres de couvercle 2 24 Pied arriere droit 1
7 Indicateur de ternperature 1 25 Bouton de réglage 5
(thermometre)
8 Charnieres de foyer 2 26 Siege du bouton de commande 2
9 Axes de couvercle 2 27 Panneau de commande principal 1
10 Assemblage de boite a graisse 1 28 Foyer 1
1" Support de boite a graisse 1 29 Conducteur d’allumage du brleur principal 2
12 Atténuateur de flamme 2 30 Braleur principal 2
13 Support pour plaque de cuisson, 1 31 Grille de cuisson 1
gauche
Plateau de rangement pour pierre a
14 ; 1 32 Passe-plat 1
pizza
15 Support pour plaque de cuisson, droit 1 Housse de gril 1
16 Plancha 1 Manuel 1
17 Pierre a pizza 1 Kit de quincaillerie 1
18 Robinet de gaz principal 2
DEPANNAGE
PROBLEME SOLUTION

Le gril ne s’allume

pas.

N &

Vérifier qu’il reste du GPL dans le réservoir.
Vérifier que les orifices des brillleurs ne sont pas obstrués. Utiliser un trombone pour les dégager.
3. Vérifier que l'orifice de gaz des brlileurs n’est pas obstrué. Utiliser une aiguille pour le dégager.

La flamme des
brlleurs est jaune
ou orangée, et
accompagnée d’'une
odeur de gaz.

1. Vérifier la présence d’araignées et d’insectes.
2. Communiquer avec le service a la clientele au +49 5251 875 6174 (DE) entre 7:30 h et 17:00 h, du

lundi au jeudi, 7:30 h et 14:00 h, vendredi, GMT+2, ou par courriel a ServiceDK@nexgrill.com (DK),
ServiceDE@nexgrill.de (DE), or ServiceFR@nexgrill.com (FR)

Les brlleurs

dégagent peu de
chaleur alors que
les boutons sont
au réglage le plus
élevé.

Vérifier qu’il N’y a pas de poussiére la ou se trouve le gril.

1.
2. Vérifier que les brileurs et les orifices sont propres.
3.
4
5

Vérifier la présence d’araignées et d’insectes.

. Vérifier qu’il reste suffisamment de GPL.
. Faire préchauffer le gril pendant 5-10 minutes.
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INFORMACION DE SEGURIDAD IMPORTANTE

PELIGRO: Si usted siente olor a gas:

Cierre el suministro de gas al aparato.

2. Extinga cualquier llama que esté al descubierto.

3. Abra la tapa.

4. Si continua el olor, manténgase lejos del aparato y llame inmediatamente a su
proveedor de gas o al departamento de bomberos.

PELIGRO

1. Nunca opere este dispositivo sin prestarle atencion.

2. Nunca opere este dispositivo dentro de una distancia de 10 pies (3,05 m) de
cualquier tipo de estructura, material combustible u otro cilindro con gas.

3. Nunca opere este dispositivo dentro de una distancia de 25 pies (7,62 m) de
cualquier tipo de liquido inflamable.

4. Este dispositivo no esta disefiado ni debe usarse como calentor.

5. En caso de incendio, manténgase alejado del dispositivo e inmediatamente llame
al departamento de bomberos. No intente extinguir el fuego originado por grasa o
aceite con agua.

LESIONES CORPORALES GRAVES, LA MUERTE O DANOS A LA PROPIEDAD.
EN CASO DE QUE ESTAS INSTRUCCIONES NO SE CUMPLIERAN, ELLO PODRIA
DAR COMO RESULTADO UN INCENDIO O UNA EXPLOSION QUE PODRIA CAUSAR

-
.

Lea las siguientes instrucciones con cuidado antes de ensamblar, instalar u operar el producto. El incumplimiento de estas instrucciones
puede ocasionar lesiones graves y/o dafios materiales. Para obtener un reemplazo del producto, por favor llame al Departamento del
Servicio al Cliente al: +49 5251 875 6174 (DE) de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00 p.m., Viernes, GMT+2. También puede
comunicarse con nosotros por correo electrénico a: ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) or ServiceFR@nexgrill.com
(FR).

El cilindro de suministro de gas licuado del petréleo (GLP) utilizado debe ser construido y marcado de acuerdo con las
especificaciones para cilindros de GLP que se adhieren a las normas nacionales para el pais de uso.



INFORMACION DE SEGURIDAD IMPORTANTE

1. La parrilla se debe utilizar exclusivamente en lugares abiertos. La parrilla debe usarse en lugares bien ventilados. Nunca
la use en espacios cerrados, como cocheras y edificios. La parrilla no debe instalarse en vehiculos o barcos recreativos.

2. Los liquidos calentados mantienen la temperatura de hervor aun mucho después del proceso de coccién. No toque el
dispositivo de coccién hasta que la temperatura de los liquidos haya bajado a 46,11 °C (115 °F) o menos.

3. No lainstale ni la use a menos de 91,44 cm (36 in) de distancia de materiales combustibles, contando de la parte trasera
y de los lados de la parrilla. La parrilla no debe de colocarse debajo de superficies elevadas (cochera cerrada, cochera,
porche, patio) que puedan arder.

4. Nunca trate de conectar esta parrilla al sistema auténomo de GLP de un remolque o casa rodante.

5. Es responsabilidad del duefio y de quien la ensamble ensamblar, instalar y darle mantenimiento a la parrilla de gas.
No deje que los nifios operen la parrilla ni que jueguen ellos o mascotas cerca de ella. El incumplimiento de estas
instrucciones puede ocasionar lesiones graves y/o dafios materiales.

6. Siempre habra la tapa antes de encender la parrilla. Cuando la parrilla no esté en uso, cierre la valvula del cilindro de GLP.

7. Siga cuidadosamente las instrucciones de esta manual para ensamblar debidamente la parrilla y detectar si tiene fugas.
No use la parrilla hasta haber revisado si tiene fugas. Si detecta una fuga en cualquier momento, debe apagary corregirla
antes de seguir usando la parrilla.

8. El area del aparato debe de mantenerse limpia y sin materiales combustibles, gasolina, gas embotellado en cualquier
forma y otros vapores y liquidos inflamables. No obstruya el flujo de combustién y del aire de la ventilacién.

9. iNunca trate de encender la parrilla con la tapa cerrada! La acumulaciéon de gases es muy peligrosa y puede causar una
explosion.

10. Mantenga todos los cables eléctricos y la manguera de combustible alejados de superficies calientes.

11. El GLP es un gas inflamable y su manejo incorrecto puede causar explosiones, incendios y otros accidentes y lesiones
graves.

12. Este aparato estara caliente antes y después del uso. Use guantes aislados para horno u otro tipo de guantes para
protegerse de las superficies calientes y las salpicaduras de los liquidos de coccion.

13. No descuide el asador mientras lo esté utilizando.

14. No lo use bajo los efectos de drogas o alcohol.

15. No guarde cilindros de repuesto de GLP, llenos o vacios, abajo o cerca de la parrilla.

16. Este aparato no esta destinado a usos comerciales ni para ser rentado.

17. Debe desconectar el cilindro cuando no utilice el aparato.

18. No modifique el aparato. Las partes selladas por el fabricante no deberan ser alteradas por el usuario.

19. Advertencia: Las partes accesibles pueden estar muy calientes. Aléjate de los nifios.

20.El cambio de la bombona de gas se realizara lejos de cualquier fuente de ignicion.

21. Apague el suministro de gas en el cilindro de gas después de su uso. El incumplimiento de estas instrucciones podria
provocar incendios, explosiones o quemaduras que podrian causar dafios a la propiedad, lesiones personales o la muerte.

22.No mueva el aparato durante su uso.

e Siempre opere la parrilla sobre una mesa, no superior a 81.28 cm (32 pulgadas) y
no inferior a 60.96 cm (24 pulgadas). = 3048 CM

e Coloque el tanque de GLP en el suelo adyacente a la mesa y con un espacio [ =—=su | P
libre minimo de 30.48 cm (12 in) y no mas de 60.96 cm (24 in) de la parrilla. - “;“ LI 24INMA

e No cumplir estas instrucciones puede hacer que el tanque de gas GLP se = X—‘
sobrecaliente y ventile el gas, el cual podria encenderse ocasionando §§ ‘L\aD;g'i';IeEmNgﬁ W/
graves lesiones personales o dafios materiales; ademas habria el riesgo de gm peligro de tropiezo
tropezarse con la manguera de gas o el tanque de GLP, tirando la parrilla -

del mostrador lo que ocasionaria lesiones personales y dafios materiales graves.

SEGURIDAD PARA LA PARRILLA

EL SISTEMA DE COMBUSTIBLE: Millones de personas usan las parrillas de gas sin peligro si siguen unas simples

precauciones. Los elementos del sistema de combustible estédn disefiados para funcionar con esta parrilla. No debe de

reemplazarlos por ninguna otra marca. (Vea la lista de partes si necesita articulos de repuesto.)

QUEMADOR DE GAS: El quemador de gas esta construido de acero inoxidable y no requiere méds mantenimiento que la

inspeccién para ver si hay insectos o nidos adentro de las ranuras de entrada del aire.

PRECAUCION CON EL REGULADOR DE GLP: Se debe usar el regulador de presién de gas que acompafia este

dispositivo. Este regulador estd equipado con el orificio requerido y esté ajustado para la presién requerida de salida de este aparato. Esta
combinacién de tamafio de orificio y especificaciones de regulacién de presién proporciona el rendimiento de coccién deseado.
MANGUERA DE SUMINISTRO DE COMBUSTIBLE: Mantenga la manguera de combustible alejada de cualquier superficie caliente.
ADVERTENCIA DE GAS LICUADO DEL PETROLEO:

El GLP es un gas inflamable. Su manejo incorrecto puede causar explosiones, incendios y otros

accidentes y lesiones graves. La parrilla estad disefiada para funcionar exclusivamente con GLP y estéd equipada con el orificio indicado para
GLP, de acuerdo con la categoria de gas apropiada.

PRECAUCION: No conecte esta parrilla con ningtin suministro de gas que no sea GLP. El GLP es mas pesado que el aire y tiende a asentarse
en las dreas bajas. Asegurese de que haya una ventilacién adecuada al usar la parrilla. Cuando no esté usando la parrilla debe guardar el
cilindro de gas afuera, en un drea bien ventilada y fuera del alcance de los nifios.



__LISTA DE PARTES




PREPARACION

Antes de iniciar el ensamblado, la instalacién o la operacion del producto revise que estén todas las piezas e
intactas. Compare las piezas con la lista de partes y el diagrama anterior. Si cualquiera de las piezas falta o se
encuentra dafiada, no intente armar, instalar u operar el producto. Contacte al servicio al cliente para solicitar
piezas de repuesto.

LEA ATENTAMENTE TODAS LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD, INSTRUCCIONES DE MONTAJE E
INSTALACION ANTES DE INTENTAR MONTARATTEMPTING TO ASSEMBLE.

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

PREGUNTAS, PROBLEMAS, PIEZAS FALTAN? Antes de volver a la tienda , llame al Departamento de Servicio al
Cliente al: +49 5251 875 6174 (DE) de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00 p.m., Viernes, GMT+2. También
puede comunicarse con nosotros por correo electrénico a: ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE) o
ServiceFR@nexgrill.com (FR).

HERRAMIENTAS NECESARIAS o iNcLuiDAS)

[

Destornillador de cruz
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PRESIONES Y ESPECIFICACIONES EUROPEAS DE GAS

Fabricante Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modelo 820-0264B
Categoria del aparato 13+(28-30/37) I3g/P(30) I3g/P(37) I3g/P(50)
Tipo de gas Butano Propano Butano, Propano o sus mezclas
Presién de gas (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Tamafrio del inyector del quemador principal (& mm) 0,83 0,83 0,78 0,73
Potencia térmica nominal (Hs) (kW) Total: 5,6
Butano - Total: 408
Consumo de gas (g/h) (total)
Propano - Total: 408

NOTA:

Utilice el regulador 30 mbar y su tamafio de inyector correspondiente para butano/propano bajo la categoria Iss/r@o).
Utilice un regulador 30 mbar y su tamafio de inyector correspondiente para butano bajo la categoria ls+28-30137).

Utilice un regulador 37 mbar y su tamafio de inyector correspondiente para propano bajo la categoria ls+@2s-30/37).
Utilice un regulador 50 mbar y su tamafio de inyector correspondiente para butano/propano bajo la categoria lzsrso).

El inyector tiene un tamafio indicativo. Por ejemplo, "0.90" en el inyector indica que el tamafio del inyector es de 0.90 mm.

Pais Tipo de gas  |Presion
BE,CH,CY,CZ, ES,FR,GB,GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I3B/P 28-30 mbar
PL I3P/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I3B/P 50 mbar

*Los cédigos de pais cumplen con la norma EN ISO 3166-1:2006.

INSTRUCCIONES DE CONNECIONES

INSTALACION DEL GAS

Sélo debe utilizar el regulador de presién y el ensamble de la manguera que vienen con la parrilla. Aseglrese de que
la manguera no esté sujeta a torceduras. Todo reemplazo del regulador de presién y del ensamble debe cumplir con
EN 16129:2013 y la regulacién nacional. La manguera flexible utilizada no debe exceder los 1.50 metros, y debe cumplir
con EN 16436-1:2014. Esta parrilla estd configurada para su uso con gas licuado del petréleo. No utilice un suministro de
gas natural.

La inspeccién periddica de rutina del conjunto de la manguera del regulador debe realizarse al menos una vez al afio
para descubrir el posible desgaste, deterioro o dafio que podria permitir la fuga de gas. Recomendamos reemplazar el
conjunto de la manguera del regulador cada cinco (5) afios, o antes si se descubre desgaste, deterioro o dafios.

El consumo total de gas (por hora) con todos los quemadores en la posicion maxima (HIGH):

CADA QUEMADOR 2.8 kW

TOTAL 5.6 kW

ADVERTENCIA:
JAMAS INTENTE UTILIZAR EQUIPAMIENTO DANADO U OBSTRUIDO. PONGASE EN CON TACTO CON SU
PROVEEDOR LOCAL DE GAS LICUADO DEL PETROLEO PARA SOLICITAR REPARA CIONES.




REQUISITOS DEL CILINDRO DE GAS LICUADO DEL PETROLEO

Utilice inicamente cilindros con una capacidad minima de 5 kg y una capacidad maxima de 15 kg.
Un tanque de aproximadamente 318 mm (12,5 pulgadas) de diametro y 580 mm (22,8 pulgadas)
de altura seran las medidas maximas para el cilindro de LPG que puede ser utilizado.

Si el cilindro de GLP esta abollado u oxidado, puede resultar peligroso y su proveedor debe
revisarlo. Jamas utilice un cilindro con una valvula dafiada. El cilindro de suministro de as licuado
del petréleo (GLP) utilizado debe ser construido y marcado de acuerdo con las especificaciones
para cilindros de GLP que se adhieren a las normas nacionales para el pais de uso.

El cilindro de 9 kg (20 Ib) debe tener una vélvula de cierre que termina en la salida de la valvula.
Podréa guardar el dispositivo de coccidén a gas para espacios abiertos en un lugar cerrado sélo si
desconecta el cilindro y lo quita del dispositivo . El sistema del cilindro debe estar adaptado para
la salida de vapores. El cilindro debe contar con un aro que proteja a la valvula del cilindro.

El cilindro de suministro de GLP debe contar con un dispositivo de proteccién de sobrecarga.

Si equipado, retire la cubierta de plastico de la valvula del cilindro de GLP. Revise que la manguera
de gas de la parrilla no entre en contacto con el depdsito de grasa o el fogon al colocar el cilindro
de GLP.

318 mm (médximo) —
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(owixew) ww 085

CILINDRO DE 9 KG
(20 LIBRAS)

CONEXION DEL REGULADOR AL CILINDRO DE GLP

Cierre completamente la valvula del cilindro en el cilindro de GLP
y aseglrese de que las vélvulas de los quemadores estén en la
posicién "OFF" (O) antes de conectar el regulador.

Inspeccione las conexiones de valvulas, los puertos de los
quemadores y el conjunto del regulador.

Existen diferentes tipos de reguladores. Algunos reguladores
se empujan para conectarse y se empujan para desconectarse,
mientras otros tienen una tuerca que tiene una rosca izquierda o
derecha que se conecta a la vélvula del cilindro. Identifique su tipo
de regulador y siga las instrucciones de conexién especificas de
ese regulador.

Conectar girando en sentido horario (1)

Enrosque el regulador en el cilindro girando la tuerca de conexion
en sentido horario.

Conectar girando en sentido antihorario (2)

Enrosque el regulador en el cilindro girando la tuerca de conexion
en sentido antihorario.

Conecte girando la palanca / encajando en su posicién (3)

Gire la palanca del regulador en sentido horario a la posicién de
APAGADO. Empuje el regulador hacia abajo en la valvula del cilindro
hasta que escuche el 'clic' audible. Verifique que el regulador esté
completamente bloqueado y en su lugar tirando suavemente hacia
arriba. Si el regulador se desconecta, repita el procedimiento.
Conectar por collar deslizante (4)

Aseglrese de que la palanca del regulador esté en la posicion
de apagado. Deslice el anillo de retencién del regulador hacia
arriba. Empuje el regulador hacia abajo sobre la valvula del cilindro
y mantenga la presién hacia abajo sobre el regulador. Deslice el
anillo de retencién hacia abajo para bloquear el regulador en la
valvula del cilindro. Verifique que el regulador esté asegurado. Si
el regulador se desconecta, repita el procedimiento.

Nota: Si su parrilla no estd equipada con un conjunto de manguera y regulador, consulte la tabla "Presiones y especificaciones

Europeas de gas" para aclarar la presion de gas del regulador y el tamafio de orificio requerido.

REEMPLAZO DEL CILINDRO DE GAS LICUADO DEL PETROLEO

Gire las valvulas del quemador de la parrilla a la posicién de apagado “OFF” (O) y asegurese de que la parrilla esté fria.
Cierre el suministro de gas en el cilindro y desconecte el regulador del cilindro. Consulte la seccién "APAGADO DE LA
PARRILLA Y DESCONEXION DEL REGULADOR" del manual para obtener instrucciones detalladas sobre la desconexién del

regulador.

Coloque la tapa anti-polvo sobre la salida de la vélvula del cilindro siempre que el mismo no esté en uso. Solo instale la tapa
anti-polvo en la salida de la valvula del cilindro que se proporciona con ésta. Otros tipos de tapas o tapones pueden causar

fugas de gas.




PRUEBA PARA DETECTAR FUGAS

ADVERTENCIA :

ANTES DE UTILIZAR EL ASADOR, REVISE SI HAY FUGAS EN LOS ACCESORIOS DE SUMINISTRO DE GAS.
NO UTILICE LA PARRILLA HASTA NO HABER VERIFICADO QUE NINGUNA CONEXION TENGA FUGAS. NO
FUME MIENTRAS BUSCA FUGAS DE GAS. NUNCA BUSQUE FUGAS DE GAS CUANDO HAYA UNA LLAMA
ENCENDIDA.

GENERALIDADES

A pesar de que se ha realizado la prueba de deteccién de fugas en todas las conexiones de gas de la parrilla antes del envio,
se debe realizar una prueba de deteccién de fugas completa en el lugar de instalacién. Antes de cada uso, revise todas las
conexiones de gas para detectar posibles fugas siguiendo los procedimientos detallados a continuacién. Si detecta olor a gas
en cualquier momento, apague el suministro de gas e inmediatamente revise todo el sistema para detectar fugas.

ANTES DE REALIZAR LAS PRUEBAS
Aseglrese de haber quitado todos los envoltorios de la parrilla, incluso las correas utilizadas para atar el quemador.

(C——
50 % CREE UNA AGUA JABONOSA
\ Prepare una solucién de 50/50 agua y detergente libre de
m‘ amoniaco, que se aplica con una botella de spray o pincel.
0
50 %

PASO 2

CONEXION DEL REGULADOR AL CILINDRO DE GLP

Existen distintos tipos de reguladores. Identifique el tipo de
regulador que tiene y siga las instrucciones de conexién
correspondientes.

Consulte la seccién "CONEXION DEL REGULADOR AL
CILINDRO DE GLP" del manual para obtener instrucciones
detalladas.




1.

ADVERTENCIA:

2.

PASO 3

PARA HACER LA PRUEBA

Aseglrese de que las véalvulas del quemador estén en la
posicion "OFF" (O).

Identifica tu tipo de regulador. Encienda el suministro de gas
siguiendo las instrucciones especificas de ese regulador.
Regulador de rosca

Gire la vélvula del cilindro en sentido antihorario.
Regulador con clip

Mueva la palanca del regulador a la posicién ON.

Aplique la solucién jabonosa en todos los accesorios de
gas. En caso de que haya alguna fuga, apareceran burbujas
de jabén.

Si hay una fuga, gire inmediatamente el GLP vélvula del
cilindro a la posicion CERRADA vy apriete guarniciones.
Voltee la vélvula del cilindro de GLP a la posicion OPEN
posicién y vuelva a comprobar.

Si el gas continla con fugas de cualquiera de los
accesorios, gire la valvula del cilindro de propano liquido
a la posicion CERRADA y comuniquese con nuestro
Departamento de Servicio al Cliente al: +49 5251 875 6174
(DE) de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00
p.m., Viernes, GMT+2. O envienos un correo electrénico a
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE), o
ServiceFR@nexgrill.com (FR).

En caso de que exista abrasién o desgaste excesivo o si
la manguera estd cortada, esta debe reemplazarse antes
de utilizar el dispositivo de coccién a gas para espacios
abiertos. Sélo deben utilizarse en la parrilla aquellas partes
que recomienda el fabricante. El reemplazo de cualquier
parte dejara sin efecto la garantia.

NO GUARDE LA PARRILLA EN UN AMBIENTE CERRADO A MENOS QUE EL CILINDRO ESTE
DESCONECTADO. NO GUARDE EL CILINDRO EN UN EDIFICIO, COCHERA U OTRA AREA CERRADA Y
MANTENGALO FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS EN TODO MOMENTO.

VERIFICACION FINAL DEL INSTALADOR

Mantener la distancia especificada de 91,44 cm (36 in) con respecto de los materiales combustibles y la construccién.

1. Se han quitado todos los envoltorios internos.

2. La mangueray el regulador se han conectado adecuadamente al cilindro de GLP.
3. Se harealizado la prueba en la unidad y no se han detectado fugas.

4. Se ha localizado la valvula de cierre del suministro de gas.

ADVERTENCIA:

1. NO GUARDE LOS CILINDROS DE GLP DE REPUESTO DEBAJO DE O CERCA DE ESTE APARATO.

2. NUNCA LLENE EL CILINDRO A MAS DEL 80 POR CIENTO DE SU CAPACIDAD.

3. SI NO SE CUMPLEN EXACTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE LOS PUNTOS 1Y 2, PUEDE OCURRIR
UN INCENDIO O EXPLOSION QUE PROVOQUE MUERTES O LESIONES GRAVES.



INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

ESTE APARATO ES PARA USO EXCLUSIVO EN EXTERIORES Y NO DEBE DE USARSE EN EDIFICIOS,
COCHERAS O CUALQUIER OTRA AREA CERRADA.

_PREPARANDO PARA ENCENDER SU PARRILLA

PASO 1
e ENCUENTRE UNA SUPERFICIE PLANA SOBRE LA CUAL

; 1 COLOCAR LA PARRILLA.

INSTRUCCIONES PARA TRASLADAR
Precaucion: Nunca mueva la parrilla con los quemadores encendidos o si la parrilla esta caliente.

Revise que la perilla de control esté en la posicién de apagado “OFF” (O). Desconecte el cilindro de GLP
del regulador. Quite el regulador del cilindro. Aseglrese de que la parrilla se haya enfriado por completo

durante 30 minutos por lo menos. Cierre la tapa. Use las patas o la caja de fuego para transportar la parrilla.
NOTA : Es mejor dejar la charola de grasa fijada a la parte inferior de la parrilla; durante el traslado puede
seguir goteando algo de grasa por el agujero de drenaje.

PASO 2

CONEXION DEL REGULADOR AL CILINDRO DE GLP
Existen distintos tipos de reguladores. Identifique su
tipo de regulador y siga las instrucciones de conexién

correspondientes.




ENCENDIENDO SU PARRILLA

IMPORTANTE - USANDO POR PRIMERA VEZ :

Es importante que la parrilla esté encendida y se deje calentar por lo menos 10 minutos antes de poner los
alimentos en la rejilla de coccién. Es normal que haya algo de humo durante la operacion inicial de la parrilla.
Después del calentamiento inicial, la parrilla esta lista para usarse. Puede usar un rocio de cocina en las
rejillas de coccidn para facilitar la limpieza posterior.

PASO 3

CON LA TAPA ABIERTA, PRESIONE Y GIRE LA PERILLA DE
CONTROL HACIA LA IZQUIERDA HASTA LA POSICION DE
VELOCIDAD ALTA. DURANTE ESTE PERIODO, OIRA UN
CHASQUIDO. EL QUEMADOR SE ENCENDERA.

Si no enciende en 3 a 5 segundos, gire la perilla de control a la posicién de apagado “OFF” (O). Espere 5
minutos para volver a tratar de encender la parrilla. Para obtener un reemplazo del producto, por favor llame
al Departamento de Servicio al Cliente al: +49 5251 875 6174 (DE) de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves,
7:30 a.m.-2:00 p.m., Viernes, GMT+2. También puede comunicarse con nosotros por correo electrénico a:
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE), o ServiceFR@nexgrill.com (FR). Con el quemador
encendido, cierre la tapa suavemente y espere de 5 a 10 minutos para que se caliente la parrilla antes de
usarla.

MODO PARRILLA

1. Abra la tapa y coloque la rejilla de la parrilla en su lugar.

2. Encienda los quemadores a temperatura alta.

3. Cierre la tapa y deje que la parrilla se caliente por 10 a
15 minutos antes de cocinar.

4. Puede cocinar en la parrilla en cualquier clima. Si
la temperatura ambiente es extremadamente fria
o caliente, los tiempos de cocciéon aumentaran o
disminuiran levemente. Asegurese de mantener la
parrilla protegida de vientos fuertes durante su uso.

NOTA: Los tiempos de coccidn varian segun el grosor de las
carnes y el grado de preparacién deseado.

Bistec — (T-Bone), corte grueso, término medio : asar 10 minutos cada lado con la flama en MED.

Pollo — (cuartos): asar 30 minutos por lado con flama en MED. Revise el término.

Puerco — (costillas, chuletas): Asar de 10 a 20 minutos por lado con flama en MED. Revise el término.
Pescado — Asar 20-30 minutos con flama en LOW.

Pavo — (pechuga): Asar 10 minutos por libra (454 gr) o hasta que la temperatura alcance los 76 °C (170 °F)
con flama en MED.



MODO HORNO PARA PIZZA

ESPERE A QUE LA UNIDAD SE ENFIE COMPLETAMENTE ANTES DE CAMBIAR CUALQUIER SUPERFICIE
DE COCCION.

PASO 1: PREPARACION DEL HORNO PARA PIZZA

1. Abra la tapa y coloque la piedra para pizza en el centro
de las rejillas de coccion, como se muestra en la imagen
de la izquierda.

PASO 2: PRECALENTAMIENTO DEL HORNO PARA PIZZA

1. Cierre la tapa y la puerta frontal para pizza antes de
encender la parrilla.

2. Con la tapa cerrada, encienda la parrilla y gire las perillas
de control a la temperatura alta.

3. Precaliente la parrilla con la piedra para pizza durante 15
minutos.

PASO 3: HORNEADO DE LA PIZZA

1. Con la tapa cerrada, abra la puerta frontal
de la pizza y use una pala para pizza para
colocar una pizza, de no mas de 30.48 cm
(12 in) de tamafio, en el centro de la piedra.

2. Mantenga la tapa y la puerta frontal de la
pizza cerradas mientras hornea para evitar
la pérdida de calor.

3. Mantenga las perillas de control en la
posicion media mientras hornea.

4. Hornee la pizza durante 6 a 8 minutos. El
tiempo de coccién puede variar segun el

tamaiio y el grosor de la pizza.

5. Abra la puerta frontal de la pizza para
verificar periédicamente hasta que la pizza
alcance el nivel de coccién deseado.

6. Puede ser necesario girar la pizza durante
el proceso de horneado para garantizar
una coccion uniforme y lograr el punto de
coccion deseado.

7. Abra la tapa o la puerta frontal de la pizza
para sacar la pizza.

] NOTA: Espolvorea ligeramente la pala de pizza con harina
2o o harina de maiz para garantizar que la transferencia de
tu pizza hacia y desde la piedra sea suave y sin que se
pegue.




MODO PLANCHA

IMPORTANTE - USANDO POR PRIMERA VEZ:
Para garantizar el mejor rendimiento y durabilidad, se recomienda curar la placa de la plancha antes de su primer uso. El
curado adecuado mejora el rendimiento antiadherente y evita la oxidacion.

Para sazonar la plancha:

« Lave con agua tibia y una pequefia cantidad de jabén para platos. Enjuague bien y seque completamente.
o Cubra toda la superficie con una capa fina de aceite con un alto punto de humo (como aceite vegetal o de linaza).
« Coloque sobre la parrilla y y caliéntelo a temperatura media durante 20 minutos o hasta que el aceite comience a

humear.

« Deje enfriar y repita el proceso de engrasado y calentamiento 2 o 3 veces para lograr un curado éptimo.

N

Abra la tapa y coloque la plancha para cocinar en el
centro de las rejillas para cocinar. NOTA: El orificio de
drenaje debe estar en el lado inferior derecho, como se
indica en la imagen de la izquierda.

Encienda los quemadores a mdxima potencia.

Cierre la tapa y deje que la patrrilla se caliente durante 10
a 15 minutos antes de cocinar.

MODO SELLADO

N

Abra la tapa y coloque la plancha para cocinar con el

lado que sella en el centro de las rejillas para cocinar.
NOTA: El orificio de drenaje debe estar en el lado inferior
izquierdo, como se indica en la imagen de la izquierda.
Encienda los quemadores a maxima potencia.

Cierre la tapa y deje que la parrilla se caliente durante 10 a
15 minutos antes de cocinar.

APAGADO DE LA PARRILLA Y DESCONEXION DEL REGULADOR

Existen varios tipos de reguladores. Determine el tipo especifico
de regulador que estd utilizando y siga las instrucciones
correspondientes para desconectarlo correctamente.

1. Gire la perilla a la posicién de apagado “OFF” (O).

2. ldentifique su tipo de regulador. Cierre el suministro de gas y
desconecte el regulador del cilindro, siguiendo las instrucciones
especificas de ese regulador.

Desconectar girando en sentido antihorario (1)

Gire la valvula del cilindro en sentido antihorario.
Desenrosque el regulador del cilindro girando la tuerca de
conexién en sentido antihorario.

Desconectar girando en sentido horario (2)

Gire la valvula del cilindro en sentido horario.

Desenrosque el regulador del cilindro girando la tuerca de

conexién en sentido horario.
Desconecte girando la palanca / encajando en su posicién (3)
Mueva la palanca del regulador a la posicién OFF. Empuje la
palanca del regulador hasta que se libere del cilindro.
Desconectar por collar deslizante (4)
Mueva la palanca del regulador a la posicién OFF. Levante hacia
arriba el anillo de retencién para desacoplar el regulador de la
vélvula del cilindro. Levante y aleje el regulador de la vélvula
del cilindro.

3. Deje que la parrilla se enfrie al menos 30 minutos antes de
intentar moverlo o transportarlo.
PRECAUCION: No intente volver a encender la parrilla sin
seguir todas las instrucciones de encendido.




CUIDADO Y MANTENIMIENTO

La parrilla esta disefiada y fabricada con materiales que duraran muchos afios con un uso normal. Seguir estas instrucciones
mejorara la longevidad de la parrilla y la calidad de la coccién. Para garantizar el funcionamiento seguro de su parrilla, el area
de coccion siempre debe mantenerse libre de materiales combustibles de cualquier tipo, como gasolina u otros vapores o
liquidos inflamables.

LIMPIEZA

FOGON: Use agua jabonosa tibia para limpiar esta area. No permita que se acumule la grasa.
PARTES EXTERIORES DE LA PARRILLA: La parte exterior de la parrilla se puede limpiar fAcilmente con agua tibia y jabén.
REJILLAS PARA COCINAR: Las rejillas para cocinar estédn hechas de hierro fundido revestido. Deben frotarse con un cepillo
para parrilla inmediatamente después de cocinar, mientras la parrilla alin esté caliente.
PLANCHA: La plancha debe frotarse con un cepillo para parrilla inmediatamente después de cocinar, mientras la parrilla atin
esté caliente.
PIEDRA PARA PIZZA: Deje que la piedra se enfrie completamente antes de limpiarla. Use un cepillo de alambre o un cepillo
para piedra y un raspador para eliminar los residuos y un pafio himedo con agua caliente si es necesario. Aseglrese de que
la piedra esté completamente seca antes de guardarla.
RECEPTOR DE GRASA: El receptor de grasa se puede limpiar facilmente con agua tibia y jaboén.

PRECAUCION: Mantenga la bandeja de grasa limpia y libre de acumulaciones pesadas para mantener un rendimiento

6ptimo de la parrilla y evitar llamaradas. Asegurese de limpiar la bandeja de grasa después de cada uso.
HOYO DE DRENAJE: Debe mantener libre de grasa y particulas de comida al hoyo de drenaje para permitir que el gotee se
drene debidamente hacia
el depdsito de grasa. Debe de hacer esto para mantener el funcionamiento correcto de la parrilla.
QUEMADORES: Se debe tener extremo cuidado al retirar un quemador. Debe centrarse correctamente en el orificio antes
de intentar encender nuevamente la parrilla. La frecuencia de limpieza dependera de la frecuencia con la que use la parrilla.
Si no se coloca correctamente el quemador en su posicién podria provocar un incendio, lo que dafiaria la parrilla y haria que
no sea seguro utilizarla.
Antes de limpiar, asegurese de que el suministro de gas y la perilla del regulador estén en la posicién apagado (O) y los
quemadores se hayan enfriado. Desconecte la manguera y el regulador del cilindro de gas.
are in the "OFF" (O) position and the burners have cooled. Disconnect the hose and regulator from the gas cylinder.

. COMO LIMPIAR LOS QUEMADORES

PASO 1

Para quitar los quemadores principales para

limpiarlos:

1. Retire la rejilla de coccién y los atenuadores
de llama.

2. Localice los tornillos del quemador y retirelos.

3. Retire el pasador de chaveta y los
encendedores de los quemadores.

4. Levante los quemadores para sacarlos de la
caja de fuego.




PASO 2

Para limpiar los quemadores:

1. Limpie el exterior del quemador con un cepillo de alambre.

2. Utilice un raspador de metal para eliminar las manchas o los residuos dificiles.

3. Limpie los puertos obstruidos con un clip de papel enderezado. Nunca utilice un palillo de madera, ya que puede romperse
y obstruir el puerto.

4. Revise y limpie los quemadores y los tubos Venturi para detectar insectos y nidos de insectos. Un tubo obstruido puede
provocar un incendio debajo y detras del panel de control principal.

PASO 3

Para reinstalar los quemadores:

1. Ensamble los encendedores a los
quemadores.

2. Inserte los quemadores en las
vélvulas de gas del quemador
principal.

3. Asegurese de que la punta del
orificio esté dentro del tubo
Venturi del quemador.

4. Alinee los orificios de los tornillos
del quemador con los orificios de
la cAmara de combustién, inserta
los tornillos y apriétalos.

5. Instale los atenuadores de llama 'y
las rejillas de coccion.




INSPECCION DE TELA DE ARANA

PELIGROS NATURALES + ARANAS Y OTROS INSECTOS

DATO : A veces, las arafias y otros insectos pequefios trepan por el tubo del quemador. Las arafias tejen
sus telas, construyen nidos y ponen huevos. Las telarafias y los nidos, aunque sean pequefios, son muy
fuertes y pueden bloquear el flujo del gas. Causando una situacién insegura. Limpie el quemador antes

de usarlo después de haber estado guardado, al principio de la temporada de parrilladas o después de

un mes de no haberlo usado.

CUANDO INSPECCIONAR EN BUSQUEDA DE ARANAS

Debe inspeccionar los quemadores al menos dos veces al aflo o inmediatamente después de que ocurra cualquiera de las
siguientes situaciones:

1. Olor a gas junto con llamas amarillas en los quemadores.

La parrilla no toma temperatura.

La parrilla no se calienta de manera uniforme.

Los quemadores hacen ruido como si reventaran.

HwWN

ALMACENAMIENTO

Esta parrilla, como todos los equipos, se verd mejor y durard mas si se mantiene fuera del clima cuando no se
usa. Guarde la parrilla lejos de la luz solar directa y en interiores siempre que sea posible y cuando la guarde
durante un periodo prolongado.

La parrilla no debe exponerse a condiciones climéticas adversas, como lluvias intensas, vientos fuertes o
nieve. Se incluye una funda para proteger la parrilla cuando no esté en uso.

PRECAUCION : No guarde cilindros de GLP en &reas cerradas. Cuando vaya a ponerle una cubierta o a
moverla, espere que la parrilla se enfrie por lo menos durante 30 minutos.

- No obstruya el flujo de combustion y del aire de la ventilacién.

- Un tubo obstruido puede ocasionar un incendio debajo del aparato.

Esta unidad debe conservarse en un area libre de materiales combustibles, gasolina y otros vapores y
liquidos inflamables.

Revise que todas las aperturas del cuerpo de la parrilla estén libres de bloqueos o desechos y que
no haya objetos o materiales que bloqueen el flujo del combustible o de la ventilacién. Revise que las
patas estén en posicién vertical al utilizar la parrilla.Revise que en las aperturas de toma de aire de los
quemadores (detras de la guarda de entrada en el extremo derecho del cuerpo de la parrilla) no haya
nidos de insectos ni otras obstrucciones. Revise que estén despejadas las ranuras del tubo del quemador.
Cuando la parrilla no esté en uso, gire las perillas de control a posicion “OFF” (O). Gire la valvula del
cilindro de GLP a posicion de APAGADO y desconecte el regulador. Si se almacena en el interior, separe
y deje el cilindro de GLP afuera. Los cilindros de GLP deben de guardarse lejos del alcance de los nifios.



DECLARACION DE GARANTIA

El fabricante garantiza solamente al consumidor-comprador original de este producto (Modelo N° 820-0264B) que el mismo estara libre de defectos
en los materiales y la mano de obra después del ensamblaje correcto y bajo uso normal y razonable en el hogar, durante los periodos indicados a
continuacion, a partir de la fecha de compra. El fabricante se reserva el derecho de exigir evidencia fotografica del dafio o la devolucién de las piezas
defectuosas con los gastos por envio y/o flete prepagados por el consumidor, para su revisiéon y examen.

QUEMADORES: Garantia LIMITADA de 5 afios contra perforaciones.

REJILLAS Y DOMADORES DE LLAMA: Garantia LIMITADA de 1 afios; no cubre caida, desportilladuras, rayones o dafios en la superficie.

TODAS OTRAS PIEZAS: Garantia LIMITADA de 1 afios (incluye, pero sin limitacién, valvulas, marco, caja de fuego, panel de control, encendedor,
regulador, mangueras); *No cubre desportilladuras, corrosién en la superficie agrietada, rayones ni éxido.

Una vez que el consumidor provea la prueba de compra como se indica en la presente, el Fabricante reparard o reemplazara las piezas que hayan
probado ser defectuosas durante el periodo cubierto por la garantia. Las piezas necesarias para completar la reparacién o el reemplazo se proveerdn
gratuitamente, excepto por los costos de envio, siempre y cuando el comprador esté dentro del periodo de la garantia a partir de la fecha de compra
original. El comprador-consumidor original seré responsable por todos los cargos por envio de las piezas reemplazadas bajo los términos de esta
garantia limitada. Esta garantia limitada es aplicable solamente en Alemania y Escandinavia, estd disponible solamente para el duefio original del
producto y no es transferible. El fabricante requiere una prueba razonable de la fecha de compra. Por lo tanto, usted deberé conservar su recibo de
compra y/o la factura. Si la unidad fue recibida como regalo, solicite a la persona que le hizo el regalo que envie el recibo en su nombre a la direccion
que aparece debajo. Las piezas defectuosas o faltantes que estén cubiertas por esta garantia limitada no serdn reemplazadas sin el registro o la
prueba de compra. Esta garantia limitada se aplica SOLAMENTE a la funcionalidad del producto y no cubre problemas estéticos tales como rayones,
abolladuras, corrosion o decoloracién ocasionada por el calor, los limpiadores abrasivos y quimicos o cualquier herramienta usada en el ensamblaje o
la instalacion del aparato, 6xido de la superficie o decoloracion de las superficies de acero inoxidable. El 6xido, la corrosién o las desportilladuras de la
pintura en polvo de la superficie en las piezas de metal que no afecten la integridad estructural del producto no se considera un defecto en la mano de
obra ni en los materiales, y por lo tanto no estan cubiertos bajo esta garantia. Bajo esta garantia limitada, usted no recibird un reembolso por el costo
de cualquier inconveniencia, alimento, herida personal o dafio a la propiedad. Si no existe una pieza original de repuesto, se le enviaréd una pieza de
repuesto equivalente. Usted serd responsable por todos los cargos por envio de las piezas reemplazadas bajo los términos de esta garantia limitada.

EL FABRICANTE NO PAGARA POR LOS SIGUIENTES ARTICULOS:

¢ Visitas de servicio a su hogar.

« Reparaciones cuando su producto se use de un modo diferente al doméstico o residencial normal de una familia.

- Daflos causados por accidente, alteracién, uso indebido, falta de mantenimiento/limpieza, abuso, incendio, inundacién, actos
o fortuitos, instalacion incorrecta, instalacion que no esté de acuerdo con los cédigos eléctricos o de plomeria, o el empleo de
e productos no aprobados por el fabricante.

e Cualquier pérdida de comida debida a la falla del producto.

« Costos de piezas de repuesto o gastos de reparacion para unidades que se empleen fuera de Alemania y Escandinavia.

¢ Recogiday entrega de su producto.

« Cargos por envio o cargos por procesamiento de fotos enviadas como documentacién.

¢ Reparaciones de piezas o sistemas como resultado de modificaciones no autorizadas que se hayan efectuado en el producto.
e Laremocién y/o reinstalacién del producto.

e Costos por transporte, comun o acelerado, para las piezas de repuesto bajo garantia o sin garantia.

EXCLUSION DE GARANTIAS IMPLICITAS; LIMITACION DE RECURSOS

La reparacién o el reemplazo de las piezas defectuosas serd su Unico recurso bajo los términos de esta garantia limitada. El fabricante no serd
responsable por cualquier dafio consecuente o incidental que surja del incumplimiento de esta garantia limitada o de cualquier garantia implicita que
sea aplicable, ni por la falla o dafios ocasionados por actos fortuitos, el cuidado y mantenimiento inadecuados, incendios ocasionados por grasa,
accidentes, alteraciones, el reemplazo de piezas por parte de alguien que no sea el Fabricante, uso indebido, transporte, uso comercial, abuso,
medioambientes hostiles (inclemencias del tiempo, catastrofes naturales, manipulacion por parte de animales), instalacién incorrecta o instalacién
que no esté de acuerdo con los cédigos locales o las instrucciones impresas por el fabricante.

ESTA GARANTIA LIMITADA SERA LA UNICA GARANTIA EXPRESA OTORGADA POR EL FABRICANTE. NO EXISTIRA NINGUNA OTRA GARANTIA POR
PARTE DEL FABRICANTE CON RESPECTO AL DESEMPENO SEGUN LA ESPECIFICACION O LA DESCRIPCION DEL PRODUCTO, EN DONDE SEA QUE
APAREZCA, EXCEPTO EN LA MEDIDA EN QUE SE HA INDICADO EN ESTA GARANTIA LIMITADA. TODA PROTECCION POR GARANTIAS IMPLICITAS
QUE SURJA BAJO LAS LEYES DE CUALQUIER ESTADO, INCLUIDAS LAS GARANTIAS IMPLICITAS DE COMERCIABILIDAD O DE CAPACIDAD PARA
UN PROPOSITO O USO EN PARTICULAR, ESTARA LIMITADA EN SU DURACION A LA DURACION DE ESTA GARANTIA LIMITADA.

Ni los distribuidores, ni el establecimiento minorista que venda este producto, tendran ninguna autoridad para hacer garantias adicionales o para
prometer recursos adicionales a los establecidos anteriormente o en contra de los mismos. En todo caso, la mdxima responsabilidad del fabricante no
excedera del precio documentado por la compra del producto pagado por el consumidor original. Esta garantia se aplica solamente para las unidades
compradas a un minorista o revendedor autorizado.

NOTA: Algunos estados no permiten la exclusién o limitaciéon de dafios incidentales o consecuentes, de modo que las limitaciones o exclusiones
indicadas anteriormente pueden no aplicarse en su caso; esta garantia limitada le otorga derechos legales especificos segln se indica en la presente.
Es posible que usted tenga también otros derechos que varian de un estado a otro.

Si usted desea llevar a cabo una accién por cualquier obligacién bajo esta garantia limitada, deberd escribir a:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-Str. 25,
33100 Paderborn, Deutschland

Para obtener un reemplazo del product. Por favor, llame al Departamento de Servicio al Cliente al: +49 5251 875 6174 (DE)
de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00 p.m., Viernes, GMT+2.
ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE), o ServiceFR@nexgrill.com (FR).



LISTA DE PIEZAS DE REEMPLAZO




PIEZA PIEZA
e (DESCRIPCION) CANT. | NO. (DESCRIPCION) CANT.
1 Tapa principal 1 19 Colector principal 1
2 Pasador en R 6 20 Regulador, LP 1
3 Ejes de puerta de pizza 2 21 Pata delantera izquierda 1
4 Tope de tapa 2 22 Pata trasera izquierda 1
5 Ensamblaje de puerta de pizza 1 23 Pata delantera derecha 1
6 Bisagras de tapa 2 24 Pata trasera derecha 1
7 Indicador de temperatura 1 25 Perilla de control 2
8 Bisagras de la caja de fuego 2 26 Asiento de la perilla de control 2
9 Ejes de la tapa 2 27 Panel de control principal 1
10 Ensamblaje de caja de grasa 1 28 Caja de fuego 1
1 Soporte de caja de grasa 1 29 Cable de encs:;:iccii;)aflel quemador 2
12 Domador de llamas 2 30 Quemador principal 2
13 Soporte para la plancha, izquierdo 1 31 Rejilla de coccién 1
14 BandejaFj:de:!nsgreE‘nsgzi(Znto para 1 32 Canal de comunicacién 1
15 Soporte para la plancha, derecho 1 Cubierta de parrilla 1
16 Plancha 1 Manual 1
17 Piedra para pizza 1 Paquete de herrajes 1
18 Valvula principal de gas 2
SOLUCION DE PROBLEMAS
PROBLEMAS QUE HACER

—_

Revise para ver si el cilindro de GLP estéa vacio.

2. Revise los puertos del quemador para verificar si hay bloqueos. Use un clip de papel de
alambre suave para despejarlos puertos obstruidos.

3. Revise el orificio del gas en el quemador para verificar si hay una obstruccién. Si el orificio

esta bloqueado, limpie con una aguja o un alambre fino. NUNCA USE UN PALILLO DE

MADERA.

La parrilla no enciende

Busque arafas e insectos.

2. Comuniquese con nuestro Departamento de Servicio al Cliente al: +49 5251 875 6174 (DE)
de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00 p.m., Viernes, GMT+2. O envienos
un correo electrénico a ServiceDK@nexgrill.com (DK), ServiceDE@nexgrill.de (DE), o ServiceFR@
nexgrill.com (FR).

La llama del quemador
es amarilla o anaranjada
en conjuncién con olor
a gas.

Asegurese de que el area de la parrilla esté libre de polvo.
Asegurese de que el quemador y el orificio estén limpios.
Revise si hay arafias e insectos.

JExiste suministro de gas adecuado?

;La parrilla estd precalentada durante 5 a 10 minutos?

Calor bajo con la perilla
de control en el ajuste
"HIGH".

aswN S
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