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« Use Outdoors only.
* Read the instructions before using the appliance.

« WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Questions, problems, missing parts? Before returning to your retailer, call our customer
service department at +49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00
rOY p.-m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. You can also reach us by email at
W ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia) or ServiceDE@nexgrill.de (In Germany) or
ServiceFR@nexgrill.com (In France).

* Nur im Freien verwenden.
* Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Geréat verwenden.

« WARNUNG: Zugangliche Teile kénnen sehr heild sein. Halten Sie kleine
Kinder fern.

Fragen, Probleme, fehlende Teile? Bevor Sie das Produkt zuriickgeben, kontaktieren Sie bitte
: unseren Kundenservice unter +49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag — Donnerstag 7:30
—17:00 Uhr, Freitag 7:30 — 14:00 Uhr, GMT+2. Sie kénnen uns auch per E-Mail unter
ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder
ServiceFR@nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.




* Brug kun udendars.
* Laes vejledningen fgr apparatet bruges.

+ ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive meget varme. Hold mindre bgrn
pa afstand.

Spegrgsmal, problemer, manglende dele? Inden du vender tilbage til din forhandler, skal du
ﬁ\ ringe til vores kundeservice pa +49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag-torsdag 7:30 - 17:00,
&y fredag 7:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ogsa kontakte os via e-mail pa ServiceDK@nexgrill.com (I

Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (I Tyskland) eller ServiceFR@nexgrill.com (I Frankrig).

« Endast for utomhusbruk.
« La&s instruktionerna noga fére anvandning av produkten.

« VARNING: Grillens delar kan bli valdigt varma. Hall sma barn pa avstand.

Fragor, problem, saknade delar? Innan du kontaktar din aterforsaljare, ring var kundtjanst pa
ﬁb +49 5251 875 6174 (i Tyskland). M&ndag—torsdag 7:30-17:00, fredag 7:30-14:00, GMT+2. Du

kan ocksa nd oss via e-post pa ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien) eller

ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland) eller ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrike).

» Utiliser uniquement a l'extérieur.
* Lisez les instructions avant d’utiliser I'appareil.

+ AVERTISSEMENT : Les pieces accessibles peuvent étre particulierement
chaudes. Tenir les jeunes enfants éloignés.

Des questions, des problémes, des piéces manquantes ? Avant de retourner chez votre
revendeur, appelez notre service client au +49 5251 875 6174 (en Allemagne). Du lundi au
jeudi de 7h30 a 17h00, le vendredi de 7h30 & 14h00, GMT+2. Vous pouvez également nous
" oindre par email a ServiceDK@nexgrill.com (en Scandinavie) ou ServiceDE@nexgrill.de (en
Allemagne) ou ServiceFR@nexgrill.com (en France).

« USO EN EXTERIORES UNICAMENTE.
 Lee las instrucciones antes de usar el aparato.

« ADVERTENCIA: Las piezas accesibles pueden estar muy calientes.
Mantenga a los nifios pequefios alejados.

¢PREGUNTAS, PROBLEMAS, PIEZAS QUE FALTAN? Antes de devolver a su distribuidor,
A Ilame a nuestro departamento de atencién al cliente al +49 5251 875 6174 (en Alemania).
Lunes - jueves 7:30 a.m. - 5:00 p.m., viernes 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2. También puede

contactarnos por correo a ServiceDK@nexgrill.com (en Escandinavia),

ServiceDE@nexgrill.de (en Alemania) o ServiceFR@nexgrill.com (en Francia).




Table of Contents

If you smell gas:

* Shut off gas to the appliance.

+ Extinguish any open flame.

*  Open lid.

* If odor continues, keep away from the
appliance and immediately call your gas
supplier or your fire department.

Safety Instruction ... .................. 4 Lighting Instructions. . ... .............. 11
European Gas Pressures and Care and Maintenance . ... ............. 12
Specifications. . . . ....... ... oL 6

Troubleshooting . . .................... 13
Gas Connection Requirements .......... 7

OrderingParts . . .................... 14
Leak Testing . .........cooiiiinann. 8

LimitedWarranty .................... 15
Installer Final Check List . ............... 9

Exploded View .. .................... 82
Important Battery Information . . .......... 9

PartsList........... ... ... ... ..., 83
Component Identification . .. ............ 10
Operating Instruction . ......... ....... 10

/N\ DANGER /N WARNING

1. Do not store or use gasoline or other
flammable liquids or vapors in the
vicinity of this or any other appliance.

2. Aliquefied petroleum gas cylinder not
connected for use shall not be stored in
the vicinity of this or any other appliance.




WARNING: To reduce the risk of fire, electrical shock,

Injury to persons, or damage when using the outdoor cooking

gas appliance, follow basic precautions, including the

following:

B Use Outdoors only.

B Read the instructions before using the appliance.

B WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep
young children away.

B Do not move the appliance during use.

B [f the appliance is stored indoors the gas cylinder must
be disconnected and removed from the appliance.

B Check and clean burner/ venturi tubes for insects and
insect nests.

LIQUEFIED PETROLEUM GAS CYLINDER SUPPLY SYSTEM

B Gas cylinders must be stored outdoors in a well-
ventilated area out of the reach of children.

B Gas cylinders must not be stored in a building, garage, or
any other enclosed area.

B The gas cylinder supply system must be arranged for

vapor withdrawal.

B Gas cylinder must include a collar to protect the cylinder
valve.

B Never connect an unregulated gas cylinder to your gas
grill.

B Only the pressure regulator and hose assembly supplied
with the grill should be used. Any replacement pressure
regulator and hose assembly should comply with EN
16129:2013 and the national regulation.

B The flexible hose used, with a length not exceeding 1.50
meters, should comply with EN 16436-1:2014+A3:2020.

B This grill is configured for liquefied petroleum gas. Do not
use a natural gas supply.

B Inspect the gas cylinder supply hose before each use of
the outdoor cooking gas appliance. If the hose shows
excessive abrasion or wear, or is cut, it MUST be
replaced before using the outdoor cooking gas appliance.

m Ifaleakis found, turn the gas cylinder valve off,
disconnect fuel line from grill, and do not use the grill.

B Contact your dealer and use only replacement hoses
specified for use with the outdoor cooking gas appliance.

B Areplacement pressure regulator and hose assembly
specific to your model is available from your outdoor
cooking gas appliance dealer.

B Always check connections for leaks each time you
connect and disconnect the gas supply cylinder. See
"Gas Connection Requirements" section.

B |tis recommended to change the flexible hose when the
conditions require it.

B Make sure that the gas hose is not subjected to twisting.

Safety Instruction

SAFETY PRACTICES TO AVOID PERSONAL INJURY

B This appliance must be kept away from flammable
materials during use.

B Keep outdoor cooking gas appliance area clear and free
from combustible material, gasoline and other flammable
vapor and liquid.

B Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air.
Keep the ventilation openings of the storage enclosure
free and clear from debris.

B The outdoor cooking gas appliance shall not be located
under overhead unprotected combustible construction.

B This outdoor cooking gas appliance shall be used only
outdoors and shall not be used in a building, garage, or
any other enclosed area.

If the following information is not followed exactly, a fire
causing death or serious injury may occur.
B Do not store a spare gas cylinder under or near this
outdoor cooking gas appliance.
®  Never fill the gas cylinder beyond 80 percent full.
B When changing the gas cylinder, make sure you are
away from any source of ignition.

B CLEAN GRILL BEFORE EACH USE TO PREVENT
GREASE BUILDUP AND REDUCE THE RISK OF
GREASE FIRES.

B This appliance will be hot during and after use. Use
insulated oven mitts or gloves for protection from hot
surfaces or splatter from cooking liquids.

B Parts sealed by the manufacture shall not be altered by
the user.

® Do not modify the appliance. Any modification of the
appliance may be dangerous.

B Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.

B When the outdoor cooking gas appliance is not in use,
the gas must be turned off at the supply cylinder.

B Do not install portable or built-in outdoor cooking gas
appliances in or on a recreational vehicle, portable trailer,
boat or in any other moving installation.

®  Always maintain minimum clearances from combustible
construction, see "Location Requirements" section on p.4.

B Keep any electrical supply cord and fuel supply hose
away from any heated surfaces.

B Store the appliance in a dry, cool place when it is not use
in a period time.



/A WARNING
Do not try lighting this appliance without reading the
“LIGHTING INSTRUCTIONS” section of this manual.

CAUTION: Beware of Flashback

TESTED IN ACCORDANCE WITH EN 498 & EN 484
STANDARDS FOR OUTDOOR COOKING GAS

APPLIANCE. THIS GRILL IS FOR OUTDOOR USE ONLY.

NOTE: The normal flow of gas through the regulator and
hose assembly can create a humming noise. A low volume
of noise is perfectly normal and will not interfere with
operation of the grill. If humming noise is loud and
excessive you may need to purge air from the gas line or
reset the regulator excess gas flow device. This purging
procedure should be done every time a new liquefied
petroleum gas cylinder is connected to your grill.

The size of saucepan suitable for the usage on the side
burner is between 18~22 cm (7~8.6 in) in diameter.

Do not place heavy item on the side table. Maximum
weight is 5 kg (11 Ib).

CAUTION: Spiders and small insects occasionally
spin webs or make nests in the grill
burner tubes during transit and :
warehousing. These webs can lead
to gas flow obstruction, which could -1
resultin a fire in and around burner
tubes. This type of fire is known as
“FLASH-BACK” and can cause serious damage to your

grill and create an unsafe operating condition for the user.

Although an obstructed burner tube is not the only cause of
“FLASH-BACK”, it is the most common cause.

To reduce the chance of “FLASH-BACK”, you must clean
the burner tubes before assembling your grill, and at least
once a month in late summer or early fall when spiders are
most active. Also perform this burner tube cleaning
procedure if your grill has not been used for an extended
period of time. A clogged tube can be lead to a fire
beneath the grill.

Location Requirements

Select a location that provides minimum exposure to wind
and traffic paths. The location should be away from strong
draft areas.

Do not obstruct the flow of combustion and ventilation air.

Clearance to combustible construction for the grill:

* A minimum of 1 meter must be maintained between the
front of the grill hood, sides, and back of the grill and
any combustible construction.

* Minimum clearance of 1 meter must also be maintained
below the cooking surface, and the grill shall not be
used under overhead combustible construction.

* Maintain a clearance of 3 meters from objects that can

catch fire or sources of ignition, such as pilot lights on
water heaters, live electrical appliances, etc.

T, v ' ,;ﬁ'awv

CHECK AND ADJUST BURNERS

The burners are tested and factory-set for most efficient

operation. However, variations in gas supply and other

conditions may make minor adjustments to air shutter or

low flame setting necessary.

®  Visually check the burner flames. They should be blue.
Slight yellow tipping is normal for propane gas. The
flames should be approximately 2.5 cm (1 in) high.

B Checking and adjusting the grill burner flames requires
removing the grates and flame tamers.

B |tis recommended that a qualified person make
burner adjustments.

Check that burners are not blocked by dirt, debris, insect

nests, etc., and clean as necessary. If they are clean,

adjust air shutters as needed.




European Gas Pressures and Specifications
—————————————ae?

Manufacturer Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Model 720-0898F
Appliance category 13+(28-30/37) I38/P(30) I38/P(37) I3B/P(50)
Type of gas Butane Propane Butane, Propane or their mixture
Gas pressure (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Main Burner Injector size (& mm) 0.85 0.85 0.81 0.76
Side Burner Injector size (@ mm) 0.78 0.78 0.72 0.69
Nominal heat input (Hs) (kW) Total: 20.08
Butane - Total: 1,461
Gas consumption (g/h) (total)
Propane - Total: 1,435

NOTE:

Use 30 mbar regulator and its corresponding injector size for butane/propane under the category I13B/P(30).
Use 30 mbar regulator and its corresponding injector size for butane under the category 13+(28-30/37).

Use 37 mbar regulator and its corresponding injector size for propane under the category 13+(28-30/37).
Use 50 mbar regulator and its corresponding injector size for butane/propane under the category I3B/P(50).

Marking on the injector indicate the injector size. For example, "0.90" means the injector size is 0.90 mm.

Country Gas Type Pressure
BE,CH, CY,CZ,ES,FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I3B/P 28-30 mbar
PL I3B/P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Country codes are in accordance with EN I1ISO 3166-1:2006.



Gas Connection Requirements

LIQUIFIED PETROLEUM GAS FUEL CYLINDER

Only use gas cylinders with a P“’
minimum capacity of 5 kg (11 Ib) and )
a maximum capacity of 15 kg (33 Ib).
A gas cylinder of approximately 318
mm (12.5 in) in diameter by 580 mm
(22.8 in) in height shall be the
maximum size cylinder which can be

used. A gas pressure regulator/hose l

assembly is supplied. %

318 mm
/12.5in.

A. Gas pressure regulator / Hose assembly

LIQUEFIED PETROLEUM GAS CYLINDER
REQUIREMENT

B Adented or rusty gas cylinder may be hazardous and
should be checked by your liquefied petroleum gas cylinder
supplier. Never use a gas cylinder with a damaged valve.

B Place dust cap on cylinder valve outlet whenever the gas
cylinder is not in use. Only install the type of dust cap on the
gas cylinder valve outlet that is provided with the cylinder
valve. Other types of cap or plugs may result in leakage of
gas.

LIQUEFIED PETROLEUM GAS HOOK-UP

Ensure that the black plastic grommets on the gas cylinder
valve are in place and that the hose does not come into
contact with the grease tray or the grill head.

CONNECTION

IMPORTANT: An gas fuel cylinder must be purchased
separately.

IMPORTANT: The gas pressure regulator/hose assembly
supplied with the grill must be used. Replacement gas
pressure regulator/hose assembly specific to your model is
available from your outdoor grill dealer.

4,

To Connect the Gas Fuel Cylinder:

1. Check gas fuel cylinder is in the "OFF" position. If not,
turn the valve clockwise until it stops.

2. Check that the burner control knobs are in the "OFF"
position.

3. Remove any debris and inspect the valve connections,
port, and gas pressure regulator/hose assembly for
damage. Never attempt to use damaged or obstructed
equipment. See your local propane gas dealer for repair.

NOTE: Always keep the gas cylinder at 90° (upright)
orientation to provide vapor withdrawal.

Some regulators push ON to connect and pull OFF to
disconnect, whereas others have a nut that either have
a left-hand or a right-hand thread that connects to the
cylinder valve. IDENTIFY YOUR REGULATOR TYPE
AND FOLLOW THE CONNECTION INSTRUCTIONS
SPECIFIC TO THAT REGULATOR.

(1) Connect by Turning Clockwise

Screw regulator onto gas cylinder by turning the

connecting nut clockwise.

(2) Connect by Turning Anti-Clockwise

Screw regulator onto gas cylinder by turning the

connecting nut anti-clockwise.

@ )

(3) Connect by Turning Lever/Snapping into
Position
Turn regulator lever clockwise to the OFF position.
Push regulator down on cylinder valve until your hear
the audible ‘click’. Check that the regulator is fully
locked and in place by gently pulling upwards. If
regulator disengages, repeat procedure.
(4) Connect by Sliding Collar
Make sure regulator lever is in the off position. Slide
the retaining ring of the regulator up. Push the
regulator down onto the cylinder valve and maintain
downward pressure on the regulator. Slide retaining
ring down to lock regulator onto cylinder valve. Check
that the regulator is secured. If the regulator
disengages, repeat procedure.
Note: If your grill is not equipped with a hose and
regulator assembly, please refer to the "European Gas
Pressures and Specifications" table to clarify the
regulator gas pressure and orifice size required.

!
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Gas Connection Requirements
—_—

Make sure that the gas cylinder valve connection To Disconnect the Gas Fuel Cylinder:
device properly mates with the connection device 1. Check that the burner control knobs are in the "OFF"
attached to the inlet of the pressure regulator. position and the grill is cool.
5. Turn the gas supply on at source by following the 2. Check that the gas fuel cylinder is_ir_l the "OFF" position.
instructions specific to that regulator. If not, turn the valve clockwise until it stops.
Screw-on regulator 3. Identify your regulator type. Turn the gas supply off at
Turn the valve handwheel, located at the gas source and disconnect regulator from gas cylinder by
cylinder, anti-clockwise. following the instructions specific to that regulator.
Clip-on regulator Disconnect by Turning Anti-Clockwise
Move the regulator lever to the ON position. Turn th_e valve handwheel, located at the c_ylinder,
6. Before lighting the grill, test all connections by brushing clockwise. Unscrew regulator from gas cylinder by
on an approved noncorrosive leak-detection solution. turning the connecting nut anti-clockwise.
Bubbles will show a leak. Disconnect by Turning Clockwise
7. Ifaleak is found, turn the cylinder valve off and do not Turn the valve handwheel, located at the gas
use the grill. Contact a qualified gas technician to make cylinder, clockwise. Unscrew regulator from gas
repairs. cylinder by turning the connecting nut clockwise.
8. Go to "Check and Adjust the Burners" section. gisc_o_nnect by Turning Lever/Snapping into
osition

Move the regulator lever to the OFF position. Push in
on regulator lever until it releases from gas cylinder.
Disconnect by Sliding Collar

Move the regulator lever to the OFF position. Pull up
on the retaining ring to disengage regulator from gas
cylinder valve. Lift regulator away from the cylinder
valve.

4. Place dust cap on gas cylinder valve outlet whenever
the cylinder is not in use. Only install the type of dust
cap on the valve outlet that is provided with the cylinder
valve. Other types of caps or plugs may result in
leakage of liquified petroleum gas.

5. Allow the grill body to cool at least 30 minutes before
attempting to move or transport.

Leak Testing
—

GENERAL

Although all gas connections on the grill are leak tested at TOTEST

the factory prior to shipment, a complete gas leak test check 1. Make sure the control valves are in the “O” position and

must be performed at the installation site due to possible turn on the gas supply.

mi§handliqg in shipmer)t, or gxcgssive pressure unknowingly 2. Check all connections from the L.P. gas regulator and

being applied to the unit. Periodically check the whole system supply valve up to and including the connection to the

for leaks following the procedures listed below. If the smell of manifold pipe assembly (the pipe that goes to the

gas is detected at anytime you should immediately check the burners). Soapy bubbles will appear where a leak is

entire system for leaks. present.

BEEORE TESTING 3. Ifa Igak is present, immgdiately turn off the gas supply
and tighten the leaky fittings.

Make sure that all packing material is removed from the grill 4. Turn the gas back on and recheck.

including tie-down straps. 5. Should the gas continue to leak from any of the fittings,

turn off the gas supply and contact customer service.
DO NOT SMOKE WHILE LEAK TESTING.

NEVER PERFORM LEAK TEST WITH AN OPEN FLAME.
Make a soap solution of one part liquid detergent and one
part water. You will need a spray bottle, brush, or rag to
apply the solution to the fittings. For the initial leak test, make
sure the gas cylinder is 80% full.



Leak Testing

ALWAYS CHECK FOR LEAKS AFTER EVERY GAS
CYLINDER CHANGE

Check all gas supply fittings for leaks before each use.
It is handy to keep a spray bottle of soapy water near
the shut-off valve of the gas supply line. Spray all the
fittings. Bubbles indicate leaks.

Only those parts recommended by the manufacturer should
be used on the grill.

Substitution will void the warranty. Do not use the grill until all
connections have been checked and do not leak.

GAS FLOW CHECK

Each grill burner is tested and adjusted at the factory prior to
shipment; however, variations in the local gas supply may
make it necessary to adjust the burners. The flames of the
burners should be visually checked.

Flames should be blue and stable with no yellow tips,
excessive noise or lifting. If any of these conditions exist,
check to see if the air shutter or burner ports are blocked by
dirt, debris, spider webs, etc. If you have any questions
regarding flame stability, please call customer service.

Installer Final Check List

—

v" Minimum clearance from sides and back of unit to
combustible construction, 1 meter from sides and 1
meter from back.

All internal packaging removed.
Knobs turn freely.
Burners are tight and sitting properly on orifices.

AR NI NN

Pressure regulator connected and set. Gas
connections to grill using hose & regulator
assembly provided.

Unit tested and free of leaks.
v" User informed of gas supply shut off valve location

(\

USER, PLEASE RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE
REFERENCE.

PROPANE CYLINDER CAUTIONS

a) Do Not store a spare gas cylinder under or near this
appliance.

b) NEVER fill the gas cylinder beyond 80 percent full.

c) If the information in “a” and “b” is not followed
exactly, afire or explosion causing death or serious
injury may occur.

Important Battery Information

To reduce the probability of exposing the battery to
conditions of misuse and/or abuse, please follow
battery installation instructions below.

a) Non-rechargeable batteries are not to be recharged.

b) Do not mix different types of batteries such as
alkaline, carbon-zinc, or rechargeable batteries.

c) Do not mix old and new batteries.

d) Exhausted batteries are to be removed from the
product.

* 1DC 1.5V Type AA battery included.

Battery is to be inserted with the correct polarity
as shown to the right.




Component ldentification

—

Important: Remove all packaging, including straps, before using the grill.

Electronic
Ignition Button

Main Burners

Side Burner

Operating Instructions

—

GENERAL USE OF THE GRILL

Each main burner is rated at 2.93 kW. The side burner is
rated at 2.5 kW. The main grill burners encompass the
entire cooking area and are side ported to minimize
blockage from falling grease and debris. The knobs are
located on the lower center portion of the control panel.
Each knob is labeled on the control panel.

This grill is designed to grill efficiently without the use of lava
rocks or briquettes of any kind. Heat is radiated by the
stainless steel flame tamers positioned above each burner.

Minimum Ambient Operating Temperature: 0 °F, (-17.8 °C)

INSPECT THE GAS CYLINDER SUPPLY HOSE

Inspect the gas pressure regulator/hose assembly before

each use.

1. Open left-hand cabinet door.

2. Inspect the gas pressure regulator/hose assembly for
cuts, abrasions, or excessive wear.

3. If necessary, replace the gas pressure regulator/hose
assembly before using the grill.
Contact the manufacturer and use only replacement
hoses specified for use with the grill.

A. Gas pressure regulator / Hose assembly

USING THE GRILL

Grilling requires high heat for searing and proper browning.
Most foods are cooked at the high heat setting for the entire
cooking time. However, when grilling large pieces of meat or
poultry, it may be necessary to turn the heat to the lower
setting after the initial browning. This cooks the food through
without burning the outside. Foods cooked for a long time or
foods basted with a sugary marinade may need the lower
heat setting near the end of the cooking time.

DO NOT LEAVE THE GRILL UNATTENDED WHILE
COOKING.

NOTE: The hot grill sears the food, sealing in the juices.
The more thoroughly the grill is preheated, the faster the
meat browns and the darker the grill marks.

10



Lighting Instructions

/N\ WARNING: IMPORTANT!
BEFORE LIGHTING

Inspect the gas supply hose prior to turning the gas “ON”". If
there is evidence of cuts, wear, or abrasion, it must be
replaced prior to use. Do not use the grill if the odor of gas is
present. Only the pressure regulator and hose assembly
supplied with the unit should be used.

Never substitute regulators and hose assembly for those
supplied with the grill. If a replacement is necessary, contact
the manufacturer for proper replacement. The replacement
must be that specified in the manual.

/N\WARNING

Always keep your face and body as far away from the
burner as possible when lighting.

LIGHTING THE MAIN / SIDE BURNER

Make sure all knobs are off then turn on the gas supply from
the gas cylinder. Always keep your face and body as far
from the grill as possible when lighting.

For added safety, open the manual shutoff valve in the gas
supply line. The valve is open when the handle is parallel to
the gas pipe.

B. Open valve

A
; B A. Closed valve

To light your main burners, push and turn main burner knob
to ’ , at the same time, press and hold electronic ignition
button to light the burner.

Once the burner is lit, release the electronic ignition button
and knob.

IMPORTANT:

If burner does not light immediately, turn the burner knob to
“O” and wait 5 minutes for any excess gas to dissipate
before relighting.

-0

Push In /
\\ y
}\ - e

Control Knob Label

Keep a spray bottle of soapy water near the gas
supply valve and check the connections before each
use.

Do not attempt to light the grill if odor of gas is
present. Call for service call customer service at
+49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday
7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m.,
GMT+2. You can also reach us by email at
ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia),
ServiceDE@nexgrill.de (In Germany), or
ServiceFR@nexgrill.com (In France).

Each burner is adjusted prior to shipment; however,
variations in the local gas supply may make minor
adjustments necessary.

CAUTIONS

Place dust cap on gas cylinder valve outlet when the
cylinder is not in use. Only install the type of dust cap
on the cylinder valve outlet that is provided with the
gas cylinder valve. Other types of caps or plugs may
result in leakage of propane.

The gas must be turned off at the supply cylinder
when the unit is not in use.

If the appliance is stored indoors the gas cylinder
must be disconnected and removed from the
appliance. Gas cylinders must be stored outdoors in a
well-ventilated area out of the reach of children.

11



Care and Maintenance
-

STAINLESS STEEL ) - -

Warning: If you wish to replace main burner, we
There are many different stainless steel cleaners available. strongly recommend that you hire a professionally
Always use the mildest cleaning procedure first, scrubbing trained technician to replace it. Please understand that
in the direction of the gl‘ain. Do not use steel wool as it will we will not be responsib|e for any ||ab|||ty, personal
scratch the surface. To touch up noticeable scratches in the injury, or property damage resulting from an
stainless steel, sand very lightly with dry 100 grit emery improperly assembled burner.
paper in the direction of the grain. Specks of grease can

gather on the surfaces of the stainless steel and bake on to HOW TO REPLACE MAIN BURNER

the surface and give the appearance of rust. For removal Step 1. Remove the main burner “R” pin on the back walll
use a mild abrasive pad in conjunction with a stainless steel of fire box by using needle nose pliers. Use a flathead
cleaner. screwdriver to remove burner pin cover, then remove the
GRILL GRATE burner on the front wall of fire box, as shown below.

The easiest way to clean the grill is immediately after
cooking is completed and after turning off the flame. Wear a
barbeque mitt to protect your hand from the heat and steam.
Dip a brass bristle barbeque brush in water and scrub the
hot grill. Dip the brush frequently in the bowl of water.
Steam, created as water contacts the hot grill, assists the
cleaning process by softening any food particles. If the grill
is allowed to cool before cleaning, cleaning will be more
difficult.

ENSURE THAT THE GAS SUPPLY AND THE KNOBS :
ARE IN THE “O” POSITION. MAKE SURE THE BURNER Step 2. Insert the burner onto the orifice and secure the

IS COOL BEFORE REMOVAL. burner pin cover on the burner, as shown below, make
GRILL BURNERS sure burner hole aim at orifice .

Extreme care should be taken when moving a burner as it
must be correctly centered on the orifice before any attempt
is made to relight the grill. Frequency of cleaning will
depend on how often you use the grill.

Ensure the gas supply is off and the knobs are in the “O”
position. Make sure the grill is cool. Clean the exterior of the
burner with a wire brush. Clear stubborn scale with a metal
scraper. Clear any clogged ports with a straightened paper
clip. Never use a wooden toothpick as it may break off and
clog the port. Please note if insects or other obstructions are

blocking the flow of gas through the burner, and if so you Step 3. Secure the main burner on the back wall of fire box
will need to call our customer service line. with “R’ Pin.

GREASE TRAY CLEANING

The grease tray should be emptied and wiped down

frequently to avoid grease fires. Wash with a mild detergent

and warm water solution. A small amount of sand may be —
placed in bottom of grease tray to absorb the grease. Check
the grease tray frequently, do not allow excess grease to
accumulate and overflow out of the grease tray.

CAUTION

1. Keep outdoor cooking gas appliance area clear and
free from combustible materials, gasoline and other
flammable vapors and liquids.

2. Do not obstruct the flow of combustible and
ventilation air.
3. Keep the ventilation openings of the cylinder

enclosure free and clear from debris.
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Troubleshooting

SPIDER AND INSECT WARNING

Checking and cleaning burner / venturi tubes for insects and
insect nests. A clogged tube can lead to a fire beneath the
grill.

Although an obstructed burner tube is not the only cause of
“FLASH-BACK”, it is the most common cause.

To reduce the chance of “FLASH-BACK”, you must clean the
burner tubes before assembling your grill, and at least once a
month in late summer or early fall when spiders are most
active. Also perform this burner tube cleaning procedure if
your grill has not been used for an extended period of time.

WHEN TO LOOK FOR SPIDERS

You should inspect the burners at least once a year or
immediately after any of the following conditions occur:

1. The smell of gas in conjunction with the burner flames

appearing yellow.

2. The grill does not reach temperature.
3. The grill heats unevenly.
4. The burners make popping noises.

BEFORE CALLING FOR SERVICE

If the grill does not function properly, use the following check
list before contacting your manufacturer for service. You may
save the cost of a service call.

PREHEATING: The grill lid should be in a closed position
during the preheat time period. It is necessary to preheat the
grill before cooking certain foods, depending on the type of
food and the cooking temperature. Food that requires a high
cooking temperature needs a pre-heat

period of five minutes; food that requires a lower cooking
temperature needs only a period of two to three minutes.

COOKING TEMPERATURES

High setting-Use this setting for fast warm-up, for searing
steaks and chops, and grilling.

Low setting-Use this setting for all roasting, baking, and when
cooking very lean cuts such as fish.

These temperatures vary with the outside temperature and
the amount of wind.

Cooking with in-direct Heat: You can cook poultry and large
cuts of meat slowly to perfection on one side of the grill by
indirect heat from the burner on the other side. Heat from the
lit burner circulates gently throughout the grill, cooking the
meat or poultry without any direct flame touching it. This
method greatly reduces flare-ups when cooking extra fatty
cuts, because there is no direct flame to light the fats and
juices that drip down during cooking.

CAUTION: If burners go out during operation, close gas
supply at source, and turn all gas valves off. Open lid and
wait five minutes before attempting to relight (this allows
accumulated gas fumes to clear).

CAUTION: Should a grease fire occur, close gas supply at
source, turn off all burners and leave lid closed until fire is out.

CAUTION: DO NOT attempt to disconnect any gas fitting
while your grill is in operation. As with all appliances, proper
care and maintenance will keep them in top operating
condition and prolong their life. Your gas gill is no exception.

CAUTION: Side burner lid will get hot if used when lid is
closed.

PROBLEM SOLUTION

When attempting to light my grill, it will
not light immediately.

Ensure the igniter produces a spark while attempting to light the burner. If there
is no spark, check that the battery is installed correctly.

Verify that the wire is securely connected to the electrode assembly.

Clean the wire(s) and electrode with rubbing alcohol using a clean swab, then
wipe dry with a cloth.

Test other burners to see if they are functioning. If other burners work, inspect
the gas orifice of the malfunctioning burner for any obstructions.

Rotisserie burner will not light when the
igniter button is pushed.

turn counter

Check to see if debris is blocking the electrode.
Check to see if there is a spark that jumps to the burner from the electrode.
If no spark is seen, check the battery located inside the igniter box. To open

Does the infrared back burner light when attempting to light with a match ? If not,
check to ensure the gas is on.

Regulator makes noise.

Vent hose on the regulator may be plugged or regulator may be faulty. Ensure
the vent hole on the regulator is not obstructed. Clear the hole, close the gas
control valves. Wait ten minutes and re-start.

Check your flames for proper performance. If the flames are not correct,
replace regulator.

Full size cover does not fit the grill.

room.

Cover may be incorrect for your grill. It may be a tight fit.

Ensure the cover is the correct length for your grill.

Measure it left to right. Compare to the grill's measurement.

Compare the location and size of the hood portion of the cover to your grill.
Spread the cover and allow it to relax, preferably in warm sunlight or in a warm

For grill with a side shelf bunch the cover like a sock, put on left to right.
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PROBLEM SOLUTION

Grill only heats to 93-149°C / 200-300°F. Check to see if the fuel hose is bent or kinked.

Make sure the grill area is clear of dust.

Make sure the burner and orifices are clean.

Check for spiders and insects.

The regulator has a safety device that restricts the flow of gas in the event of a
leak. This safety device can be triggered without a gas leak. To reset the
safety device, turn off all burners and close the gas cylinder valve. Disconnect
the regulator from the gas cylinder and wait one minute. Reconnect the
regulator to the gas cylinder and slowly open the gas cylinder valve until the
valve is fully open. Light all burners and observe the temperature.

Grill takes a long time to preheat. Normal preheat 260-316°C / 500-600°F, takes about 10-15 min. Cold weather
and wind may effect your preheat time.

If you are using volcanic rock or briquettes they can increase the preheat time
and maximum temperature.

Burner flames are not light blue. Too much or not enough air for the flame.

Elevation is the principal cause, however cold weather can affect the mixture.
Burner adjustment may be required.

Grill is in a windy location.

Ordering Parts
—_—

HOW TO ORDER REPLACEMENT PARTS To obtain replacement parts, contact our customer

To make sure you obtain the correct replacement part service hotline.

(s) for your gas grill, please refer to the parts list on IMPORTANT

pages 45. The following information is required to

assure getting the correct part. Please note the

shipping cost for the delivery of any replacement parts

will be on yourself.

* Gas grills model number (see data sticker inside the
grill door).

« Part number of replacement part is needed.

» Description of replacement part is needed.

* Quantity of parts needed.

Use only factory authorized parts. The use of
non-authorized components can be dangerous and
will void your warranty. Retain the assembly and
operating instructions manual for easy reference and
for ordering replacement parts.
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Limited Warranty
—_—

The manufacturer warrants to the original consumer-purchaser only that this product (Model #720-0898F) shall be free from defects in
workmanship and materials after correct assembly and under normal and reasonable home use for the periods indicated below begnning on
the date of purchase. The manufacturer reserves the right to require photographic evidence of damage, or that defective pars be returned,
postage and/or freight pre-paid by the consumer, for review and examination. Global Leisure Group Deutschland GmbH'’s obligation is limited
to repair, replacement, or depreciated value, at the option of Global Leisure Group Deutschland GmbH.

*  TUBE BURNERS: 5 year LIMITED warranty against perforation.
* COOKING GRIDS and FLAME TAMERS: 1 year LIMITED warranty; does not cover dropping, chipping, scratching, or surface damage.
* STAINLESS STEEL PARTS: 1 year LIMITED warranty against perforation; does not cover cosmetic issues like surface corrosion,
scratches and rust.
* ALL OTHER PARTS: 1 year LIMITED warranty (Includes, but not limited to, valves, frame, housing, cart, control panel, igniter, regulator,
hoses) *Does not cover chipping, scratching, cracking surface corrosion, scratches or rust.
Upon consumer supplying proof of purchase as provided herein, Manufacturer will repair or replace the parts which are provendefective
during the applicable warranty period. Parts required to complete such repair or replacement shall be free of charge to you except for shipping
costs, as long as the purchaser is within the warranty period from the original date of purchase. The original consumerpurchaser will be
responsible for all shipping charges of parts replaced under the terms of this limited warranty. This limited warranty is applicable in the
Germany & Scandinavia only, is only available to the original owner of the product and is not transferable. Manufacturer requires reasonable
proof of your date of purchase. Therefore, you should retain your sales receipt and/or invoice. If the unit was received as agift, please ask the
gift-giver to send in the receipt on your behalf, to the below address. Defective or missing parts subject to this limited warranty will not be
replaced without registration or proof of purchase. This limited warranty applies to the functionality of the product ONLY and does not cover
cosmetic issues such as scratches, dents, corrosions or discoloring by heat, abrasive and chemical cleaners or any tools usedin the
assembly or installation of the appliance, surface rust, or the discoloration of stainless steel surfaces. Surface rust, corosion, or powder paint
chipping on metal parts that does not affect the structural integrity of the product is not considered a defect in workmanshp or material and is
not covered by this warranty. This limited warranty will not reimburse you for the cost of any inconvenience, food, personalinjury or property
damage. If an original replacement part is not available, a comparable replacement part will be sent. You will be responsible for all shipping
charges of parts replaced under the terms of this limited warranty.

MANUFACTURER WILL NOT PAY FOR:

* Service calls to your home.

* Repairs when your product is used for other than normal, single-family household or residential use.

- Damage resulting from accident, alteration, misuse, lack of maintenance/cleaning, abuse, fire, flood, acts of God, improper installation,
and installation not in accordance with electrical or plumbing codes or misuse of product.

* Any food loss due to product failures.

* Replacement parts or repair labor costs for units operated outside the Germany & Scandinavia.

« Pickup and delivery of your product.

* Postage fees or photo processing fees for photos sent in as documentation.

* Repairs to parts or systems resulting from unauthorized modifications made to the product.

* The removal and/or reinstallation of your product.

« Shipping cost, standard or expedited, for warranty/non warranty and replacement parts.

DISCLAIMER OF IMPLIED WARRANTIES: LIMITATION OF REMEDIES

Repair or replacement of defective parts is your exclusive remedy under the terms of this limited warranty. Manufacturer will not be
responsible for any consequential or incidental damages arising from the breach of either this limited warranty or any applicable implied
warranty, or for failure or damage resulting from acts of God, improper care and maintenance, grease fire, accident, alteration, replacement of
parts by anyone other than manufacturer, misuse, transportation, commercial use, abuse, hostile environments (inclement weather, acts of
nature, animal tampering), improper installation or installation not in accordance with local codes or printed manufacturer nstructions.

THIS LIMITED WARRANTY IS THE SOLE EXPRESS WARRANTY GIVEN BY THE MANUFACTURER. NO PRODUCT PERFORMANCE
SPECIFICATION OR DESCRIPTION WHEREVER APPEARING IS WARRANTED BY MANUFACTURER EXCEPT TO THE EXTENT SET
EORTH IN THIS LIMITED WARRANTY. ANY IMPLIED WARRANTY PROTECTION ARISING UNDER THE LAWS OF ANY STATE,
INCLUDING IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE OR USE, IS HEREBY LIMITED
IN DURATION TO THE DURATION OF THIS LIMITED WARRANTY.

If you wish to obtain performance of any obligation under this limited warranty, you should write to:

Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25
33100 Paderborn, Deutschland

All consumer returns, parts orders, general questions, and troubleshooting assistance can be acquired by calling
+49 5251 875 6174 (In Germany). Monday -Thursday 7:30 a.m. - 5:00 p.m., Friday 7:30 a.m. - 2:00 p.m., GMT+2.
You can also reach us by email at ServiceDK@nexgrill.com (In Scandinavia),ServiceDE@nexgrill.de (In Germany), or
ServiceFR@nexagrill.com (In France).
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INHALTSVERZEICHNIS

Wenn es nach Gas riecht:

Gaszufuhr zum Gerat abschalten.
Flammen l6schen.

Deckel 6ffnen.

Falls der Geruch weiterhin besteht,
halten Sie sich von dem Gerat fern und
rufen Sie sofort Ihren Gasversorger oder
die Feuerwehr an.

Sicherheitshinweise. ... ................ 17 Anleitung zum Anziinden. .. ........... 25
Europdische Gasdriicke und Pflege und Wartung. . . ............... 26
Spezifikationen. .. ......... ... .. ... 19

Fehlerbehebung. .................... 27
Anforderungen fur den Gasanschluss . . ... 20

Ersatzteilbestellung. . . ............... 28
Dichtheitsprufung. . ... ................. 22

Beschrankte Garantie ............... 29
AbschlieRende Checkliste fir den
Installateur . . ......... ... . L 23 Explosionszeichnung. . ............... 82
Wichtige Informationen zur Batterie. . . ... .. 23 Stuckliste. . . ... . 84
Komponentenidentifikation. . . ............ 24
Betriebsanleitung . ........ ... ... ... 24

/N GEFAHR /N WARNUNG

1. Lagern oder verwenden Sie kein Benzin
oder andere entflammbare FlUssigkeiten
oder Dampfe in der Nahe dieses oder
eines anderen Gerétes.

2. Eine Flissiggasflasche, die nicht

angeschlossen ist, darf nicht in der Nahe

dieses oder eines anderen Geréates
gelagert werden.
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Sicherheitshinweise
i)

SICHERHEITSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG VON

WARNUNG: Um die Gefahr von Feuer, Stromschlag,
Verletzungen oder Schaden bei der Verwendung des
Gaskochgerats im Freien zu vermeiden, befolgen Sie die
grundlegenden Vorsichtsmal3nahmen, einschlielich der

PERSONENSCHADEN

Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von
brennbaren Materialien ferngehalten werden.

folgenden: B Halten Sie den Bereich um Gaskochgerate im Freien frei
B Nurim Freien verwenden. von brennbarem Material, Benzin und anderen
B Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Geréat entzindlichen Dampfen und Flussigkeiten.
verwenden. B Blockieren Sie nicht die Luftwege zum Brenner und zur
B WARNUNG: Zugéangliche Teile kbnnen sehr heild sein. Beliiftung. Halten Sie die Liftungséffnungen des
Halten Sie kleine Kinder fern. Speichergehéuses frei von Schmutz.
B Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Gebrauchs. B Das Gaskochgeratim Freien darf nicht unter
B Wenn das Gerat im Innenbereich gelagert wird, muss die ungeschiitzter brennbarer Uberkonstruktion stehen.
Gasflasche abgeklemmt und aus dem Gerat entfernt B Dieses Gaskochgerat fiir den Au3enbereich darf nur im

werden.
m  Uberpriifen und reinigen Sie Brenner- und Venturirohre
auf Insekten und Insektennester.

FLUSSIGGAS-FLASCHENVERSORGUNGSSYSTEM

Freien und nicht in Geb&auden, Garagen oder anderen
geschlossenen Bereichen verwendet werden.

Wenn die folgenden Informationen nicht genau befolgt
werden, kann ein Brand mit Todesfolge oder schweren
Verletzungen auftreten.

m  Gasflaschen miissen im Freien an einem gut beliifteten B Lagern Sie keine Ersatzgasflasche unter oder in der
Ort und auBerhalb der Reichweite von Kindern gelagert Nahe dieses Gaskochgerats fur den Aulenbereich.
werden. m  Flllen Sie die Gasflasche niemals mehr als zu 80

B Gasflaschen dirfen nicht in einem Gebaude, einer Prqzent. _

Garage oder einer anderen geschlossenen Umgebung B Beim Wechseln der Gasflasche ist darauf zu achten,
gelagert werden. dass Sie sich nichtin der Nahe jeglicher Ziindquelle

B Die Versorgung der Gasflaschen muss fiir den aufhalten.

Dampfaustritt eingerichtet sein.

B Gasflaschen mussen einen Kragen zum Schutz des B REINIGEN SIE DEN GRILL VOR JEDEM GEBRAUCH,
Ventils haben. UM FETTABLAGERUNGEN“ZU VERHINDERN UND

m  SchlieRen Sie niemals eine ungeregelte Gasflasche an DAS RISIKO VON FETTBRANDEN ZU REDUZIEREN.
Ihren Gasgrill an. B Dieses Gerét ist wahrend und nach der Verwendung

®  Nur der mitgelieferte Druckregler und die mitgelieferte hei. Verwenden Sie Grill- oder Isolierhandschuhe zum
Schlauchleitung diirfen verwendet werden. Jegliche Schutz vor heilen Oberflachen oder
Ersatzdruckregler und -schlauchleitungen mussen der KochflUSS|gke|tsspr|errn. )

EN 16129:2013 und der nationalen Regelung B Vom Hersteller versiegelte Teile dirfen vom Benutzer
entsprechen. nicht verandert We”rden.

m  Der verwendete flexible Schlauch, der nicht langer als B Fihren Sie keine Anderungen am Gerét durch. Jede
1,50 Meter sein darf, sollte der EN 16436- Veréanderung am Gerat kann geféhrlich sein.
1:2014+A3:2020 entsprechen. B Drehen Sie nach dem Gebrauch die Gaszufuhr an der

m  Dieser Grill ist fur Flussiggas ausgelegt. Verwenden Sie Gasflasche ab. _ o _
kein Erdgas. B Wenn das Gaskochgeratim Freien nicht verwendet wird,

m  Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch des Gaskochgerats muss das Gas an der Vorratsflasche abgestelit werden.
fur den AuRenbereich den Versorgungsschlauch der B Installieren Sie keine tragbaren oder eingebauten
Gasflasche. Wenn der Schlauch GiberméaRigen Abrieb Gasgerate zum Kochen im Freien in oder auf einem
oder Verschleil aufweist oder Schnitte aufweist, MUSS Wohnmobil, einem tragbaren Anhanger, einem Boot oder
er vor der Verwendung des Gaskochgeréts im Freien einer anderen beweglichen Installation.
ausgetauscht werden. B Halten Sie immer den Mindestabstand zu brennbaren

B Falls Sie ein Leck finden, schlieRen Sie das Ventil der Konstruktionen ein, siehe Abschnitt
Gasflasche, trennen Sie die Brennstoffleitung vom Grill »~Standortanforderungen” auf S. 4.
und verwenden Sie den Grill nicht. B Halten Sie Stromkabel und Kraftstoffzufuhrschlduche von

B Wenden Sie sich an Ihren Handler und verwenden Sie heilen Oberflachen femn. )
nur Ersatzschlauche, die fiir die Verwendung mit dem B Lagern Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen Ort,

Gaskochgeréat fur den AuBenbereich vorgesehen sind.

B Einen Ersatzdruckregler und einen Schlauchsatz speziell
fur Ihr Modell erhalten Sie bei Ihrem Handler fir Outdoor-
Gaskochgeréate.

m  Uberpriifen Sie bei jedem AnschlieRen und Trennen der
Gasflasche die Anschliisse auf Dichtheit. Siehe Abschnitt
+JAnforderungen an den Gasanschluss®.

B Es wird empfohlen, den flexiblen Schlauch
auszutauschen, wenn die Bedingungen dies erfordern.

B Achten Sie darauf, dass der Gasschlauch keinem
Verdrehen ausgesetzt wird.

wenn es langere Zeit nicht benutzt wird.



/N WARNUNG ACHTUNG: Vorsicht vor

Versuchen Sie nicht, dieses Gerat anzuziinden, ohne den
Abschnitt , ANZUNDUNGSANLEITUNG® in diesem
Handbuch zu lesen.

Flammenrickschlag

GETESTET GEMASS DEN NORMEN EN 498 UND EN ACHTUNG: Gelegentlich spinnen Spinnen und I_(_Ilne

- 2 Insekten B
484 FUR GASGERATE ZUM KOCHEN IM FREIEN. : : Y
DIESER GRILL IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM Netze oder bauen Nester im Gril 7 '!’ -
FREIEN BESTIMMT. in den Brennerrohren wéhrend d_es Birs
Transports und der Lagerung. Diese -
Netze kénnen zu einer Behinderung .
HINWEIS: Der normale Gasfluss durch den Regler und die des Gasflusses filhren, die einen
SChlauChleitUng kann ein summendes Gerausch erzeugen. Brand im und um den Brenner herum verursachen kann
Eine geringe Lautstarke ist vollig normal und beeintrachtigt Rohrchen. Dieser Typ von Feuer wird als
den Grillbetrieb nicht. Wenn das Brummger&usch laut und ,FLASH-BACK" bezeichnet und kann zu schweren
ubermaRig ist, missen Sie moglicherweise Luft aus der Schaden an Ihrem Grill fiihren und einen unsicheren
Gasleitung entfernen oder die Vorrichtung des Reglers zur Betriebszustand fiir den Benutzer schaffen.
Vermeidung GbermaRigen Gasdurchflusses zurticksetzen.
Dieser Spulvorgang sollte jedes Mal durchgefihrt werden, Obwohl ein verstopfter Brenner nicht die einzige Ursache
wenn eine neue Flussiggasflasche an Ihren Grill fiir einen ,FLASH-BACK" ist, ist er die haufigste.

angeschlossen wird.

Um die Gefahr eines ,FLASHBACKS" zu verringern,

mussen Sie die Brennerrohre vor dem Zusammenbau
Ihres Grills reinigen und mindestens einmal pro Monat im
Spéatsommer oder Frihherbst, wenn Spinnen am aktivsten
sind. Fuhren Sie diese Reinigung der Brennerrohre auch
durch, wenn lhr Grill lAngere Zeit nicht benutzt wurde. Ein

Die Grol3e eines fir die Nutzung auf dem Seitenbrenner
geeigneten Topfes sollte zwischen 18 und 22 cm (7-8,6
Zoll) im Durchmesser liegen.

Stellen Sie keine schweren Gegenstéande auf den
Beistelltisch. Das maximale Gewicht betragt 5 kg (11 Ib).

verstopfter Schlauch kann zu einem Brand unter dem Girill

fahren.

Standortanforderungen

Waéhlen Sie einen Standort, der so wenig wie mdglich Wind ™~ .?\ B

und Verkehrswegen ausgesetzt ist. Der Standort sollte

abseits von stark zugigen Bereichen liegen. 1%

Blockieren Sie nicht die Luftwege zum Brenner und zur ’ L ik \%‘:’&ﬁ
Beliiftung. A K
Abstand zu brennbaren Konstruktionen fur den Grill: >

* Ein Mindestabstand von 1 meter muss zwischen der :
Vorderseite der Grillhaube, den Seiten, der Riickseite “’ >
des Grills und irgendwelchen brennbaren /

von 1 meter eingehalten werden, und der Grill darf nicht > lin
unter Uberdachten, brennbaren Konstruktionen genutzt ’
werden. <

» Halten Sie einen Abstand von 3 Metern zu
Gegenstanden ein, die Feuer fangen kénnen, oder zu

Konstruktionen eingehalten werden. " A 7
« Auch unter der Kochflache muss ein Mindestabstand ‘ 'v‘f.j 4 2,5cm (ﬂ’ﬂy

BRENNER PRUFEN UND EINSTELLEN

Ziindquellen, wie z. B. Kontrollleuchten an ) Die Brenner sind getestet und im Werk auf eine maglichst
Warmwasserbereitern, stromfiihrenden Elektrogeraten effiziente Arbeitsweise eingestellt. Schwankungen in der
USw. Gaszufuhr und andere Bedingungen kénnen jedoch kleine

Anpassungen der Luftklappe oder der niedrigen

Flammeneinstellung notwendig machen.

B Fihren Sie eine Sichtprifung der Brennerflammen
durch. Sie sollten blau sein. Eine leichte Gelbspitze ist
bei Propangas normal. Die Flammen sollten ca. 2,5
cm hoch sein.

B Fir die Kontrolle und Einstellung der
Grillbrennerflammen missen die Roste und
Flammenbandiger entfernt werden.

B Es wird empfohlen, die Brennereinstellungen von
einer qualifizierten Fachkraft vornehmen zu lassen.

Prifen Sie, dass die Brenner nicht durch Schmutz,

Ablagerungen, Insektennester etc. blockiert sind, und

reinigen Sie sie bei Bedarf. Wenn sie sauber sind, stellen

Sie die Luftklappen nach Bedarf ein.
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Européaische Richtlinien zum Gasdruck und Spezifikationen

—

Hersteller Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz-StralRe 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modell 720-0898F
Geréatekategorie I3+(28-30v37) I38/P(30) I38/P(37) I3B/P(50)
Gasart Butan Propan Butan, Propan oder deren Gemisch
Gasdruck (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
InjektorgréRe des Hauptbrenners (@ mm) 0,85 0,85 0,81 0,76
Seitenbrenner-InjektorgrofRe (d mm) 0,78 0,78 0,72 0,69
Nennwéarmebelastung (Hs) (kW) Gesamt: 20,08
Butan - gesamt: 1461
Gasverbrauch (g/h) (gesamt)
Propan - gesamt: 1435

HINWEIS:
Verwenden Sie einen 30-mbar-Druckregler und die dazugehérige DisengréRe fur Butan-/Propangas unter der Kategorie
113B/P(30).
Verwenden Sie einen 30-mbar-Druckregler und die dazugehdrige DusengréRRe fur Butangas unter der Kategorie 13+(28-
30/37).
Verwenden Sie einen 37-mbar-Druckregler und die dazugehdrige DusengréRRe flr Propangas unter der Kategorie 13+(28-
30/37).
Verwenden Sie einen 50-mbar-Druckregler und die dazugehdrige DusengréiRe fur Butan-/Propangas unter der Kategorie
13B/P(50).
Markierungen auf dem Injektor geben die GrofRen der Injektoren an. Beispielsweise steht ,0.90“ fiir die Disengrofe 0,90
mm.
Land Gasart Druck
BE, CH, CY, CZ ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, S|, SK, TR 13+ 28-30V37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,
Sl, SK I3BVP 28-30 mbar
PL I3BVP 37 mbar
AT, CH, DE, SK I3BVP 50 mbar

*Landercodes gemaR EN I1SO 3166-1:2006.
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Anforderungen an den Gasanschluss

Flussiggas-Kraftstoffflasche Zum Anschliel3en der Gasflasche:

Verwenden Sie nur Gasflaschen mit Jf_%i_zlm 1. Uberprifen Sie, dass die Gasflasche in der "AUS"-
einer Mindestkapazitat von 5 kg (11 —— Position ist. Falls nicht, drehen Sie das Ventil im

Ib) und hochstens 15 kg (33 Ib). Eine Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Gasflasche mit etwa 318 mm (12,5 2. Stellen Sie sicher, dass die Bedienkndpfe der Brenner in

Zoll) Durchmesser und 580 mm (22,8 §§ 318 mm der "OFF"-Position sind.

Zoll) Hohe stellt die maximal ng | Vsl 3. Entfernen Sie samtliche Riickstande und tiberpriifen Sie
verwendbare GroRe dar. Ein = die Ventilverbindungen, die Anschliisse und das
Gasdruckregler-\/Schlauchset wird l s J Druckregler-\VSchlauchset auf Beschadigungen.
mitgeliefert. 'E[ Versuchen Sie niemals, beschadigte oder blockierte

Gerate zu verwenden. Wenden Sie sich fir Reparaturen
an lhren o6rtlichen Propangashéandler.

HINWEIS: Halten Sie die Gasflasche immer in einer
aufrechten 90°-Position, um die Verdampfung
sicherzustellen.

4. Bei manchen Reglern driickt man auf ,ON“, um eine
Verbindung herzustellen, und zieht sie ab, um sie zu
trennen, wahrend andere Uber eine Mutter mit Links-
oder Rechtsgewinde verfligen, die mit dem
Flaschenventil verbunden wird. IDENTIFIZIEREN SIE
IHREN REGLERTYP UND BEFOLGEN SIE DIE FUR
DIESEN REGLER SPEZIELL GEBRAUCHTEN
ANSCHLUSSANWEISUNGEN.

(1) Verbinden durch Drehen im Uhrzeigersinn

Schrauben Sie den Regler durch Drehen der

Anschlussmutter im Uhrzeigersinn auf die

Gasflasche.

A. Gasdruckregler / Schlauchleitung (2) Verbinden durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn
ANFORDERUNG AN FLUSSIGGASELASCHEN Sf:hre_luben Sie den Regler auf die Gasflas_che, !ndem

Sie die Anschlussmutter gegen den Uhrzeigersinn

B Eine verbeulte oder rostige Gasflasche kann gefahrlich sein drehen.
und sollte von Ihrem Flissiggaslieferanten tberpriift (1) )
werden. Verwenden Sie niemals eine Gasflasche mit
beschadigtem Ventil.

B Setzen Sie die Staubkappe auf den Ventilausgang der
Flasche auf, wenn die Gasflasche nicht in Gebrauch ist.
Installieren Sie nur die Staubkappe am
Gasflaschenventilausgang, die mit dem Flaschenventil
geliefert wurde. Andere Arten von Kappen oder Stopfen
kénnten zu Gaslecks fiihren.

B (3) Verbinden durch Drehen des
FLUSSIGGASANSCHLUSS HebelsVEinrasten
Drehen Sie den Hebel des Druckreglers im
Uhrzeigersinn in Position ,OFF*“. Driicken Sie den
Regler nach unten auf das Behalterventil, bis sie ein
Klickgerausch horen. Uberpriifen Sie, ob der Regler
vollstéandig verriegelt und an seinem Platz ist, indem
ANSCHLUSS Sie ihn vorsichtig nach oben ziehen. Falls sich der
Regler 16st, Vorgang wiederholen.
(4) Verbindung durch Schiebemuffe
Stellen Sie sicher, dass sich der Hebel des Reglers in

WICHTIG: Die Gasdruckregler-\/Schlauchbaugruppe »OFF"-Position befindet. Schieben Sie den _
Es muss das mit dem Grill mitgelieferte Zubehér verwendet Sicherungsring des Reglers nach oben. Dricken Sie
werden. Ersatz-GasdruckreglerVSchlauchbaugruppen den Regler nach unten auf das Flaschenventil und

speziell fiir Inr Modell sind bei Ihrem Gartengrillhandler halten Sie den Druck auf den Regler aufrecht.
erhaltlich. Schieben Sie den Haltering nach unten, um den

Regler auf dem Behalterventil zu arretieren.
Vergewissern Sie sich, dass der Regler fest sitzt.
Wenn der Regler auslést, wiederholen Sie den
Vorgang.

Achten Sie darauf, dass die schwarzen Kunststofftillen am
Gasflaschenventil korrekt sitzen und der Schlauch nicht mit
der Fettschale oder dem Grillkopf in Beriihrung kommt.

WICHTIG: Eine Gasbrennstoff-Flasche muss separat
erworben werden.
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Anforderungen an den Gasanschluss

Hinweis: Falls lhr Grill mit keinem Schlauch und
keiner Reglereinheit ausgestattet ist, sehen Sie bitte
in der Tabelle ,Europaische Richtlinien zum
Gasdruck und Spezifikationen® nach, um abzuklaren,
welchen Gasdruck und welche Diisengriif3e fur den
Regler notwendig sind.

©) (4)

T “‘;&" )
o )

n
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Stellen Sie sicher, dass die Anschlussvorrichtung des
Gasflaschenventils richtig mit der Anschlussvorrichtung
Uibereinstimmt, die am Einlass des Druckreglers
angebracht ist.

Schalten Sie die Gaszufuhr an der Quelle ein, indem
Sie die spezifischen Anweisungen flr diesen Regler
befolgen.

Schraubbarer Druckregler

Drehen Sie das Ventilhandrad an der Gasflasche

gegen den Uhrzeigersinn.

Anklemmbarer Druckregler

Hebel des Druckreglers in ,ON“-Position bringen.
Bevor Sie den Grill anziinden, testen Sie alle
Verbindungen, indem Sie eine zugelassene, nicht
korrosive Losung zur Lecksuche auftragen. Blasen
weisen auf ein Leck hin.
Wenn Sie ein Leck finden, schlieRen Sie das
Flaschenventil und verwenden Sie den Grill nicht.
Wenden Sie sich fiir die Reparatur an einen
qualifizierten Gastechniker.
Gehen Sie zum Abschnitt ,Uberpriifen und Einstellen
der Brenner*.
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So trennen Sie die Gasflasche:

1.

2.

Uberprifen Sie, ob die Bedienkndpfe der Brenner auf
,OFF* stehen und der Grill abgekiihlt ist.
Prufen Sie, ob sich die Gasflasche in der Position
LAUS* befindet. Falls nicht, drehen Sie das Ventil im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Finden Sie heraus, von welchem Typ Ihr Druckregler
ist. Schalten Sie die Gaszufuhr an der Quelle ab und
trennen Sie den Regler von der Gasflasche. Befolgen
Sie dabei die fur diesen Regler spezifischen
Anweisungen.
Trennen durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
Drehen Sie das an der Gasflasche befindliche Ventil-
Handrad im Uhrzeigersinn. Schrauben Sie den
Regler von der Gasflasche ab, indem Sie die
Anschlussmutter gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Trennen durch Drehen im Uhrzeigersinn
Drehen Sie das Ventilhandrad an der Gasflasche im
Uhrzeigersinn. Schrauben Sie den Regler durch
Drehen der Anschlussmutter im Uhrzeigersinn von
der Gasflasche ab.
Trennen durch Drehen des HebelsVEinrasten in
Position
Schieben Sie den Hebel des Druckreglers in ,OFF*-
Position. Drucken Sie den Reglerhebel hinein, bis er
sich von der Gasflasche Iost.
Trennen durch Schiebemanschette
Schieben Sie den Hebel des Druckreglers in ,OFF*-
Position. Ziehen Sie den Sicherungsring nach oben,
um den Regler vom Gasflaschenventil zu l6sen.
Heben Sie den Regler vom Flaschenventil weg.

Setzen Sie die Staubkappe auf den Ventilauslass der
Gasflasche, wenn diese nicht verwendet wird.
Montieren Sie auf dem Ventilausgang nur den
Staubkappentyp, der mit dem Flaschenventil
mitgeliefert wird. Bei Verwendung anderer Kappen-
oder Stopfenarten kann es zum Austreten von
Flussiggas kommen.

Lassen Sie das Gehause des Grills mindestens 30
Minuten lang abkuhlen, bevor Sie versuchen, den Grill
zu bewegen oder zu transportieren.



Dichtheitsprifung

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Obwohl alle Gasanschliisse am Grill vor dem Versand im
Werk auf Dichtheit geprift werden, muss am Installationsort
eine vollstandige Prufung auf Gasdichtheit durchgefiihrt
werden, da es beim Transport zu méglicher falscher
Handhabung oder versehentlichem Austiben von zu hohem
Druck auf das Gerat kommen kann. Uberpriifen Sie das
gesamte System regelmafig auf Lecks. Gehen Sie hierzu
wie unten beschrieben vor. Wenn Sie zu irgendeinem
Zeitpunkt Gasgeruch wahrnehmen, sollten Sie das gesamte
System sofort auf Lecks tberprifen.

VOR UBERPRUFUNG

Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial
einschlieBlich der Zurrgurte vom Grill entfernt wurde.

WAHREND DER PRUFUNG NICHT RAUCHEN!

FUHREN SIE DEN DICHTIGKEITSTEST NIEMALS MIT
EINER OFFENEN FLAMME DURCH.

Machen Sie eine Seifenlésung aus einem Teil
Flissigwaschmittel und einem Teil Wasser. Zum Auftragen
der Losung auf die Armaturen benétigen Sie eine
Spruhflasche, einen Pinsel oder einen Lappen. Stellen Sie
beim ersten Dichtheitstest sicher, dass die Gasflasche zu 80
% gefullt ist.

UBERPRUFUNG

1. Stellen Sie sicher, dass sich die Steuerventile in der
Position ,O“ befinden, und schalten Sie die Gaszufuhr
ein.

2. Uberpriifen Sie alle Verbindungen vom Fliissiggasregler
und Versorgungsventil bis einschlie3lich der Verbindung
zur Verteilerrohrbaugruppe (das Rohr, das zu den
Brennern fuhrt). An den Stellen, an denen ein Leck
vorhanden ist, bilden sich Seifenblasen.

3. Wenn ein Leck vorhanden ist, schalten Sie sofort die

Gaszufuhr ab und ziehen Sie die undichten Armaturen

fest.

Gas wieder aufdrehen und erneut prifen.

Sollte weiterhin Gas aus einer der Armaturen austreten,

schalten Sie die Gaszufuhr ab und kontaktieren Sie den

Kundenservice.

ok

NACH JEDEM GASFLASCHENWECHSEL IMMER AUF
UNDICHTIGKEITEN PRUFEN

Uberprifen Sie vor jedem Gebrauch samtliche
Gasversorgungsarmaturen auf Dichtheit. Es ist
praktisch, eine Sprihflasche mit Seifenlauge in der
Nahe des Absperrventils der Gaszuleitung
aufzubewahren. Bespriihen Sie alle
Anschlusse/Verbindungen. Blasen weisen auf Lecks
hin.

Fir den Grill sollten nur die vom Hersteller empfohlenen
Teile verwendet werden.

Bei Ersatz erlischt die Garantie. Benutzen Sie den Grill erst,
wenn alle Anschlisse tberprift wurden und keine Dichtheit
vorliegt.

PRUFUNG DES GASDURCHSATZES

Jeder Grillbrenner wird vor der Auslieferung im Werk gepruft
und eingestellt. Schwankungen in der értlichen
Gasversorgung kdnnen jedoch eine Einstellung der Brenner
erforderlich machen. Die Flammen der Brenner sollten einer
Sichtprifung unterzogen werden.

Die Flammen sollten blau und stabil sein und diirfen keine
gelben Spitzen, iberm&Rigen Larm oder Flammenauftrieb
aufweisen. Wenn eine dieser Bedingungen vorliegt, prifen
Sie, ob die Luftklappe oder die Brenneréffnungen durch
Schmutz, Ablagerungen, Spinnweben usw. blockiert sind. Bei
Fragen zur Flammenstabilitét rufen Sie bitte den
Kundendienst.
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Abschlieende Checkliste fur den Installateur

—_—

v" Mindestabstand von den Seiten und der Riickseite BENUTZER, BITTE BEWAHREN SIE DIESES
des Gerats zu brennbaren Konstruktionen: 1 meter HANDBUCH ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.
an den Seiten und 1 meter an der Rickseite. .
. VORSICHTSMASSNAHMEN FUR PROPANFLASCHEN
v'  Die gesamte Innenverpackung wurde entfernt.
v Die Knopfe lassen sich frei drehen. a) Lagern Sie keine Ersatzgasflasche unter oder in der

v Die Brenner sind fest und sitzen richtig auf den Nahe dieses Gerats.

Offnungen. b) Fullen Sie die Gasflasche NIEMALS mehr als zu 80
v' Druckregler angeschlossen und eingestellt. Prozent.

Gasanschlisse zum Grill Uber den mitgelieferten c) Wenn die Informationen in ,,a“ und ,,b“ nicht genau

Schlauch und Regler. befolgt werden, kann es zu einem Brand oder einer
v'  Gerat geprift und dicht. Explosion mit Todesfolge oder schweren
v Benutzer wird ber die Lage des Gasabsperrventils Verletzungen kommen.

informiert

Wichtige Informationen zur Batterie

Um die Wahrscheinlichkeit zu verringern, dass die
Batterie unsachgemaf verwendet und/oder
zweckentfremdet wird, befolgen Sie bitte die
nachstehenden Anweisungen zum Installieren der
Batterie.

a) Nicht wiederaufladbare Batterien dirfen nicht
wiederaufgeladen werden.

b) Mischen Sie nicht verschiedene Batterietypen wie
Alkali-, Zink-Kohle- oder wiederaufladbare
Batterien.

c) Mischen Sie keine alten und neuen Batterien.

d) Verbrauchte Batterien sind aus dem Produkt zu
entfernen.

« 1DC1,5V Typ AA Batterie im
Lieferumfang enthalten.

Die Batterie muss mit der richtigen Polaritat
eingelegt werden, wie rechts gezeigt.
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Komponentenidentifikation

—

Wichtig: Entfernen Sie vor der Verwendung des Grills samtliche
Verpackungsmaterialien, einschliel3lich der Gurte.

Elektronischer
Ziandknopf

Hauptbrenner

Seitenbrenner

Bedienungsanleitung

ALLGEMEINE VERWENDUNG DES GRILLS

Die Nennleistung jedes Hauptbrenners betragt 2,93 kW. Die
Leistung des Seitenbrenners betréagt 2,5 kW. Die
Hauptgrillbrenner umfassen die gesamte Kochflache und
sind seitlich angebracht, um eine Verstopfung durch
herabfallendes Fett und Schmutz zu minimieren. Die Kndpfe
befinden sich im unteren mittleren Bereich des Bedienfelds.
Jeder Knopf ist auf dem Bedienfeld beschriftet.

Dieser Grill wurde so konzipiert, dass er effizient ohne die
Verwendung von Lavasteinen oder Briketts jeglicher Art
grillt. Die Warme wird durch die aus Edelstahl gefertigten
Flammenabweiser Uiber jedem Brenner ausgestrahilt.

Minimale Umgebungstemperatur im Betrieb: 0 °F, (-17,8 °C)

UBERPRUFEN SIE DEN GASFUHRUNGSSCHLAUCH
DER FLASCHE

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch die Gasdruckregler-
/Schlaucheinheit.
1. Linke Schranktir 6ffnen.
2. Uberpriifen Sie die Gasdruckregler-/Schlaucheinheit auf
Risse, Abschirfungen oder GiberméaRigen Verschleil3.
3. Falls erforderlich, ersetzen Sie die Gasdruckregler/-
schlaucheinheit
vor der Benutzung des Grills zusammen.
Wenden Sie sich an den Hersteller und verwenden Sie
nur Ersatzschlauche, die speziell fir diesen Grill
bestimmt sind.

A. Gasdruckregler / Schlauchleitung

VERWENDUNG DES GRILLS

Grillen erfordert hohe Hitze zum Anbraten und fur die
richtige Braunung. Die meisten Speisen werden wahrend
der gesamten Garzeit bei der hohen Hitzeeinstellung
zubereitet. Beim Grillen groRRer Fleisch- oder Geflligelstiicke
kann es jedoch notwendig sein, die Temperatur nach der
ersten Braunung zu verringern. So wird das Essen
durchgegart, ohne dass die AuRenseite verbrennt. Speisen,
die lange gekocht werden oder mit einer zuckerhaltigen
Marinade Uberzogen sind, erfordern méglicherweise gegen
Ende eine niedrigere Temperatureinstellung.

LASSEN SIE DEN GRILL WAHREND DES
GARVORGANGS NICHT UNBEAUFSICHTIGT.

HINWEIS: Der heiRe Grill brat das Essen an und
versiegelt die Safte im Gargut. Je besser der Grill
vorgeheizt ist, desto schneller braunt das Fleisch und
desto dunkler werden die Grillstreifen.
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/N\ WARNUNG: WICHTIG!
VOR DEM ANZUNDEN

Uberprifen Sie den Gasschlauch, bevor Sie das Gas
aufdrehen. Wenn er Schnitte, Abschirfungen oder andere
Verschleil3zeichen aufweist, muss er vor der Verwendung
ausgetauscht werden. Verwenden Sie den Grill nicht, wenn
es nach Gas riecht. Nur der mitgelieferte Druckregler und
das mitgelieferte Schlauch-Set dirfen verwendet werden.
Ersetzen Sie niemals die mit dem Grill gelieferten
Druckregler und Schlauch-Sets durch Fremdteile. Wenn ein
Austausch erforderlich ist, wenden Sie sich an den
Hersteller fur den richtigen Ersatz. Das Ersatzteil muss den
Angaben in der Bedienungsanleitung entsprechen.

/N\WVARNUNG

Halten Sie lhr Gesicht und lhren Kérper beim Anziinden
immer so weit wie moglich vom Brenner entfernt.

ANZUNDEN DES HAUPT- / SEITENBRENNERS

Achten Sie darauf, dass alle Kndpfe ausgeschaltet sind, und
schalten Sie dann die Gaszufuhr aus der Gasflasche ein.
Halten Sie beim Anziinden Ihr Gesicht und Ihren Kérper
immer so weit wie méglich vom Grill entfernt.

Offnen Sie zur zusétzlichen Sicherheit das manuelle
Absperrventil in der Gasleitung. Das Ventil ist gedffnet,
wenn der Griff parallel zur Gasleitung steht.

A
j&:}: A. Geschlossenes Ventil
ﬁ B B. Ventil 6ffnen
Um Ihre Hauptbrenner zu ziinden, driicken und drehen Sie
den Hauptbrennerknopf auf ’ und halten gleichzeitig den

elektronischen Ziindknopf gedriickt, um den Brenner zu
zinden.

Sobald der Brenner ziindet, lassen Sie die elektronische
Zundtaste und den Drehknopf los.

WICHTIG:

Falls der Brenner nicht sofort zlindet, drehen Sie den
Brennerknopf auf ,O“ und warten 5 Minuten, bis
Uiberschussiges Gas verflogen ist, bevor Sie erneut
entziinden.

Grill anzinden

-0

—

Push In /

\}\///

Beschriftung der
Drehknopfe

Bewahren Sie eine Sprihflasche mit Seifenlauge in der
Nahe des Gaszufuhrventils auf und tUberprifen Sie die
Anschlisse vor jedem Gebrauch.

Nehmen Sie den Grill nicht in Betrieb, wenn es nach
Gas riecht. Rufen Sie bei Problemen den
Kundenservice unter

+49 5251 875 6174 an (in Deutschland). Montag —
Donnerstag 7:30 — 17:00 Uhr, Freitag 7:30 — 14:00 Uhr,
GMT+2. Sie kbnnen uns auch per E-Mail unter
ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien),
ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder
ServiceFR@nexgrill.com (in Frankreich) erreichen.

Jeder Brenner wird vor der Auslieferung eingestellt.
Abweichungen in der drtlichen Gasversorgung kénnen
jedoch kleinere Anpassungen erforderlich machen.

VORSICHT

Setzen Sie die Staubkappe auf den Ventilauslass der
Gasflasche, wenn diese nicht verwendet wird.
Montieren Sie am Flaschenventilausgang nur den
Staubkappentyp, der mit dem Gasflaschenventil
mitgeliefert wird. Andere Arten von Kappen und
Stopfen kdnnen dazu fihren, dass Gas austritt.

Bei Nichtgebrauch des Gerats muss die Gaszufuhr an
der Vorratsflasche abgestellt werden.

Wenn das Gerat im Innenbereich gelagert wird, muss
die Gasflasche abgeklemmt und aus dem Gerét
entfernt werden. Gasflaschen mussen im Freien an
einem gut belilfteten Ort und auRerhalb der Reichweite
von Kindern gelagert werden.
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Pflege und Wartung

EDELSTAHL

Es gibt viele verschiedene Edelstahlreiniger. Wenden Sie
immer zuerst die schonendste Reinigungsmethode an und
schrubben Sie in Richtung der Maserung. Verwenden Sie
keine Stahlwolle, da diese die Oberflache zerkratzt. Um
auffallige Kratzer im Edelstahl auszubessern, schleifen Sie
ganz leicht mit trockenem Schmirgelpapier der Kérnung 100
in Richtung der Maserung. Auf der Oberflache des
Edelstahls konnen sich Fettflecken ansammeln, einbrennen
und den Anschein von Rost erwecken. Verwenden Sie zum
Entfernen ein mildes Scheuerschwamm in Verbindung mit
einem Edelstahlreiniger.

GRILLROST

Am einfachsten reinigen Sie den Grill unmittelbar nach dem
Grillen und nachdem Sie die Flamme ausgeschaltet haben.
Tragen Sie einen Grillhandschuh, um lhre Hande vor Hitze
und Dampf zu schitzen. Tauchen Sie eine Grillblrste mit
Messingborsten in Wasser und schrubben Sie den heiRen
Grill. Tauchen Sie die Birste haufig in die Schiissel mit
Wasser. Dampf, der entsteht, wenn das Wasser mit dem
heilRen Grill in Berlihrung kommt, unterstitzt den
Reinigungsvorgang, indem er sdmtliche Speisereste
aufweicht. Wenn der Grill vor der Reinigung abkihlen darf,
gestaltet sich die Reinigung schwieriger.

STELLEN SIE SICHER, DASS SICH DIE GASZUFUHR
UND DIE KNOPFE IN DER POSITION ,,O" BEFINDEN.
Stellen Sie sicher, dass der Brenner vor dem Entfernen
abgekihlt ist.

GRILLBRENNER

Beim Bewegen eines Brenners ist &uRerste Vorsicht
geboten, da dieser korrekt auf der Offnung zentriert sein
muss, bevor versucht wird, den Grill erneut anzuziinden.
Die Haufigkeit der Reinigung hangt davon ab, wie oft Sie
den Grill benutzen.

Stellen Sie sicher, dass die Gaszufuhr abgestellt ist und
sich die Kndpfe in der Position ,O" befinden. Vergewissern
Sie sich, dass der Grill abgekiihlt ist. Reinigen Sie die
AuRenseite des Brenners mit einer Drahtbiirste. Entfernen
Sie hartndckigen Kalk mit einem Metallschaber. Reinigen

Sie alle verstopften Anschliisse mit einer gerade gebogenen

Biroklammer. Keinesfalls holzerne Zahnstocher benutzen,
da diese abbrechen und die Offnung verstopfen kénnen.
Bitte achten Sie darauf, ob Insekten oder andere
Hindernisse den Gasfluss durch den Brenner blockieren. In
diesem Fall missen Sie unsere Kundenservice-Hotline.

AUFFANGSCHALE REINIGEN

Um Fettbréande zu vermeiden, sollte die Fettauffangschale
haufig geleert und ausgewischt werden. Mit einem milden
Reinigungsmittel und warmem Wasser waschen. Um das
Fett aufzusaugen, kdnnen Sie auf den Boden der
Fettauffangschale eine kleine Menge Sand geben. Prifen
Sie die Fettauffangschale regelmafig und achten Sie
darauf, dass sich kein Uberschiissiges Fett ansammelt und
aus der Fettauffangschale tiberlauft.

Warnung: Wenn Sie den Hauptbrenner austauschen
mdchten, empfehlen wir lhnen dringend, einen
professionell ausgebildeten Techniker mit dem
Austausch zu beauftragen. Bitte haben Sie
Verstandnis, dass wir flir Haftungs-, Personen- und
Sachschaden, die durch einen unsachgeman
montierten Brenner entstehen, keine Haftung
Ubernehmen.
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SO ERSETZEN SIE DEN HAUPTBRENNER

Schritt 1. Entfernen Sie mit einer Spitzzange den ,R*-Stift
des Hauptbrenners an der Riickwand der Feuerkammer.
Entfernen Sie mit einem Schlitzschraubendreher die
Abdeckung des Brennerstifts und anschlieBend den
Brenner an der Vorderseite der Brennkammer, wie unten
gezeigt.

Schritt 2 Setzen Sie den Brenner auf die Duse und
befestigen Sie die Brennerstiftabdeckung am Brenner, wie
unten gezeigt . Achten Sie darauf, dass das Brennerloch
auf die Dlse ausgerichtet ist.

Schritt 3 Befestigen Sie den Hauptbrenner mit einem ,R*-
Stift an der Riickwand der Brennkammer.

ACHTUNG

1. Halten Sie den Bereich um Gaskochgerate im
Freien frei von brennbaren Materialien, Benzin und
anderen entziindlichen Dampfen und Flissigkeiten.

2. Blockieren Sie nicht die Stromung von
Verbrennungsluft und Beluftungsluft.
3. Halten Sie die Beliiftungséffnungen des

Zylindergehauses frei von Schmutz.



Fehlerbehebung

VORSICHT VOR SPINNEN UND INSEKTEN

Uberpriifen und reinigen Sie Brenner- und Venturirohre auf
Insekten und Insektennester. Ein verstopftes Rohr kann zu
einem Brand unter dem Grill fihren.

Obwohl ein verstopfter Brenner nicht die einzige Ursache fir
einen ,FLASH-BACK" ist, ist er die haufigste.

Um die Gefahr eines ,FLASHBACKS* zu verringern, miissen
Sie die Brennerrohre vor dem Zusammenbau lhres Grills
reinigen und mindestens einmal pro Monat im Spatsommer
oder Friihherbst, wenn Spinnen am aktivsten sind. Flihren
Sie diese Reinigung der Brennerrohre auch durch, wenn lhr
Grill langere Zeit nicht benutzt wurde.

WANN MAN NACH SPINNEN SCHAUEN SOLLTE

Sie sollten die Brenner mindestens einmal jahrlich oder
unmittelbar nach Eintritt der folgenden Situationen
inspizieren:

1. Gasgeruch in Verbindung mit gelblichen Flammen.
2. Der Grill erreicht seine Temperatur nicht.

3. Der Grill heizt ungleichmafig auf.

4. Die Brenner machen knallende Gerausche.

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST RUFEN

Wenn der Grill nicht ordnungsgeman funktioniert, nutzen Sie
die folgende Checkliste, bevor Sie sich an den Hersteller
wenden. Sie konnten sich die Kosten fur einen Service-Anruf
sparen.

VORHEIZEN: Der Grilldeckel sollte wahrend der Vorheizzeit
geschlossen bleiben. Je nach Art der Lebensmittel und der
Gartemperatur ist es notwendig, den Grill vor dem Garen
bestimmter Speisen vorzuheizen. Lebensmittel, die eine
hohe Gartemperatur benétigen, mussen vorgeheizt werden.
Fur diese Speisen betragt die Vorheizzeit funf Minuten; fir
Speisen, die eine niedrigere Gartemperatur bendétigen,
genligt eine Vorheizzeit von zwei bis drei Minuten.

KOCHTEMPERATUREN

Hochstufe — Verwenden Sie diese Einstellung fur schnelles
Aufwarmen, zum Anbraten von Steaks und Koteletts und
zum Grillen.

Niedrigstufe — Verwenden Sie diese Einstellung fir alle
Braten, Backen und beim Garen sehr magerer Stiicke wie
Fisch.

Diese Temperaturen variieren je nach AuRentemperatur und
Wind.

Kochen mit indirekter Hitze: Sie kdnnen Gefliigel und groRRe
Fleischstiicke auf einer Seite des Grills langsam zur
Perfektion garen, indem Sie die indirekte Hitze des Brenners
auf der anderen Seite nutzen. Die Hitze des eingeschalteten
Brenners zirkuliert sanft im gesamten Grill und gart das
Fleisch oder Gefliigel, ohne dass es direkt mit der Flamme in
Kontakt kommt. Diese Methode reduziert stark das Risiko
von Stichflammen beim Garen besonders fetter Stlicke, da
keine direkte Flamme vorhanden ist, die das
heruntertropfende Fett und die S&fte entziinden kdnnte.

ACHTUNG: Wenn Brenner wéhrend des Betriebs ausgehen,
schlieRen Sie die Gaszufuhr an der Quelle und drehen Sie
alle Gasventile zu. Deckel 6ffnen und funf Minuten warten,
bevor Sie versuchen, erneut zu ziinden (dies ermdglicht das
Entweichen angesammelter Gasdampfe).

ACHTUNG: Sollte es zu einem Fettbrand kommen,
schlieBen Sie die Gaszufuhr an der Quelle, schalten Sie alle
Brenner aus und lassen Sie den Deckel geschlossen, bis das
Feuer erloschen ist.

ACHTUNG: Versuchen Sie NIEMALS, Gasanschlisse zu
|6sen, wahrend lhr Grill in Betrieb ist. Wie bei allen Geraten
bleiben sie durch die richtige Pflege und Wartung in einem
optimalen Betriebszustand und haben eine verlangerte
Lebensdauer. Das gilt auch fir Ihren Gasgrill.

ACHTUNG: Der Deckel des Seitenbrenners wird heif3, wenn
er bei geschlossenem Deckel verwendet wird.

PROBLEM LOSUNG

Beim Versuch, meinen Grill anzuziinden,
ziindet er nicht sofort.

ist.

Stellen Sie sicher, dass der Ziinder beim Versuch, den Brenner anzuziinden,
einen Funken erzeugt. Wenn kein Funke vorhanden ist, Uberprufen Sie, ob die
Batterie korrekt eingesetzt ist.

Stellen Sie sicher, dass das Kabel fest mit der Elektrodenbaugruppe verbunden

Reinigen Sie die Kabel und die Elektrode mit Reinigungsalkohol und einem
sauberen Tupfer und wischen Sie sie anschliel3end mit einem Tuch trocken.
Testen Sie andere Brenner, um festzustellen, ob sie funktionieren. Wenn
andere Brenner funktionieren, Uberpriifen Sie die Gasodffnung des defekten
Brenners auf Verstopfungen.

Der Rotisserie-Brenner ziindet nicht,
wenn der Zindknopf gedriickt wird.

eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob Schmutz die Elektrode blockiert.

Prifen Sie, ob ein Funke von der Elektrode auf den Brenner Uberspringt.

Wenn kein Funke zu sehen ist, Uberpriifen Sie die Batterie im Ziindkasten. Zum
Offnen gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Zindet der Infrarot-Hinterbrenner, wenn man versucht, ihn mit einem
Streichholz anzuziinden? Wenn nicht, Uberpriifen Sie, ob das Gas
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PROBLEM LOSUNG

Regler macht Gerausche. Der Entliftungsschlauch am Regler ist moglicherweise verstopft oder der
Regler defekt. Sicherstellen, dass die Entliftungsoffnung am Regler nicht
verstopftist. Loch freimachen, Gasregelventile schlieBen. Warten Sie zehn
Minuten und starten Sie neu.

Uberpriifen Sie das Flammenbild. Wenn die Flammen nicht korrekt sind,
ersetzen Sie den Regler.

Die Abdeckhaube passt nicht auf den Die Abdeckhaube ist mdglicherweise nicht die richtige fir lhren Grill. Sie kdnnte
Grill. Zu eng sein.

Stellen Sie sicher, dass die Haube die richtige Lange fur Ihren Grill hat.

Messen Sie sie von links nach rechts. Vergleichen Sie mit den Abmessungen
ihres Grills.

Vergleichen Sie die Position und GréRRe der Haube mit lhrem Grill.

Breiten Sie die Abdeckung aus und lassen Sie sie ruhen, am besten in der
warmen Sonne oder in einem warmen Raum.

Bei Grills mit Seitenablage falten Sie die Abdeckung wie eine Socke zusammen
und ziehen sie von links nach rechts an.

Der Grill heizt nur auf 93-149 °C / 200— Uberpriifen Sie, ob der Kraftstoffschlauch verbogen oder geknickt ist.

300 °F. Stellen Sie sicher, dass der Bereich um den Grill herum frei von Staub ist.
Stellen Sie sicher, dass Brenner und Offnungen sauber sind.

Suchen Sie nach Spinnen und Insekten.

Der Regler hat eine Sicherheitsvorrichtung, die im Falle eines Lecks den
Gasfluss einschrankt. Diese Sicherheitsvorrichtung kann ausgelést werden,
ohne dass ein Gasleck auftritt. Um die Sicherheitsvorrichtung zuriickzusetzen,
schalten Sie alle Brenner aus und schlieen Sie das Gasflaschenventil.
Trennen Sie den Regler von der Gasflasche und warten Sie eine Minute.
SchlieRBen Sie den Regler wieder an die Gasflasche an und 6ffnen Sie das
Ventil der Gasflasche langsam, bis es vollstandig getffnet ist. Ziinden Sie alle
Brenner an und beobachten Sie die Temperatur.

Das Vorheizen des Grills dauert lange. Normales Vorheizen 260-316 “C / 500-600 °F, dauert etwa 10-15 Minuten.
Kaltes Wetter und Wind kdnnen die Vorheizzeit beeinflussen.

Wenn Sie Vulkangestein oder Briketts verwenden, kann dies die Vorheizzeit
und die maximale Temperatur erhéhen.

Brennerflammen sind nicht hellblau. Zu viel oder zu wenig Luft fur die Flamme.

Die Hauptursache ist die Hohenlage, jedoch kann auch kaltes Wetter die
Mischung beeinflussen. Méglicherweise ist eine Brennereinstellung erforderlich.
Der Grill ist an einem windigen Standort.

Ersatzteilbestellung
—

ERSATZTEILBESTELLUNG Zur Beschaffung von Ersatzteilen kontaktieren Sie

Um sicherzustellen, dass Sie die richtigen Ersatzteile bitte unsere Kundenservice-Hotline.

fur Ihren Gasgrill erhalten, schauen Sie bitte in die

Teileliste auf Seite 45. Um sicherzustellen, dass Sie yICHTIdG Sj Herstell |
das richtige Teil erhalten, sind die folgenden erwenden sie hur vom Herstefler zugelassene
Bauteile. Die Verwendung nicht autorisierter

Informationen erforderlich. Bitte beachten Sie, dass Sie

die Versandkosten fiir die Lieferung etwaiger

Ersatzteile selbst tragen.

* Modellnummer des Gasgrills (siehe Datenaufkleber
an der Innenseite der Grilltdr).

* Es wird die Teilenummer des Ersatzteils bendtigt.

* Beschreibung des Ersatzteils wird bendtigt.

* Anzahl der bendtigten Teile.

Komponenten kann gefahrlich sein und fihrt zum
Erléschen Ihrer Garantie. Bewahren Sie die Montage-
und Betriebsanleitung auf, um jederzeit darauf
zuriickgreifen und Ersatzteile bestellen zu kénnen.
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Beschrankte Garantie
—_—

Der Hersteller garantiert dem urspriinglichen Verbraucher/Kéufer nur , dass dieses Produkt (Modell-Nr. 720-0898F) nach korrekter Montage
und bei normaler und angemessener Verwendung im Privatbereich fur die unten angegebenen Zeitrdume ab dem Kaufdatum frei von
Verarbeitungs- und Materialfehlern ist. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Beweisfotos von Schaden anzufordern oder die
Ruicksendung defekter Teile zu verlangen (Porto und/oder Fracht vom Kunden im Voraus bezahlt), um eine Uberprifung und Untersichung
durchfiihren zu kénnen. Global Leisure Group Deutschland GmbH’s Verpflichtungen sind auf Reparatur, Ersatz oder Wertminderung
beschrankt, im Ermessen von Global Leisure Group Deutschland GmbH.

+  ROHRBRENNER: 5 Jahre BESCHRANKTE Garantie gegen Perforation.

« Grillroste und Flammenbéandiger: 1 Jahr BESCHRANKTE Garantie; deckt keine Stiirze, Absplitterungen, Kratzer oder
Oberflachenschéden ab.

+ EDELSTAHLTEILE: 1 Jahr BESCHRANKTE Garantie gegen Perforation; deckt keine kosmetischen Probleme wie Oberflachenkorrosion,
Kratzer und Rost ab.

+ ALLE ANDEREN TEILE: 1 Jahr BESCHRANKTE Garantie (umfasst, ist aber nicht beschrankt auf Ventile, Rahmen, Gehause, Wagen,
Bedienfeld, Zinder, Regler, Schlauche) *Absplitterungen, Kratzer, Rissbildung, Oberflachenkorrosion, Schrammen oder Rost sind nicht
abgedeckt.

Unter der Voraussetzung, dass der Verbraucher den Kauf gemaR den hier festgelegten Bedingungen nachweist, repariert oder ersezt der

Hersteller die Teile, die sich wahrend der entsprechenden Garantiezeit als defekt erwiesen haben. Die Reparatur oder der Austausch der

Teile ist fiir Sie kostenlos, abgesehen von den Versandkosten, solange Sie als Kaufer innerhalb der Garantiezeit ab dem urspringlichen

Kaufdatum liegen. Der Originalkaufer ist fur alle Versandkosten der im Rahmen dieser eingeschréankten Garantie ersetzten Teile

verantwortlich. Diese eingeschrankte Garantie gilt nur im Vereinigten Kénigreich, steht nur dem urspriinglichen Besitzer des Produkts zu und

ist nicht Gbertragbar. Der Hersteller verlangt einen angemessenen Nachweis des Kaufdatums. Aus diesem Grund sollten Sie Ihre Quittung
und/oder Ihre Rechnung aufbewahren. Falls Sie diese Einheit als Geschenk erhalten haben, bitten Sie bitte den/die Schenkendeh, die

Quittung in lhrem Namen an folgende Adresse zu schicken. Defekte oder fehlende, unter diese eingeschrénkte Garantie fallende Teile

werden ohne Beleg oder Kaufnachweis nicht ersetzt. Diese eingeschrénkte Garantie bezieht sich NUR auf die Funktionalitat desProdukts

und deckt keine kosmetischen Probleme wie Kratzer, Dellen, Korrosion oder Verfarbungen durch Hitze, Scheuermittel oder chemische

Reinigungsmittel oder jegliche bei der Montage oder Installation des Geréts verwendeten Werkzeuge, Oberflachenrost oder die Verfarbung

von Edelstahloberflachen ab. Oberflachenrost, Korrosion oder abgeplatzte Stellen im Pulverlack auf Metallteilen, welche die bauliche

Unversehrtheit des Produkts nicht beeintrachtigen, gelten nicht als Méngel in der Verarbeitung oder im Material und werden duch diese

Garantie nicht abgedeckt. Diese eingeschréankte Garantie ersetzt Ihnen nicht die Kosten von Nachteilen, Lebensmitteln, Persoren- oder

Sachschaden. Falls ein Originalersatzteil nicht verfigbar ist, schicken wir Ihnen ein vergleichbares Ersatzteil. Sie sind furalle Versandkosten

der im Rahmen dieser eingeschrénkten Garantie ersetzten Teile verantwortlich.

DER HERSTELLER ZAHLT NICHT FUR:

» Serviceeinséatze bei lhnen zu Hause

* Reparaturen, falls Ihr Produkt zu anderen Zwecken zum Einsatz kommt als der Verwendung in normalen Einfamilienhaushalten oder
Wohnzwecken

* Schéden, die durch Unfélle, Verédnderungen am Gerat, Fehlanwendung, unzureichende Wartungs-/Reinigungsarbeiten, Missbrauch,
Brand, Uberschwemmung, hthere Gewalt, unsachgeméRe Installationen und Installationen, die nicht den Elektrik- und Sanitérvorschriften
entsprechen.

* Lebensmittelverluste aufgrund von Produktfehlern.

« Kosten fir Ersatzteile oder Reparaturarbeit fir Geréate, die auBerhalb des Vereinigten Konigreichs betrieben werden.

« Abholung und Lieferung Ihres Produkts.

* Versandgebuhren und Entwicklungskosten von Fotos, die zur Dokumentation eingesandt werden.

« Durch nicht autorisierte Modifikationen des Produkts veranlasste Reparaturen an Teilen oder Systemen.

« Die Entfernung und/oder Neuinstallation Ihres Produkts.

* Versandkosten, egal ob Standard oder Eilzustellung, fir Garantie-/Nichtgarantie- und Ersatzteile.

HAFTUNGSAUSSCHLUSS ZU STILLSCHWEIGENDEN GEWAHRLEISTUNGEN, EINSCHRANKUNG DER RECHTSMITTEL

Die Reparatur oder der Austausch defekter Teile ist Ihr exklusives Rechtsmittel gemaR dieser eingeschrankten Garantie. Der Hersteller tragt
keine Verantwortung fir irgendwelche indirekten oder zufélligen Schaden, die durch den VerstoR gegen diese eingeschrankte Galantie oder
irgendeine anwendbare stillschweigende Gewébhrleistung oder aufgrund von Ausféllen oder Schaden durch héhere Gewalt, unsachgemélie
Pflege und Wartung, Fettbrand, Unfélle, Anderungen, den Austausch von Teilen durch jemand anderen als den Hersteller, Fehlanwendung,
Transport, gewerbliche Nutzung, Missbrauch, produktfeindliche Umgebungen (einschlie3lich Wetter, Naturereignisse und Manipulaionen am
Gerét durch Tiere), unsachgemalie Installationen oder Installationen, die nicht den &rtlichen Vorschriften oder den gedruckten Anweisungen
des Herstellers entsprechen, entstehen

DIESE EINGESCHRANKTE GARANTIE IST DIE EINZIGE VERTRAGLICHE GEWAHRLEISTUNG SEITENS DES HERSTELLERS. KEINE
PRODUKTLEISTUNGEN, -SPEZIFIKATIONEN ODER BESCHREIBUNGEN, WO AUCH IMMER SIE AUFTAUCHEN, FALLEN UNTER DIE
GEWAHRLEISTUNG DURCH DEN HERSTELLER, ABGESEHEN VON DEM UMFANG IN DIESER EINGESCHRANKTEN GARANTIE.
SAMTLICHER STILLSCHWEIGENDER GARANTIESCHUTZ, ENTSTEHEND AUS DEN GESETZEN EINES JEDEN STAATES ODER EINER
JEDEN PROVINZ , EINSCHLIERLICH STILLSCHWEIGENDER GEWAHRLEISTUNG VON MARKTFAHIGKEIT ODER EIGNUNG FUR
EINEN BESTIMMTEN VERWENDUNGSZWECK, BESCHRANKT SICH HIERMIT IN BEZUG AUF DIE DAUER AUF DIE DAUER DIESER
EINGESCHRANKTEN GARANTIE.

Wenn Sie diese eingeschrénkte Garantie in irgendeiner Weise in Anspruch hehmen wollen, schreiben Sie bitte an folgende Adresse:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25
33100 Paderborn, Deutschland
Fur Warenrlicksendungen, Ersatzteilbestellungen, allgemeine Fragen und Hilfe bei der Fehlerbehebung wenden Sie sich bitte unter einer
+49 5251 875 6174 (in Deutschland). Montag — Donnerstag 7:30 — 17:00 Uhr, Freitag 7:30 — 14:00 Uhr, GMT+2.
Sie kdnnen uns auch per E-Mail unter ServiceDK@nexgrill.com (in Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (in Deutschland) oder
ServiceFR@nexagrill.com (in Frankreich) erreichen.
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/N\ FARE /N\ ADVARSEL
Hvis der lugter af gas: 1. Undga at opbevare eller brug benzin eller
+  Sluk for gas til apparatet. gvrige letantaendelige veesker i neerheden
« Sluk enhver &ben ild. af dette eller noget andet apparat.
+ Abn laget. 2. En flaske med flydende gas, der ikke er
* Huvis lugten fortseetter, skal der holdes tilsluttet, ma ikke opbevares i neerheden
afstand til apparatet. Kontakt gjeblikkeligt af dette eller noget andet apparat.
din gasleverandgr eller brandveesenet.
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Sikkerhedsinstruktioner

ADVARSEL: For at reducere risikoen for brand og elektrisk
stad,

personskade eller skade ved brug af gasapparatet, fglg de
grundleeggende forholdsregler, herunder falgende:

Brug kun udendars.

Lees vejledningen far apparatet bruges.

ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive meget varme.
Hold mindre bgrn pa afstand.

Flyt ikke apparatet under brug.

Hvis apparatet opbevares indendgrs, skal gasflasken
frakobles og fjernes fra apparatet.

Tjek og renger braender-/venturirgr for insekter og
insekthuler.

FORSYNINGSSYSTEM TIL FLYDENDE

PETROLEUMGASFLASKE

B Gasflasker skal opbevares udendgrs i et godt ventileret
omréade uden for barns raekkevidde.

B Gasflasker ma ikke opbevares i en bygning, garage eller
noget andet lukket omrade.

B Forsyningssystemet til gasflasken skal veere indrettet til
dampsugning.

B Gasflasken skal have en krave for at beskytte
flaskeventilen.

B Tilslut aldrig en ureguleret gasflaske til din gasgrill.

B Brug kun den trykregulator- og slange-enhed, der falger
med grillen. Enhver erstatningstrykregulator- og slange-
enhed skal overholde EN 16129:2013 og national
lovgivning.

®  Den fleksible slange, der bruges, ma ikke overstige 1,50
meter og skal overholde EN 16436-1:2014+A3:2020.

B Grillen er konfigureret til flaskegas. Brug ikke en
naturgasforsyning.

B Efterse gasforsyningsslangen far hver brug af det
udendgrs gasapparat. Hvis slangen viser overdreven
slitage eller er skaret, SKAL den udskiftes, far apparatet
anvendes.

B Hvis der er laekage, skal gas-cylinder-ventilen lukkes,
breendstofslangen afbrydes fra grillen, og grillen ma ikke
anvendes.

m  Kontakt din forhandler, og brug kun specifikke
udskiftningsslanger for det udendgrs gasapparat.

B En udskiftningsregulator og -slange, der passer til din
model, er tilgaengelig hos forhandleren.

B Kontroller altid for uteetheder, hver gang
gasforsyningsflasken til- eller frakobles. Se afsnittet "Krav
til gasforbindelse".

B Det anbefales at udskifte den fleksible slange, nar
forholdene er til det.

B Sgrg for at gasslangen ikke bliver vredet.
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SIKKERHEDSPRAKSIS FOR AT UNDGA PERSONSKADE

B Apparatet skal holdes veek fra breendbare materialer
under brug.

B Hold omradet omkring det udendgrs gasapparat fri for
breendbare materialer som benzin og andre brandbare
vaesker.

B Bloker ikke strammen af forbreendings- og
ventilationsluft. Hold ventilationsabningerne i
opbevaringsrummet frie for snavs.

B Det udendgrs gasapparat ma ikke placeres under
overheaengende ubeskyttet breendbart materiale.

B Dette udendgrs gasapparat ma kun bruges udendgrs og
ma ikke bruges i en bygning, garage eller andet lukket
rum.

Hvis fglgende anvisninger ikke falges ngjagtigt, kan der
opsta en brand, der medfgrer degd eller alvorlig
personskade.
B Opbevar ikke en ekstra gasflaske under eller i naerheden
af dette udendgrs gasapparat.
B Fyld aldrig gasflasken mere end 80 procent.
®  Nar gasflasken skiftes, skal du sgrge for at veere veek fra
alle anteendelseskilder.

B RENG@R GRILLEN FZR HVER BRUG FOR AT
FORHINDRE FEDTOPBYGNING OG REDUCERE
RISIKOEN FOR FEDTBRAND.

B Dette apparat vil veere varmt under og efter brug. Brug
isolerede ovnhandsker eller grydelapper til beskyttelse
mod varme overflader eller sprgit fra
madlavningsvaesker.

m  Dele, der er forseglet af producenten, m& ikke
modificeres af brugeren.

B Modificer ikke apparatet. Enhver modifikation af
apparatet kan veere farlig.

W Luk gastilfgrslen p& gasbeholderen efter brug.

®  Nar du ikke bruger det udendgrs gasapparat til
madlavning, skal gassen slukkes ved tilfgrselscylinderen.

B Installer ikke beerbare eller indbyggede udendgrs
gasapparater til madlavning pa eller i et fritidskgretgj, en
beerbar trailer, en bad eller enhver anden form for mobil
installation.

B Overhold altid minimumsafstande fra brandfarlige
konstruktioner, se afsnittet "Placeringskrav" pa side 4.

B Hold alle elektriske forsyningsledninger og
breendstofslanger veek fra opvarmede overflader.

B Opbevar apparatet pa et tart, kaligt sted, nar det ikke er i
brug i en periode.

B Store the appliance in a dry, cool place when it is not use
in a period time.



/A\ADVARSEL
Teend ikke dette apparat, far du har lsest afsnittet
"TZAENDINGSINSTRUKTIONER" i denne manual.

ADVARSEL: Pas pa Flashback

TESTET | OVERENSSTEMMELSE MED
STANDARDERNE 498 OG EN 484 FOR UDEND@JRS
GASAPPARATER TIL FEDEVAREBRUG. DENNE GRILL
ER KUN BEREGNET TIL UDENDZRSBRUG.

BEMZERK: Normal gennemstrgmning af gas igennem
regulator- og slangedelen skaber en hvislende lyd. Denne
lyd er ved svag lydstyrke helt normal og forstyrrer ikke drift
af grillen. Hvis den hvislende lyd er hgj og overdreven, skal
du muligvis udtsmme gas fra gasslangen eller nulstille
enheden til overskydende gasgennemstrgmning.
Rensningsproceduren skal udfgres, hver gang du tilslutter
en ny gasflaske til din grill.

Grydestgrrelsen passende til brug pa sidebreenderen er
mellem 18 og 22 cm (7-8,6 tommer) i diameter.

Undga at placere tunge genstande p& sidebordet.
Maksimal veegt er 5 kg (11 Ib).

ADVARSEL: Edderkopper og sma |nsekter laver af og t||
lejlighedsvist spind eller bygger reder i gri”
braenderrgr under transport og
opmagasinering. Disse spind kan forhindi ';‘.H
gasgennemstrgmningen, hvilket kunne — ~1'A]
resultere i brand i og omkring breenderen:
ror. Denne type brand er kendt som
"flashback" og kan forarsage alvorlige skader pa grillen
samt skabe usikre driftsforhold for brugeren.

Selvom et blokeret braenderrar ikke er den eneste arsag til
flashback, er det den mest almindelige.

Med henblik pa at reducere risikoen for flashback skall
breenderrgrene renggres for samling af grillen samt mindst
én gang om maneden i sensommeren eller i Igbet af det
tidslige forar, hvor edderkopper er mest aktive. Gennemfgr
ogsa proceduren til renggaring af breenderrgrene, hvis
grillen ikke har veeret brugt igennem laengere tid. Et
tilstoppet rgr kan fare til brand under grillen.

PLACERINGSKRAV

Veelg en placering, der minimerer eksponering for vind og
trafikveje. Placeringen skal vaere vaek fra omrader med
kraftigt traek.

Bloker ikke strammen af forbraendings- og ventilationsluft.
Afstande til brandbare konstruktioner for grillen:

» Der skal veere mindst 1 meter mellem forsiden af
grillheetten, siderne og bagsiden af grillen og enhver
brandfarlig konstruktion.

« En minimumsafstand pa 1 meter skal ogsa opretholdes
under kogeoverfladen, og grillen ma ikke bruges under
overliggende brandbare konstruktioner.

* Hold en afstand pa 3 meter fra genstande, der kan
antaende eller anteendelseskilder, sdsom pilotlys pa
vandvarmere, stramfgrende elektriske apparater osv.

T v JW}#‘VW
p > ,»x,"ff
"!/ " ,ﬁ'—"”w

KONTROLLER OG JUSTER BRANDERNE

Breenderne er testet og indstillet pa fabrikken for mest
effektiv drift. Men variationer i gasforsyningen og andre
forhold kan kreeve mindre justeringer af luftskodderne eller
lavflammeindstillingen.

m  Kontrollér visuelt breenderflammerne. De skal veere
bla. En svag gul spids er normalt for propangas.
Flammerne skal veere cirka 2,5 cm (1 in) hgje.

m  Kontrol og justering af grillbraenderens flammer
kraever, at riste og flamedaempere fijernes.

B Det anbefales, at en kvalificeret person foretager
justeringer af breenderen.

Kontroller, at breenderne ikke er blokeret af skidt, snavs,

insektereder osv., og rens dem efter behov. Hvis de er

rene, skal du justere luftskodderne efter behov.
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Europeeiske gastryk og specifikationer
—————————————————————————————————————————————

Fabrikant Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Tyskland
Model 720-0898F
Enhedskategori 3+(28-30v37) I3BvP(30) I3BvR(37) I3BvP(50)
Gastype Butane Propan Butan, Propan eller deres blanding
Gastryk (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Hovedbreenderens injektionsstarrelse (& mm) 0,85 0,85 0,81 0,76
Sidebreenderinjektorstgrrelse (& mm) 0,78 0,78 0,72 0,69
Nominalt varmeinput (Hs) (kW) Total: 20,08
Butan - Total: 1461
Gasforbrug (g/t) (total)
Propan - Total: 1435

BEMZERK:

Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til butan/propan under kategorien I3B/P(30).
Brug 30 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til butan under kategorien 13+(28-30/37).
Brug 37 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til propan under kategorien 13+(28-30/37).
Brug 50 mbar regulator og dens tilsvarende injektorstarrelse til butan/propan under kategorien 13B/P(50).

Meerkning pa injektoren angiver injektorstgrrelsen. For eksempel betyder "0,90", at injektorstarrelsen er 0,90 mm.

Land Gastype Tryk

BE, CH, CY,CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30V/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I3BVP 28-30 mbar

PL I3BVP 37 mbar

AT, CH, DE, SK I3BVP 50 mbar

*Landekoder er i overensstemmelse med EN ISO 3166-1:2006.
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Krav til gastilslutning

FLYDENDE PETROLEUMGAS BRANDSTOFCYLINDER

Brug kun gasflasker med en
kapacitet pa minimum 5 kg (11 Ib) og
maksimum 15 kg (33 Ib). En
gasflaske med ca. 318 mm (12,5
tommer) i diameter og 580 mm (22,8
tommer) i hgjde er den maksimale
starrelse, der kan bruges. En
gastrykregulator/slangesamling er l s
inkluderet.

318 mm
/12,5in.

A. Gastryksregulator/slangesamling

KRAV TIL FLYDENDE PETROLEUMSGASFLASKER

B En bulet eller rusten gasflaske kan veere farlig og bar
kontrolleres af din gasflaskeleverandgr. Brug aldrig en
gasflaske med beskadiget ventil.

B Seet stevheetten pa flaskeventilens udlgb, nar gasflasken
ikke er i brug. Installer kun den type stgvhaette pa
gasflaskens ventiludlgb, der fglger med flaskens ventil.
Andre typer haetter eller propper kan fgre til gasleekage.

TILSLUTNING TIL FLYDENDE PETROLEUMSGAS

Sarg for, at de sorte plastikhylstre p& gasflaskens ventil
sidder korrekt, og at slangen ikke bergrer fedtbakken eller
grillhovedet.

FORBINDELSE

VIGTIGT: En gasbraendstofcylinder skal kabes separat.
VIGTIGT: Gastrykregulator-/slangesamling

der falger med grillen, skal anvendes.

Udskiftningsgastrykregulator-/slangesamling, der er specifik
for din model, fas hos din udendars grillforhandler.
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Sadan tilsluttes gasbrzaendstofcylinderen:

1. Sorg for, at gasbreendstofcylinderen er i "OFF"-position.
Hvis ikke, drej ventilen med uret, indtil den stopper.

2. Kontroller, at braenderens kontrolknapper er i "OFF"-
position.

3. Fjern eventuelt snavs og tjek ventilforbindelser, port og
gastrykregulator/slangesamling for skader. Forsgg aldrig
pa at reparere beskadiget eller tilstoppet udstyr. Kontakt
din lokale propanforhandler for reparation.

BEMARK: Hold altid gasflasken i en 90° (lodret) position
for at sikre dampeksport.

Nogle regulatorer har en trykfunktion for tilslutning og
en traekfunktion for frakobling, mens andre har en
mgtrik, med enten en venstrehands- eller en
hgjrehandsgevind, som forbinder til gasbeholderens
ventil. IDENTIFICER DIN REGULATORTYPE, OG
FALG DE TILSLUTNINGSINSTRUKTIONER, DER ER
SPECIFIKKE FOR DEN REGULATOR.

(2) Tilslut ved at dreje med uret

Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje

tilslutningsmeatrikken med uret.

(2) Tilslut ved at dreje mod uret

Skru regulatoren pa gasflasken ved at dreje

tilslutningsmeatrikken mod uret.

@ )

(3) Tilslut ved at dreje handtaget/snappingen pa
plads
Drej regulatorens handtag med uret til OFF. Tryk
regulatoren ned pa beholderens ventil, indtil du harer
et tydeligt 'klik'. Kontroller at regulatoren er helt last
og pa plads ved at traekke forsigtigt opad. Hvis
regulatoren kommer Igs, gentag proceduren.
(4) Forbind med glidende krave
Sgrg for at regulatorens handtag er sat til OFF. Far
fastggrelsesringen pa regulatoren op. Skub
regulatoren ned pa gasbeholderens ventil og fasthold
et tryk nedad pa regulatoren. Fgr fastgarelsesringen
ned for at lase regulatoren til beholderens ventil.
Kontroller at regulatoren sidder fast. Hvis regulatoren
kommer lgs, gentag proceduren.
Bemaerk: Hvis en slange- og regulatorenhed ikke
folger med din grill, se venligst tabellen "Europeaeiske
Gastryk og Specifikationer" for at identificere det
regulator-gastryk og den mundingsstarrelse, der
kreeves.

® == 4) U
A%J’l A 1
._l' i \Iu f . 3 |




Krav til gastilslutning
—_—

Sgrg for, at gasflaskeventilens tilslutningsanordning Sédan afbrydes gasbreendstofbeholderen:
passer korrekt med tilslutningsanordningen, der er 1. Kontroller, at braenderens kontrolknapper er i "OFF"
fastgjort til trykregulatorens indlgb. positionen, og at grillen er kalig.

5. Abn gastilferslen ved kilden ved at falge de 2. Kontroller, at gasbraendstofcylinderen er i "OFF"
instruktioner, der er specifikke for den pageeldende positionen. Hvis ikke, drej ventilen med uret, indtil den
regulator. stopper.

Paskruet regulator 3. lIdentificer din regulatortype. Sluk for gasforsyningen fra
Drej ventilhandhjulet, der er placeret ved gasflasken, kilden, og afbryd regulatoren fra gasflasken ved at falge
mod uret. de specifikke instruktioner for den regulator.

Clip-on regulator Afbryd ved at dreje mod uret

Flyt regulatorh&ndtaget til ON. Drej ventilh&ndhjulet, der er placeret ved cylinderen,

6. For du teender grillen, test alle forbindelser ved at med uret. Skru regulatoren af gasflasken ved at dreje
pafare en godkendt, ikke-setsende tilslutningsmatrikken mod uret.
leekagedetektionsoplgsning. Bobler vil indikere en Afbryd ved at dreje med uret
laekage. Drej ventilh&ndhjulet, der er placeret ved gasflasken,

7. Huvis der opdages en leekage, sluk for cylinderventilen, med uret. Skru regulatoren af gasflasken ved at dreje
og anvend ikke grillen. Kontakt en kvalificeret tilslutningsmatrikken med uret. _ .
gastekniker for reparation. Afbryd ved at dreje handtaget/snappingen pa

8. Gatil afsnittet "Kontroller og juster breenderne”. plads

Flyt regulatorhandtaget til positionen OFF. Skub
regulatorhandtaget ind, indtil det frigares fra
gasflasken.
Afbryd med glidende krave
Flyt regulatorhandtaget til positionen OFF. Traek op i
holderingen for at lgsne regulatoren fra
4. Sagbstimdhaiatish gasftaskpistoestivatiolrenar
cyligtiedenikkéleni brug. Monter kun den type
stavheette, der fglger med cylinderventilen, pa
ventiludigbet. Andre typer heetter eller propper kan
medfare laekage af flydende petroleumsgas.
5. Lad grillen kgle af i mindst 30 minutter, far du forsgger
at flytte eller transportere den.

Laekagetest
—

GENERELT FOR AT TESTE
Selvom alle gastilslutninger pa grillen er blevet laekagetestet 1. Sarg for, at kontrolventilerne er i "O" positionen, og
for forsendelse, skal der gennemfares en komplet teend for gasforsyningen.
leekagetest pa installationsstedet pga. evt. fejlhdndtering 2. Kontroller alle forbindelser fra LP-gasregulatoren og
under forsendelse eller utilsigtet voldsom trykopbygning i forsyningsventilen til og med forbindelsen til
enheden. Kontroller Igbende hele systemet for laekage ved at manifoldrarsamlingen (rgret, der farer til braenderne).
falge de procedurer, der fremgéar nedenfor. Hvis du Saebebobler vil vise, hvor der er en leekage.
bemaerker gaslugt pa noget tidspunkt, skal du gjeblikkeligt 3. Hvis der er leekage til stede, skal du gjeblikkeligt afbryde
kontrollere hele systemet for leekage. gasforsyningen og tilstramme tilslutninger med laekage.

4. Teend for gassen igen og kontroller igen.

FOR TEST :

0 S 5. Hvis gassen fortsaetter med at laekke fra nogen af
Sarg for, at alt emballeringsmateriale er blevet fiernet fra armaturerne, sluk for gasforsyningen og kontakt
grillen, herunder fastholdningsstropper. kundeservice.

RYG IKKE UNDER LAKAGETEST.

UDF@R ALDRIG L/AEKAGETEST | NARHEDEN AF ABEN
ILD.

Lav en saebeoplgsning bestdende af 1 del opvaskemiddel og
1 del vand. Forbered en sprayflaske, barste eller klud for at
pafare oplgsningen pa tilslutningerne. Til den indledende
leekagetest, sgrg for, at gasflasken er 80 % fuld.
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Laekagetest

KONTROLLER ALTID FOR UTATHEDER EFTER
HVERT GASFLASKE-SKIFT

Kontroller alle gasforsyningstilslutninger far laekage
far hver brug. Det er en god idé at have en sprayflaske
med seebevand i neerheden af forsyningslinjens
afbryderventil. Sprgjt pa alle samlinger. Bobler er et
tegn pa leekage.

Kun de dele, der anbefales af producenten, ma bruges pa
grillen.

Andre dele ugyldigg@r garantien. Brug ikke grillen, fgr alle
tilslutninger er blevet kontrolleret for lsekage.

KONTROL AF GASSTRZMNING

Hver enkelt grilloreender er blevet testet og justere fra
fabrikkens side for afsendelse. Variationer i den lokale
gasforsyning kan dog ggre det ngdvendigt at justere
breenderne. Braendernes flammer skal kontrolleres visuelt.
Flammerne skal veere bla og stabil uden gule spidser,
voldsom stgj eller flakken. Hvis nogle af disse forhold
eksisterer, skal du kontrollere, om luftdbneren eller
breenderportene er blokeret af snavs, edderkoppespind osv.
Hvis du har spgrgsmal om flammestabilitet, ring venligst til
kundeservice.

Tjekliste til afsluttet installation

—

v Minimumsafstand fra siderne og bagsiden af
enheden til braendbar konstruktion er 1 meter fra
siderne og 1 meter fra bagsiden.

Al indvendig emballage er fjernet.
v' Knapperne kan dreje frit.

v' Breenderne er tilstraekkeligt teette og sikker korrekt
pa hullerne.

AN

v' Trykregulatoren er tilsluttet og aktiveret.
Gasforbindelser til grillen ved hjselp af den
medfglgende slange- og regulator.

Enheden er blevet testet og er fri for laekage.

v' Brugeren er blevet informeret om placeringen af
afbryderventilen til gassen

AN

BRUGEREN SKAL OPBEVARE DENNE MANUAL AF
HENSYN TIL FREMTIDIG BRUG.

FORHOLDSREGLER VEDR. PROPANFLASKER

a) Lad veere med at opbevare en ekstra gasflaske
under eller i neerheden af dette apparat.

b) Fyld ALDRIG gasflasken mere end 80 procent.

c) Huvis instruktionerne "a" og "b" ikke overholdes
omhyggeligt, kan der opsta brand med dad eller
alvorlige kveestelser til fglge.

VIGTIG BATTERIINFORMATION

For at mindske risikoen for forkert brug eller misbrug af
batteriet skal du fglge nedenstaende
installationsinstruktioner.

a) Ikke-genopladelige batterier ma ikke genoplades.

b) Bland ikke forskellige typer batterier sdsom
alkaliske, kul-zink eller genopladelige batterier.

c) Bland ikke gamle og nye batterier.

d) Fjern brugte batterier fra produktet.

+ 1DC 1,5V Type AA batteri er inkluderet.

Batteriet skal indsaettes med korrekt polaritet,
som vist til hgjre.
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Komponentidentifikation

—

VIGTIGT: Fjern al emballage, inklusive stropper, inden grillen tages i brug.

ELEKTRONISK
TANDINGSKN
AP

Hovedbraendere

SIDEBRANDER

Betjeningsvejledning

—

GENEREL BRUG AF GRILLEN

Hver hovedbraender har en effekt pa 2,93 kw.
Sidebraenderen har en effekt pa 2,5 kW.
Hovedgrilloreenderne omfatter hele tiloeredningsomradet,
og har &bninger i siden med henblik pa at minimere
blokeringer fra nedfaldende fedt og fragmenter. Knapperne
er placeret pa den nedre midterste del af kontrolpanelet.
Hver enkelt knap er maerket pa kontrolpanelet.

Denne grill er beregnet til effektiv grillning uden brug af
lavasten eller briketter af nogen art. Varmen udstréles af de

BRUG AF GRILLEN

Grilning kraever hgje temperaturer til stegning og korrekt
bruning. De fleste fgdevarer tilberedes ved hgj varme under
hele tilberedningstiden. Ved grillning af starre stykker kad
eller fierkree kan det dog veere ngdvendigt at indstille varme
til en lavere veerdi efter den indledende bruning. Dette
gennemtilbereder uden at branke overfladerne. Fadevarer,
der tilberedes i lang tid, eller fadevarer, der skal pensles
med sukkerholdige marinader, skal muligvis tilberedes ved
en lavere varmeindstilling i slutning af tilberedningstiden.

rustfri stdlflammehaemmere, der er placeret over hver enkelt
braender.

EFTERLAD IKKE GRILLEN UDEN FOR OPSYN
UNDER TILBEREDNING.

Minimum omgivende driftstemperatur: 0 °F, (-17,8 °C)

KONTROLLER GASSLANGEN

Kontroller gastrykregulatoren/slangesamlingen far hver
brug.
1. Abn venstre skabslage.

BEMZERK: Den varme grill steger maden og forsegler
safterne. Jo mere grundigt grillen forvarmes, desto
hurtigere bruner kgdet, og jo markere bliver grillens
maerker.

2. Undersgg gastrykregulatoren/slangesamlingen for
snitsar, afskrabninger eller overdreven slitage.
Udskift om ngdvendigt gastrykregulatoren/slangen
samlingen far grillen tages i brug.

Kontakt producenten og brug kun udskiftningsslanger,
der er specificeret til brug med grillen.

3.

A. Gastryksregulator/slangesamling
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/\ ADVARSEL: VIGTIGT!
FOR ANT/ENDING

Undersgg gasforsyningsslangen, fgr du teender for gassen
(ON) Huvis der er tegn pa snit, slid eller kraftige brugsspor,
skal den udskiftes fagr brug. Brug ikke grillen, hvis der lugter
af gas. Kun trykregulatoren og slangesamlingen, der falger
med apparatet, bgr bruges.

Udskift aldrig regulatorer og slangesamling til andet end
hvad der fglger med grillen. Hvis en udskiftning er
ngdvendig, skal du kontakte producenten for korrekt
udskiftning. Reservedelen skal veere den, der er angivet i
manualen.

/N\ ADVARSEL

Hold altid dit ansigt og krop sa langt vaek fra breenderen
som muligt, nar du teender grillen.

TANDING AF HOVED- OG SIDEBRZANDER

Sarg for, at alle knapper er slukkede, og teend derefter for
gasforsyningen fra gasflasken. Hold altid ansigt og heender
pa sa lang afstand af grillen som muligt, n&r du teender op.

For ekstra sikkerhed skal du &bne den manuelle
afspeerringsventil i gasforsyningslinjen. Ventilen er aben,
nar handtaget er parallelt med gasrgret.

A
B A. Lukket ventil
ﬁ B. Aben ventil
For at teende dine hovedbraendere skal du trykke og dreje

hovedbraenderknappen til ’ , samtidig pressere og holde
den elektroniske taendingsknap for at teende braenderen.

Nar breenderen teendes, skal du slippe den elektroniske
teendingsknap og knappen.

VIGTIGT:

Hvis breenderen ikke teender med det samme, drej
braenderknappen til "O" og vent 5 minutter for at lade
overskydende gas fordampe, fgr du pregver igen.

Teendingsvejledning

0
./ (@ \
o < ) \
\ Push In /
/

AN

TR
}\//

KONTROLKNAP-
MAERKAT

Opbevar en sprayflaske med seebevand i neerheden af
gasforsyningsventilen, og kontroller tilslutningerne for
hver brug.

Forsgg ikke at teende grillen, hvis der lugter af gas.
Ring for service ved at kontakte kundeservice pa

+49 5251 875 6174 (i Tyskland). Mandag-torsdag 7:30 -
17:00, fredag 7:30 - 14:00, GMT+2. Du kan ogsa
kontakte os via e-mail pa ServiceDK@nexgrill.com (I
Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (I Tyskland)
eller ServiceFR@nexgrill.com (I Frankrig).

Hver breender er blevet justeret fgr forsendelse.
Variationer i den lokale gasforsyning kan dog ggre
mindre justeringer ngdvendige.

ADVARSLER

Seet stgvheetten pa gasflaskeventilens udlgbsport, nar
flasken ikke er i brug. Installer kun den type stgvheette
pé flaskeventilens udlgbsport, der fglger med
gasflaskeventilen. Andre typer heetter eller propper
kan resultere i laekage af propan.

Der skal veere slukket for gassen ved
forsyningscylinderen, nar enheden ikke er i brug.

Hvis apparatet opbevares indendars, skal gasflasken
frakobles og fjernes fra apparatet. Gasflasker skal
opbevares udendgrs i et godt ventileret omrade uden
for barns reekkevidde.
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RUSTFRIT STAL

Der findes mange forskellige typer rengaringsmidler til stal.
Benyt altid den mildeste renggringsprocedure fgrst, og
skrub i retningen af &rerne. Benyt ikke staluld, eftersom det
vil beskadige overfladen. Du kan udbedre ridser i det rustfrit
stél ved at sandslibe meget forsigtigt med tarsandpapir i
klasse 100 i retning af &rerne. Der kan samle sig fedtpletter
pa overfladen af det rustfrit stdl, som kan blive bagt fast pa
overfladen og ligne rust. Benyt en blgd skuresvamp
sammen med rengaringsmiddel til rustfrit stal.

GRILLRIST

Den nemmeste made at renggre grillen pa er umiddelbart
efter tilberedning og slukning af flammen. Brug en
grillhandske til at beskytte handen mod varme og damp.
Dyp en barbecue-bgrste med messingbgrster i vand og
skrub den varme grill. Dyp hyppigt bgrsten i vandet. Damp,
der dannes, nar vandet far kontakt med den varme grill,
hjeelper med at renggre igennem blgdning af evt.
fadevarepartikler. Hvis grillen nar at kale ned far renggring,
kan renggringen vanskeligggres.

SORG FOR, AT GASFORSYNINGEN OG KNAPPERNE
ER " O"-POSITIONEN. SORG FOR, AT BRANDEREN
ER K@LIG, FOR DU FJERNER DEN.

GRILLBRANDERE

Der skal udvises ekstrem forsigtighed ved flytning af en
braender, eftersom den skal centreres korrekt i hullet, far der
gares forsgg pa at teende grillen igen. Hvor tit rengaring er
pakraevet afhaenger af, hvor ofte du bruger grillen.

Sarg for, at gasforsyningen er slukket, og at knapperne
befinder sig i positionen “O”. Sgrg for, at grillen er kalig.
Renggr det udvendige af breenderen med en stalbgrste.
Fjern genstridige pletter med en metalskraber. Rens evt.
tilstoppede porte med en udstrakt papirklips. Brug aldrig en
tandstikker, da den kan knaekke og stoppe hullet. Bemaerk
venligst, hvis insekter eller andre forhindringer blokerer for
gasstrammen gennem braenderen. | s fald skal du ringe til
vores kundeservice.

RENGYRING AF FEDTBAKKE

Fedtbakken skal tammes og aftarres ofte for at undga
fedtbrande. Vask med en mild saebe og varm
vandoplgsning. Der kan placeres en lille maengde sand i
bunden af fedtskuffen for at absorbere fedtet. Kontroller
Igbende fedtskuffen, og lad ikke overskydende fedt samle
sig og flyde over i fedtskuffen.

Pleje og vedligeholdelse
—

Advarsel: Hvis du gnsker at udskifte hovedbraenderen,
anbefaler vi kraftigt, at du lader en fagperson ggre det.
Vi fralaegger os alt ansvar for personkveaestelser og
tingskader, der opstar som fglge af en forkert samlet
breender.

SADAN UDSKIFTES HOVEDBRANDEREN

Trin 1. Fjern hovedbraenderens ben "R" pa bagsiden af
ildboksen ved brug af en spidstang. Brug en fladhovedet
skruetreekker til at fierne breenderbendeekslet, og fiern
derefter breenderen pa forsidevaeggen af ildboksen som
vist nedenfor.

Trin 2. Isaet braenderen i hullet, og fastgar breenderbenet i
breenderen som vist nedenfor. Sgrg for, at breenderhullet er
rettet ind imod hullet.

Trin 3. Fast hovedbraenderen p& bagvaeggen af ildboksen
med benet "R".

ADVARSEL

1. Hold udendgrsgasapparat til fadevaretilberedning
ryddeligt og frit for brandbare materialer, benzin og
letantaendelige dampe og vaesker.

2. Bloker ikke for forbraendingsgennemstrgmning og
ventilationsluft.
3. Hold ventilations&bningerne til flasken ryddelige og

fri for fragmenter.




Fejlfinding

ADVARSEL OM EDDERKOPPER OG INSEKTER

Kontrol og rensning af breender- og venturirgr for insekter og
insekthuler. En tilstoppet slange kan fare til brand under
grillen.

Selvom et blokeret breenderrar ikke er den eneste arsag til
flashback, er det den mest almindelige.

Med henblik pa at reducere risikoen for flashback skall
breenderrgrene rengares for samling af grillen samt mindst
én gang om maneden i sensommeren eller i Igbet af det
tidslige forar, hvor edderkopper er mest aktive. Gennemfgr
ogséa proceduren til rengaring af braenderrgrene, hvis grillen
ikke har veeret brugt igennem laengere tid.

HVORNAR DU SKAL LEDE EFTER EDDERKOPPER

Du bar inspicere braenderne mindst en gang om aret eller
umiddelbart efter, at et af falgende forhold opstar:

1. Lugten af gas i forbindelse med, at braenderens flammer

ser gule ud.

2. Grillen nér ikke temperaturen.
3. Grillen varmer ujeevnt.
4. Braenderne laver knaldende lyde.

FZR DU RINGER EFTER SERVICE

Hvis grillen ikke fungerer korrekt, skal du bruge falgende
tjekliste, far du kontakter producenten for service. Du kan
muligvis spare omkostningerne ved en servicering.

FORVARMNING: Grillens I&g skal veere lukket i forbindelse
med forvarmningen. Det er ngdvendigt at forvarme grillen, for
du tilbereder visse fgdevarer, athaengigt af fadevaretypen og
tilberedningstemperaturen. Fagdevare, der kreever hgje
tilberedningstemperaturer, skal genopvarmes i en

periode pa 5 minutter. Fadevarer, der kreever lavere
tilberedningstemperaturer, skal kun genopvarmes i 2-3
minutter.

TILBEREDNINGSTEMPERATURER

Hgj indstilling: Brug denne indstilling til hurtig opvarmning, til
stegning af bgffer og koteletter samt til grillning.

Lav indstilling: Brug denne indstilling til al ristning, bagning og
tilberedning af meget magre udskaeringer sésom fisk.

Disse temperaturer varierer afhaengigt af udetemperaturen
og vindhastigheden.

Tilberedning med indirekte varme: Du kan tilberede fjerkrae
og andre starre udskaeringer langsomt og til perfektion pa
den ene side af grillen igennem indirekte varme fra
breenderen pa den anden side. Varme fra den teendte
breender cirkulerer neensomt i hele grillen og tilbereder kadet
eller fierkraeet, uden at nogen direkte flamme kommer i
bergring med det. Metoden reducerer i hgj grad
selvantaendelse ved tilberedning af seerligt fedt kad, eftersom
ingen indirekte flammer kommer i kontakt med fedt og
kadsaft, der drypper ned i forbindelse med tilberedning.

ADVARSEL: Hvis breenderne gar ud under drift, skal du
lukke for gastilfarslen ved kilden og lukke for alle gasventiler.
Abn l&get, og vent i 5 minutter, fgr du forsgger pa at teende
op igen (pa den made ryddes akkumulerede gasdampe).

ADVARSEL: Hvis der opstar fedbrand, skal gasforsyningen
afbrydes. Sluk for alle breendere, og lad laget veere pa, indtil
ilden er slukket.

ADVARSEL: Forsgg IKKE at frakoble et gasarmatur, mens
din grill er i drift. Som med alle apparater holder passende
pleje og vedligeholdelse enheden i topstand og forlaeenger
dens levetid. Din gasgrill er ingen undtagelse.

ADVARSEL: Sidebreenderens lag bliver varmt, hvis det
bruges, nar laget er lukket.

PROBLEM LASNING

Nar jeg forsgger pa at teende op i min
grill, teendes den ikke med det samme.

med en klud.

ikke virker.

Sgrg for, at teenderen producerer en gnist, nar du forsgger at teende
breenderen. Hvis der ikke er nogen gnist, skal du kontrollere, at batteriet er
installeret korrekt.
Kontroller, at ledningen sidder fast til elektrodesamlingen.

Rens ledningen(erne) og elektroden med sprit og en ren vatpind, og tar derefter

Test andre breendere for at se, om de fungerer. Hvis de andre breendere virker,
skal du kontrollere, om der er forhindringer i gasabningen pa& den braender, der

Rotisseribraenderen teendes ikke, nar
anteendingsknappen trykkes ind.

Kontroller, om fragmenter blokerer elektroden.

Kontroller, om der springer en gnist til breenderen fra elektroden.

Hvis du ikke kan se nogen gnister, skal du kontrollere batteriet, der befinder sig
inden i antaendingsboksen. Abn ved at dreje mod

Lyser den infrarade braender op, nar du forsgger at anteende med en teendstik?
Hvis ikke skal du kontrollere, om gassen er teendt.

Regulator larmer.

Udluftningsslangen pa regulatoren kan veere tilstoppet, eller regulatoren kan
veere defekt. Sgrg for, at udluftningshullet pa regulatoren ikke er blokeret. Ryd
hullerne, og luk for gaskontrolventilerne. Vent i 10 minutter, og foretag genstart.
Tjek dine flammer for korrekt ydeevne. Hvis flammerne ikke braender korrekt,
skal regulatoren udskiftes.
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PROBLEM LASNING

Lagets fulde sterrelse passer ikke til Laget kan veere forkert til din grill. Det kan vaere, det skal sidde stramt.

grillen. Sarg for, at Iaget har den rigtige laengde til din grill.

Mal det fra venstre mod hgjre. Sammenlign med grillens mal.

Sammenlign placeringen og starrelsen af haetten pa laget med din grill.

Udbred daekkenet, og lad det ligge lidt tid — gerne i varmt sollys eller i et varmt
lokale.

For grillmodeller med et sidehyldedaekken, der ligner en sok, skal placeres pa i
retningen venstre til hgjre.

Grillen opvarmes kun til 93-149°C / 200- Kontroller, om breendstofslangen er bgjet eller knaekket.

300°F. Sarg for, at grillen er fri for stav.

Sgarg for, at breenderen og hullerne er rene.

Kontroller for edderkopper og insekter.

Regulatoren er forsynet med en sikkerhedsenhed, der begreenser
gasgennemstrgmningen i tilfaelde af laekage. Denne sikkerhedsenhed kan
udlgses uden tilstedeveerelse af gasleekage. For at nulstille
sikkerhedsanordningen, sluk for alle breendere og luk gasflaskeventilen. Frakobl
regulatoren fra gasflasken og vent et minut. Tilslut regulatoren til gasflasken
igen og abn langsomt gasflaskeventilen, indtil den er helt &ben. Taend alle
breendere, og bid meerke i temperaturen.

Det tager lang tid at forvarme grillen. Normal forvarmning til 260-316 “C/500-600 °F tager omtrent 10-15 min. Koldt
vejr og vind kan pavirke forvarmningstiden.

Hvis du bruger vulkanske sten eller briketter, kan dette forage
forvarmningstiden og maksimumstemperaturen.

Breenderens flammer er ikke lysebla. For meget eller ikke nok luft til flammen.

Hgjde er den primaere arsag, men koldt vejr kan dog pavirke blandingen.
Braenderjustering kan veere ngdvendig.

Grillen star pa et bleesende sted.

Bestilling af reservedele
B —— T — Y

SADAN BESTILLER DU RESERVEDELE For at fa reservedele, kontakt vores kundeservice

For at sikre, at du far de rigtige reservedele til din hotline.

gasgrill, se venligst reservedelslisten pa side 45. VIGTIGT

Falgende oplysninger er pakraevet, s du kan veere

sikker pd at fa den rigtige del. Bemaerk, at du selv skal

afholde omkostningerne for levering af alle

udskiftningsdele.

* Gasgrillens modelnummer (se datameerkatet inde i
grilldgren).

» Delnummeret p& den udskiftningsdel, der er
ngdvendig.

» Beskrivelsen af den ngdvendige reservedel.

* Antal ngdvendige dele.

Brug kun fabriksgodkendte dele. Brugen af
uautoriserede komponenter kan veere farlig og vil
annullere din garanti. Gem samlings- og
betjeningsvejledningen for nem reference og bestilling
af reservedele.
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Begreenset garanti
—_—

Producenten garanterer den oprindelige forbrugerkagber kun, at dette produkt (Model #720-0898F) er fri for fejl i handvaerk og materialer efter
korrekt montering og under normal og rimelig hjemmebrug i de angivne perioder, begyndende pa kgbsdatoen. Producenten forbehdder sig
retten til at kreeve fotografisk bevis for skade, eller at defekte dele returneres til gennemgang og undersggelse, hvor porto og/eller fragt
forudbetales af forbrugeren. Nexgrills forpligtelse er begraenset til reparation, udskiftning eller afskrevet veerdi, efter Nexgrills valg.

+  RORBRAENDERE: 5 ars BEGRANSET garanti imod gennemtraengning.
« TILBEREDNINGSRISTER og FLAMMETAMMERE: 1 ars BEGRANSET garanti. Daekker ikke fald, afgratning, ridser eller
overfladeskader.
+  DELE | RUSTFRIT STAL: 1 &rs BEGRANSET garanti imod gennemtraengning. Daekker ikke kosmetiske problemer s&som
overfladekorrosion, ridser og rust.
- ALLE ANDRE DELE: 1 &rs BEGRANSET garanti (omfatter men er ikke begreenset til ventiler, ramme, kabinet, vogn, kontrolpanel,
teender, regulator, slanger) *Deaekker ikke afgratning, ridser, overfladekorrosion, skrammer eller rust.
Nar forbrugeren fremlaegger kabsbevis som angivet heri, vil producenten reparere eller udskifte de dele, som er bevist defektei den
geeldende garantiperiode. Dele, der kreeves for at fuldfere en sadan reparation eller udskiftning, er gratis for dig, bortset fra
forsendelsesomkostninger, sa laenge kaberen er inden for garantiperioden fra den oprindelige kabsdato. Den oprindelige forbruger-kaber vil
veere ansvarlig for alle forsendelsesomkostninger for dele, der udskiftes i henhold til betingelserne i denne begraensede gararti. Denne
begraensede garanti gaelder kun i Storbritannien. Den er kun tilgeengelig for den oprindelige ejer af produktet og kanikke overdrages.
Producenten kraever et rimeligt bevis pa din kgbsdato. Derfor bar du beholde din salgskvittering og/eller faktura. Hvis enheden er modtaget
som en gave, bedes du venligst bede gavegiveren om at indsende kvitteringen pa dine vegne til nedenstaende adresse. Defekte dler
manglende dele, der er omfattet af denne begreensede garanti, udskiftes ikke uden registrering eller kabsbevis. Den begreensede garanti er
ALENE geeldende for produktets funktionalitet og deekker ikke kosmetiske problemer sasom ridser, buler, korrosion eller affarvring fra varme,
slibende og kemiske renggringsmidler eller nogen veerktgjer, der benyttes i forbindelse med samling eller installation af apparatet,
overfladerust eller affarvning af overflader i rustfrit stal. Overfladerust, korrosion eller pulvermalingsafslag pad metaldek, som ikke pavirker
produktets strukturelle integritet, betragtes ikke som en defekt i udfarelse eller materiale og er ikke deekket af denne gararti. Denne
begraensede garanti refunderer dig ikke omkostningerne ved ulejlighed, mad, personskade eller ejendomsskade. Hvis en originalreservedel
ikke er tilgeengelig, vil en sammenlignelig reservedel blive sendt. Du vil vaere ansvarlig for alle forsendelsesomkostninger far dele, der
udskiftes i henhold til betingelserne i denne begraensede garanti.

PRODUCENTEN VIL IKKE BETALE FOR:

» Servicebesgg i dit hjem.

« Reparationer, nar dit produkt bruges til andet end normal brug i enfamilies-husholdninger eller privat brug.

« Skader som fglge af ulykke, aendring, misbrug, manglende vedligeholdelse/rengaring, brand, oversvemmelse, naturkatastrofer, forkert
installation og installation, der ikke er i overensstemmelse med el- eller VVS-regler, eller forkert brug af produktet.

« Ethvert madtab pa grund af produktfejl.

« Udskiftningsdele eller reparationsarbejde for enheder, der anvendes uden for Storbritannien.

« Afhentning og levering af dit produkt.

« Portogebyrer eller fotobehandlingsgebyrer for billeder indsendt som dokumentation.

» Reparationer af dele eller systemer som fglge af uautoriserede sendringer p& produktet.

* Fjernelse og/eller geninstallation af dit produkt.

« Forsendelsesomkostninger, standard eller ekspres, for garanti/ikke-garanti og reservedele.

FRASKRIVELSE AF UNDERFORSTAEDE GARANTIER; BEGR/ZANSNING AF RETSMIDLER

Reparation eller udskiftning af defekte dele er din eneste lgsning i henhold til betingelserne i denne begreensede garanti. Producenten er ikke
ansvarlig for eventuelle falgeskader eller tilfseldige skader, der opstar som fglge af brud pa enten denne begraensede garantieller enhver
geeldende underforstaet garanti, eller for fejl eller skader som fglge af naturkatastrofer, ukorrekt pleje og vedligeholdelse, fedtbrand, ulykke,
aendring, udskiftning af dele af andre end producenten, misbrug, transport, kommerciel brug, forkert brug, fiendtlige miljger (uvejr,
naturhandlinger, manipulation af dyr), forkert installation eller installation, der ikke er i overensstemmelse med lokale reder eller trykt
producentens instruktioner.

DENNE BEGRZANSEDE GARANTI ER DEN ENESTE UDTRYKKELIGE GARANTI, DER GIVES AF PRODUCENTEN. INGEN
SPECIFIKATIONER ELLER BESKRIVELSE AF PRODUKTETS YDEEVNE ER GARANTERET AF PRODUCENTEN, UNDTAGET | DET
OMFANG, DER ER ANGIVET | DENNE BEGR/ENSEDE GARANTI. ENHVER UNDERFORSTAET GARANTIBESKYTTELSE, DER OPSTAR
UNDER ENHVER STATS LOVGIVNING, HERUNDER UNDERFORSTAET GARANTI OM SALGBARHED ELLER EGNETHED TIL ET
BESTEMT FORMAL ELLER BRUG, ER HERMED BEGR/ENSET | VARIGHED TIL VARIGHEDEN AF DENNE GARANTI.

Hvis du gnsker at opna opfyldelse af en forpligtelse under denne begreensede garanti, skal du skrive til:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25
33100 Paderborn, Deutschland
Alle forbrugerreturneringer, reservedelsbestillinger, generelle spgrgsmal og fejlfindingshjzelp kan fas ved at ringe til
+49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag-torsdag 7:30 - 17:00, fredag 7:30 - 14:00, GMT+2.
Du kan ogsa kontakte os via e-mail p& ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland) eller
ServiceFR@nexagrill.com (i Frankrig).

42



Innehallsforteckning
—

Sakerhetsinstruktioner. . ...... .......... 44 Anvisningar fér tdndningen. . . . . ... 51
Europeiska gastryck och specifikationer . . . . . 46 Skotsel och underhall. . ............... 52
Krav pad gasanslutning. . .. .............. 47 Felsokning. . . ....... ... ... .. .. ... 53
Lackagekontroll. . . ...................... 48 Bestallningavdelar................. 54
Slutkontrollista for installatéren. . . ......... 49 Begrdnsd Garanti . ............. ...... 55
Viktig batteriinformation. . .... ... ....... 49 Sprangvy. . . ... 82
Komponentidentifikation . . .. ............. 50 Listedespieces...................... 86
Bruksanvisningar. . ........... ... .. ... 50
/N FARA A\ VARNING
Om du kanner lukten av gas: 1. Forvarainte bensin eller andra
. Stang av gasen till gri”en. Iattantandllga vatskor eller éngor i
« Slack alla eventuella 6ppna l&gor. narheten av denna eller ndgon annan grill.
+  Oppnalocket. 2. En gasflaska som inte ar ansluten for
* Om du fortsatter att kdnna gaslukt ska du anvandning far inte forvaras i narheten
héalla dig undan fran grillen och av denna eller nagon annan grill.
omedelbart ringa din gasleverantor eller
brandkaren.
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VARNING: For att minska risken foér brand, elektriska stotar,
Folj grundlaggande forsiktighetsatgarder for personskador
eller skador vid anvandning av gasapparaten for matlagning
utomhus, inklusive féljande:

Anvéand endast utomhus.

Las instruktionerna innan du anvander apparaten.
VARNING: Tillgangliga delar kan vara mycket varma.
Hall sma barn borta.

Flytta inte apparaten under anvandning.

Om apparaten férvaras inomhus méaste gasflaskan
kopplas bort och tas bort frn apparaten.

Kontrollera och rengér brannar-/venturirdren for insekter
och insektsbon. Ett igensatt ror kan leda till brand under
gasapparaten for matlagning utomhus.

FORSORJININGSSYSTEM FOR FLYTANDE
PETROLEUMGASCYLINDER

Gasflaskor maste forvaras utomhus i ett val ventilerat
utrymme utom réckhall fér barn och far inte férvaras i en
byggnad, garage eller ndgot annat slutet utrymme.
Gasflaskans tillforselsystem maste vara anordnat for
anguttag.

Gasflaskan maste ha en krage for att skydda
cylinderventilen.

Anslut aldrig en oreglerad gasolflaska till din gasolgrill.
Endast tryckregulatorn och slangenheten som medféljer
grillen ska anvéndas. Alla erséttningstryckregulatorer och
slangar bor folja EN 16129:2013 och den nationella
férordningen.

Den flexibla slangen som anvands, med en langd som
inte Overstiger 1,5 m (3,3 fot), bor uppfylla EN 16436-
1:2014+A3:2020.

Denna grill ar konfigurerad for flytande petroleumgas.
Anvand inte en naturgaskalla.

Inspektera gasflaskans matningsslang fore varje
anvandning av gasapparaten for matlagning utomhus. Om
slangen uppvisar déverdriven notning eller slitage, eller &r
avskuren, MASTE den bytas ut innan du anvander
gasapparaten for matlagning utomhus.

Om en lacka upptéacks, stédng av gasflaskans ventil,
koppla bort bransleledningen fran grillen och anvand inte
grillen.

Kontakta din aterforsaljare och anvand endast
erséttningsslangar som ar specificerade fér anvandning
med gasapparaten for matlagning utomhus.

En ersattningstryckregulator och slangenhet som ar
specifik for din modell finns att képa fran din aterforsaljare
av gasapparater for utomhusbruk.

Kontrollera alltid anslutningarna for lackor varje gang du
ansluter och kopplar bort gasférsorjningsflaskan. Se
avsnittet "Gasanslutningskrav".

Det rekommenderas att byta den flexibla slangen nar
férhallandena kraver det.

Se till att gasslangen inte utsétts for vridning.
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Sakerhetsinstruktioner

SAKERHETSPRAXIS FOR ATT UNDVIKA

PERSONSKADA

B Denna apparat maste hallas borta fran brandfarliga
material under anvandning.

B Hall utrymmet for matlagningsgaser utomhus fritt och fritt
frdn brannbart material, bensin och annan brandfarlig
anga och vitska.

B Blockera inte flodet av forbrannings- och ventilationsluft.
Hall ventilationséppningarna i férvaringsutrymmet fria
och fria fran skrap.

B Gasapparaten fér matlagning utomhus far inte placeras
under en oskyddad, brannbar konstruktion.

B Denna gasapparat fér matlagning utomhus ska endast
anvandas utomhus och far inte anvandas i en byggnad,
garage eller nagot annat slutet omrade.

Om féljande information inte f6ljs exakt kan en brand
orsaka dodsfall eller allvarlig skada.
B Forvarainte en reservgasflaska under eller i narheten av
denna gasapparat for matlagning utomhus.
B Fyll aldrig gasflaskan till mer &n 80 procent.
B Nar du byter gasflaska, se till att du ar borta fran alla
anténdningskallor.

B RENGORA GRILLEN FORE VARJE ANVANDNING
FOR ATT FORHINDRA FETTBYGNING OCH MINSKA
RISKEN FOR FETTELAND.

B Denna apparat kommer att vara varm under och efter
anvandning. Anvand isolerade ugnsvantar eller handskar
for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

B Delar som &r forseglade av tillverkaren far inte andras av
anvéndaren.

B Modifiera inte apparaten.

B Stang av gastillférseln vid gasflaskan efter anvandning.

B N&r gasapparaten fér matlagning utomhus inte anvéands
maste gasen stangas av vid tillforselcylindern.

B |nstallerainte barbara eller inbyggda gasapparater for
matlagning utomhus i eller pa ett fritidsfordon, barbar
trailer, bat eller i ndgon annan rorlig installation.

B Uppratthall alltid minimiavstand fran brannbar
konstruktion, se avsnittet "Placeringskrav" pa sid.4.

B Hall natsladd och bransleslang borta fran uppvarmda ytor

B Forvara apparaten pa en torr, sval plats nar den inte
anvands under en period.



/\ VARNING
Forsok inte tanda grillen utan att ha last "TANVISNINGAR
FOR TANDNINGEN” i den har bruksanvisningen.

SE UPP: Varning for bakeld

TESTAD | ENLIGHET MED EN 498 & EN 484
STANDARDER FOR
UTOMHUSGASMATLAGNINGSAPPARATER. DENNA
GRILL AR ENDAST FOR UTOMHUSANVANDNING.

OBSERVERA: Det normala gasfllédet genom regulator-
och slangenheten kan generera ett surrande ljud. Ett 1agt
surrande ljud &r helt normalt och stor inte grillens funktion.
Om det surrande ljudet &r hégt och 6verdrivet kanske du
maste avlufta gasledningen eller aterstélla regulatorn for
for hogt gasfléde. Denna avluftning ska utféras varje gang
en ny gasolflaska kopplas till grillen.

Storleken pa en kastrull som ar lamplig for anvandning pa
sidobrannaren ar mellan 18~22 cm (7~8.6 tum) i diameter.
Placera inte tunga foremal pa sidobordet. Maximal vikt &r 5
kg (11 Ib). Var forsiktig nar du placerar saker pa
sidobordet. Ta bort sakerna férst innan du drar ner bordet.

SE UPP: Spindlar och andra sma insekter
spinner ibland nat eller bygger bon i grille
brannarrér under transporten och
lagringen. Dessa néat kan leda

till att gasflodet hindras, vilket kan

leda till en brand i och runt bréannar-

réren. Denna typ av brand kallas ¥
"BAKELD” och den kan orsaka allvarliga skador pa din grill
och skapa osékra anvandningsforhallanden for
anvandaren.

Aven om ett tilltappt brannarrér inte &r den enda orsaken
till ’BAKELD” &r det den vanligaste orsaken.

For att minska risken for "/BAKELD” méaste du rengéra
brannarréren innan du monterar grillen och sedan minst en
gang i manaden pa sensommaren eller i borjan av hosten
nar spindlarna a&r som mest aktiva. Utfér dessutom denna
rengdring av brannarréren om grillen inte har anvants
under en lang tid. Ett tilltappt ror kan leda till en brand
under grillen.

Korrekt placering av grillen och fria avstand till ytor

Valj en plats som ger minimal exponering for vind och
trafikvagar. Platsen bor vara borta frAn omraden med
starkt drag.

Blockera inte flédet av férbrannings- och ventilationsluft.

Avstand till brannbar konstruktion for grillen:

+ Anvand aldrig gasgrillen i ett garage, pa en veranda, i ett
skjul, i en passage eller ndgon annan innesluten yta. Din
grill far endast anvandas utomhus.

* Installera inte denna grill i brdnnbara inneslutningar.
Minimiavstandet fran grillens sidor och ytor till brannbara
konstruktioner &r 1 meter fran sidorna och 1 meter fran
baksidan.

- Hall ett avstand pa 3 meter fran foremal som kan fatta
eld eller antandningskallor, sdsom kontrollampor pa
varmvattenberedare, strémférande elektriska apparater,
etc.

L b ’ ”‘ | é&
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KONTROLLERA OCH JUSTERA BRANNARE

Brénnarna ar testade och fabriksinstéllda fér mest effektiv

drift. Variationer i gastillférseln och andra forhallanden kan

dock géra mindre justeringar av luftslutaren eller laga lagor

nédvandiga.

®m  Kontrollera brannarens lagor visuellt. De ska vara bla.
En latt gul tippning &r normalt for propangas. Lagorna
ska vara cirka 2,5 cm (1 tum) héga.

m  Kontroll och justering av grillorannarens lagor kraver
att gallren och flamtédmjarna tas bort.

B Det rekommenderas att en kvalificerad person gor
justeringar av brannaren.

Kontrollera att brannarna inte ar blockerade av smuts,

skréap, insektsbon etc. och rengdr vid behov. Om de ar

rena, justera luftluckor efter behov.
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Europeiska gastryck och specifikationer

—

Tillverkare Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modellnummer 720-0898F
Apparat kategori 13+(28-30/37) I38/P(30) I38/P(37) I3B/P(50)
Typ av gas Butan Propan Butan, Propan eller deras blandning
Gastryck (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Huvudbrannarens injektionsstorlek (& mm) 0.85 0.85 0.81 0.76
Sidobrannare Injektor storlek (& mm) 0.78 0.78 0.72 0.69
Nominell varmeingang (Hs) (kW) Total: 20.08
Butan - Total: 1,461
Gasforbrukning (g/t) (total)
Propan - Total: 1,435

OBS:

Anvand en regulator pa 30 mbar och motsvarande injektorstorstorlek for butan/propan i kategorin 13B/P(30).
Anvand en regulator pa 30 mbar och motsvarande storlek pé injektorn for butan i kategori 13+(28-30/37).
Anvand en regulator pa 37 mbar och motsvarande injektorstorstorlek for propan i kategori 13+(28-30/37).
Anvand 50 mbar regulator och motsvarande injektorstorstorlek for butan/propan i kategorin 1I3B/P(50).

Markningen pa injektorerna anger injektorstorlekar. Till exempel betyder "0,85" att injektorns storlek ar 0,85 mm.

Land Typ av gas Gastryck

BE, CH, CY,CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I13B/P 28-30 mbar
PL I3P 37 mbar

AT, CH, DE, SK 13B/P 50 mbar

*Landskoder ar i enlighet med EN 1SO 3166-1:2006.
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Krav pa gasanslutning

BRANSLECYLINDER FOR FLYTANDE PETROLEUMGAS

Anvand endast gasflaskor med en
minimikapacitet pa 5 kg (11 Ib) och
en maximal kapacitet pa 15 kg (33
Ib). En gasflaska med en diameter pa
cirka 318 mm (12.5 tum) ganger 580
mm (22.8 tum) pa hojden ska vara
den maximala storleken pa cylindern

som kan anvandas. En l
gastrycksregulator/slangenhet

medféljer.

318 mm
/12.5 tum

wn gee/
ww 085

A. Gastrycksregulator/slang

KRAV FOR FLYTANDE PETROLEUMGASCILINDER

B En bucklig eller rostig gasflaska kan vara farlig och bor

kontrolleras av din leverantdr av gasolflaskor. Anvand aldrig

en gasflaska med en skadad ventil.

B Placera dammlocket pa cylinderventilens utlopp nar
gasflaskan inte anvands. Installera endast den typ av
dammlock pa gasflaskans ventilutlopp som medfoljer

cylinderventilen. Andra typer av lock eller pluggar kan leda

till lackage av gas.
ANSLUTNING FOR FLYTANDE PETROLEUMGAS

Se till att de svarta plastgenomforingarna pa gasflaskans

ventil ar pa plats och att slangen inte kommer i kontakt med

fettbrickan eller grillhuvudet.
FORBINDELSE

VIKTIGT: En propantank maste kopas separate

VIKTIGT: Den gastrycksregulator/slang som levereras med

grillen maste anvéandas. En utbytesgastrycksregulator/slang

som &r specifik for din modell finns tillgénglig hos din
aterforsaljare av utomhusgrillar.
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For att ansluta propantanken :

1. Kontrollera att propantanken ér i laget "OFF". Om inte,
vrid ventilen medurs tills den stannar

2. Kontrollera att brénnarens reglage éar i laget "OFF ».

3. Ta bort eventuellt skréap och inspektera
ventilanslutningarna, 6ppningen och
gastrycksregulatorn/slangen for att se om de &r skadade

OBS: Hall alltid propantanken i 90° (uppratt) for att ge
mojlighet till &nguttag.

Vissa regulatorer trycker PA for att ansluta och dra AV
for att koppla bort, medan andra har en mutter som
antingen har en vansterganga eller en hégergdnga som
ansluter till cylinderventilen. Identifiera din regulatortyp
och félj anslutningsinstruktionerna som ar specifika for
den regulatorn.

(1) Anslut genom att vrida medurs

Skruva fast regulatorn pa cylindern genom att vrida

anslutningsmuttern medurs.

(2) Anslut genom att vrida moturs

Skruva fast regulatorn pa cylindern genom att vrida

kopplingsmuttern moturs.

@ )

(3) Anslut genom att vrida spaken/snéappeti lage
Vrid regulatorspaken medurs till laget AV. Tryck ned
regulatorn pa cylinderventilen tills du hor ett horbart
"klick". Kontrollera att regulatorn &r helt last och pa
plats genom att forsiktigt dra uppat. Om regulatorn
kopplas ur, upprepa proceduren.
(4) Anslut med skjutkrage
Se till att regulatorspaken ar i avstangt lage. Skjut
upp regulatorns lasring. Tryck ner regulatorn pa
flaskventilen och uppréatthall trycket nedat pa
regulatorn. Skjut ned lasringen for att Iasa regulatorn
pa cylinderventilen. Kontrollera att regulatorn sitter
fast. Om regulatorn kopplas ur, upprepa proceduren.
Obs: Om din grill inte ar utrustad med en slang och
regulatorenhet, se tabellen "Europeiska gastryck och
specifikationer" for att klargora vilket gastryck och
Oppningsstorlek som kravs.
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Krav pa gasanslutning

Sa& har kopplar du bort gasoltanken:

Se till att anslutningsanordningen for cylinderventilen
passar ihop med anslutningsanordningen som ar
ansluten till tryckregulatorns inlopp.

5. Sla pa gastillférseln vid kallan genom att folja

instruktionerna som ar specifika for den regulatorn.
Paskruvad regulator
Vrid ventilhandratten, som sitter vid cylindern,
moturs.
Clip-on regulator.
Clip-on regulator
Flytta regulatorspaken till Iaget ON..

6. Innan du ténder grillen, testa alla anslutningar genom
att borsta pa en godkand icke-korrosiv
lackagedetektionslésning. Bubblor kommer att visa en
lacka.

7. Om en lacka upptacks, stdng av tankventilen och
anvand inte grillen. Kontakta en kvalificerad gastekniker
for att utfora reparationer.

8. Gatill avsnittet "Kontrollera och justera brannarna”.

1.

2.

3.

Kontrollera att bréannarens reglage ar i lage "OFF" och
att grillen &r sval.
Kontrollera att gasoltanken ar i Iage "AV". Om inte, vrid
ventilen medurs tills den tar stopp.
Identifiera din regulatortyp. Stang av gastillférseln vid
kallan och koppla bort regulatorn fran cylindern genom
att folja instruktionerna som ar specifika for den
regulatorn.
Koppla fran genom att vrida moturs
Vrid ventilhandratten, som sitter vid cylindern,
medurs. Skruva loss regulatorn fran cylindern genom
att vrida anslutningsmuttern moturs.
Koppla fran genom att vrida medurs
Vrid ventilhandratten, som sitter vid cylindern,
medurs. Skruva loss regulatorn fran cylindern genom
att vrida anslutningsmuttern medurs.
Koppla frdn genom att vrida spaken/snappet i
lage
Flytta regulatorspaken till laget AV. Tryck in
regulatorspaken tills den slapper fran cylindern.
Kopplaloss med glidkrage
Flytta regulatorspaken till laget AV. Dra upp lasringen
for att koppla ur regulatorn fran cylinderventilen. Lyft
bort regulatorn fran cylinderventilen.

Placera dammlocket pa cylinderventilens utlopp nar
cylindern inte anvénds. Installera endast den typ av
dammlock pa ventilutioppet som medféljer
cylinderventilen. Andra typer av lock eller pluggar kan
resultera i lackage av flytande petroleumgas.

Lat grillkroppen svalna i minst 30 minuter innan du
forsoker flytta eller transportera.

Lackagekontroll

ALLMANT

Aven om alla gasanslutningar pa grillen testas med
avseende pa lackage i fabriken fore leveransen maste en
fullstandig gaslackagekontroll utféras pa installationsplatsen
pa grund av eventuell hardhant hantering under transporten
eller ocksa har for hogt tryck omedvetet lagts pa enheten.
Kontrollera hela systemet med avseende pa lackor och folj
de rutiner som réknas upp nedan. Om lukt av gas upptéacks
vid nagot tillfalle ska du omedelbart kontrollera hela systemet
med avseende pa lackor.

FORE PROVNING

Se till att allt férpackningsmaterial tas bort fran grillen
inklusive spannband

ROK INTE UNDER PAGAENDE LACKAGEKONTROLL.
UTFOR ALDRIG LACKAGEKONTROLLER MED EN
OPPEN LAGA.

Gor en saplosning av en del flytande diskmedel och en del
vatten. Du behdéver en sprejflaska, pensel eller trasa for att
fora pa losningen pa kopplingarna. Se till att flaskan ar full till
80 procent infér den inledande kontrollen.
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ATT KONTROLLERA

1.

2.

Se till att reglerventilerna ar i laget "O” och sla pa
gasforsdrjningen.

Kontrollera alla anslutningar fran gasolregulatorn och
férsdrjningsventilen fram till och inklusive anslutningen
till samlingsrérsenheten (de rér som gar till brannarna).
Sapbubblor bildas om det finns en lacka.

Om det finns en lacka ska du omedelbart stdénga av
gasforsorjningen och dra &t de lackande kopplingarna.
Sla pa gasen igen och kontrollera en gang till.

Om gasen fortsatter att lacka fran ndgon av
kopplingarna, stang av gastillférseln och kontakta
kundtjanst.



Lackagekontroll

KONTROLLERA ALLTID MED AVSEENDE PA LACKOR
EFTER VARJE BYTE AV FLASKA

GASFLODESKONTROLL

Varje grillbrannare testas och justeras pa fabriken fore
leveransen men variationerna i den lokala gasforsérjningen

gor det nodvandigt att justera brannarna. Brannarnas lagor

Kontrollera alla gasférsdrjningskopplingar med
avseende pa lackage fore varje anvandning. Det ar
lampligt att ha en sprejflaska med sapvatten nara
gasforsorjningsledningens avstangningsventil. Spreja
alla kopplingarna. Bubblor indikerar lackor.

bor kontrolleras visuellt.

Lagorna ska vara bla och stabila utan gula toppar, kraftigt
ljud eller lyft. Om nagot av dessa tillstand forekommer ska du
kontrollera for att se om luftluckan eller brannaréppningarna
ar blockerade av smuts, skrap, spindelvav etc.

Endast sadana delar som rekommenderas av tillverkaren bor
anvandas pa grillen.

Andra delar gor att garantin upphor. Anvand inte grillen
forrén alla anslutningar har kontrollerats och inte lacker.

Om du har nagra fragor angaende flamstabilitet, ring var
kundserviceavdelning p&: 0800-051-8916 (UK), 0800-908-
612 (FR), 800-7601 (IC), 900-974-968 (SP), eller 886-0800-
500645 (SE). Mandag - Torsdag 07:30 - 17:00, Fredag 07:30
- 14:00, GMT+2. Talade sprak: Engelska, Franska och
Spanska. Du kan ocksa na oss via e-post pa:
ServiceEU@grillservices.com.

Slutkontrollista for installatéren

—

v" Minimiavstandet fran grillens sidor och ytor till ANVANDAREN OMBEDS SPARA DENNA
brannbara konstruktioner ar 1 meter fr&n sidorna och 1 BRUKSANVISNING FOR FRAMTIDA HANVANDELSE.
meter fran baksidan.

v'Alltinvandigt forpackningsmaterial borttaget. VARNINGAR GASOLFLASKA

v Rattarna gér att réra obehindrat. a) Forvarainte en reservgasolflaska under eller i

v Brénnarna &r 8tdragna och sitter korrekt p& narheten av grillen.
oppningarna. b) Fyll aldrig flaskan till mer &n 80 procent full.

e cen ©)Om nformationen a” och " no fls sxltkan

s foljden bli en brand eller en explosion som orsakar

medfdljande slang- och regulatorenheten. dodsfall eller svér personskada,

v' Enheten har testats och ar fri fran lackor.

v' Anvandaren ar informerad om placeringen av

avstangningsventilen for gasforsorjningen

For att minska sannolikheten att utséatta batteriet for
forhallanden av felaktig anvandning och/eller missbruk,
véanligen f6lj instruktionerna for batteriinstallation
nedan.

a) Icke-uppladdningsbara batterier ska inte laddas.

b) Blanda inte olika typer av batterier som alkaliska,
kol-zink eller uppladdningsbara batterier.

c¢) Blandainte gamla och nya batterier.

d) Forbrukade batterier ska avlagsnas fran produkten.

+ 1DC 1.5V typ AA batteri ingar.

Batteriet ska séattas i med rétt polaritet enligt bilden till
hoger.

Viktig batteriinformation
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Komponentidentifikation

—

Observera: Ta bort allt forpackningsmaterial, inklusive spannband, innan du

anvander grillen

Elektronisk
tédndningsknapp

Huvudbrannaren

Sidobrannare

Bruksanvisningar

—

ALLMAN ANVANDNING AV GRILLEN

Varje huvudbrannare ar klassad fér 4 kW.
Huvudgrillbrannarna omfattar hela matlagningsytan och ar
Oppna pa sidorna for att minimera blockering fran
nedfallande fett och skrap. Rattarna ar placerade pa
kontrollpanelens nedre mittdel. Varje ratt &r markt p&
kontrollpanelen.

Denna grill ar designad for att grilla effektivt utan
anvandning av lavastenar eller briketter av nagot slag.

ANVANDA GRILLEN

Grillning kréver hég varme for bryning och korrekt bryning.
De flesta livsmedel grillas med varmeinstallningen under
hela grilltiden. Vid grilining av stora stycken av kétt och fagel
kan det vara nédvéandigt att stélla om varmen till den lagre
instéllningen efter den inledande bryningen. Detta gor att
maten tillagas utan att utsidan brénns. Livsmedel som
tillagas under lang tid eller livsmedel som 6ses med en sot
marinad kanske behéver en lagre varmeinstallning nara
slutet av tillagningstiden.

Varme utstrélas av flamtamijarna i rostfritt stal som ar
placerade ovanfor varje brannare.

Lagsta omgivningstemperatur: 0 °F, (-17.8 °C)

LAMNA INTE GRILLEN UTAN UPPSIKT UNDER
GRILLNINGEN.

Inspektera slangen till bransletanken for gasolbransle
for gasol

Inspektera gastrycksregulatorn/slangen fore varje
anvandning.

OBSERVERA: Den heta grillen bryner maten och
forseglar den sd att saften inte lacker ut. Ju noggrannare
grillen férvdrms desto snabbare bryns koéttet och desto
morkare blir grillméarkena.

1. Oppna den vanstra skapdorren.

2. Inspektera gastrycksregulatorn/slangen for att se om den
har skurit sig, slitits eller blivit for hart sliten.

3. Byt vid behov ut gastrycksregulatorn/slangen innan du
anvander grillen. Kontakta aterférsaljaren och anvand
endast ersattningsslangar som ar specificerade fér grillen.

A.

Gastrycksregulator / slangaggregat
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/N VARNING: VIKTIGT!
FORE TANDNINGEN

Inspektera gasforsérjningsledningen innan du slar "PA”
gasen. Om det finns spar av skarningar, slitage eller
skavning maste slangen bytas fore anvandningen. Anvand
inte grillen om det kdnns lukt av gas. Endast den
tryckregulator- och slangenhet som féljer med enheten far
anvandas.

Ersétt aldrig den regulator- och slangenhet som levereras
tillsammans med grillen. Kontakta tillverkaren for att fa en
korrekt reservdel om en sadan behdvs. Reservdelen maste
ha de specifikationer som anges i bruksanvisningen .

/\ VARNING

Hall alltid ansiktet och handerna sé langt borta som méjligt
fran brannaren nar du tander den.

TANDNING AV HUVUD-/SIDOBRANNARE

Se till att alla rattar & AV och sla sedan pa gasférsorjningen
fran gasolflaskan (flytande propan). Hall alltid ansiktet och
handerna sé langt borta som majligt fran grillen nar du
tander den.

For 6kad sakerhet, 6ppna den manuella
avstangningsventilen i gastillférselledningen. Ventilen ar
Oppen nar handtaget ar parallellt med gasréret.

A
B A. §tangd ventil
ﬁ B. Oppen ventil
For att tdnda din huvudbrannare trycker och vrider du
huvudbrannarens kontrollratt till ’ och trycker samtidigt pa
den elektroniska tandningsknappen och haller den intryckt
for att tinda brannaren.

Slépp den elektroniska tdndningsknappen och ratten nér
brannaren har tants.

VIKTIG:
Vanta 5 minuter om brannaren inte tands sa att Gverflodig
gas kan spridas.

Anvisningar for tandningen

-0

—

S

Kontrollknappsetikett

Ha en sprejflaska med sapvatten till hands nara
gasfdérsorjningsventilen och kontrollera
anslutningarna fore varje anvandning.

Forsok aldrig tanda grillen om det luktar gas. Ring for
service, kontakta kundtjanst pa

+49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag—torsdag 7:30-
17:00, fredag 7:30-14:00, GMT+2. Du kan ocks& né oss
via e-post pa ServiceDK@nexgrill.com (i
Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland)
eller ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrike).

Varje brannare justeras fore leveransen men
variationer i den lokala gasforsorjningen kan géra
mindre justeringar nddvandiga.

SE UPP

Placera dammkapan pa flaskans ventilutlopp nar
flaskan inte anvands. Montera endast den typ av
dammkapa pa flaskans ventilutlopp som féljer med
flaskans ventil. Andra typer av kapor eller
stickkontakter kan leda till att gasol lacker ut.
Gasen maste stangas av pa forsorjningsflaskan nar
enheten inte anvands.

Om grillen forvaras inomhus maste flaskan kopplas
bort och tas bort fran grillen. Flaskorna maste
forvaras utomhus pa en val ventilerad yta utom
rackhall for barn.
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ROSTFRITT STAL

Det finns manga olika rengéringsmedel for rostfritt stal.
Anvéand alltid det mildaste rengéringsmedlet forst och
skrubba i borstningens riktning. Anvand inte stalull eftersom
den repar ytan. Sandpappra valdigt 1att med sandpapper
med kornstorleken 100 for att battra synliga repor pa det
rostfria stalet. Fettflackar kan samlas pa ytan av rostfritt stal,
brannas fast pa ytan och géra s att det ser ut som rost.
Anvéand en latt slipande trasa i kombination med ett
rengoringsmedel for rostfritt stal.

GRILLGALLER

Det lattaste sattet att rengdra grillen &r omedelbart nar
grillningen ar avslutad och lagan har slackts. Anvand en
grillvante for att skydda handen mot hettan och angan.
Doppa en grillborste i vatten och skrubba den varma grillen.
Doppa borsten ofta i skélen med vatten. Anga som
genereras nar vattnet kommer i kontakt med den varma
grillen bidrar till rengéringsprocessen genom att den mjukar
upp eventuella matpartiklar. Om grillen far svalna fore
rengoringen blir det svarare att rengdra den.

SE TILL ATT GASFORSORJININGEN OCH RATTARNA
AR | LAGET ”O”. SE TILL ATT DEN OVRE BRANNAREN
AR SVAL INNAN DEN DEMONTERAS.

GRILLBRANNARE

Det krévs extrem forsiktighet vid flyttning av en brannare
eftersom den maste centreras korrekt p& Gppningen innan
nagra forsok gors att tanda grillen igen.
Rengdringsfrekvensen beror pa hur ofta du anvander grillen.

RENGORING AV HUVUDBRANNAREN

Se till att gasférsorjningen &r av och att rattarna &r i

laget ”O”. Se till att grillen ar sval. Rengér brannarens yttre
med en stalborste. Ta bort envis pannsten med en
metallskrapa. Rengdr eventuellt tilltdppta dppningar med ett
utratat gem. Anvand aldrig tandpetare av tra eftersom de
kan ga av och tappa till 6ppningen. Kontrollera om insekter
eller andra hinder blockerar gasflodet genom brénnaren och
om s4 &r fallet ring var kundserviceavdelning.

RENGORING AV FETTRAGET

Fettraget ska tommas och torkas av periodiskt och tvattas
med en mild I6sning av rengéringsmedel och varmt vatten.
En liten mangd sand kan placeras i fettragets botten for att
absorbera fettet. Kontrollera fettrget ofta, 1at inte Gverflodigt
fett ansamlas och floda 6ver fettraget.

Skotsel och underhall

Varning: Om du vill byta huvudbrannaren
rekommenderar vi verkligen att du anlitar en
professionell, utbildad tekniker fér att byta den. Tank
pa att vi inte kommer att ta nagot ansvar for
skadestandsskyldighet, personskador eller
egendomsskador som beror pa en felaktigt monterad
bréannare.
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SA HAR BYTER MAN HUVUDBRANNAREN
STEG 1 Ta bort de 2 skruvarna och saxclipset som
haller brannaren pa plats. Lagg skruvarna och
klamman at sidan och ta sedan bort brannaren pa
brandboxens framre vagg.

STEG 2 Sétt i brannaren p& munstycket och se till att
brannarhalet &r éver munstycket .

STEG 3 Atermontera med hjalp av sparrhaken och
skruvarna som tidigare tagits bort. Upprepa proceduren for
varje huvudbréannare.

SE UPP

1. Hall utomhusgrillen ren och fri frn brannbara material,
bensin och andra lattantandliga angor och vatskor.

2. Hindra inte flédet av forbrannings- eller ventilationsluft.

3. Hall flaskans ventilationsdppningar fria och rena fran
skrap.




Felsdkning

SPINDEL- OCH INSEKTSVARNING

Kontrollera och rengdr brannaren/venturiréren med avseende
pa insekter och insektsbon. Ett tilltappt ror kan leda till en
brand under grillen.

Aven om ett tilltappt brannarrér inte &r den enda orsaken

till "/BAKELD” ar det den vanligaste orsaken.

For att minska risken for "BAKELD” maste du rengdra
brannarréren innan du monterar grillen och sedan minst en
gang i manaden pa sensommaren eller i borjan av hosten
nér spindlarna &r som mest aktiva. Utfor dessutom denna
rengoring av bréannarréren om grillen inte har anvénts under
en lang tid.

DU SKA LETA EFTER SPINDLAR | FOLJANDE LAGEN

Du bor inspektera brannarna minst en gdng om aret eller
omedelbart nar nagot av foljande intraffar:

1. Luktav gas i kombination med att brannarens lagor
verkar vara gula.

2. Grillen nr inte ratt temperatur.

3. Grillen varmer ojamnt.

4. Brannarna ger ifran sig smallande ljud.

INNAN DU RINGER EFTER SERVICE

Anvand foljande checklista innan du kontakter din

aterforsaljare for att fa service om grillen inte fungerar korrekt.

Du kan spara in kostnaden for ett servicesamtal.
FORVARMNING: Grillens lock bor vara stangt under
forvarmningsperioden. Det &r nddvandigt att forvarma grillen
innan du grillar viss mat beroende pa typ av mat och
tillagningstemperaturen. Mat som kréver hog
tillagningstemperatur kréver en forvarmnings-

period pa fem minuter. Mat som kraver en lagre
tillagningstemperatur behdver endast en period pa tva till tre
minuter.

TILLAGNINGSTEMPERATURER

Installningen HOg - Anvand denna installning for snabb
uppvarmning, fér bryning av biffar och kotletter samt grillning.
Installningen Lag - Anvand denna instéllning for all stekning,
ugnsstekning och vid tillagning av valdigt tunna skivor som
fisk.

Dessa temperaturer varierar med yttertemperaturen och hur
mycket det blaser.

Tillagning med indirekt varme: Du kan tillaga fagel och stora
skivor kott langsamt till perfektion pa grillens ena sida med
indirekt varme fran brannaren pa den andra sidan. Varme
fran den tanda brannaren cirkulerar sakta genom grillen och
tillagar kottet eller fageln utan att ndgon direkt laga vidror det.
Denna metod minskar plotsligt uppflammande avsevart vid
tillagning av skivor med extra mycket fett eftersom det inte
finns ndgon direkt Idga som kan antanda fettet och de safter
som droppar ner under tillagningen.

SE UPP: Om brénnare slutar fungerar ska du stanga
gasforsdrjningen vid kallan och stanga av alla gasventiler.
Oppna locket och vanta fem minuter innan du férsoker tanda
igen (detta gor att ansamlade gasangor kan skingras).

SE UPP: Om det uppstar en fettbrand ska du stanga av
gasforsdrjningen vid kéllan, stdénga av alla brénnare och
lamna locket stangt tills elden har slocknat.

SE UPP: Forsok INTE koppla bort nagra gaskopplingar nar
grillen anvands. Som med all utrustning géller att korrekt
skatsel och underhall haller den i toppskick och forlanger
dess livslangd. Din gasgrill &r inte ndgot undantag.

SE UPP: Sidobrannarlocket blir varmt om det anvands nar
locket ar stangt.

PROBLEM LOSNING

Nar jag forsoker tanda min grill tdnds
den inte omedelbart.

Se till att du har en gnista nar du forsdker tdénda brannaren (om det inte ar
nagon gnista). Kontrollera om batteriet ar korrekt installerat.

Se till att kabeln &ar ansluten till elektrodenheten.

Rengor kabeln (kablarna) och/eller elektroden med tvattsprit och en ren trasa.
Torka med en ren trasa.

Kontrollera for att se om de andra brannarna fungerar. Om sa ar fallet.
Kontrollera om det finns ett hinder i gasdppningen pa den brannare som inte
fungerar korrekt.

Regulatorn bullrar.

Ventilationsslangen pa regulatorn kan vara tilltappt eller ocksa kan den vara

felaktig. Se till att ventilationshalet p& regulatorn inte &r tilltappt. Rengor halet,
stdng gasregleringsventilerna. Vanta tio minuter och starta om.

Kontrollera att dina lagor har korrekta prestanda. Byt regulatorn om lagorna inte
ar korrekta.

Det kanske inte ar ratt skydd till din grill? Det kan sitta hart.

Se till att skyddet har korrekt langd for din grill.

Mat det fran vanster till hoger. Jamfor grillens matt.

Jamfor huvdelen av skyddet med din grill.

Lagg ut skyddet och Iat det ligga, helst i solljus eller i ett varmt rum.

For en grill med sidohylla ska du veckla ihop skyddet som en strumpa och sétta
pa det fran vanster till hoger.

Skyddet i full storlek passar inte grillen.
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PROBLEM LOSNING

Rotisserymotorn snurrar inte Se till att motorn &r ansluten till en korrekt jordad stromkalla.

Kontrollera att pd/av-brytaren ar i pa-lage.

Se till att spettet ar helt infort i rotisseriets motor.

Se till att det du grillar inte Gverstiger den operativa kapaciteten pa 40 pund.
Se till att det inte finns ndgon inteckning eller drag.

Grillen véarms endast upp till 93-149 °C Kontrollera for att se om bréansleslangen &r bojd eller snodd.

/200-300 °F. Se till att grillomradet inte &r dammigt.

Se till att brénnaren och 6ppningarna ar rena.

Kontrollera om det finns spindlar och insekter.

Regulatorn har en sékerhetsanordning som begransar gasflodet vid en lacka.
Denna sakerhetsanordning kan utldsas utan en gaslacka. Stang av alla
brannare och stang gasolflaskan for att aterstalla sakerhetsanordningen.
Koppla bort regulatorn frén gasolflaskan och vénta en minut. Ateranslut
regulatorn till gasolflaskan och 6éppna gasolflaskans ventil langsamt tills ventilen
ar helt 6ppen. Tand alla brannare och observera temperaturen.

Det tar lang tid forvarma grillen. Normalt tar férvarmningen av grillen till 260-316 ‘C/500-600 °F ungefar 10-15
minuter. Kallt vader och blast kan paverka din férvarmningstid.

Om du anvander lavasten eller briketter kan de 6ka forvéarmningstiden och den
maximala temperaturen.

Brannarens lagor &r inte ljusbla. For mycket eller for lite luft for 1agan.

Hojden 6ver havet ar den viktigaste orsaken men aven kallt vader kan paverka
blandningen. Det kan krévas justering av bréannaren.

Grillen befinner sig pa en blasig plats.

Bestallning av delar
-_—

SA HAR BESTALLER MAN RESERVDELAR For att fa reservdelar, ring var kundserviceavdelning.

Se dellistan pa sidorna 61 for att sakerstalla att du far korrekt  V|IKTIGT
reservdel(ar) till din gasgrill. Féljande information kravs for att

sikerstilla att man far ratt del. Observera att Anvand endast delar som har godkéants av fabriken.
leveranskostnaden for leverans av eventuella reservdelar far ~ Anvandning av en del som inte har godkants av

tas av dig sjalv. fabriken kan vara farlig. Detta kommer ocksa att gora
«  Gasgrillens modellnummer (se dataetiketten pa grillen). din garanti ogiltig.

*  Den aktuella reservdelens delnummer. Ha denna monterings- och bruksanvisning till hands

»  Beskrivning av den aktuella reservdelen.

A for att bekvamt fa information och for bestallning av
*  Antal delar som behdvs

reservdelar.
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Begransd Garanti
B EEEEEEEE———————————————mmmmmmeee

Tillverkaren garanterar endast den ursprungliga kdparen att denna produkt (modell #720-0898F) inte har nagra defekter nar det galler
utférande och material efter korrekt montering och under normal och rimlig anvéandning i hemmet under de perioder som anges nedan med
borjan pa inképsdatumet. Tillverkaren forbehaller sig ratten att krava ett fotografiskt bevis p& en skada eller att felaktiga delar returneras for
granskning och undersokning med porto- och/eller fraktkostnaden forbetald av kunden. Nexgrills atagande &ar begransat till reparation, byte
eller varde enligt Nexgrills gottfinnande.

+ RORBRANNARE : 5 year LIMITED warranty against perforation.

+  KOKGALLER OCH LAGTAMARE: 1 ARS BEGRANSAD garanti, tacker inte borttappat skydd, avskavning, repning eller ytskador..

+ DELAR AV ROSTFRITT STAL 1 &rs BEGRANSAD garanti mot perforering, ticker inte kosmetiska problem som ytkorrosion, repor och
rost.

+ ALLA OVRIGA DELAR: 1 &rs BEGRANSAD garanti (inkluderar men &r inte begransat till ventiler, ram, holje, vagn, kontrollpanel, tandare,
regulator, slangar) *Tacker inte avskavning, repning, ,ytkorrosion med sprickor, repor eller rost.

Nar kunden levererar bevis pa inkép som tillhandahalls har kommer tillverkaren att reparera eller byta de delar som har bevisats vara felaktiga
under den tillampliga garantiperioden. Delar som kravs for att slutfora en sadan reparation eller ett sddant byte kommer attvara utan kostnad
for dig med undantag av transportkostnaderna under forutsattning att koparen &r inom garantiperioden frén det ursprungliga irkdpsdatumet.
Den ursprungliga kdparen kommer att vara ansvarig for alla transportavgifter for delar som byts ut enligt villkoren i den harbegransade
garantin. Denna begrénsade garanti galler endast i USA och Canada, ar endast tillganglig fér den ursprungliga &garen av produkten och den
kan inte 6verlatas. Tillverkaren kraver ett rimligt bevis pa ditt inkdpsdatum. Darfor ska du spara ditt forsaljningskvitto och/eller din faktura. Om
enheten togs emot som en gava ska du vanligen be givaren av gavan att skicka in kvittot & dina vagnar till foljande adress. Felaktiga eller
saknade delar som denna begransade garanti galler for kommer inte att ersattas utan att inkdpet &r registrerat eller kan bevsas. Denna
begransade garanti géller ENDAST for produktens funktion och técker inte kosmetiska problem som repor, bucklor, korrosion eler
missfargning pa grund av varme, slipande och kemiska rengéringsmedel eller andra verktyg som anvéands vid monteringen eller irstallationen
av grillen, ytrost eller missfargning av rostfria stélytor. Ytrost, korrosion eller avflagning av pigment pd metalldelar sominte paverkar
konstruktionens oskadade tillstdnd betraktas inte som en defekt nar det géller utférande eller material och tacks inte av gamntin. Denna
begrénsade garanti ersétter dig inte for kostnader for eventuella olagenheter, mat, personskador eller egendomsskador. Om enursprunglig
reservdel inte finns kommer en jamforbar reservdel att skickas. Du kommer att vara ansvarig for alla transportavgifter for ddar som byts ut
enligt villkoren i den har begransade garantin.

TILLVERKAREN BETALAR INTE FOR:

. Servicesamtal till ditt hem.

. Reparationer nar din produkt anvands fér annan &n normal anvandning inom en familj i hushallet eller bostaden.

. Skador som beror pa olyckor, andring, felaktig anvandning, brist pa underhall/rengéring, missbruk, brand, 6versvamning, force majeure,
felaktig installation och installation som inte &r i dverensstammelse med elektriska regler eller rorlaggningsregler eller felaktig anvandning
av produkten.

. Eventuell forlust av mat pa grund av produktfel.

. Reservdelar eller reparationskostnader for enheter som anvands utanfor USA eller Canada.

. Hamtning och leverans av din produkt.

. Portoavgifter eller fotobehandlingsavgifter for foton som skickas in som dokumentation.

. Reparationer av delar eller system som beror p& obehériga andringar som gjorts pa produkten.

. Demontering och/eller ommontering av din produkt.

. Transportkostnader, standard eller expedierade, for garanti/inte garanti och reservdelar.

FRISKRIVNINGSKLAUSUL FOR UNDERFORSTADDA GARANTIER, BEGRANSNING AV REPARATIONER

Reparation eller byte av felaktiga delar &r den exklusiva atgarden for att ratta till problemen enligt villkoren i den har begransade garantin.
Tillverkaren &r inte ansvarig for eventuella foljdskador eller oférutsedda skador som uppstar pa grund av évertradelse mot artingen denna
begransade garanti eller en eventuellt gallande underforstddd garanti eller for fel eller skador som beror pa force majeure, felaktig skétsel och
underhall, fettbrand, olycka, &ndring, byte av delar som utférs av ndgon annan an tillverkaren, missbruk, transport, kommersell anvéandning,
felaktig anvandning, ogastvanliga miljoer (inklusive vader, naturhandelser, djur som ger sig pa utrustningen), felaktig instalation eller
installation som inte &r i 6verensstaimmelse med lokala regler eller tryckta anvisningar fran tillverkaren.

om du vill fa uppna verkstallighet av ndgot atagande enligt den har begransade garantin ska du skriva till::

Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25
33100 Paderborn, Deutschland

Alla konsumentreturer, reservdelsbestéllningar, allmanna fragor och felsékningshjalp kan erhallas genom att ringa
+49 5251 875 6174 (I Tyskland). Mandag—torsdag 7:30-17:00, fredag 7:30-14:00, GMT+2.
Du kan ocksa na oss via e-post pa ServiceDK@nexgrill.com (i Skandinavien), ServiceDE@nexgrill.de (i Tyskland) eller
ServiceFR@nexgrill.com (i Frankrike).
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/N\ DANGER /N AVERTISSEMENT

1. Ne pas entreposer ou utiliser de
I’essence ou tout autre liquide ou vapeur
inflammable prés de cet appareil ou de
tout autre appareil.

2. Une bouteille de gaz de pétrole liquéfié
(GPL) qui n’est pas branchée pour
utilisation ne doit pas étre entreposée
prés de cet appareil ou de tout autre
appareil.
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Mesures de sécurité
-

PRATIQUES DE SECURITE POUR EVITER LES
BLESSURES PERSONNELLES

Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables
durant I'utilisation.

AVERTISSEMENT: Pour réduire le risque d’'incendie, de
choc électrique, de blessures corporelles ou de dommages
lors de I'utilisation de I'appareil de cuisson a gaz d’extérieur, il
convient d’observer certaines précautions fondamentales,

notamment : B Maintenir la zone de 'appareil de cuisson a gaz

B Utilisez uniquement en plein air. d’extérieur a I'abri des matériaux combustibles, essence

B Lisez les instructions avant d ‘utiliser I' appareil. ou autres vapeurs ou liquides inflammables.

B ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre tres B Ne pas obstruer le flux de combustion et la ventilation.
chaudes. Eloigner les jeunes enfants. Conserver les ouvertures de ventilation de I'enceinte de

B Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation. la espace de rangement libre et dépourvues de débris.

B Sil'appareil est entreposé a I'intérieur, la bouteille doit B |’appareil de cuisson a gaz d’extérieur ne doit pas étre
étre déconnectée et enlevée de I'appareil. situé sous une construction combustible non protégée.

B Nettoyer le tube du brdleur/de la buse et vérifier B Cet appareil de cuisson a gaz d’extérieur doit étre utilisé

I'absence d’'insectes ou de nids d’insectes. Un tube
obstrué peut entrainer un feu sous I'appareil de cuisson
a gaz d’extérieur.

SYSTEME D’ALIMENTATION EN BOUTEILLES DE GAZ DE

a I'extérieur uniquement; ne pas I'utiliser dans un
batiment, un garage ou tout autre endroit clos.

Le non-respect des instructions suivantes peut entrainer un
incendie causant la mort ou des blessures graves.

PETROLE LIQUEFIE B Ne pas remiser une bouteille de gaz de pétrole liquéfié
. . . el de secours sous I'appareil de cuisson a gaz d’extérieur

B Les bouteilles de gaz doivent étre remisées a 'extérieur ou & proximité de celui-ci
et hors de portée des enfants; elles ne doivent pas étre B Nejamais remplir la boutéille au-dela de 80 % de sa
remisées dans un batiment, un garage ou tout endroit capacité de remplissage
clos. N s . oA B Lors du changement de bouteille de gaz, assurez-vous

®  Le systéme d'alimentation en gaz doit étre congu pour que vous étes éloigné de toute source d’inflammation.
le préléevement de vapeur.

B La bouteille de gaz doit comporter un manchon destiné a B NETTOYEZ LE grill AVANT CHAQUE UTILISATION
protéger le robinet de la bouteille. o POUR EVITER L'ACCUMULATION DE GRAISSE ET

B Ne connectez jamais une bouteille de gaz non régulée REDUIRE LE RISQUE D'INCENDIES DE GRAISSE
a \_/ptre gr!ll agaz. . . B |’appareil est chaud pendant et apres I'utilisation. Utiliser

m  Utiliser uniquement le régulateur de pression et la des gants isolants pour vous protéger des surfaces
conduite fournis avec le gril. Les régulateurs et conduites chaudes et des éclaboussures de liquides de cuisson
de rechange do\lvent’etre conformes a_Ia norme EN B Les piéces scellées par le fabricant ne doivent pas étre
16129:2013 et & la réglementation nationale. modifiées par I'utilisateur

B La conduite souple, d’'une longueur maximale de 1.5 m B Ne pas modifier I'appareil. Toute modification de
(3.3 ft), doit étre conforme a la norme EN 16436- l'appareil peut étre dangereuse

- i:201'|4+At3:2020. foncti de pétrol B Fermer le robinet du récipient de gaz aprés usage.

l_e grfl s congutpour ’\cl)nc |onnte_|r_ au gaz € petro el B Lorsque I'appareil de cuisson a gaz d’extérieur n’est pas
Iquenie ou au bu an'e._ € pas utiliser de gaz haturel. utilisé, l'arrivée de gaz doit étre fermée au niveau de la

B Inspecter le tuyau d'alimentation de la bouteille de gaz bouteille de gaz
avant' qhaqug utilisation d? I’appargil de cuisso.n agaz B Ne pas installer les appareils de cuisson a gaz
d exterlgur. Sile tuyau pregente d |mp’or.tants sighes d’extérieur (portatifs ou encastrés) dans ou sur un
d abrasu?n ou d'usure ou s'll est coupe, I DO,IT etre . véhicule récréatif, une remorque portative, un bateau ou
remplacé avant toute nouvelle utilisation de I'appareil de toute autre installation mobile
cuisson a gaz d’extérieur. B Touioursr f les distan i sparation

B En cas de détection de fuite, fermer le robinet de la m?:iJ;L;IZseesrﬁsgﬁ?apizliﬁt; éii‘ii:ﬁggigag
bonbonne,debrgnchez la "9”3,‘?' allment.atlon en combustibles; voir la section “Exigences relatives a
carburant du grill., et ne pas utiliser le grill. l'emplacement’.

m  Contacter votre marchand et utiliser uniquement les m  Conserver le cordon d'alimentation électrique et le tuyau
tuyaux de rechange spécifiés pour utilisation avec d’alimentation en combustible a I'écart des surfaces
I'appareil de cuisson a gaz d’extérieur. chauffées.

B Un détendeur et un tuyau de rechange spécifiques a
votre modéle sont disponibles auprés de votre marchand
d’appareils de cuisson a gaz d’extérieur.

B Toujours vérifier les connexions pour identifier des fuites
a chaque branchement et débranchement de la bouteille
d’alimentation en gaz de pétrole liquéfié. Voir la section
“Exigences en matiére de raccordement au gaz”.

B |l est recommandé de changer le tuyau flexible lorsque
les conditions le nécessitent.

B Assurez-vous que le tuyau ne subit pas de torsion.
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/N\AVERTISSEMENT
Ne pas allumer cet appareil sans avoir lu la section
INSTRUCTIONS D’ALLUMAGE dans ce manuel.

MISE EN GARDE: Attention au retour

de flamme

TESTE CONFORMEMENT A LA NORME EN 498 & EN
484 POUR APPAREILS DE GAZ DE CUISSON UTILISES
A L'EXTERIEUR. CE gril DOIT ETRE UTILISE A
L’EXTERIEUR UNIQUEMENT.

REMARQUE : I'écoulement normal du gaz a travers
I'ensemble tuyau et régulateur peut engendrer un
bourdonnement. A faible volume, ce bruit est tout a fait
normal et n’affecte pas le fonctionnement du gril. Par
contre, si le bourdonnement est bruyant et excessif, il peut
s’avérer nécessaire de purger I'air du conduit de gaz ou ré-
installer en place le régulateur d’écoulement de gaz. Cette
purge devrait étre effectuée a chaque fois qu’'un nouveau
réservoir de GPL est branché a votre gril.

La taille de la casserole adaptée a I'utilisation sur le brlleur
latéral doit faire entre 18 et 22 cm (7 et 8.6 po) de
diameétre. Ne placez aucun objet lourd sur la table
d’appoint. Le poids maximum autorisé est de 5 kg (11 Ib).
Soyez prudent si vous posez des objets sur la table
d’appoint. Retirez d’abord les éléments avant de tirer la
table vers le bas.

MISE EN GARDE : les araignées et les petits insectes
tissent parfois ou font des nids dans les tuyaux .
de brileurs pendant le transport =
et I'entreposage. Bloguant 'écoulement du gaz, . X ;
ces toiles peuvent étre la cause d’'un
incendie a I'intérieur et autour des tuyaux
de brilleurs. Ce type d’'incendie, connu sous le nom de
« RETOUR DE FLAMME », peut provoquer de graves
dégats dans votre gril et affecter les conditions de
fonctionnement qui deviennent dangereuses pour
I'utilisateur.

Bien qu’un tuyau de brdleur bloqué ne soit pas la seule
cause de ces « RETOURS DE FLAMME », il s'agit
néanmoins de la cause la plus commune.

Pour réduire le risque de « RETOURS DE FLAMME »,
vous devez nettoyer les tuyaux de brilleurs avant de
monter votre gril et au moins une fois par mois a la fin de
I'été et au début de 'automne lorsque les araignées sont
particulierement actives. Nettoyez également les tuyaux de
brdleurs si votre gril n’a pas servi pendant une longue
période. Un tube bouché peut causer un feu en dessous
du gril.

Exigences relatives a I'emplacement

Choisissez un emplacement offrant une exposition
minimale au vent et aux zones de passage.
L'emplacement doit étre éloigné des courants d'air forts..

Ne bloquez pas la circulation de I'air de combustion et de
ventilation..

Dégagement par rapport aux constructions combustibles

pour le grill :

* Une distance minimale de 1 métre doit étre maintenue
entre |'avant du couvercle, les cotés, l'arriére du grill et
toute construction combustible..

* Une distance minimale de 1 métre doit également étre
respectée sous la surface de cuisson, et le grill ne doit
pas étre utilisé sous une construction combustible en
surplomb.

* Maintenez un dégagement de 3 meétres des objets qui
peuvent prendre feu ou des sources d’inflammation,
tels que les veilleuses sur les chauffe-eau, les appareils
électriques sous tension, etc.

o v

VERIFICATION ET REGLAGE DES BRULEURS

Les brlleurs sont testés et réglés en usine pour une
efficacité optimale. Cependant, des variations dans
I'alimentation en gaz et d'autres conditions peuvent
nécessiter des ajustements mineurs des volets d'air ou du
réglage de la flamme basse..

B Vérifiez visuellement les flammes des brileurs. Elles
doivent étre bleues, avec des pointes légerement
jaunétres, ce qui est normal pour le gaz propane. Les
flammes doivent mesurer environ 2.5 cm (1 po) de
hauteur.

B Pour vérifier et ajuster les flammes des brdleurs, il faut
retirer les grilles et les déflecteurs de chaleur.

B |l est recommandé de faire appel a une personne
qualifiée pour effectuer les ajustements des brdleurs.

Assurez-vous que les brlleurs ne sont pas obstrués par de

la saleté, des débris, des nids d'insectes, etc., et nettoyez-

les si nécessaire. Si les brlleurs sont propres, ajustez les
volets d'air au besoin.
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Pressions De Gaz Et Exigences Européennes
—————————————————————————————————————————————————————————————————————————

Fabricant Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modéle 720-0898F
Catégorie de I'appareil I3+(28-30/37) I38/P(30) lag/p(a7) I3s/p(s0)
Type de gaz Butane Propane Butane, propane ou leur mélange
Pression du gaz (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Taille de l'injecteur du brdleur principal (& mm) 0.85 0.85 0.81 0.76
Taille de l'injecteur du brlleur latéral (@ mm) 0.78 0.78 0.72 0.69
Apport de chaleur nominale (Hs) (kW) Total: 20.08
Butane - Total: 1461
Consommation de gaz (g/h) (total)
Propane - Total: 1435

Remarque:

Utiliser un régulateur de 30 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le propane et le butane de catégorie

I3B/P(30)'

Utiliser un régulateur de 30 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le butane de catégorie |, 30/37)-
Utiliser un régulateur de 37 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le propane de categorie I3, g.30/37)-
Utiliser un régulateur de 50 hPA et un injecteur de la taille correspondante pour le propane et le butane de catégorie

l38/ps0)-

La taille des injecteurs est inscrite sur ces derniers. Par exemple, « 0.90 » signifie que 'injecteur mesure 0.90 mm.

Pays Type de gaz |Pression du gaz
BE, CH, CY,CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

SI, SK I3B/P 28-30 mbar

PL I3P 37 mbar

AT, CH, DE, SK I13B/P 50 mbar

*Les codes de pays sont conformes a la norme EN ISO 3166-1: 2006.
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Raccordement au gaz

Réservoir de propane liquide

Utilisez uniguement des bonbonnes d'une

capacité minimale de 5 kg (11 Ib) et P
maximale de 15 kg (33 Ib). Un réservoir ‘
d'un diamétre approximatif de 318 mm

(12.5 pouces) et d'une hauteur de 580 N
mm (22.8 pouces) sera la mesure )
maximale pouvant étre utilisée pour la i

bouteille de GPL. Un ensemble

d’assemblage du régulateur de pression
de gaz/du tuyau est fourni.

A. Assemblage du régulateur de pression de gaz/du tuyau

Exigences en matiére de raccordement au gaz propane liquide

Une bouteille de gaz cabossée ou rouillée peut étre
dangereuse et doit étre inspectée par votre fournisseur de
bouteilles de gaz de pétrole liquéfié. N'utilisez jamais une
bouteille de gaz avec une valve endommagée

Placez un capuchon antipoussiéere sur la sortie de la valve de
la bouteille lorsque celle-ci n’est pas utilisée. Installez
uniguement le type de capuchon fourni avec la valve de la
bouteille. L'utilisation d’autres types de capuchons ou
bouchons peut entrainer une fuite de gaz.

RACCORDEMENT AU GAZ PROPANE LIQUIDE

Assurez-vous que les bagues en plastique noir sur la valve de la
bouteille de gaz sont bien en place et que le tuyau n’entre pas en
contact avec le bac a graisse ou la téte du grill.

CONNEXION

IMPORTANT: Une bonbonne de gaz doit étre acheté séparément.

IMPORTANT: Le régulateur de pression de gaz fourni avec ce grill
doit étre utilisé. Si un remplacement est nécessaire, pour la
commande des piéces spécifiques au grill utilisé, contacter le
marchand qui a vendu I'appareil.

60

Raccordement du réservoir de propane liquide :

1. Veérifiez que la bonbonne de gaz est a la position « OFF »
(arrét). Si ce n'est pas le cas, tourner le robinet dans le sens
horaire jusqu'a ce qu'il s'arréte.

Vérifiez que les boutons de commande du brdleur sont a la

position d’arrét « OFF ».

Retirer tout résidu et inspecter les raccords et orifices du robinet

ainsi que I'ensemble détendeur/tuyau pour vérifier qu’ils n’ont
subi aucun dommages.

REMARQUE: Toujours garder la bonbonne de gaz a un
angle de 90° (position verticale) pour I'échappement correct
de la vapeur.

4.

(€0

®)

Certains régulateurs ont besoin d'appuyer sur ON pour se
connecter et OFF pour déconnecter, tandis que d'autres ont
un écrou qui a un filetage a gauche ou a droite qui se
connecte au robinet de la bonbonne. Identifiez votre type de
régulateur et suivez les instructions de connexion spécifiques
a ce régulateur.

Connecter en tournant dans le sens horaire

Visser le régulateur sur la bonbonne en tournant I'écrou de

raccordement dans le sens horaire.

Connecter en tournant dans le sens horaire

Visser le régulateur sur la bonbonne en tournant I'écrou de

raccordement dans le sens anti horaire.

@

Connecter en tournant le levier / encliquetage en
position
Tournez le levier du régulateur dans le sens horaire jusqu'a
la position d'arrét OFF. Appuyez sur le régulateur jusqu'a ce
que vous entendiez un Clique sonore. Vérifiez que le
régulateur est compléetement verrouillé et en place en tirant
doucement vers le haut. Si le régulateur se désengage,
répétez la procédure.
Connecter par collier coulissant
Assurez-vous que le levier du régulateur est en position
d'arrét. Faites glisser le rond de retenue du régulateur vers
le haut. Poussez le régulateur sur la valve du cylindre et
maintenez la pression vers le bas sur le régulateur. Faites
glisser la bague de retenue vers le bas pour verrouiller le
régulateur sur le robinet de la bonbonne. Vérifiez que le
régulateur est sécurisé. Si le régulateur se désengage,
répétez la procédure.
Remarque: Si votre grill n'est pas équipé d'un ensemble
tuyau et régulateur, veuillez vous reporter au tableau «
Pressions de gaz et exigences européennes » pour clarifier la
pression de gaz du régulateur et la taille de Il'orifice requise.
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Raccordement au gaz

S’assurer que le dispositif de raccordement du robinet de
la bonbonne correspond au dispositif de raccordement fixé
au point d'entrée du régulateur.
5. Ouvrez la source de I'alimentation de gaz en suivant les
instructions spécifique pour votre régulateur.

Régulateur a vis

Tournez le volant de la vanne situé sur la bonbonne
dans le sens anti horaire.

Régulateur a clip

Déplacez le levier du régulateur en position ON.

6. Avantd'allumer le grill, tester tous les raccordements en
les badigeonnant d’'une solution de détection des fuites
non corrosive approuvée. L’apparition de bulles indique la
présence d’une fuite.

7. En cas de détection de fuite, fermer le robinet de la
bonbonne et ne pas utiliser le grill. Contacter un technicien
de gaz qualifié pour effectuer les réparations.

8. Passer a la section « Contrdle et réglage des brileurs ».

Déconnexion de la bonbonne de gaz:

1. Vérifiez que les boutons de commande des brileurs sont a
la position d'arrét « OFF » et que le gril est froid.

2. Vérifier que la bonbonne de gaz de pétrole liquéfié de est
a la position « OFF » (arrét). Si ce n’est pas le cas, tourner
le robinet dans le sens horaire jusqu'a ce qu'il s'arréte.

3. Identifiez votre type de régulateur. Fermer la source de
I'alimentation de gaz et débrancher le régulateur de la
bonbonne en suivant les instructions propres a ce
régulateur.

Déconnecter en tournant dans le sens anti horaire
Tournez le volant de la vanne, situé sur la bonbonne,
dans le sens horaire. Dévissez le régulateur de la
bonbonne en tournant I'écrou dans le sens anti horaire.
Déconnecter en tournant dans le sens horaire
Tournez le volant de la vanne, situé sur la bonbonne,
dans le sens horaire. Dévissez le régulateur de la
bonbonne en tournant I'écrou dans le sens horaire.
Déconnecter en tournant le levier / encliquetage en
position

Déplacez le levier du régulateur en position d'arrét OFF.
Appuyez sur le levier du régulateur jusqu'a ce qu'il se
détache du cylindre.

Déconnecter par collier coulissant

Déplacez le levier du régulateur en position d'arrét OFF.
Tirez le rond de retenue pour débrancher le régulateur
de la valve de la bonbonne.

4. Placer un capuchon anti-poussiére sur la sortie du robinet
de la bonbonne lorsque celle-ci n'est pas utilisée. Utiliser
uniguement le type de capuchon anti-poussiére fourni
avec le robinet de la bonbonne pour le placement sur la
sortie du robinet de la bonbonne. L'utilisation d'autres
types de Capuchons peut entrainer une fuite de gaz.

5. LAISSEZ LE CORPS DU grill REFROIDIR AU MOINS 30
MINUTES AVANT DE LE DEPLACER OU DE LE
TRANSPORTER.

Test de fuite

GENERALITES

Bien que les raccords de gaz sur le gril aient été testés pour les
fuites a I'usine avant I'expédition, un contréle doit étre effectué
sur site pour garantir que les raccords sont bien serrés pour
parer a toute éventualité de mauvaise manipulation pendant
I'expédition ou de pression excessive exercée involontairement
sur l'unité. Vérifiez régulierement qu’il n’y a pas de fuite dans le
systéme en procédant comme suit. Si vous sentez une odeur de
gaz, vous devez immédiatement inspecter le systéme en entier
pour détecter les fuites potentielles.

AVANT DE PROCEDER AU TEST
Assurez-vous que tous les matériaux d’emballage ont été
enlevés gril, y compris les sangles de fixation.

NE PAS FUMER PENDANT LE TEST DE FUITE.

NE JAMAIS TESTER LES FUITES AVEC UNE FLAMME NUE.

Préparez une solution savonneuse moitié détergent

liquide et moitié eau. Vous avez besoin d’un flacon pulvérisateur
ou d’une brosse ou d’un chiffon pour appliquer la solution sur le
raccord. Lors du test de fuite initiale, assurez-vous que la
bouteille de GPL est pleine a 80 pour cent.
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POUR TESTER

1. Assurez-vous que les valves de commande sont en
position «O » et ouvrez I'alimentation de gaz.

2. Assurez-vous que toutes les connexions du régulateur du
GPL et de la valve d’alimentation jusqu’a et y compris le
raccordement au tuyau du collecteur (le tuyau qui va aux
brlleurs) sont bien serrées. Des bulles de savon se
formeront s’il y a une fuite.

3. Siune fuite est présente, tournez immédiatement
I'alimentation du gaz sur arrét et resserrez les raccords
ayant des fuites.

4. Remettez le gaz sur marche et effectuez un nouveau
contrble.

5. Sile gaz fuit toujours de I'un des raccords, tournez
I'alimentation du gaz sur arrét et contactez le service
clientéle.



Test de fuite
-

TOUJOURS VERIFIER LA PRESENCE DE FUITE VERIFICATION DU FLUX DE GAZ

APRES CHAQUE CHANGEMENT DE LA BOUTEILLE Les braleurs du gril sont testés et réglés a I'usine avant leur

DE GPL expédition ; toutefois, des différences dans I'alimentation du
gaz local peuvent exiger le réglage des brileurs. Les

Avant Chaque uti“sationi vérifier tous les raccords flammes des brileurs doivent étre vérifiées visuellement.

d’alimentation de gaz pour détecter les fuites. Il est Les flammes doivent étre bleues et stables sans bouts

recommandé de conserver un flacon pulvérisateur jaunes ni bruit excessif ou soulévement. En présence de

d’eau savonneuse prés de la valve d’arrét de la l'une de ces conditions, vérifiez si I'obturateur d’air ou les

conduite d’alimentation de gaz. Pulvérisez tous les orifices des brileurs sont bloqués par des saletés, débris,

raccords. La présence de bulles confirme les fuites toiles d’araignée, etc. Veuillez adresser vos questions sur la
stabilité des flammes au service clientéle au 0800-051-8916

(GB), 0800-908-612 (FR), 800-7601 (IS), ou 900-974-968
(ES) entre 7:30 h et 17:00 h, du lundi au jeudi, 7:30 h et
14:00 h, vendredi, GMT+2, ou écrire a
ServiceEU@agrillservices.com. Langues parlées : anglais,
francais, espagnol.

Seules les pieéces recommandées par le fabricant doivent
étre utilisées sur le grill.

Toute substitution annulera la garantie. N'utilisez pas le grill
avant que toutes les connexions aient été vérifiées et ne
présentent aucune fuite.

Liste de contrdle finale de l'installateur
i)

v' Espace libre minimum entre les cotés et I'arriere de NOTE A L'UTILISATEUR : VEUILLEZ CONSERVER CE
|'unité et la construction combustible, 1 meter des MANUEL A TITRE DE REFERENCE ULTERIEURE

cotes et 1 meter de l'arriere. - ] MISES EN GARDE SUR LA BOUTEILLE DE GPL
v" Tous les emballages internes ont été enlevés.

v' Les boutons tournent librement. a) Nerangez pas de bouteille de GPL de rechange
v Les brileurs sont bien serrés et placés sous ou prés de cet appareil
correctement sur les orifices. . . . s
b) Ne jamais remplir la bouteille & plus de 80 pour cent
v" Régulateur de pression raccordé et réglé. de sa capacité
Raccords de gaz au gril a l'aide d'un ensemble Si . d int tbh ¢
tuyau et régulateur fourni. c) Sices consignes des points a et b ne sont pas

suivies ala lettre, un incendie ou une explosion

¥ Unité testée et exempte de fuites. peuvent se produire ce qui entrainerait des lésions

v' L’utilisateur est informé de ’emplacement de la corporelles graves voire la mort
vanne d’arrét de I’alimentation en gaz.

Information importante sur le pile

Our réduire la probabilité d'exposer la pile a des
conditions de mauvais usage et/ou d'abus, veuillez
suivre les instructions d'installation de la pile ci-
dessous.

a) Ne pas recharger les piles non rechargeables.

b) Ne pas mélanger différents types de piles, telles
que les piles alcalines, au carbone-zinc ou
rechargeables..

c) Ne pas mélanger des piles usagées et des piles
neuves.

d) Les piles usées doivent étre retirées du produit.

*+ 1lpile AA15VDCincluse.

La pile doit étre insérée avec la polarité correcte,
comme indiqué a droite.
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Composante d'identification

—

Remarque : avant d’utiliser le grill, enlevez le matériau d’emballage, y compris les

sangles.

Bouton
d’allumage
electronique

Braleur principal

Braleur Latéral

Instructions d'utilisation

—

UTILISATION GENERALE DU grilL

Chaque brdleur principal est évalué a 2.93 kW. Le brdleur
latéral est évalué a 2.5 kW. Les brileurs principaux du gril
couvrent toute la surface de cuisson et sont portés sur les
c6tés pour minimiser I'obstruction par la graisse et les
débris tombants. Les boutons de commande se trouvent sur
la partie inférieure centrale du panneau de contréle. Chaque
bouton est étiqueté sur le panneau de commande.

Ce gril est congu pour cuire efficacement sans utiliser de
pierres de lave ou de briquettes. La chaleur est irradiée par
les tampons de flammes en acier inoxydable positionnés
au-dessus de chaque brdleur..

Température ambiante minimale de fonctionnement :
0 °F, (-17.8 °C)

VERIFICATION DU TUYAU D'ALIMENTATION EN GAZ

Vérifiez I'assemblage du régulateur de pression de
gaz/tuyau avant chaque utilisation..

1. Ouvrez la porte du cabinet gauche.
2. Vérifiez I'assemblage du régulateur de pression de
gaz/tuyau pour détecter toute coupure, abrasion ou usure
excessive.
3. Si nécessaire, remplacez I'assemblage du régulateur de
pression de gaz/tuyau avant d'utiliser le gril.
Contactez le fabricant et utilisez uniquement des tuyaux
de remplacement spécifiés pour étre utilisés avec ce gril.

A. Assemblage du régulateur de pression de gaz / Tuyau

UTILISATION DU GRILL

La cuisson au gril nécessite une chaleur élevée pour saisir
et dorer correctement. La plupart des aliments sont cuits a
haute température pendant toute la durée de cuisson.
Cependant, lors de la cuisson de grosses piéces de viande
ou de volaille, il peut étre nécessaire de réduire la chaleur
aprés la premiére saisie. Cela permet de cuire I'aliment a
I'intérieur sans briller I'extérieur. Les aliments cuits pendant
longtemps ou ceux enrobés d'une marinade sucrée peuvent
nécessiter une température plus basse a la fin de la cuisson.

NE LAISSEZ PAS LE grilL SANS SURVEILLANCE
PENDANT LA CUISSON.

REMARQUE : Le gril chaud saisit les aliments, scellant
les jus a l'intérieur. Plus le gril est bien préchauffé, plus
la viande dore rapidement et plus les marques de
cuisson sont foncées.
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Consignes pour I'allumage du gril

/\ AVERTISSEMENT : IMPORTANT! ,O
— —

s
AVANT D’ALLUMER LE GRIL - e N

Ve
Inspectez le tuyau d’alimentation en gaz avant de mettre le / /
gaz sur marche (ON). S'’il semble y avoir des coupures, de 2
I'usure ou de I'abrasion, le tuyau doit étre remplacé avant X
tout utilisation. N'utilisez pas le gril si une odeur de gaz est r \
présente. Utilisez uniquement I'ensemble tuyau et o < 1
régulateur de pression fourni avec I'unité. Ne jamais Pousser /
substituer I'ensemble tuyau/régulateur qui sont fournis avec \
le gril. En cas de remplacement nécessaire, contactez le @ \\ /
fabricant pour obtenir le remplacement approprié. Le /
remplacement doit étre celui qui a été spécifié par le manuel. }\ -

/A AVERTISSEMENT: _
Etiquette de bouton de

Maintenez toujours votre visage et votre corps aussi loin commande

que possible du brdleur lors de 'allumage.

Ayez toujours a disposition un flacon pulvérisateur
rempli d’eau savonneuse pres du robinet de gaz et

ALLUMER LE BRULEUR PRINCIPAL/LATERAL vérifiez les raccordements avant d’utiliser le gril

Assurez-vous que les boutons sont en position « O », et

ouvrez I'alimentation de gaz sur la bouteille de gaz de
pétrole liquéfié (GPL). Maintenez toujours votre visage et N’essayez pas d’allumer le barbecue si vous sentez
votre corps aussi loin que possible du gril lors de I'allumage. une odeur de gaz. Appelez le service client au

+49 5251 875 6174 (en Allemagne). Du lundi au jeudi de
7h30 a 17h00, le vendredi de 7h30 a 14h00, GMT+2.
Vous pouvez également nous contacter par email a
ServiceDK@nexgrill.com (en Scandinavie),
ServiceDE@nexgrill.de (en Allemagne) ou
ServiceFR@nexgrill.com (en France).

Pour plus de sécurité, ouvrez la vanne de coupure manuelle
dans la ligne d'alimentation en gaz. La vanne est ouverte
lorsque la poignée est paralléle au tuyau de gaz.

Robinet ouvert

A
%-_n,, B g Robinet fermé

Les brdleurs sont réglés avant I’expédition; toutefois,
des différences dans I’alimentation du gaz local

Pour allumer le braleur, poussez et tournez le bouton de peuvent exiger le réglage des brileurs.

commande du brdleur principal a la position ’ , tout en
appuyant et en maintenant enfoncéle bouton d’allumage

électronique. MISES EN GARDE

Dés que le brileur est allumé, relachez le bouton

3 : - N Placez le bouchon anti-poussiére sur la sortie du
d’allumage électronique et le bouton du brdleur.

robinet de la bouteille en tout temps lorsque vous
n’utilisez pas la bouteille. N’'installez que le type de
bouchon anti-poussiére qui est fourni avec le robinet
de la bouteille. Les autres types de bouchons peuvent
entrainer des fuites du gaz.

IMPORTANT:

Si le brlleur ne s’allume pas, tournez le bouton sur “O”
Attendez 5 minutes que le gaz accumulé soit dissipé avant
d’allumer a nouveau.

Lorsque vous n’utilisez pas l'unité, le gaz doit étre
coupé au niveau de la bouteille.

Si 'appareil est entreposé a I'intérieur, la bouteille doit
étre déconnectée et enlevée de I'appareil. Les
bouteilles doivent étre entreposées a I’extérieur dans
des zones bien ventilées et hors de la portée des
enfants.
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Nettoyage et entretien
—

ACIER INOXYDABLE ) -
Avertissement : pour le remplacement du brdleur

Il existe plusieurs produits de nettoyage pour I'acier principal, nous recommandons vivement d’engager un

inoxydable. Utilisez toujours la procédure de nettoyage la technicien professionnel qui se chargera de

plUS douce, en frottant dans le sens du grain. N’utilisez pas |’°pérati°n_ Sachez gue nous ne pouvons pas assumer

de laine d’acier qui raye la surface. Pour retoucher les la responsabilité des blessures ou dommages

rayures visibles dans I'acier inoxydable, poncez Iégérement matériels qui pourraient survenir suite & une

avec du papier d’émerit abrasif 100 dans le sens du grain. installation incorrecte du braleur.

Des taches de graisse peuvent s’accumuler sur les surfaces

en acier inoxydable et cuire donnant I'apparence de la COMMENT REMPLACER LE BRULEUR PRINCIPAL

rouille. Pour les nettoyer, utilisez un tampon moyennement

abrasif avec un produit de nettoyage pour acier inoxydable. Etape 1. Refirer la broche bruleur principal de “R” sur le

mur arrierede la boite a feu en utilisant une pince. Utiliser

GRILLE DU GRIL un tournevis plat pour retirer le couvercle de I'axe de
Le meilleur moyen de nettoyer le gril consiste a le nettoyer bruleur, puis retirez le bruleur sur la paroi avant de la
immédiatement aprés avoir cuisiné et éteint la flamme. boite a feu. Comme indique ci-dessous.

Portez des gants spéciaux pour le barbecue afin de e
protéger vos mains de la chaleur et de la vapeur. Trempez V \
une brosse de barbecue en cuivre dans I'eau et frottez le ‘ b

gril chaud. Trempez fréquemment la brosse dans le bol \ £
d’eau. La vapeur générée lorsque I'eau entre en contact \
avec le gril chaud facilite le nettoyage en amollissant les
particules d’aliments. Si vous ne nettoyez pas le gril de suite
et le laissez refroidir avant de procéder au nettoyage,
I'opération sera plus difficile.

ASSUREZ-VOUS QUE L’ALIMENTATION DU GAZ ET ‘
LES BOUTONS SONT EN POSITION « O ». VEILLEZ A Step 2. Insérez le brileur sur l'orifice et fixez le couvercle du

CE QUE LES BRULEURS EN HAUT AIENT REFROIDI pin du brdleur sur le brileur, comme montré ci-dessous, en
AVANT DE LES ENLEVER. vous assurant que le trou du brdleur est dirigé vers l'orifice.

BRULEURS DU GRIL

Prenez toutes les précautions nécessaires lorsque vous
déplacez un brlleur qui doit toujours étre correctement
centré sur 'orifice avant de rallumer le gril. La fréquence du
nettoyage dépend des utilisations de votre gril.

Eteindre I'alimentation en gaz et mettre les boutons en
position « O ». Lorsque le gril est refroidi, nettoyer
I'extérieur du brileur avec une brosse métallique. Enlever
les dépdts tenaces avec un grattoir métallique. Dégager les
orifices bloqués avec un trombone déplié. N'utilisez jamais
de cure-dents en bois. lls peuvent se briser et boucher Step 3. Fixez le brileur principal sur le mur arriére du boitier de
I'orifice. Si des insectes ou tout autre type d’obstruction ont combustion avec la goupille "R".
bloqué le flux du gaz du braleur, vous devez appeler notre

service clientéle.

NETTOYAGE DU PLATEAU A GRAISSE -
Le plateau a graisse doit étre vidé et essuyé -
périodiquement, puis lavé dans une solution de savon doux
et d’eau tiede. Une petite quantité de sable peut étre placée
dans le fond du plateau a graisse afin d’absorber la graisse.
Vérifiez souvent le plateau a graisse et ne laissez pas
d’excés de graisse s’accumuler et déborder du plateau a
graisse.

MISE EN GARDE

1. Gardez la zone de l'appareil au gaz pour cuisson a
I'extérieur libre de tout matériau combustible, essence
et autres vapeurs et liquides inflammables.

2. Ne pas bloquer le courant de combustion et de
ventilation.

3. Nettoyez toujours les débris des ouvertures de
ventilation de la bouteille
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Dépannage

AVERTISSEMENT CONCERNANT LES ARAIGNEES ET
LES INSECTES

Inspectez et nettoyez les braleurs / tubes de venturi afin de
détecter la présence d’insectes et de nids d’'insectes. Un tube
bouché peut favoriser un feu en dessous du gril.

Bien qu’un tuyau de braleur bloqué ne soit pas la seule
cause de ces « RETOURS DE FLAMME », il s’agit
néanmoins de la cause la plus commune.

Pour réduire le risque de « RETOURS DE FLAMME », vous
devez nettoyer les tuyaux de brlleurs avant de monter votre
gril et au moins une fois par mois a la fin de I'été et au début
de l'automne lorsque les araignées sont particulierement
actives. Nettoyez également les tuyaux de brlleurs si votre
gril n’a pas servi pendant une longue période.

A QUEL MOMENT FAUT-IL RECHERCHER LES
ARAIGNEES

Vous devriez inspecter les brlleurs au moins une fois par an
ou immédiatement apres I'une des situations suivantes:

1. L’odeur de gaz avec des flammes du brileur jaunes.

2. Le gril n’atteint pas la température.

3. Le gril ne chauffe pas de maniére uniforme.

4. Les braleurs font des bruits d’éclat.

AVANT D’APPELER LE SERVICE A LA CLIENTELE

Si le gril ne fonctionne pas correctement, effectuez chaque
vérification de la liste qui suit avant de contacter le service
clientéle. Vous pouvez ainsi économiser les frais d’'une
intervention pour réparation.

PRECHAUFFAGE : Le couvercle du gril doit &tre fermé
pendant la période de préchauffage. Il est nécessaire de
préchauffer le gril avant de cuire certains aliments, selon leur
type et la température de cuisson requise. Un préchauffage
de cing minutes est requis pour les aliments nécessitant
une température de cuisson élevée ; un préchauffage de
deux a trois minutes est requis pour les aliments nécessitant
une température de cuisson plus basse.

TEMPERATURES DE CUISSON

Réglage élevé : utilisez ce réglage pour réchauffer
rapidement, saisir les biftecks et les cotelettes et les
grillades.

Réglage bas : utilisez ce réglage pour le rotissage, cuisson et
lorsque vous cuisinez des morceaux maigres, tels que le
poisson.

Ces températures varient selon la température extérieure et
la force du vent.

Cuisiner avec une chaleur indirecte: vous pouvez cuisiner la
volaille et les gros morceaux de viande lentement a
perfection d’'un c6té du gril au moyen de la chaleur indirecte
du brlleur sur 'autre coté. La chaleur du braleur allumé
circule lentement dans tout le gril, cuisinant la viande ou la
volaille sans qu’aucune flamme ne les touche directement.
Cette méthode réduit considérablement les flambées lors de
la cuisson de piéces particulierement grasses puisqu’il n’y a
pas de flamme directe pour enflammer les graisses ni les jus
gouttant pendant la cuisson.

MISE EN GARDE : si les brileurs s’éteignent pendant
I'opération, coupez le gaz a la source et éteignez toutes les
valves de gaz. Ouvrez le couvercle et attendez cing minutes
avant de rallumer (cette attente permet de dissiper la fumée
du gaz qui s’est accumulé).

MISE EN GARDE : si un feu de graisse se déclenche,
coupez l'alimentation du gaz a la source, éteignez tous les
brileurs et laissez le couvercle fermé jusqu’a que ce que le
feu se soit maitrisé.

MISE EN GARDE : NE PAS débrancher le tuyau de gaz
pendant que le gril est en marche. Comme pour n'importe
quel autre appareil, un bon nettoyage et entretien permettent
a ces appareils de fonctionner dans les meilleures conditions
et d’avoir une vie utile plus longue. Votre gril au gaz ne fait
pas exception a la régle.

MISE EN GARDE : le couvercle du brdleur latéral chauffera
si le gril est utilisé avec le couvercle fermé.

PROBLEME SOLUTION

Lorsque j'essaie d’allumer mon gril, il ne
s’allume pas immédiatement.

Assurez-vous qu’il y a une étincelle lorsque vous essayez d’allumer le brlleur
(s’il n’y a pas d’étincelle). Vérifiez que la pile est correctement instalée.
Assurez-vous que le fil est branché I'ensemble d’électrodes.

Nettoyez les fils et/ou les électrodes en les frottant avec de I'alcool et un
écouvillon propre. Essuyez avec un chiffon propre.

Vérifiez si les autres brlleurs fonctionnent. Si c’est le cas, vérifiez s’il y a une
obstruction dans I'orifice de gaz du brdleur en fonctionnant pas.

Le brdleur de rétisserie ne s'allume pas
lorsque le bouton d'allumage est pressé.

Vérifiez si des débris bloquent I'électrode.

Vérifiez s'il y a une étincelle qui saute de I'électrode au brileur.

Si aucune étincelle n'est visible, vérifiez la batterie située a l'intérieur de la boite
d'allumage. Pour I'ouvrir, tournez dans le sens antihoraire.

Le brlleur arriere infrarouge s'allume-t-il lorsque vous tentez de l'allumer avec
une allumette ? Si ce n'est pas le cas, assurez-vous que le gaz est ouvert.

Le régulateur fait du bruit. Il est possible que le tuyau d’évent sur le régulateur soit bouché ou le régulateur
soit défectueux. Vérifiez que trou de I'évent sur le régulateur n’est pas bouché.
Nettoyez le trou, fermez les valves de commande de gaz. Attendez une dizaine
de minutes avant de rallumer.

Vérifiez I'état des flammes afin de garantir une performance appropriée. Si les

flammes ne sont pas correctes, remplacez le régulateur.
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PROBLEME SOLUTION

Le gril ne chauffe qu'a 93 - 149 °C Vérifiez que le tuyau d’alimentation n’est ni plié ni cabossé.

/ 200-300 °F. Assurez-vous que la zone de la grille n’est pas poussiéreuse.

Assurez-vous que le brdleur et les orifices sont propres.

Vérifiez la présence d’araignées et d’insectes.

Le régulateur dispose d’'un dispositif de sécurité limitant le flux du gaz en cas de
fuite. Ce dispositif de sécurité peut se déclencher sans qu'il y ait de fuite. Pour
réenclencher le dispositif de sécurité, éteignez les brileurs et fermez le robinet
de la bouteille GPL. Déconnectez le régulateur de la bouteille GPL et attendez
une minute. Reconnectez le régulateur au réservoir de bouteille GPL et ouvrez
lentement le robinet de la bouteille GPL jusqu’a ce que le robinet soit totalement
ouvert. Allumez les brileurs et observez la température.

Il faut beaucoup de temps au gril pour Un préchauffage normal a 260-316 °C / 500-600 °F prend entre 10 et 15
préchauffer. minutes. Le temps froid et le vent sont des facteurs ayant un impact sur la
durée du préchauffage.

Des roches volcaniques ou des briquettes agglomérées peuvent augmenter le
temps de préchauffage ainsi que la température maximum.

Les flammes des brilleurs ne sont pas Trop ou pas assez d’air pour la flamme.

d’une couleur bleue claire. L’élévation est la cause principale, toutefois un temps froid peut affecter le
mélange. Les brdleurs doivent étre réglés.

Le gril est placé dans un endroit venteux.

Le couvercle (dimension réguliere) ne Le couvercle peut étre incorrect pour votre gril. Il peut étre trop serré.
correspond pas au gril. Assurez-vous que la longueur du couvercle correspond a celle de votre gril.
Mesurez la longueur de gauche a droite. Comparez a la mesure du gril.
Comparez 'emplacement et la taille de la partie du capot du couvercle par
rapport a votre gril.

Etalez le couvercle et laissez se détendre, de préférence a la lumiére du jour ou
dans une piece chaude.

Pour le gril ayant une étagere latérale, pliez le couvercle en forme de
chaussette, placez le de cbdté gauche vers la droite.

Commande de pieces
—

COMMENT PASSER UNE COMMANDE DE PIECES DE . .
Pour obtenir des piéces de rechange, contactez notre service

REMPLACEMENT RN
clientele.
Pour gqrqntlr que les piéces Eie remp_lacement convenant a IMPORTANT
votre gril a gaz seront envoyées, veuillez consulter les
numéros de pieces a la page 57. Les informations suivantes Utilisez uniqguement les piéces autorisées par l'usine.
sont requises pour assurer que la piéce envoyée est L’emploi de piéces qui ne seraient pas autorisées par l'usine
correcte. Priere de remarquer que les frais de livraison des peut étre dangereux. Toute substitution annulerait votre
pieces de rechange sont a votre charge. garantie.
*  Numéro du modéle du gril au gaz (voir I'étiquette Conservez ce manuel d’instructions pour 'assemblage et de
apposée sur le gril). fonctionnement qui vous servira de référence et facilitera

. - . . votre commande de piéces de remplacement.
*  Numéro de la piece de remplacement nécessaire.

»  Description de la piece de remplacement nécessaire.

*  Quantité de piéces requises
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Garantie limitée
-

Nexgrill garantit a I'acheteur-consommateur d’origine uniquement que ce produit (Modéle n°® 720-0898F) est exempt de défaut de fabrication et
de matériaux aprés un assemblage correct et dans des conditions d'utilisation normales et raisonnables au domicile pendant les périodes
indiquées ci-dessous a compter de la date d’achat. Le fabricant se réserve le droit de demander une photo comme preuve du dommage ou de
renvoyer les pieces défectueuses, tout frais d’expédition par voie postale ou transport prépayé par le consommateur, a titre de révision et
d’inspection. L'obligation de Nexgrill est limitée a la réparation, le remplacement ou la valeur dépréciée, au gré de Nexgrill.

* Brileurs: Garantie LIMITEE de 5 ans contre la perforation.
» Grilles de caisson et Deflecteur de flammes: Garantie LIMITEE de 1 ans

* Ne couvre pas les chutes, les écaillages, les éraflures ni les dommages a la surface.
* Pieces en acier inoxydable: Garantie LIMITEE de 1 an contre la perforation.

* Ne couvre pas les problemes cosmétiques telles que la corrosion de la surface, les éraflures et la rouille .
* Toutes les autres piéces: Garantie LIMITEE de 1 an. (comprend, mais sans s'y limiter, les vannes, le cadre, le boitier, le chariot, le
panneau de commande, l'allumeur, le régulateur, les tuyaux)

* Ne couvre pas I'écaillage, les éraflures, les fissures, la corrosion de la surface ou la rouille .
Une fois que le consommateur fournissant la preuve d’achat, tel qu'indiqué ci-contre, le fabricant répare ou remplace les piéces qui sont
prouvées défectueuses pendant la période de garantie applicable. Les piéces requises pour I'exécution de ladite réparation ou le remplacement
seront gratuites sauf pour les frais d’expédition, tant que I'acheteur soumet sa demande dans la période de garantie depuis la date d’origine de
'achat. L’acheteur-consommateur d’origine sera responsable des frais d’expédition des pieces remplacées selon les conditions de la présente
garantie limitée. La présente garantie limitée est applicable aux Etats-Unis uniquement et uniquement disponible au propriétaire d’origine du
produit. Elle n’est pas transférable. Le fabricant requiert une preuve raisonnable de votre date d’achat. Vous devez en conséquence conserver
votre regu d’achat et/ou facture. Si I'unité a été offerte en cadeau, demandez au donneur du cadeau d’envoyer le recu en votre nom a 'adresse
indiquée ci-dessous. Toute piéces défectueuse ou manquante soumise a la présente garantie limitée ne sera pas remplacée sans
enregistrement ni preuve d’achat. La présente garantie limitée s’applique a la fonctionnalité du produit UNIQUEMENT et ne couvre pas les
questions cosmétiques, telles que les éraflures, les bosses, les corrosions ou la décoloration résultant de la chaleur ou des agents de nettoyage
chimique ou tout autre type d’outil utilisé pour 'assemblage ou l'installation de I'appareil, la rouille sur la surface ou la décoloration des surfaces
en acier inoxydable. La rouille de la surface, la corrosion ou I'écaillage de la peinture en poudre sur les pieces métalliques n’affectent pas
l'intégrité structurelle du produit et ne sont pas considérés comme défaut de fabrication ou de matériaux. En conséquence, ils ne sont pas
couverts par la présente garantie. La présente garantie ne rembourse pas le co(t de toute complication, aliment, blessure personnelle ni
dommage matériel. Si une piece de remplacement d’origine n’est pas disponible, une piece de remplacement comparable sera envoyée. Vous
serez responsable des frais d’expédition de toutes les piéces remplacées selon les conditions de la présente garantie limitée.

ELEMENTS QUE LE FABRICANT NE REMBOURSERA PAS :

* Interventions pour réparation a votre domicile.

* Réparations lorsque votre produit est utilisé pour une utilisation autre qu’une famille normale ou résidentielle.

+ Dommage résultant d’accident, modification, utilisation erronée, manque de maintenance/nettoyage, abus, incendie, inondation, cas de
force majeure, installation incorrecte et installation ne correspondant pas aux codes d’électricité ou de plomberie ou utilisation des produits
non approuvés par le fabricant.

*  Toute perte d’aliment en raison de pannes de produit.

+  Piéces de remplacement ou frais de main-d’ceuvre liés & la réparation pour les appareils utilisés a I'extérieur du Canada ou des Etats-Unis.

* Prise en charge et livraison de votre produit.

* Frais d’expédition ou de traitement des photos envoyées dans des documents.

* Réparation des piéces ou des systemes résultant de modifications non autorisées apportées au produit.

* La prise en charge et/ou réinstallation de votre produit.

» Colt d’expédition, standard ou expédié, pour les piéces sous garantie/non garantie et de remplacement.

CLAUSE DE DENEGATION DE RESPONSABILITE DES GARANTIES IMPLICITES; LIMITES DES RECOURS

La réparation ou le remplacement des piéces défectueuses sont votre recours exclusif conformément aux conditions de la présente garantie
limitée. Le fabricant n’est pas responsable des dommages directs ou accessoires découlant d’'une infraction a la présente garantie limitée ou a
toute autre garantie implicite applicable ou toute défaillance ou dommage résultant de cas fortuit, entretien et maintenance incorrects, incendie
déclenché par la graisse, accident, modification, remplacement de piéces de marques fabriquées par tiers, utilisation erronée, transport,
utilisation commerciale, abus, environnements hostiles (temps rudes, calamités naturelles, modifications par des animaux), installation
inappropriée ou non conforme aux codes locaux ou aux instructions imprimées du fabricant.

Pour faire valoir vos droits conformément a la présente garantie limitée, vous devez envoyer un courrier & :

Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25
33100 Paderborn, Deutschland

Pour retourner un produit, commander des pieces ou obtenir des renseignements généraux ou de l'assistance technique, appeler au

0800-051-8916 (GB), 0800-908-612 (FR), 800-7601 (IS), ou 900-974-968 (ES) entre 7:30 h et 17:00 h, du lundi au jeudi, 7:30 h et 14:00 h,
vendredi, GMT+2, ou écrire & ServiceEU@grillservices.com. Service en frangais, en anglais et en espagnol.
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/A PELIGRO ADVERTENCIA
En caso de que usted huela gas: 1. No almacene ni use gasolina u otros
Ci | inistro d del liguidos o vapores inflamables en las
d'lerre i_ suministro de gas de cercanias de este o cualquier otro
ISposttivo. -~ - . dispositivo.
* Apague cualquier tipo de llama abierta. )
- Abralatapa 2. No se debe almacenar en las cercanias
+ Sielolor persiste, manténgase alejado de este o cualquier otro dispositivo un
del dispositivo y llame inmediatamente a cilindro de gas licuado del petroleo (GLP)
su proveedor del servicio de gas o al que no esté conectado para su uso.
departamento de bomberos.
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Instrucciones de seguridad

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de incendio, descarga
eléctrica, lesiones a personas o dafios al usar el equipo de
gas para cocinar en exteriores, siga las precauciones bésicas,
incluyendo las siguientes.

Utilice solo al aire libre.

Lea las instrucciones antes de usar el aparato.
ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar
muy calientes. Mantenga alejados a los nifios.

No mueva el aparato durante el uso.

Si guarda la unidad en un espacio cerrado, debe
desconectar y quitar el cilindro.

Revise y limpie el tubo del quemador/venturi en busca de
insectos y nidos de insectos.

SISTEMA DE SUMINISTRO DE CILINDROS DE GAS
LICUADO DE PETROLEO

Los cilindros de gas deben almacenarse al aire libre en
un &rea bien ventilada, fuera del alcance de los nifios.
Los cilindros de gas no deben almacenarse en un
edificio, garaje ni ningun otro espacio cerrado.

El sistema de suministro de cilindros de gas debe estar
preparado para la extraccion de vapor.

El cilindro de gas debe incluir un collar para proteger la
vélvula del cilindro.

Nunca conecte un cilindro de gas no regulado a su
parrilla a gas.

Solo debe utilizar el regulador de presion y el ensamble
de la manguera que vienen con la parrilla. Todo
reemplazo del regulador de presion y del ensamble debe
cumplir con EN 16129:2013y la regulacién nacional.

La manguera flexible utilizada no debe exceder los 1.50
metros, y debe cumplir con EN 16436-1:2014+A3:2020.
Esta parrilla esta configurada para su uso con gas
licuado del petréleo. No utilice un suministro de gas
natural.

Esta parrilla esta configurada para gas licuado de
petréleo. No utilice un suministro de gas natural.
Inspeccione la manguera de suministro del cilindro de
gas antes de cada uso del aparato a gas para cocinar al
aire libre. Si la manguera muestra abrasion o desgaste
excesivos, 0 esta cortada, DEBE reemplazarse antes de
usar el aparato a gas para cocinar al aire libre.

Si encuentra una fuga, cierre la valvula del cilindro de
gas, desconecte la linea de combustible de la parrilla y
no use la parrilla.

Comuniquese con su distribuidor y utilice solo
mangueras de repuesto especificadas para su uso con el
aparato a gas para cocinar al aire libre.

El distribuidor de su aparato de gas para cocinar al aire
libre puede ofrecerle un conjunto de mangueray
regulador de presion de repuesto especifico para su
modelo.

Siempre verifique que no haya fugas en las conexiones
cada vez que conecte y desconecte el cilindro de
suministro de gas. Consulte la seccion "Requisitos de
conexion de gas".

Se recomienda cambiar la manguera flexible cuando las
condiciones lo requieran.

Aseglrese de que la manguera de gas no esté sujeta a
torsiones.
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PRACTICAS DE SEGURIDAD PARA EVITAR LESIONES
PERSONALES

B Este aparato debe mantenerse alejado de materiales
inflamables durante su uso.

B Mantenga el area del aparato de gas para cocinar al aire
libre despejada y libre de materiales combustibles,
gasolinay otros vapores y liquidos inflamables.

B No obstruya el flujo de aire de combustion y ventilacion.
Mantenga las aberturas de ventilacion del recinto de
almacenamiento libres de residuos.

B El aparato de gas para cocinar al aire libre no debe
ubicarse debajo de una construccién combustible sin
proteccion en altura.

B Este aparato de gas para cocinar al aire libre debe
usarse solo al aire libre y no debe usarse en un edificio,
garaje o cualquier otra &rea cerrada.

Si no se sigue exactamente la siguiente informacion, podria
producirse un incendio que cause la muerte o lesiones
graves.

B No guarde un cilindro de gas de repuesto debajo o cerca
de este aparato de gas para cocinar al aire libre.

B Nunca llene el cilindro de gas por encima del 80 por
ciento de su capacidad.

B Al cambiar el cilindro de gas, asegurese de estar alejado
de cualquier fuente de ignicion.

B LIMPIE LA REJILLA ANTES DE CADA USO PARA
EVITAR LA ACUMULACION DE GRASA Y REDUCIR
EL RIESGO DE INCENDIOS POR GRASA.

B Este aparato estara caliente durante y después de su
uso. Utilice guantes o manoplas aislantes para
protegerse de las superficies calientes o las salpicaduras
de liquidos de cocina.

B El usuario no debe alterar las piezas selladas por el
fabricante.

®  No modifique el aparato.

B Cierre el suministro de gas en el cilindro de gas después
de su uso.

B Cuando el aparato de gas para cocinar al aire libre no
esté en uso, se debe cerrar el suministro de gas en el
cilindro de suministro.

B No instale aparatos de gas para cocinar al aire libre
portétiles o empotrados en un vehiculo recreativo,
remolque portétil, bote o en cualquier otra instalacién
movil.

B Mantenga siempre las distancias minimas con respecto
a las construcciones combustibles, consulte la seccion
"Requisitos de ubicaciéon" en la pagina 30.

B Mantenga los cables de suministro eléctrico y las
mangueras de suministro de combustible alejados de las
superficies calientes.



ADVERTENCIA
No intente encender este dispositivo sin antes leer la
seccion “INSTRUCCIONES DE ENCENDIDO” en el
presente manual.

PROBADO CONFORME AL ESTANDAR EN 498 &
EN484 PARA DISPOSITIVO DE COCCION A GAS PARA
LUGARES ABIERTOS. ESTA PARILLA ES EXCLUSIVA
PARA USO EN LUGARES ABIERTOS.

PRECAUCION: Tenga cuidado con los

fogonazos

PRECAUCION: Las arafias e insectos pequefios pueden
ocasionalmente

tejer telillas o hacer nidos en los tubos de
los mecheros de la parrilla durante el y
transporte o mientras estan en el dep(’)sito_._i‘_. I
Estas telillas pueden causar obstrucciones
en el flujo de gas, que podrianhacer que se 45
quemen los tubos de los mecheros y las areas

NOTA: El flujo normal de gas que va por el ensamble del
regulador y la manguera puede causar un zumbido. Un
volumen bajo de ruido es perfectamente normal y no
interferird con la operacion de la parrilla. Si el zumbido es
fuerte y excesivo, es posible que deba purgar el aire de la
linea de gas o reajustar el dispositivo de flujo de gas en
exceso del regulador. Este procedimiento de purga debe
hacerse cada vez que se conecte un nuevo tanque de
GLP a la parrilla.

circundantes. Esta clase de fuego se denomina
“‘FOGONAZO” y puede provocar dafios serios en la parrilla
y crear una condicién de operacion insegura para el
usuario.

Aunque el tubo de un mechero obstruido no es la Unica
causa para que se genere un "FOGONAZQ", es la mas

comun.

A fin de minimizar las probabilidades de que ello ocurra,

El tamafio de cacerola es adecuado para usar en el
guemador lateral entre 18 y 22 cm (7 y 8.6 pulgadas) de
didmetro.

No hay coloquio de pesos en la mesa lateral. El peso
maximo es de 5 kg. Tenga cuidado al presionar las juntas
sobre la mesa auxiliar. Retire los articulos antes de
retirarlos de la mesa.

usted debe limpiar los tubos de los mecheros antes de
armar la parrilla y luego por lo menos una vez al mes hacia
el final del verano o a principios del otofio que es cuando
las arafias tienen mayor actividad. Asimismo realice este
procedimiento de limpieza si usted no ha usado la parrilla
durante un tiempo prolongado. Un tubo obstruido puede
ocasionar un incendio debajo de la parrilla.

Requisitos de ubicacion

Seleccione una ubicacion que proporcione una exposicion
minima al viento y a las vias de transito. La ubicacion debe
estar alejada de areas con corrientes de aire fuertes.

No obstruya el flujo de aire de combustion y ventilacion.

Espacio libre respecto de la construccién combustible para
la parrilla:

* Se debe mantener un minimo de 1 metro entre la parte
delantera de la cubierta de la parrilla, los costados y la
parte posterior de la parrilla y cualquier construccion
combustible.

» También se debe mantener un espacio libre minimo de
1 metro debajo de la superficie de coccion, y la parrilla
no se debe usar debajo de una construccion
combustible elevada.

* Mantenga una distancia de 3 metros de objetos que
puedan incendiarse o fuentes de ignicién, como luces
piloto de calentadores de agua, electrodomésticos
activos, etc.

i é&
i 4 I ‘#wﬁ"
\aﬁ“ﬁﬁ
4&" W

T y
" ¥ -
‘!i.} " 4
‘ b g 2.5cm

y 1 pulgada M M
<7

CONTROLAR Y AJUSTAR LOS QUEMADORES

Los quemadores se prueban y configuran de fabrica para
un funcionamiento mas eficiente. Sin embargo, las
variaciones en el suministro de gas y otras condiciones
pueden hacer que sea necesario realizar pequefios
ajustes en el obturador de aire o en la configuracion de
llama baja.

B Inspeccione visualmente las llamas de los

guemadores. Deben ser azules. Es normal que las

puntas se tornen ligeramente amarillas en el gas
propano. Las llamas deben tener aproximadamente
2.5 cm (1 pulgada) de alto.

B Para verificar y ajustar las llamas de los quemadores
de la parrilla, es necesario retirar las rejillas y los
reguladores de llama.

B Se recomienda que una persona calificada realice los
ajustes de los quemadores.

Compruebe que los quemadores no estén bloqueados por

suciedad, residuos, nidos de insectos, etc., y limpielos

segun sea necesario. Si estan limpios, ajuste los
obturadores de aire segiin sea necesario.
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Presiones y Especificaciones Europeas de gas

—

Fabricante Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
Modelo 720-0898F
Categoria del aparato I3+(28-30137) I3B/P30) I3B/P@37) I3B/P(50)
Tipo de gas Butano Propano Butano, Propano o sus mezclas
Presion de gas (mbar) 28-30 37 28-30 37 50
Tamafio del inyector del quemador principal (& mm) 0.85 0.85 0.81 0.76
Tamafo del inyector del quemador lateral (& mm) 0.78 0.78 0.72 0.69
Potencia térmica nominal (Hs) (kW) Total: 20.08
Butano - Total: 1,461
Consumo de gas (g/h) (total)
Propano - Total: 1,435

NOTA:

Utilice el regulador 30 mbar y su tamario de inyector correspondiente para butano/propano bajo la categoria l3g/p(30)-
Utilice un regulador 30 mbar y su tamafio de inyector correspondiente para butano bajo la categoria | 3,5 30/37)-
Utilice un regulador 37 mbar y su tamafio de inyector correspondiente para propano bajo la categoria I3, ,g.30/37)-
Utilice un regulador 50 mbar y su tamario de inyector correspondiente para butano/propano bajo la categoria | 3/ps0)-

El inyector tiene un tamario indicativo. Por ejemplo, "0.90" en el inyector indica que el tamafio del inyector es de 0.90 mm.

Pais Tipo de gas |Presién

BE, CH, CY,CZ,ES, FR,GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SI, SK, TR 13+ 28-30/37 mbar
BE, BG, CY, CZ, DK, EE, FI, FR, GB, HR, HU, IS, IT, LT, LU, LV, MT, NL, NO, RO, SE,

Sl, SK I3B/P 28-30 mbar
PL I3P 37 mbar

AT, CH, DE, SK 13B/P 50 mbar

*Los codigos de pais cumplen con la norma EN 1SO 3166-1:2006.
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Conexidén de gas

LIQUIFIED PETROLEUM GAS FUEL CYLINDER

Utilice anicamente cilindros de gas con

una capacidad minima de 5 kg (11 Ib) y Y

una capacidad maxima de 15 kg (33 Ib).
El tamafio maximo de cilindro que se

puede utilizar es un cilindro de gas de N g 318 mm
aproximadamente 318 mm (12.5 in) de = plﬁléijas
didmetro por 580 mm (22.8 in) de altura. 5]
Se suministra un conjunto de manguera y by

regulador de presion de gas.

A. Regulador de presion de gas/ensamblaje de
manguera

REQUISITOS DEL TANQUE DE GLP

Un tanque de GLP abollado u oxidado puede resultar peligroso y su
proveedor de GLP debe controlarlo. Nunca use un cilindro con una
vélvula dafiada

Coloque una tapa antipolvo en la salida de la valvula del
cilindro siempre que no utilice el cilindro de gas. Instale
Unicamente el tipo de tapa antipolvo que se incluye con la
vélvula del cilindro. Otros tipos de tapas o tapones pueden
provocar fugas de gas.

INSTALACION DEL GLP

Asegurese de que las arandelas aislantes de plastico negro en la
vélvula del cilindro de GLP se encuentren en su lugar y que la
manguera no entre en contacto con la bandeja para grasa o con la
parte superior de la parrilla.

CONEXION

IMPORTANTE: Se debe comprar un tanque de propano por
separado.

IMPORTANTE: Se debe utilizar el regulador de presion de
gas/ensamblahe de manguera suministrado con el asador. El
distribuidor del asador para exteriores puede suministrarle un
regulador de presion de gas/ensamblaje de manguera de repuesto
especificos para su modelo.
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(1) )

Para conectar el tanque de propano:

1. Asegurese de que la valvula del tanque esta en total
posicion de apagado (girela en sentido de las agujas del
reloj para cerrarla)..

2. Asegurese de que todas las valvulas de los mecheros
estén en posicién de apagado (OFF).

3. Reuvise las conexiones de las valvulas, los puertos y el
ensamble del regulador. Observe si hay dafios o residuos.
Quite cualquier tipo de desechos. Observe bien la
manguera para detectar dafios. Jamas intente utilizar
equipamiento dafiado u obstruido. Péngase en contacto
con su proveedor local de gas GLP para solicitar
reparaciones.

NOTA: Mantenga siempre el tanque de propano a una orientacion
de 90° (vertical) para ofrecer extraccién de vapor.

Algunos reguladores se empujan para conectarse y se
empujan para desconectarse, mientras otros tienen una
tuerca que tiene una rosca izquierda o derecha que se
conecta a la valvula del cilindro. Identifique su tipo de
regulador y siga las instrucciones de conexién especificas de
ese regulador.

(1) Conectar girando en sentido horario

Enrosque el regulador en el cilindro girando la tuerca de

conexion en sentido horario.

(2) Conectar girando en sentido antihorario

Enrosque el regulador en el cilindro girando la tuerca de

conexion en sentido antihorario.

(3) Conecte girando la palanca / encajando en su

posicion
Gire la palanca del regulador en sentido horario a la
posicién de APAGADO. Empuije el regulador hacia abajo
en la valvula del cilindro hasta que escuche el ‘clic’ audible.
Verifique que el regulador esté completamente bloqueado y
en su lugar tirando suavemente hacia arriba. Si el regulador
se desconecta, repita el procedimiento.

(4) Conectar por collar deslizante
Asegurese de que la palanca del regulador esté en la
posicion de apagado. Deslice el anillo de retencion del
regulador hacia arriba. Empuje el regulador hacia abajo
sobre la valvula del cilindro y mantenga la presion hacia
abajo sobre el regulador. Deslice el anillo de retencion
hacia abajo para bloquear el regulador en la valvula del
cilindro. Verifique que el regulador esté asegurado. Si el
regulador se desconecta, repita el procedimiento.

Nota: Si su parrilla no esta equipada con un conjunto de

manguera y regulador, consulte la tabla "Presiones y

especificaciones Europeas de gas" para aclarar la presiéon de

gas del regulador y el tamafio de orificio requerido
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Conexion de gas

Asegurese de que el dispositivo de conexion de la
valvula del tanque se acople correctamente con el
dispositivo de conexidn conectado a la entrada del
regulador de presidn

Encienda el suministro de gas siguiendo las
instrucciones especificas de ese regulador.
Regulador de rosca
Gire la valvula del cilindro en sentido antihorario.
Regulador con clip
Mueva la palanca del regulador a la posicion ON.

6. Antes de encender el asador, pruebe todas las
conexiones aplicando con un cepillo una solucion
aprobada para deteccion de fugas que no sea
corrosiva. Se observaran burbujas si hay fugas.

7. Sise encuentran fugas, cierre la valvula del tanque y
no use el asador. Contacte a un técnico de gas
competente para hacer reparaciones.

8. Vaya a la seccién "Verificacion y ajuste de los

guemadores".

Para desconectar el cilindro de gas GLP:

Cierre las valvulas de los mecheros.

2. Identifique su tipo de regulador. Cierre el suministro de
gas y desconecte el regulador del cilindro, siguiendo
las instrucciones especificas de ese regulador.

Desconectar girando en sentido antihorario

Gire la valvula del cilindro en sentido antihorario.
Desenrosque el regulador del cilindro girando la
tuerca de conexion en sentido antihorario.
Desconectar girando en sentido horario

Gire la valvula del cilindro en sentido horario.
Desenrosque el regulador del cilindro girando la
tuerca de conexién en sentido horario.

Desconecte girando la palanca/ encajando en su
posicién

Mueva la palanca del regulador a la posicion OFF.
Empuje la palanca del regulador hasta que se libere
del cilindro.

Desconectar por collar deslizante

Mueva la palanca del regulador a la posicion OFF.
Levante hacia arriba el anillo de retencién para
desacoplar el regulador de la valvula del cilindro.
Levante y aleje el regulador de la valvula del cilindro.

=

Coloque la tapa guardapolvo sobre la salida de la
vélvula del cilindro cuando no esté en uso. Sélo instalar
el tipo de cubierta de polvo en la salida de la valvula
que se proporciona con la valvula del cilindro. Otros
tipos de tapas o tapones pueden dejar escapar el gas
propano

Deje que la parrilla se enfrie al menos 30 minutos antes
de intentar moverlo o transportarlo.

Control de fugas

GENERAL

A pesar de que en la fabrica se verifican todas las
conexiones de gas de la parrilla antes de despacharla, se
debe llevar a cabo otro control de las instalaciones de gas en
el lugar donde se vaya a instalar el dispositivo, ya que
durante el envio la unidad puede haber sufrido algun
maltrato o se le puede haber aplicado demasiada presién sin
darse cuenta. Revisar periédicamente todo el sistema para
detectar fugas siguiendo los procedimientos descriptos a
continuacion. Si detecta olor a gas en cualquier momento
debe revisar todo el sistema de inmediato para detectar
posibles fugas.

ANTES DE REALIZAR LAS PRUEBAS
Asegurese de retirar todo el material de empaque de la
parrilla, incluso las correas utilizadas para atar.

NO FUME MIENTRAS BUSCA FUGAS DE GAS.

NUNCA BUSQUE FUGAS DE GAS CUANDO HAYA UNA
LLAMA ENCENDIDA .

Haga una solucién de jab6n: mitad de detergente liquido y
mitad de agua. Necesitara una botella rociadora, un cepillo o
un trapo para aplicar la solucién sobre los accesorios. Para
la prueba inicial, asegurese de que el cilindro de GLP esté
lleno en un 80%.
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PARA HACER LA PRUEBA

1. Asegurese que las véalvulas de control estén apagadas y
abra el suministro de gas.

Verifique todas las conexiones del regulador de GLP y
de la valvula de suministro, incluso la conexion al
ensamble de la tuberia del colector (la tuberia que va
hacia los mecheros). En caso de que haya alguna fuga,
apareceran burbujas de jabén.

En caso de que haya una fuga, cierre el suministro de
gas de inmediato y ajuste los accesorios que tengan
pérdidas.

Vuelve a encender el gas y verifique nuevamente.

En caso de que alguno de los accesorios siga teniendo
pérdidas, cierro el suministro de gas y pongase en
contacto con el servicio al cliente al 0800-051-8916 (GB),
0800-908-612 (FR), 800-7601 (IS), 0 900-974-968 (ES)
de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00
p.m., Viernes, GMT+2. Idiomas que se hablan: Inglés,
Francés, Espafiol. También puede comunicarse con
nosotros por correo electrénico a:
ServiceEU@agrillservices.com.

2.



Control de fugas

DESPUES DE CAMBIAR UN TANQUE GLP, SIEMPRE
DEBE VERIFICAR QUE NO HAYA FUGAS.

Antes de utilizar la parrilla, verifique todos los
accesorios de suministro de gas para buscar posibles
fugas. Se aconseja tener un rociador con agua con
jabon cerca de la valvula de cierre de la tuberia de
suministro de gas. Rocie todos los accesorios. Si
aparecen burbujas, esto indicara que hay fugas.

Solo se deben utilizar en la parrilla las piezas recomendadas
por el fabricante.

La sustitucién anulara la garantia. No utilice la parrilla hasta
gue se hayan comprobado todas las conexiones y no haya
fugas.

CONTROL DEL FLUJO DE GAS

Cada mechero de la parrilla se controla y ajusta en la fabrica
antes de despacharlo. Sin embargo, puede que sea
necesario ajustar los mecheros debido a variaciones en los
suministros de gas locales. Las llamas de los mecheros
deben verificarse visualmente.

Las llamas deben ser azules y estables y las puntas no
deben ser amarillas. Tampoco deben producir ruido en
exceso ni levantarse. En caso de presentarse alguno de
estos cuadros, compruebe que los obturadores de aire o los
puertos de los mecheros no estén obstruidos con suciedad,
desechos, telas de arafia, etc. Si tiene alguna duda respecto
de la estabilidad de las llamas, pongase en contacto con el
servicio al cliente.

Lista final de control para el instalador

—

v" Los laterales y la parte trasera de la unidad estan a
una distancia minima de construcciones
combustibles de 1 metro de los laterales y 1 metro
de la parte trasera.

v' Las perillas giran con libertad

v" Los mecheros estan ajustados y se encuentran
sobre los orificios

v'  El regulador de presién esta conectado y ajustado
Las conexiones de gas de la parrilla utilizan la
mangueray el regulador de ensamble provistos

v" Unidad verificada y sin fugas

v" Seleindicaal usuario donde se encuentrala
valvula de cierre del suministro de gas

Para reducir la probabilidad de exponer la pila a
condiciones de mal uso y/o abuso, sigalas
instrucciones de instalacion de la bateria a
continuacion.

a) Las pilas no recargables no se deben recargar.

b) No mezcle diferentes tipos de pilas como alcalinas,
de carbono-zinc o recargables.

¢) No mezcle pilas nuevas y viejas.

d) Las baterias agotadas deben retirarse del producto.

* 1lpilal.5Vc.c.tipo AA incluida.

La pila debe serinsertadas con la polaridad correcta
como se muestraen laimagen de arriba.

EL USUARIO DEBE CONSERVAR EL PRESENTE
MANUAL PARA REALIZAR FUTURAS CONSULTAS

ADVERTENCIAS SOBRE EL CILINDRO DE GLP

No guarde un cilindro de GLP de repuesto debajo
de o cerca de este dispositivo

a)

Al llenar el cilindro, JAMAS supere el 80 por ciento
de su capacidad

b)

Si no se cumplen con las instrucciones en “a” y en
“b”, podria ocurrir un incendio o explosiéon que
provoque la muerte o lesiones graves

c)

Informacion importante de pila
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Identificacion de los componentes

—

Nota: Retire todo el envoltorio, incluso las correas, antes de usar la parrilla

Botén de
encendido
electrénico

Quemador principal

Quemador lateral

Instrucciones de uso

—

USO GENERAL DE LA PARRILLA Y EL ASADOR

Cada mechero principal tiene una tolerancia de 4 kW. Los
mecheros principales de la parrilla comprenden toda el area
de coccion y cuentan con un puerto lateral para minimizar el
bloqueo causado por la caida de grasa y residuos. Las
perillas de encendido estan ubicadas en la parte inferior del
panel de valvulas. Cada encendedor rotatorio estéa rotulado
en el panel de control.

Esta parilla fue disefiada para asar correctamente sin la
necesidad de utilizar rocas volcanicas o briquetas de ningin
tipo. Los domadores de llamas que se encuentran sobre
cada uno de los mecheros son los que irradian el calor.

Temperatura ambiente minima de funcionamiento:
0°F, (-17.8 °C)

INSPECCIONE LA MANGUERA DE SUMINISTRO DEL

CILINDRO DE GAS

Inspect the gas pressure regulator/hose assembly before

each use.

1. Open left-hand cabinet door.

2. Inspect the gas pressure regulator/hose assembly for
cuts, abrasions, or excessive wear.

3. If necessary, replace the gas pressure regulator/hose
assembly before using the grill.
Contact the manufacturer and use only replacement
hoses specified for use with the grill.

A. Gas pressure regulator / Hose assembly

COMO UTILIZAR LA PARRILLA

Para asar algo es necesario tener altas temperaturas para
que el fuego sea abrazador y la comida se dore
correctamente. La mayoria de los alimentos se cocinan en
la posicion alta durante todo el tiempo de coccion. Sin
embargo, cuando se asan piezas grandes de carme o0 aves,
puede que sea necesario bajar el calor a la temperatura
minima una vez que el alimento ya se dor6. Este
procedimiento cocina la comida por dentro sin quemar la
parte externa. Los alimentos que requieren un largo tiempo
de coccion o aquellos que se rocian con algun adobo dulce,
pueden necesitar una temperatura menor una vez que ya
estan casi listos.

NO DESCUIDE LA PARRILLA DURANTE LA COCCION.
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NOTA: Cuando la parrilla esta caliente, la comida se
dora rapidamente y los jugos quedan dentro de esta.
Cuanto mas se precaliente la parrilla, mas rapido se
doraréa la carne y las marcas de la parrilla seran mas
oscuras.




Instrucciones de encendido de la parrilla

/\ ADVERTENCIA: {IMPORTANTE!
ANTES DE ENCENDERLA

Inspect the gas supply hose prior to turning the gas “ON”. If
there is evidence of cuts, wear, or abrasion, it must be
replaced prior to use. Do not use the grill if the odor of gas is
present. Only the pressure regulator and hose assembly
supplied with the unit should be used.

Never substitute regulators and hose assembly for those
supplied with the grill. If a replacement is necessary, contact
the manufacturer for proper replacement. The replacement
must be that specified in the manual.

/N\ ADVERTENCIA

Siempre mantenga su rostro y su cuerpo tan alejado como
pueda del mechero al encenderlo.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR PRINCIPAL/LATERAL

Asegurese de que todas las perillas estén en la posicion “O”
y luego encienda el suministro de gas del tanque de gas
licuado del petréleo (GLP). Cuando encienda la parrilla,
siempre mantenga su rostro y su cuerpo tan alejado como
pueda de ésta.

Para mayor seguridad, abra la valvula de cierre manual en
la linea de suministro de gas. La vélvula esta abierta
cuando la manija esté paralela a la tuberia de gas.

Ea\=
B A.Vélvula cerrada
B.Vélvula abierta
Empuje y girar la perilla de control del quemador
principal a la posicion , al mismo tiempo, mantenga
pulsado el botén de encendido electronico para encender el
guemador.

Una vez encendido, suelte el botén de encendido
electrénico y la perilla.

iIMPORTANTE!:
Si el mechero no enciende, espere 5 minutos para que se
disipe el gas en exceso e intente nuevamente.

-0

—

o

—_ _—

Etiqueta de la perilla
de control

Tenga una botella con una mezclade aguay jabon
cercade lavalvula de suministro de gas y controle las
conexiones antes de cada uso.

No intente encender la parrilla si percibe olor a gas.
Para solicitar servicio técnico, llame al servicio de
atencién al cliente al +49 5251 875 6174 (en Alemania).
Lunes - jueves 7:30 a.m. - 5:00 p.m., viernes 7:30 a.m. -
2:00 p.m., GMT+2. También puede comunicarse con
nosotros por correo electréonico a
ServiceDK@nexgrill.com (en Escandinavia),
ServiceDE@nexgrill.de (en Alemania) o
ServiceFR@nexgrill.com (en Francia).

Cada mechero se ajusta antes de despachar la parilla.
Sin embargo, debido a que los suministros de gas
locales varian, puede ser necesario realizar algunos
ajustes menores.

PRECAUCIONES

Coloque la tapa anti-polvo sobre la salida de la valvula
del cilindro siempre que el mismo no esté en uso.
Instale sélo el tipo de tapa anti-polvo sobre la salida
de la valvula del cilindro que viene con la mencionada
valvula. Otros tipos de tapas o tapones pueden causar
fugas de gas.

Debe cerrar el paso de gas desde el cilindro de
suministro cuando no esté utilizando el dispositivo.

Si guarda la unidad en un espacio cerrado, debe
desconectar y quitar el cilindro. Los cilindros deben
guardarse en espacios abiertos, en areas bien
ventiladas y fuera del alcance de los nifios.
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ACERO INOXIDABLE

Hay diversas clases de limpiadores de acero inoxidable que
se pueden utilizar. Siempre aplique primero el
procedimiento de limpieza mas suave, y limpie en la
direccion de la mancha. No utilice lana de acero dado que
rayara la superficie. Para retocar los rayones visibles en el
acero inoxidable, lijar muy suavemente con papel de
esmeril seco de grano n® 100 en la direccion de la mancha.
Pueden juntarse manchas de grasa en la superficie del
acero inoxidable y derretirse en la superficie y parecera que
la parrilla esta oxidada. Para quitarlas, utilice una
almohadilla abrasiva suave junto con un limpiador para
acero inoxidable.

ARMADURA DE LA PARILLA

La manera mas facil de limpiar la parrilla es hacerlo apenas
termind la coccién y se apago la llama. Utilice un guante
para proteger su mano del calor y el vapor. Sumerja en
agua un cepillo con cerdas de bronce y refriegue la parrilla
caliente. Sumerja el cepillo en el envase con agua de
manera frecuente. El vapor que se crea cuando el agua
entra en contacto con la superficie caliente ayuda al
proceso de limpieza ya que ablanda las particulas de
comida. Si deja que la parrilla se enfrie antes de limpiarla,
sera mas dificil limpiarla.

ASEGURESE DE QUE EL SUMINISTRO DE GAS Y LAS
PERILLAS ESTEN EN LA POSICION “O” . ASEGURESE
DE QUE EL MECHERO SUPERIOR ESTE FRIO ANTES
DE QUITARLO.

MECHEROS DE LA PARRILLA

Debe tener extremo cuidado cuando mueva un mechero ya
gue debe estar centrado correctamente en el orificio antes
de que intente volver a encender la parrilla. La frecuencia
de limpiado dependera de cuan a menudo utilice la parrilla.
Asegurese de que el suministro de gas esté apagado y que
las perillas estén en la posicion “O” . Asegurese de que la
parrilla esté fria. Limpie la parte externa del mechero con un
cepillo de alambre. Quite el 6xido dificil de sacar con una
espatula de metal. Limpie los puertos obstruidos con un clip
estirado. Jamas utilice un palillo de madera ya que podria
romperse y obstruir el puerto. Controle que ningln insecto u
otro tipo de obstruccién interfieran en el flujo de gas a
través del mechero. En caso de ser asi, pongase en
contacto con la linea de servicio al cliente.

LIMPIEZA DE LA BANDEJA PARA GRASA

La bandeja para grasa debe vaciarse, secarse en forma
periddica y lavarse con una solucién hecha con detergente
suave y agua tibia. Se puede colocar una pequefia cantidad
de arena en la parte inferior de la bandeja para grasa a fin
de que la absorba. Verifique con frecuencia la bandeja para
grasa, no permita que se acumule grasa en exceso ni que
haya desbordes en dicha bandeja.

Cuidado y mantenimiento

Advertencia: Si deseareemplazar el mechero principal,
recomendamos que contrate un técnico profesional
para hacerlo. Tenga en cuenta que no nos haremos
responsables en caso de obligacion, lesion fisica o
dafio al bien como consecuencia de un mechero
armado de maneraincorrecta.
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COMO REEMPLAZAR EL MECHERO
PRINCIPAL

Paso 1. Retire el quemador principal pin "R" en la pared
trasera de la caja de fuego mediante el uso de pinzas de
punta de aguja. Utilice un destornillador de punta plana
para quitar la cubierta pin quemador, a continuacion, retire
el quemador en la pared frontal de la caja de fuego, como
se muestra a continuacion.

Paso 2. Inserte el quemador en el orificio y asegure la tapa
pin qguemador en un segundo plano, como se muestra a
continuacion, asegurese objetivo orificio del quemador en
el orificio.

Paso 3. Asegure el quemador principal en la pared trasera
de la caja del fuego con "R" alfiler.

PRECAUCION

1.

Mantenga despejada y sin materiales combustibles,
gasolinay demas vapores y liquidos inflamables el
area donde se encuentra el dispositivo de coccién a
gas para exteriores.

No obstruya el flujo de combustible y del aire de la
ventilacion.

Mantenga las aberturas de ventilacion del cilindro libre
y despejada de residuos.



Localizacion y resolucion de problemas
-_—

ADVERTENCIA SOBRE ARANAS E INSECTOS

Inspeccione y limpie los mecheros / tubos de Venturi en caso
de que haya insectos o nidos de insectos. Un tubo obstruido
puede ocasionar un incendio debajo de la parrilla.

“FOGONAZQO” y puede causar graves dafos a la parrilla y
generar condiciones de operacion riesgosas para el usuario.

Aungue el tubo de un mechero obstruido no es la Gnica
causa para gue se genere un "FOGONAZQ", es la mas
comun.

A fin de minimizar las probabilidades de que ello ocurra,
usted debe limpiar los tubos de los mecheros antes de armar
la parrilla y luego por lo menos una vez al mes hacia el final
del verano o a principios del otofio que es cuando las arafas
tienen mayor actividad. Asimismo realice este procedimiento
de limpieza si usted no ha usado la parrilla durante un
tiempo prolongado.

CUANDO INSPECCIONAR EN BUSQUEDA DE ARANAS

Debe inspeccionar los mecheros una vez al afio o
inmediatamente después de que ocurra cualquiera de las
siguientes situaciones:

1. Olor a gas junto con llamas amarillas en los mecheros.
2. La parrilla no toma temperatura.

3. La parrilla no se calienta de manera uniforme.

4. Los mecheros hacen ruido como si reventaran.

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO

Si la parrilla no funciona adecuadamente, emplee la
siguiente lista de verificacion antes de llamar a su proveedor
para solicitar servicios. Puede ahorrarse el costo de una
llamada de servicio.

PRECALENTAMIENTO: La tapa de la parrilla debe estar
cerrada mientras se precalienta la parrilla. Es necesario
precalentar la parrilla antes de cocinar ciertos alimentos,
segun el tipo de alimento y la temperatura de coccion. Los
alimentos que requieran una alta temperatura de coccion
necesitaran un

precalentamiento de cinco minutos; los alimentos que
requieran una temperatura de coccion baja necesitaran un
periodo de dos a tres minutos

TEMPERATURAS DE COCCION

Temperatura maxima: utilice esta posicion para calentar
rapidamente, para dorar bifes y costillas y para cocinar a las
brasas.

Temperatura minima: utilice esta posicién cuando ase,
hornee y cuando cocine cortes magros, tales como el
pescado.

Estas temperaturas variaran segun la temperatura en el
ambiente y la cantidad de viento.

Coccion con calor indirecto: Puede cocinar aves y grandes
trozos de carne a la perfeccion a fuego lento de un lado de la
parrilla ya que le puede dar calor indirecto de uno de los
mecheros del lado opuesto. El calor del mechero encendido
circula a través de la parrilla y de este modo cocina la carne
o el ave sin que lo toque ninguna llama directamente. Este
método reduce muchisimo las llamaradas cuando se cocinan
cortes muy grasosos ya que no hay ninguna llama directa
gue encienda las grasas y los jugos que caen durante la
coccion.

PRECAUCION: Si los mecheros se apagan mientras los esta
utilizando, cierre la fuente del suministro de gas y todas las
valvulas de gas. Abra la tapay espere cinco minutos antes
de intentar volver a encenderlos. (Esto hara que los gases
acumulados se disipen).

PRECAUCION: En caso de que la grasa se prenda fuego,
cierre la fuente del suministro de gas, cierre todos los
mecheros y deje la tapa cerrada hasta que se apague el
fuego.

PRECAUCION: NO intente desconectar ningin accesorio de
gas mientras la parrilla esté en funcionamiento. Al igual que
con todos los dispositivos, el cuidado y mantenimiento
adecuados haran que la unidad continte funcionando
correctamente y prolongara su vida (til. Esta parrilla a gas no
€s una excepcion a esta regla.

PRECAUCION: La tapa del mechero lateral se calentara si
se utiliza con la tapa cerrada.

PROBLEMA SOLUCION

Cuando intento encender la parrilla, esta no
enciende de inmediato.

Asegurese de que haya chispa cuando intente encender el mechero (si no hay chispa)
Asegurese de que el cable esta conectado al ensamble del electrodo. Compruebe si la
bateria esté instalada correctamente.

Limpie los cables y/o electrodos frotandolos con alcohol y un hisopo limpio. Séquelos
con un trapo limpio.

Verifique si los otros mecheros funcionan. De ser asi. verifique si el orificio de gas del
mechero que funciona mal tiene una obstruccion.

El regulador hace ruido. La manguera de ventilacion en el regulador puede estar tapada o el regulador puede
tener fallas. Asegurese de que el orificio de ventilacion en el regulador no esté
obstruido. Limpie el orificio, cierre las valvulas de control de gas. Espere diez minutos y
abralas de nuevo.

Verifique que las llamas funcionen correctamente. Si las llamas no son como deberian

ser, cambie el regulador.
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PROBLEMA SOLUCION

La funda no cubre toda la parrilla. La funda puede no ser la adecuada para su parrilla. Puede que sea muy ajustada.
Asegurese de que la funda tenga el largo apropiado para su parrilla.

Midala de izquierda a derecha. Comparela con la medida de la parrilla.

Compare la ubicacién y el tamafio de la campana de la funda con la parrilla.

Abra la funda y déjela reposar preferentemente al sol o en una habitacién calida.
Para las parrillas que tiene un estante lateral, arremangue a funda como una media 'y
coléquela de izquierda a derecha.

La parrilla s6lo calienta entre 93-149°C Verifique si la manguera de combustible estd doblada o torcida.

/ 200-300°F. Asegurese de que el area de la parrilla no esté sucia.

Asegurese de que los quemadores y los orificios estén limpios.

Verifique que no haya arafias ni insectos.

El regulador tienen un dispositivo de seguridad que impide el flujo de gas en caso de
que haya una fuga. El dispositivo de seguridad puede activarse sin que haya una fuga.
Para resetear el dispositivo de seguridad, apague todos los mecheros y cierre la valvula
del tanque GLP. Desconecte el regulador del tanque GLP y aguarde un minuto. Vuelva a
conectar el regulador al tanque GLP y abra lentamente la valvula del tanque GLP hasta
abrirla por completo. Encienda todos los mecheros y observe la temperatura.

La parrilla toma mucho tiempo para La temperatura normal de precalentamiento es 260-316°C / 500-600°F y demora entre 10
precalentarse. y 15 min. Con temperaturas bajas o clima ventoso posiblemente el tiempo de
precalentamiento sea mayor.

Si utiliza rocas volcanicas o briquetas, estas pueden aumentar el tiempo de
precalentamiento y la temperatura méaxima.

Las llamas de los mecheros no son celestes. Hay demasiado o poco aire para la llama.

La altura es la causa principal. Sin embargo, el clima frio puede afectar la mezcla. Puede
que sea necesario reajustar los mecheros.

La parrilla esta en un lugar con mucho viento.

Ordenar repuestos
—

COMO SOLICITAR PIEZAS DE REPUESTO » Cantidad de partes que necesita.
Para asegurarse de que recibe el / los repuesto(s) »  Para obtener piezas de repuesto, comuniquese con la
adecuado(s) para su parrilla a gas, consulte la lista de partes linea de Servicio de Atencion al Cliente.

en las paginas 58. Es necesaria la siguiente informacion para

IMPORTANTE
asegurarse que obtenga el repuesto correcto. Tenga en
cuenta que el costo de envio para la entrega de piezas de Solo utilice repuestos autorizados de fabrica. Puede ser
repuesto corre por su cuenta. peligroso que utilice repuestos no autorizados de fabrica.

* Numero de modelo de las parrillas a gas (ver la etiqueta Esto tambien dejara sin validez su garantia.

de informacién en la parrilla). Conserve este manual de armado e instrucciones de uso

. , . ara consultas futuras y para ordenar repuestos.
* Es necesario saber el numero de repuesto de la pieza P yp P

solicitada.

»  Es necesario hacer una descripcion del repuesto que se
necesita.

80



Garantia limitada

Nexgrill garantiza al consumidor/comprador original sélo que este producto (Modelo N ° 720-0898F) no debe tener defectos de fabrica ni de
materiales luego de su correcto armado y bajo un uso doméstico normal y razonable durante el periodo indicado a continuaciény a partir de
la fecha de compra. El fabricante se reserva el derecho a solicitar pruebas fotogréaficas del dafio, o la devolucién de las pates defectuosas,
para llevar a cabo una revision y examen. El consumidor debera enfrentar los gastos de envio y/o flete. La obligacion del Nexgrill se limita a
la reparacion, reemplazo o valor depreciado, a opcién de Nexgrill.

+  MECHEROS: 5 afios de garantia LIMITADA contra perforacion.
* REJILLAS Y DOMADORES DE LLAMA: : 1 afio de garantia LIMITADA ; No cubre caidas, raspados, ralladuras o dafio en la superficie.
* PARTES DE ACERO INOXIDABLE: 1 afio de garantia LIMITADA contra perforacion; No cubre caidas, raspados, ralladuras o dafio en la
superficie.
+  TODAS LAS DEMAS PARTES : 1 afio de garantia LIMITADA * No cubre caidas, raspados, ralladuras o dafio en la superficie.
Luego de que el cliente presente pruebas de la compra, tal como se lo establece en la presente, el Fabricante reparara o reenplazara las
partes que presenten defectos durante el periodo de garantia aplicable. No debe cobrarse al cliente por las partes solicitadas para realizar la
reparacion o el cambio excepto los gastos de envio en tanto el comprador se encuentre dentro del periodo de garantia a partir de la fecha
original de compra. El consumidor/comprador original se hara cargo de todos los gastos de envio de las partes reemplazadas segun los
términos de la presente garantia limitada. La presente garantia limitada sélo es aplicable dentro de los Estados Unidos de América, sélo
esté disponible para el duefio original del producto y no es transferible. El fabricante solicitara prueba razonable de su fecha de compra. Por
lo tanto, debe conservar su recibo de compra y/o factura. En caso de que le hayan regalado esta unidad, solicitele a quien sela regalé que
envie la factura por usted a la direccién que aparece a continuacion. Las partes defectuosas o faltantes a esta garantia limtada no seran
reemplazadas sin la debida inscripcién o prueba de compra. Esta garantia limitada sélo es aplicable al funcionamiento del praducto y no
cubre cuestiones estéticas tales como rayones, bollos, corrosién o decoloracion por calor, limpiadores abrasivos y quimicos ocualquier otra
herramienta utilizada para armar o instalar la unidad, 6xido en la superficie, o decoloracién en las superficies de acero inaxidable. El éxido
en la superficie, la corrosion, o el raspado de la pintura sobre las partes de metal no afectan la integridad de la estructura de este producto y
por lo tanto, no se consideran como defectos de fabrica o de materiales y no estan cubiertos por esta garantia. Esta garanth limitada no le
reembolsara los costos de ningun inconveniente, alimento, lesién personal o dafio a la propiedad. En caso de no estar disponide un
repuesto original, se le enviard uno similar. Usted sera responsable de todos los gastos de envio de las partes reemplazadas segun los
términos de la presente garantia limitada.

ARTICULOS POR LOS CUALES NO PAGARA EL FABRICANTE:

. Llamadas de servicio a su hogar.

. Reparaciones cuando utilice el producto con otra finalidad que no sea el uso normal en casas de familia o residencias.

. Dafios que resulten de accidentes, alteraciones, mal uso, falta de mantenimiento / limpieza, abuso, incendio, inundaciones, casos
fortuitos, instalacién incorrecta, e instalacién que no cumple con los cédigos de electricidad o plomeria o el uso de productos no
autorizados por el fabricante.

. Cualquier pérdida de alimentos ocasionada por fallas en los productos.

. Repuestos o costos de reparacion de unidades que se utilizan fuera de los Estados Unidos de América o de Canada.

. Recogido y entrega del producto.

. Facturas de envio o facturas de revelado de fotos por las fotos que se enviaron como prueba.

. Reparaciones de partes o sistemas que surgieran como consecuencia de la realizacién de modificaciones no autorizadas al producto.

. Extraccion y/o reinstalacion del producto.

. Costo de envio, estandar o urgente, de la garantia/no-garantia y repuestos.

RENUNCIA A LAS GARANTIAS IMPLICITAS: LIMITACION DE ACCIONES Y RECURSOS LEGALES

La reparacion o el cambio de partes defectuosas es la Unica accién legal que puede ejercer segun los términos de la presente garantia
limitada. El Fabricante no se responsabilizard de ningln dafio consecuente o incidental que surja del incumplimiento ya sea de esta garantia
limitada o de cualquier garantia aplicable implicita, o de ninguna falla o dafio que surjan como consecuencia de hechos fortuios, cuidado y
mantenimiento indebidos, incendio provocado por grasa, accidente, alteracién, cambio de partes que realice otra persona que o sea el
Fabricante, mal uso, transporte, uso comercial, abuso, ambientes hostiles (clima inclemente, actos de la naturaleza, manipulacién de
animales), instalacion indebida o instalacién que no cumpla con los cédigos locales o con las instrucciones impresas del fabiicante.

En caso de que quiera que se cumpla con cualquiera de las obligaciones estipuladas en la presente garantia limitada, escriba a:
Global Leisure Group Deutschland GmbH

Karl-Schurz Strasse 25
33100 Paderborn, Deutschland
Puede solicitar devoluciones, ordenar repuestos, realizar preguntas generales y obtener ayuda sobre localizacién y resoluciéon de problemas
comunicéndose al 0800-051-8916 (GB), 0800-908-612 (FR), 800-7601 (IS), o0 900-974-968 (ES)
de 7:30 a.m.-5:00 p.m., Lunes-Jueves, 7:30 a.m.-2:00 p.m., Viernes, GMT+2. Idiomas que se hablan: Inglés, Francés, Espariol.
ServiceEU@grillservices.com.
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Exploded View / Explosionszeichn / Spreengt tegning
Spréangskiss / Vue éclatée / Vista ampliada

82



Part List

No. Part (Description) QTY No. Part (Description) QTY
1 Main lid 1 33 Side burner lid 1
2 Main lid screw 2 34 Side shelf end cap, left 1
3 Main lid handle assembly 1 35 Side shelf, left 1
4 Temperature gauge 1 36 Utensil hook 6
5 Logo 1 37 Side burner bowl assembly 1
6 Warming rack 1 38 Side shelf end cap, right 1
7 Cooking grid 3 39 Lelf side shelf control panel 1
8 Flame tamer 6 40 Side burner control panel 1
9 Main burner pin assembly 6 41 Side burner control knob 1
10 Main tube burner 6 42 Pulse igniter module 1
11 Main burner igniter wire A 1 43 Cart side panel, left 1
12 Main burner igniter wire B 1 44 Cart rear panel 1
13 Main burner igniter wire C 1 45 Cart side panel, right 1
14 Main burner igniter wire D 1 46 Cart bottom panel 1
15 Main burner igniter wire E 1 47 Swivel caster with brake 1
16 Main burner igniter wire F 1 48 Swivel caster 1
17 Main burner bowl assembly 1 49 Straight caster 2
18 Front baffle 1 50 Cart frame, front 1
19 Main gas valve 6 51 Door hinge fix plate, left 1
20 Main manifold 1 52 Door hinge fix plate, right 1
21 Side burner flex gas line 1 53 Door magnet 2
22 Side burner gas valve 1 54 Triangle bracket A 2
23 Regulator, LP 1 55 Triangle bracket B 2
24 Main control panel 1 56 Door barrier piece 1
25 Main burner bezel 6 57 Cross channel 5
26 Control knob 6 58 Side furnace conductor 1
27 Grease cup 1 59 Door handle 2
28 Grease tray assembly 1 60 Door, left 1
29 Side burner cooking rid 1 61 Door, right 1
30 Side burner 1 62 Pulse igniter button 1
31 Side burner lid hinge rod 1 63 Pulse igniter wire 2
32 Spring 1 64 Gas tank bracket 2
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Stuckliste

Nr. Bauteil (Beschreibung) I\/(I;EEN Nr. Bauteil (Beschreibung) MGEEN
1 Garhaube 1 33 Seitlicher Brennerdeckel 1
2 Deckelschraube 2 34 Seitenablage-Endkappe links 1
3 Hauptdeckelgriffbaugruppe 1 35 Seitenablage links 1
4 Temperaturanzeige 1 36 Utensilienhaken 6
5 Logo 1 37 Seitliche Brennerschale 1
6 Warmbhalterost 1 38 Seitenablage-Endkappe rechts 1
7| orires 2 | s | Cedermedaderineen :
8 Flammenverteiler 6 40 Seitliches Brenner-Bedienfeld 1
9 Hauptbrennerstiftbaugruppe 6 41 Seitlicher Brenner-Bedienknopf 1
10 Hauptrohrbrenner 6 42 Impulsziindmodul 1
11 Hauptbrennerziindkabel A 1 43 Wagenseitenteil, links 1
12 Hauptbrennerziindkabel B 1 44 Wagenriickwand 1
13 Hauptbrennerziindkabel C 1 45 Wagenseitenteil rechts 1
14 Hauptbrennerziindkabel D 1 46 Wagenbodenplatte 1
15 Hauptbrennerziindkabel E 1 47 Lenkrolle mit Feststeller 1
16 Hauptbrennerziindkabel F 1 48 Lenkrolle 1
17 Hauptbrennerschalenbaugruppe 1 49 Geradeausrolle 2
18 Frontblende 1 50 Wagenrahmen vorne 1
19 Hauptventil 6 51 Turscharniersatzplatte, links 1
20 Hauptverteiler 1 52 Turscharniersatzplatte rechts 1
21 Flexible Gasleitung fur Seitenbrenner 1 53 Turmagnet 2
22 Gasventil fir Seitenbrenner 1 54 Dreieckhalterung A 2
23 Regler, LP 1 55 Dreieckhalterung B 2
24 Hauptbedienfeld 1 56 Tursperrstiick 1
25 Hauptbrennerblende 6 57 Querstick 5
26 Bedienknopf 6 58 Seitlicher Ofenleiter 1
27 Fettbecher 1 59 Turgriff 2
28 Fettauffangschale 1 60 Tur links 1
29 Seitenbrenner-Kochfeld 1 61 Tur rechts 1
30 Seitenbrenner 1 62 Impulsziindknopf 1
31 ggngmféitna;%iéi; 1 63 Impulsziindkabel 2
32 Feder 1 64 Halterung fur Gastank 2

84




Del liste

Nr. Del (Beskrivelse) AANLT Nr. Del (Beskrivelse) AANLT
1 Hovedlag 1 33 Sidebraender lag 1
2 Skrue til hovedlag 2 34 Endekappe til sidehylde, venstre 1
3 Hovedlaghandtagdel 1 35 Sidehylde, venstre 1
4 Temperaturmaler 1 36 Redskabskrog 6
5 Logo 1 37 Sidebraender skalmontering 1
6 Varmehylde 1 38 Endekappe til sidehylde, hgjre 1
7 Grillrist 3 39 Kontrolpanel til venstre sidehylde 1
8 Flammeteemmer 6 40 Sidebraender kontrolpanel 1
9 Hovedbreenderbendel 6 41 Kontrolknap til sidebreender 1
10 Hovedrgrbreender 6 42 Pulsantaendingsmodul 1
11 Hovedbreender teendkabel A 1 43 Sidepanel til vogn, venstre 1
12 Hovedbreender teendkabel B 1 44 Bagpanel til vogn 1
13 Hovedbreender teendkabel C 1 45 Sidepanel til vogn, hgjre 1
14 Hovedbreender teendkabel D 1 46 Bundpanel til vogn 1
15 Teendtrad E til hovedbraender 1 47 Drejehjul med bremse 1
16 Teendtrad F til hovedbraender 1 48 Drejehjul 1
17 Hovedbraenderskaldel 1 49 Lige hjul 2
18 Frontgitter 1 50 Vognramme, front 1
19 Hovedgasventil 6 51 \I:(ielzsset:?gsplade til derhaengsel, 1
20 Hovedmanifold 1 52 Fikseringsplade til darhaengsel, hgjre 1
21 Fleksibel gasslange til sidebreender 1 53 Dgrmagnet 2
22 Sidebreender gasventil 1 54 Trekantsbeslag A 2
23 Regulator, flydende propan 1 55 Trekantsbeslag B 2
24 Hovedbetjeningspanel 1 56 Dgrspeerrestykke 1
25 Hovedbreenderindfatning 6 57 Tveerkanal 5
26 Kontrolknap 6 58 Leder af sideovn 1
27 Fedtkop 1 59 Dgrhandtag 2
28 Fedtskuffedel 1 60 Dar, venstre 1
29 Kogerist til sidebraender 1 61 Dar, hgjre 1
30 Sidebraender 1 62 Puls teendingsknap 1
31 Laghaengselsstang til sidebraenderlag 1 63 Puls teendtrad 2
32 Fjeder 1 64 Beslag til gastank 2

85




Dellista

Nr. Del (beskrivning) AANLT Nr. Del (beskrivning) A’\:_TA
1 Lock 1 33 Sidobrannarlucka 1
2 Lockskruv 2 34 Sidohyllans gavel, vanster 1
3 Handtag for huvudlock 1 35 Sidohylla, vanster 1
4 Temperaturmétare 1 36 Redskapskrok 6
5 Logotyp 1 37 Sidobrannarskal, montering 1
6 Uppvarmningsgaller 1 38 Sidohyllans gavel, héger 1
7 Grillgaller 3 39 Vanster sidohyllas kontrollpanel 1
8 Flamtéamjare 6 40 Sidobrannarnas kontrollpanel 1
9 Huvudbrénnarstift, montering 6 41 Sidobrénnarens reglageknapp 1
10 Huvudrdrsbrannare 6 42 Pulstandningsmodul 1
11 Huvudbrannarens tandtrad A 1 43 Vagnens sidopanel, vanster 1
12 Huvudbrannarens tandtrad B 1 44 Vagnens bakpanel 1
13 Huvudbrannarens tandtrad C 1 45 Vagnens sidopanel, hdger 1
14 Huvudbrannarens tandtrad D 1 46 Vagnens bottenpanel 1
15 Huvudbrannarens tandtrad E 1 a7 Svanghjul med broms 1
16 Huvudbrannarens tandtrad F 1 48 Svangbart hjul 1
17 Huvudbrannarens skal, montering 1 49 Fixerat hjul 2
18 Framre baffel 1 50 Vagnsram, front 1
19 Huvudventil, gas 6 51 \I;iixnesrti(ral?splatta for dérrgangjarn, 1
20 Huvudgrenror 1 52 Fixeringsplatta for dorrgangjarn, hoger 1
21 Sidobrannare flexibel gasledning 1 53 Dorrmagnet 2
22 Sidobrannare gasventil 1 54 Triangelfaste A 2
23 Regulator, LP 1 55 Triangelfaste B 2
24 Kontrollpanel 1 56 Dorrsparr 1
25 Huvudbrénnarens ram 6 57 Korskanal 5
26 Kontrollvred 6 58 Ledare for sidougn 1
27 Fettkopp 1 59 Ddrrhandtag 2
28 Fettbrickans montering 1 60 Dorr, vanster 1
29 Sidobrannare grillgaller 1 61 Dorr, hdger 1
30 Sidobrannare 1 62 Pulstéandningsknapp 1
31 Gangjarnsstang for sidobrannarlucka 1 63 Pulstéandningskabel 2
32 Fjader 1 64 Faste for bensintank 2
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Liste des pieces

No Piéce (Description) QTE No Piéce (Description) QTE
1 Capot principal 1 33 Capot du brileur latéral 1
2 Vis du capot principal 2 34 Embout de tablette latérale, gauche 1
3 Poignée du capot principal 1 35 Etagére latérale, gauche 1
4 Indicateur de température (thermomeétre) 1 36 Crochet a ustensiles 6
5 Logo 1 37 Montage brdleur latéral 1
6 grille chauffante 1 38 Embout de tablette latérale, droite 1
7 Grille de cuisson 3 39 IPa ?grr;?:zsfcﬁzmmande de létagere 1
8 Atténuateur de flamme 6 40 Panneau de commande du brlleur latéral 1
9 Broche du brdleur principal 6 41 Bouton de commande du brlleur latéral 1
10 Brdleur tubulaire principal 6 42 Module d’allumage a impulsions 1
11 Conducteur d’allumage du brdleur principal A 1 43 Panneau latéral du chariot, gauche 1
12 Conducteur d’allumage du brdleur principal B 1 44 Panneau arriére du chariot 1
13 Fil d'allumage du braleur principal C 1 45 Panneau latéral du chariot, & droite 1
14 Fil d'allumage du braleur principal D 1 46 Panneau inférieur du chariot 1
15 Fil d'allumage du brdleur principal E 1 a7 Roulette pivotante avec frein 1
16 Fil d'allumage du brlleur principal F 1 48 Roulette articulée 1
17 Dispositif du brileur principal 1 49 Roulette droite 2
18 Déflecteur avant 1 50 Cadre du chariot, avant 1
19 Robinet de gaz principal 6 51 g{lj‘aucllﬁzde fixation de charniere de porte, 1
20 Collecteur principal 1 52 Zrliiczge de fixation de charniere de porte, 1
21 Conduite de gaz flexible du brlleur latéral 1 53 Aimant de la porte 2
22 Vanne de gaz du brlleur latéral 1 54 Support triangulaire A 2
23 Régulateur, LP 1 55 Support triangulaire B 2
24 Panneau de commande principal 1 56 Piece de barriére de porte 1
25 Lunette de protection du brdleur principal 6 57 Passe-plat 5
26 Bouton de réglage 6 58 Conducteur de four latéral 1
27 Godet a graisse 1 59 Poignée de porte 2
28 Assemblage du bac a graisse 1 60 Porte, gauche 1
29 Grille de cuisson du brdleur latéral 1 61 Porte, droite 1
30 Braleur latéral 1 62 Bouton d'allumage a impulsion 1
31 Tige de charniére du brlleur latéral 1 63 Fil d'allumage a impulsion 2
32 Ressort 1 64 Support de réservoir de gaz 2
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Lista de piezas
—_—

No. Parte (Descripcion) QTY No. Parte (Descripcion) QTY
1 Tapa principal 1 33 Tapa del quemador lateral 1
2 Tornillo de la tapa principal 2 34 _Tapg del extremo del estante lateral, 1

izquierda
3 Conjunto de manija de la tapa principal 1 35 Estante lateral, izquierda 1
4 Indicador de temperatura 1 36 Gancho para utensilios 6
5 Logo 1 37 Conjunto de recipiente del quemador 1
lateral
6 Rejilla para calentar 1 38 Tapa del extremo del estante lateral, 1
derecha
7 Rejilla de coccion 3 39 _Pan_el de control del estante del lado 1
izquierdo
8 Domador de llamas 6 40 Panel de control del quemador lateral 1
9 Conjunto de pasador del quemador principal 6 41 Perilla de control del quemador lateral 1
10 Quemador de tubo principal 6 42 Modulo de encendido por pulsos 1
11 Cable de encendido del quemador principal A 1 43 Panel lateral del carro, izquierdo 1
12 Cable de encendido del quemador principal B 1 44 Panel trasero del carro 1
13 gable de encendido del quemador principal 1 45 Panel lateral del carro, derecho 1
14 gable de encendido del quemador principal 1 16 panel inferior del carrito 1
15 Cable de encendido del quemador principal E 1 a7 Rueda giratoria con freno 1
16 Cable de encendido del quemador principal F 1 48 Rueda giratoria 1
17 C(_)njl_mto del recipiente del quemador 1 49 Rueda recta 2
principal
18 Deflector frontal 1 50 Bastidor de carro, parte delantera 1
19 Valvula principal de gas 6 51 _Plac_a de fijacion de bisagra de puerta, 1
izquierda

20 Colector principal 1 52 Placa de fijacion de bisagra de puerta, 1

derecha

21 Linea de gas flexible del quemador lateral 1 53 Iméan de puerta 2
22 Vélvula de gas del quemador lateral 1 54 Soporte triangular A 2
23 Regulador, LP 1 55 Soporte triangular B 2
24 Panel de control principal 1 56 Pieza de barrera de puerta 1
25 Bisel del quemador principal 6 57 Canal de comunicacion 5
26 Perilla de control 6 58 Conductor lateral del horno 1
27 Recipiente para grasa 1 59 Manija de la puerta 2
28 Conjunto de bandeja de grasa 1 60 Puerta, izquierda 1
29 Rejilla para coccion en quemador lateral 1 61 Puerta, derecha 1
30 Quemador lateral 1 62 Botdén de encendido por pulsos 1
31 Varilla de bisagra de la tapa del quemador 1 63 Cable de encendido por pulsos 2

lateral

32 Resorte 1 64 Soporte del tanque de gasolina 2
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Made in China / In China hergestellt / Fremstillet i Kina /
Tillverkad i Kina / Fabriqué en Chine / Hecho en China

Distributed by: / Vertrieben von: / Distribueres af:
Distribueras av: / Distribué par: / Distribuido por:
Global Leisure Group Deutschland GmbH
Karl-Schurz Strasse 25, 33100 Paderborn, Deutschland
servicede@nexgrill.de

720-0898F
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